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urchasing a YOU MUST READ THIS OWNER’S GUIDE BEFORE
P g OPERATING YOUR GAS GRILL.

Weber® grlll ......................................................................................................................
Take a few minutes /A DANGER
and protect it by If you smell gas:
reg isteri ng your 1) Shut off gas to the appliance.
. 2) Extinguish any open flames.
product online at 3) Open lid,

www.weber.com. 4) If odour continues, keep away from the appliance and
immediately call your gas supplier or your fire service.

Leaking gas may cause a fire or explosion which can cause
serious bodily injury, death, or damage to property.

/A WARNING

1) Do not store or use petrol or other flammable liquids or
vapours in the vicinity of this or any other appliance.

2) A gas supply cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

/A WARNING: Carefully follow OUTDOOR USE ONLY.

all leak-check procedures  NQT|CE TO INSTALLER: These
in this Owner’s Guide prior  jhctryctions must be left with

to grill operation. Do this the owner, who should keep
even if the grill was dealer-  iham for future use.

assembled.

/A WARNING: Do not ignite
this appliance without
first reading the BURNER
IGNITION sections of this
Owner’s Guide.
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PLINSKI ZAR

Navodila za lastnika
plinskega zara LP

Zahvaljujemo se vam
za nakup Weber®
zara. Vzemite

si nekaj minut

casa in zavarujte
svoj zar tako, da

ga registrirate

na spletni strani
www.weber.com.

E-470™ - S-470™

TA NAVODILA ZA UPORABO MORATE PREBRAT] PREJ,
PREDEN ZACNETE UPORABLJATI PLINSKI ZAR.

/A NEVARNOST

Ce zavohate plin:

1) Zaprite dovod plina k
napravi.

2) Pogasite plamene ali
ogen;j.

3) Odprite pokrov.

4) Ce vonj e vedno ostaja,
se odmaknite od naprave
in takoj poklicite vasega
dobavitelja plina oziroma
gasilce.

Puscanje plina lahko povzroci
pozar ali eksplozijo, kar

lahko povzroci hude telesne
poskodbe, smrt ali materialno
skodo.

/\ OPOZORILO

1) Ne shranjujte oziroma
ne uporabljajte bencina
ali drugih vnetljivih ali
hlapljivih tekocin v bliZini
te ali katere koli druge
naprave.

2) Rezervne jeklenke
za dovajanje plina ne
shranjujte v bliZini te ali
katere koli druge naprave.

/A OPOZORILO: Natancno
upostevajte vse postopke
preverjanja puscanja plina
v teh Navodilih za uporabo
pred zacetkom uporabe Zara.
To storite tudi v primeru, ko
je zar sestavil prodajalec.

/A OPOZORILO: Ne prizigajte
Zara, Ce niste najprej prebrali
poglavja PRIZIGANJE
GORILNIKA v teh Navodilih
za uporabo.

UPORABA SAMO NA PROSTEM.

OPOZORILA ZA MONTERJA:

Ta navodila morajo ostati pri
lastniku, ki jih mora shraniti za
uporabo tudi v prihodnje.

C€:845BR-0035
ID: 0845
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OPOZORILA

/A NEVARNOST

Neupostevanje Nevarnosti, Opozoril in Svaril v tem prirocniku lahko povzroci hude telesne poskodbe ali smrt oziroma pozar ali

eksplozijo, ki lahko povzroci materialno sSkodo.

/A OPOZORILA

Upostevajte navodila za prikljucitev regulatorja za vas tip

plinskega Zara.

Ne shranjujte rezervne ali neprikljucene jeklenke za plin pod

Zzarom ali v njegovi bliZini.

Ne postavljajte pokrivala za Zar ali karkoli vnetljivega na

prostor za shranjevanje pod Zarom.

Neustrezno sestavljen Zar je lahko nevaren. Prosimo, natancno

upostevajte navodila za sestavljanje v tem priroc¢niku.

Potem, ko Zara dalj casa niste uporabljali oziroma je bil

skladiscen, morate pred ponovno uporabo plinski Zar Weber

pregledati za puscanje plina in zamasenost gorilnikov. Za
pravilne postopke glejte navodila v tem prirocniku.

A Ne preverjajte puscanje plina s plamenom.

A Plinskega Zara Weber® ne uporabljajte, ¢e na katerem od
prikljuckov pusca plin.

A Vnetljivi materiali morajo biti najmanj 60 cm oddaljeni od Zara.

A Otroci ne smejo uporabljati vasega plinskega Zara Weber®.
Dostopni deli Zara so lahko zelo vroci. Med uporabo naj se ga ne
dotikajo otroci.

A Med uporabljanjem plinskega Zara Weber® bodite pazljivi. Med
kuhanjem oziroma cis¢enjem bo Zar vroc. Medtem ko deluje, ga
ne smete puscati brez nadzora ali ga premikati.

A Ce gorilniki med kuhanjem ugasnejo, zaprite vse plinske
ventile. Odprite pokrov in pocakajte pet minut preden ponovno
poizkusite prizgati plamen. Upostevajte navodila za priziganje.

A V plinskem Zaru Weber® ne uporabljati oglja, briketov ali lava

kamnov.

Med kuhanjem se nikoli ne sklanjanjte nad odprt Zar oziroma

ne naslanjajte rok ali prstov na sprednji rob kuhalnega okvirja.

A Cese pojavi nekontroliran plamen, odmaknite hrano od

plamena dokler plamen ne upade.
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A Ce zagori mascoba, izklopite vse gorilnike in pustite pokrov
zaprt dokler ogenj ne pogori.

A Plinski Zar Weber® potrebuje temeljito ¢iS¢enje v rednih
intervalih.

A Med ¢iséenjem ventilov in gorilnikov odprtin in ustij ne smete
zvecati.

/A Butan/propan plin ni zemeljski plin. Prehod ali poskus uporabe
zemeljskega plina na enoti za teko€i propan (LP) je nevaren in
bo iznicil vaso garancijo.

A Udrta ali zarjavela jeklenka za plin je lahko nevarna in jo bi
moral pregledati vas dobavitelj plina. Ne uporabljajte jeklenke
za plin s poskodovanim ventilom.

A (v:epravjeklenka izgleda prazna, lahko Se vedno vsebuje plin.
Skladno s tem je treba jeklenko prevazati in hraniti.

A Pod nobenim pogojem ne poskusajte odklopiti regulatorja za

plin ali kakrsnega koli plinskega prikljucka medtem, ko Zar

deluje.

Med uporabo Zara nosite na toploto odporne rokavice.

Ne uporabljajte tega Zara, ce niso vsi deli na mestu. Enota mora

biti ustrezno sestavljena po navodilih navedenih v “Navodilih za

sestavo”.

Ne postavljajte posode z gorivom v ohisje.

Ta model Zara ni za vgradnjo v steno ali na stenski nosilec.

Neupostevanje tega opozorila bi lahko povzrocilo pozar ali

eksplozijo, ki bi lahko povzrocila materialno skodo in hude

telesne poskodbe ali smrt.

B> B
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EKSPLOZIJSKA RISBA - SEZNAM

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Zeleznina pokrova

Pokrov

Termometer

Faseta termometra

Rocaj

Sestav svetilke za Zar

Motor raznja

Nosilec raznja

Grelno stojalo

Mreza za pecenje*

Palica Flavorizer®

Kanal Crossover®

Cev gorilnika

Stranska miza

Levo drzalo za orodje

Zbiralnik

0zicenje kontrolne plosce

Kontrolna plosca

Faseta majhnega gumb

Majhen gumb

Velik gumb

Faseta velikega gumba

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

Gumb Sear Station®

Ohisje baterije

Vodilo za vodo / zascita pred vrocino

Posoda za kapljanje za enkratno uporabo

Drsni predal za mast

Posoda za prestrezanje

Drzalo posode za prestrezanje

Leva vrata

Vratni rocaj

Desna vrata

Plosca levega okvirja

Spodnja plosca

Pokrov IR gorilnika

Infrardec gorilnik

Ohisje IR gorilnika

Vzigalna vrvica IR gorilnika

Termospoj

Cev IR gorilnika

Sestav raznja

Ohisje enote za dimljenje

Gred za dimljenje

Gorilnik enote za dimljenje

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

Cev gorilnika Sear Station®

Stranski gorilnik

Kuhalno ohisje

Pregrada

Cev zbiralnika

Cev / regulator

Pokrov stranskega gorilnika

Miza stranskega gorilnika

Desno drzalo za orodje

Plinska linija stranskega gorilnika

Podpornik okvirja

Zadnja plosca

Plosca desnega okvirja

Nosilec obesala cilindra

Obesalo cilindra

Drsnik cilindra

Drzalo za vzigalice

Sipalnik

Zaklepni sipalnik

*MreZa za pecenje je lahko razlicnain je
odvisna od kupljenega modela.

WWW.WEBER.COM

5




GARANCIJA

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka WEBER®. Weber-Stephen Products LLC, 200 East Daniels Road,
Palatine, Illinois 60067-6266 (“Weber”) je ponosno na to, da vam zagotavlja varen, trpezen in zanesljiv
izdelek.

To je prostovoljna garancija podjetja Weber, ki vam jo nudi brez dodatnega placila. Vsebuje podatke,
ki jih boste potrebovali, e boste v zelo malo verjetnem primeru napake ali okvare morali predati na
popravilo svoj izdelek WEBER®.

V skladu z merodajnim pravom ima kupec vec pravic v primeru, e je izdelek okvarjen. Med te
pravice spadajo nadomestna izpolnitev ali zamenjava, zniZanje kupnine in nadomestilo. V Evropski
skupnosti je to na primer dvoletna z zakonom dolocena garancija, ki se zacne z dnevom predaje
izdelka. To garancijsko dolocilo ne vpliva na te in druge z zakonom dolocene garancijske pravice.
Dejansko ta garancija zagotavlja lastniku dodatne pravice, ki so neodvisne od zakonsko dolocenih
garancijskih dolog¢il.

PROSTOVOLJNA GARANCIJA PODJETJA WEBER

Weber zagotavlja kupcu izdelka WEBER® (ali v primeru darila ali promocijske nagrade osebi, za katero
je bil izdelek kupljen kot darilo ali nagrada), da izdelek WEBER® ne vsebuje napak v materialu ali
izdelavi za obdobje, navedeno spodaj, Ce je bil sestavljen in uporabljan v skladu s priloZzenimi navodili
za uporabo. (Opomba: Ce izgubite ali zaloZite svoja navodila za uporabo izdelka WEBER®, so na voljo
nadomestna navodila na spletni strani www.weber.com ali na specifi¢ni spletni strani za posamezno
drZzavo, na katero je lastnik usmerjen.) Pri obi¢ajni, zasebni, druZinski uporabi in vzdrzevanju izdelka

v domacem okolju se Weber obvezuje, da bo popravil ali zamenjal okvarjene dele v okviru primernih
casov, omejitev in izkljucitev, navedenih v nadaljevanju. V OKVIRU MERODAJNEGA PRAVA VELJA TA
GARANCIJA SAMO ZA PRVEGA KUPCA IN NI PRENOSLJIVA NA NAKNADNE LASTNIKE, RAZEN V
PRIMERU DARIL IN REKLAME, KOT JE OMENJENO ZGORAJ.

ODGOVORNOSTI LASTNIKA V OKVIRU TE GARANCIJE

Za zagotovitev neproblemati¢nega garancijskega pokrivanja je pomembno (vendar ni zahtevano), da
registrirate svoj izdelek WEBER® prek spleta na spletni strani www.weber.com ali na specifi¢ni spletni
strani za posamezno drzavo, na katero je lastnik usmerjen. Prav tako shranite tudi originalno potrdilo o
placilu in/ali raun. Z registracijo svojega izdelka WEBER® zagotovite garancijsko jamstvo in omogocite
neposredno povezavo med vami in podjetjem Weber v primeru, ¢e bi vas morali kontaktirati.

Zgornja garancija velja samo, Ce lastnik v razumnih mejah vzdrzuje svoj izdelek WEBER® tako, da
uposteva vsa navodila za sestavo in preventivno vzdrzevanje, ki so navedena v spremljajocih Navodilih
za uporabo, razen Ce lahko lastnik dokaze, da okvara ali napaka ni posledica neupostevanja prej
omenjenih obveznosti. Ce Zivite na obalnem podrocju ali ¢e izdelek uporabljate v blizini bazena, morate
v vzdrzevanje vkljuditi tudi redno ¢is¢enje in spiranje zunanjih povrsin, kot je to navedeno v navodilih za
uporabo.

UPORABA GARANCIJE / IZKLJUCITEV GARANCIJE

Ce mislite, da imate del, ki ga pokriva ta garancija, se obrnite na Weber sluzbo za pomo¢ kupcem na
nasi spletni strani (www.weber.com ali na specifiéni spletni strani za posamezno drzavo, na katero
je lastnik usmerjen). Weber bo po preiskavi popravil ali zamenjal (po svoji presoji) okvarjeni del, ki
ga pokriva ta garancija. V primeru, ko popravilo ali zamenjava nista mozna, se lahko Weber (po svoji

zahteva, da na svoje stroske vrnete nadomestne dele za potrebe preverjanja.

Ta GARANCIJA ne velja, ¢e obstajajo poskodbe, razbarvanja, obrabe in/ali rjavenje, za katere Weber ni
odgovoren in ki so posledica:

¢ Zlorabe, napacne uporabe, sprememb, modifikacij, vandalizma, pomanjkljivega vzdrzevanja,
nepravilne sestave oziroma posavitve in neupostevanja obicajnega rutinskega vzdrzevanja;

« Insektov (kot so pajkil in glodavcev (na primer veveric), vkljuéno z, vendar ne omejeno na, poskodbami
cevi gorilnika in/ali plinskih cevi;

e Izpostavljenosti slanemu zraku in/ali izvorom klora, na primer v plavalnih bazenih in vrocih vrelcih/
toplicah;

¢ Ekstremnih vremenskih razmer, kot so toca, hurikani, potresi, cunamiji ali visoki valovi, tornadi ali
mocna neurja.

Uporaba in/ali vgradnja nadomestnih delov, ki niso originalni Weber nadomestni deli, na vas WEBER®
izdelek, povzroci razveljavitev te garancije, morebitnih posledicnih poskodb pa ta garancija v takem
primeru ne pokriva. Vsakréna sprememba plinskega Zara, ki ni odobrena s strani pooblas¢enega
serviserja Weber, povzroci razveljavitev te garancije

GARANCIJSKE DOBE ZA IZDELEK

Kuhalno ohisje:
10 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje
(2 leti za barvo, z izjemo obledelosti ali razbarvanja)

Sklop pokrova:
10 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje
(2 leti za barvo, z izjemo obledelosti ali razbarvanja)

Cevi gorilnika iz nerjavecega jekla:
10 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje

MreZe za pecenje iz nerjavecega jekla:
5 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje

Flavorizer® palice:
5 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje

Emajlirane mreze za pecenje iz litega zeleza:
5 let, izvzeto prerjavetje/pregoretje

Vsi ostali deli:
2 leti

ZAVRNITEV ODGOVORNOSTI

RAZEN GARANCIJE IN ZAVRNITEV ODGOVORNOSTI, NAVEDENIH V TEJ GARANCIJSKI I1ZJAVI, NI
EKSPLICITNO PODANE NOBENE DRUGE GARANCIJE ALI PROSTOVOLJNE IZJAVE 0 ODGOVORNOSTI,
KI PRESEGA ZAKONSKO DOLOCENO ODGOVORNOST, KI SE NANASA NA WEBER. TA GARANCIJSKA
1ZJAVA TUDI NE OMEJUJE ALI IZKLJUCUJE SITUACIJ ALI ZAHTEVKE, ZA KATERE PRIZNAVA WEBER
OBVEZNO ODGOVORNOST, PREDPISANO Z ZAKONOM.

PO POTEKU USTREZNIH CASOV VELJAVNOSTI TE GARANCIJE NE VELJA NOBENA GARANCIJA.
PODJETJA WEBER NE ZAVEZUJE NOBENA DRUGA GARANCIJA, DANA S STRANI KATERE KOLI
OSEBE, VKLJUENO S PRODAJALCEM ALI TRGOVCEM, ZA KATERI KOLI IZDELEK (KOT NA PRIMER
MOREBITNA “RAZSIRJENA GARANCIJA”). IZKLJUENO SREDSTVO TE GARANCIJE JE POPRAVILO ALI
ZAMENJAVA NADOMESTNEGA DELA ALI IZDELKA.

V NOBENEM PRIMERU V OKVIRU TE PROSTOVOLJNE GARANCIJE POVRACILO NE BO VECJE 0D
ZNESKA NAKUPNE CENE PRODANEGA IZDELKA WEBER.

ZA 1ZGUBO, $KODO ALI TELESNE POSKODBE VAS IN/ALI DRUGIH IN ZA MATERIALNO SKODO NA
VASI IN/ALI LASTNINI DRUGIH, KI SO POSLEDICA NEPRAVILNE UPORABE ALI ZLORABE IZDELKA
ALI NEUPOSTEVANJA NAPOTKOV PODJETJA WEBER V PRILOZENIH NAVODILIH ZA UPORABO,
PREVZEMATE RIZIKO IN ODGOVORNOST VI.

ZA NADOMESTNE DELE IN PRIBOR, KI SO ZAMENJANI V OKVIRU TE GARANCIJE, VELJA GARANCIJA
SAMO V SKLADU Z NJIHOVIMI ORIGINALNIMI GARANCIJSKIMI DOBAMI.

TA GARANCIJA VELJA SAMO ZA UPORABO V ZASEBNEM DRUZINSKEM DOMU ALI STANOVANJU IN
NE VELJA ZA ZARE WEBER, KI SE UPORABLJAJO V KOMERCIALNE ALI SKUPINSKE NAMENE ALI
ZA POSTAVITVE Z VEC ENOTAMI, KOT NA PRIMER V RESTAVRACIJAH, HOTELIH, LETOVISCIH ALI
NAJEMNIH OBJEKTIH.

WEBER LAHKO 0D CASA DO CASA SPREMENI DIZAJN SVOJIH IZDELKOV. NICESAR 0D VSEBINE TE
GARANCIJE NI DOVOLJENO RAZUMETI KOT OBVEZNOST ZA WEBER, DA VKLJUCI TAKE SPREMEMBE
DIZAJNA V PREDHODNO PROIZVEDENE IZDELKE, NITI NE BODO TAKE SPREMEMBE RAZUMLJENE
KOT PRIZNANJE, DA SO BILI PREDHODNI DIZAJNI POMANJKLJIVI.

Dodatne kontaktne informacije poiscite v seznamu mednarodnih poslovnih enot na koncu teh navodil
za uporabo.

SPLOSNA NAVODILA

Vas plinski zar Weber® je prenosna naprava za kuhanje na prostem. S plinskim Zarom
Weber® lahko pecete na Zaru, grilate in prazite z rezultati, ki jih je teZko ponoviti na
napravah vase notranje kuhinje. Zaprt pokrov in palice Flavorizer® ustvarijo okus,
znacilen za peko na Zaru.

Plinski Zar Weber® je premicen, zato da lahko enostavno spreminjate njegovo lokacijo
na vrtu ali terasi. Prenosnost plinskega Zara Weber® vam omogoca, da ga odnesete ob
selitvi s sabo.

Butan/propan plin je enostaven za uporabo in vam nudi ve¢ nadzora nad kuhanjem kot
pa oglje.

¢ Vteh navodilih navedene zahteve za sestavljanje plinskega zara Weber®. Zato vam
priporo¢amo, da navodila za uporabljanje Zara Weber® natancno preberete.

e Otrokom uporaba prepovedana.

¢ Ne prikljuéite zara na dovod zemeljskega plina (mestni plin). Ventili in ustja so
zasnovani izkljuéno za tekoCi propan (LP).

¢ Ne sme se ga uporabljati z briketi ali lava kamni.

e Uporabljajte samo 3 kg - 13 kg jeklenke.

eV \Veliki Britaniji je treba to napravo opremiti z regulatorjem, ki ustreza BS 3016 z
nominalno izhodno vrednostjo 37 milibarov. (Prilozeno k zaru.)

e Preprecite zankanje cevi.

¢ Dolzina cevi ne sme preseci 1,5 metra.

e Priporocamo, da zamenjate cev za plin na plinskem Zzaru Weber vsakih 5 let. Nekatere
drzave imajo mogoce lahko zahteve, da se cev za plin zamenja prej kot v 5 letih. V tem
primeru ima zahteva drzave prednost.

e Uporabnik ne sme spreminjati delov, ki jih je zapecatil proizvajalec.

e Kakrsno koli spreminjanje naprave je lahko nevarno.

e Uporabljati se sme samo nizkotlacna cev in regulator, odobrena s strani drzave.

¢ Nadomestni tlacni regulatorji in sestavi cevi morajo ustrezati dolo¢ilom proizvajalca
naprave za kuhanja na prostem. ¢

HRAMBA

¢ Ko plinskega Zara Weber® ne uporabljate, zaprite ventil za dovod plina.

o Ce plinski zar Weber® hranite v hii, cev za dovod plina odklopite. Plinsko jeklenko
hranite na prostem ali v dobro prezracevanem prostoru.

o Ce jeklenke ne odklopite s plinskega Zara Weber®, morate Zar in jeklenko shraniti
zunaj v dobro prezraevanem prostoru.

e Jeklenke za dovajanje plina je treba hraniti zunaj na dobro prezracevanem mestu,
izven dosega otrok. Odklopljene jeklenke ne smete hraniti v zgradbah, garazah ali
katerih koli drugih zaprtih prostorih. ¢




SPLOSNA NAVODILA

DELOVANJE

/A OPOZORILO: Ta naprava je namenjena samo zunanji uporabi
in se je nikoli ne sme uporabljati v garazah ali na prekritih

terasah ali verandah.

/A OPOZORILO: Vas plinski Zar Weber® se ne sme uporabljati pod
nezasciteno vnetljivo streho ali napuscem.

/A OPOZORILO: Vnetljivi materiali morajo biti oddaljeni najmanj 60
cm od vrha, dna, zadnje strani oziroma stranic Zara.

/A OPOZORILO: Plinski Zar Weber® ni namenjen uporabi v bivalnih

prikolicah ali/in na colnih.

/A OPOZORILO: Med uporabo se segreje celoten Zar. Nikoli ga ne

pustite brez nadzora.

/A OPOZORILO: Elektricne Zice in cevi za dovajanje goriva speljite
stran od vocih povrsin.
A OPOZORILO: Podrocje za kuhanje naj bo brez vnetljivih hlapov
ali tekocin kot so bencin, parafin, alkohol, itd. in drugi vnetljivi

materiali.

> B B

rokavice.

OPOZORILO: Nikoli ne hranite rezervne plinske jeklenke blizu
plinskega Zara Weber®.
OPOZORILO: Naprava se zelo segreje. Se posebej pazite, ko so
prisotni otroci in starejsi ljudje.
OPOZORILO: Ne premikajte naprave, ko je prizgana.

OPOZORILO: Med uporabljanjem naprave nosite zascitne

NAVODILA ZA PLIN

NASVETI ZA VARNO ROKOVANJE Z
JEKLENKAMI S TEKOCIM PROPANOM

e TekoCi propan je, tako kot bencin in zemeljski plin,
naftni proizvod. Pri obi¢ajni temperaturi in pri
obic¢ajnem tlaku je tekoCi propan plin. Pod zmernim
pritiskom v jeklenki je propan plin utekocinjen. Ko

se pritisk sprosti, teko¢ina takoj zacne izparevati in
nastane plin.

Tekodi propan je po vonju podoben zemeljskemu plinu.
Ta vonj morate poznati.

Tekodi propan je teji od zraka. Ce tekoci plin uhaja, se
lahko zbira v niZjih podrocjih in prepreci disperzijo.
Jeklenka mora biti pri montaZi, transportu in med
hrambo vedno v pokonénem poloZaju. Jeklenke s
tekoCim propanom ne smete pustiti, da pade oziroma z
njo grobo ravnati.

Nikoli ne hranite oziroma ne prevazajte jeklenke

s tekoCim propanom tam, kjer temperature lahko
dosezejo 51° C (prevroce, da bi drzali z roko - na
primer: ne puscajte jeklenke s teko¢im propanom v
avtu, ko je vroce).

S “praznimi” jeklenkami ravnajte enako skrbno kot s
polnimi. Tudi ko je tank s teko¢im propanom prazen,
je lahko v jeklenki Se vedno plinski pritisk. Preden
jeklenko odklopite, zaprite ventil.

Ne uporabljajte poSkodovane jeklenke s teko¢im
propanom. Udrte in zarjavele jeklenke oziroma
jeklenke s poskodovanim ventilom so lahko nevarne in
jih je treba nemudoma zamenjati z novimi.

Spoj, kjer se cev prikljuci na cilinder s tekoc¢im
propanom morate preveriti za uhajanje plina
vsakokrat, ko ponovno prikljucite plinsko jeklenko.
Preverite po vsaki ponovni napolnitvi jeklenke.
Prepricajte se, da je regulator namescen z majhnim
odzracevalnikom usmerjenim navzdol tako, da se v
njem ne more nabirati voda. Odzracevalnik naj bo brez
umazanije, mascob, insektoyv, itd.

DRZAVA VRSTA PLINA IN TLAK

Bolgarija, Ciper, Cegka republika, Danska, Estonija, Finska,

Romunija, Slovaska republika, Slovenija, Svedska, Turcija

MadZarska, Islandija, Latvija, Litva, Malta,v Nizozemska, Norveska,

1,.B/P - 30 mbar

Spanija, Svica, Zdruzeno kraljestvo

Belgija, Francija, Grdija, Irska, Italija, Luksemburg, Portugalska,

I,, - 28-30 / 37 mbar

Poljska

I,P - 37 mbar

Avstrija, Nemdija

1,B/P - 50 mbar

PODATKI O PORABI

Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
Summit® 420™ 18,0 20,2 1.287 1.470
Summit® 460™ 22,5 26,2 1.608 1.907
Summit® 470™ 26,0 30,2 1.858 2.198

VELIKOST ODPRTINE VENTILA

Uteko&injeni naftni plin (LPG)

IB/P-30mbar | 1 -28-30/37mbar |  IB/P-50mbar
VENTILI GLAVNEGA GORILNIKA
Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 470™ 0,99 0,96 0,86
VENTIL STRANSKEGA GORILNIKA
Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 460™ Ni na voljo Ni na voljo Ni na voljo
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85
VENTIL GORILNIKA ZA ZAPECENO HRANO
Summit® 420™ Ni na voljo Ni na voljo Ni na voljo
Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79
VENTIL GORILNIKA PREKAJEVALNIKA
Summit® 420™ Ni na voljo Ni na voljo Ni na voljo
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66
VENTIL IR GORILNIKA
Summit® 420™ Ni na voljo Ni na voljo Ni na voljo
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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NAVODILA ZA PLIN

NAMESCANJE JEKLENKE r )

Pri prodajalcu kupite polno jeklenko plina.

Jeklenka mora biti pri montazi, transportu in med hrambo vedno v pokoncnem polozZaju.
Nikoli ne dopustite, da bi jeklenka padla oziroma, da bi se z njo brezbrizno ravnalo.
Nikoli ne hranite jeklenke tam, kjer lahko temperatura preseze 51° C (prevroce, da bi
lahko drzali z roko). Na primer, ne pustite jeklenke v avtu v vrocih poletnih dneh. (Glejte:
“NASVETI ZA VARNO ROKOVANJE Z JEKLENKAMI S TEKOCIM PROPANOM”). ¢

MOZNOSTI LOKACIJ NAMESTITVE JEKLENKE

Jeklenko lahko namestite na obesalo za jeklenko na desni stranski plosci oziroma
postavite jeklenko na tla. Jeklenka mora biti namescena zunaj spodnjega ohisja na desni
strani zara. Ne poskusSajte namestiti cilindra znotraj ohisja.

Namestitev obesalnika jeklenke

Potrebovali boste: nosilec obe3alnika jeklenke (1) in obe3alnik jeklenke (2).

Al Namestite nosilec obe3alnika jeklenke na desno zunanjo plos¢o zara. Zatesnite z
vijaki, podlozkami in maticami (3).

B) Namestite drsnike za jeklenko (4) v obe luknji pod obeSalom za jeklenko. Zatesnite z
vijaki, podlozkami in maticami.

C) Obrnite jeklenko tako, da bo odprtina ventila gledala proti sprednjemu delu zara.

D) Drzite obe3alo in nagnite jeklenko tako, da sta dva ukrivljena nosilca obesala
namescena pod spodnji rob jeklenke. Trak nastavite tako, da se tesno prilega
jeklenki (5).

E) Dvignite in namestite obe3alo jeklenke na nosilec za jeklenko, kot je prikazano (6).

Postavitev na tla

A} Postavite jeklenko na tla na desni strani Zara izven spodnjega ohisja (7).
B) Obrnite jeklenko tako, da bo odprtina ventila gledala proti sprednjemu delu
plinskega Zara Weber®. ¢

Zari na ilustracijah v
navodilih za uporabo se
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.




NAVODILA ZA PLIN

PRIKLOP JEKLENKE S TEKOCIM PROPANOM 1 )

/A Opozorilo: Prepricajte se, da je ventil jeklenke s teko¢im
propanom ali regulirni ventil zaprt.

Al Prikljucite jeklenko s teko¢im propanom.

Pri nekaterih regulatorjih je treba pritisniti ON (vklop) za prikljucitev ali potegniti
OFF (izklop) za odklop. Drugi imajo matico z levim navojem, ki se priklju¢i na ventil
cilindra. Sledite enim od specificnih navodil za priklop regulatorja, ki so prikazana,
glede na vas tip regulatorja.

a)  Privijte pritrdilni element regulatorja na jeklenko z obra¢anjem v smeri urinega
kazalca (1). Namestite regulator tako, da je oba za zrak (2) obrnjena navzdol.

b]  Privijte pritrdilni element regulatorja na jeklenko z obracanjem v smeri urinega
kazalca (3) (4).

c)  Zavrtite vzvod regulatorja (5) v smeri urinega kazalca na polozaj za izklop.
Potiskajte regulator navzdol na ventil jeklenke, dokler se regulator ne zaskoci v
polozaj (6).

d) Prepriajte se, da je vzvod regulatorja v izklopljenem polozaju OFF (izklop).
Potisnite obro¢ regulatorja navzgor (7) (9). Potisnite regulator navzdol na ventil
jeklenke, da ohranite tlak. Potisnite obro¢ [8) [10), da se zapre. Ce se regulator
ne zaklene, postopek ponovite. ¢

ZAMENJAVA SKLOPA CEVI, REGULATORJA IN VENTILA

/A POMEMBNO OPOZORILO: Priporo¢amo, da zamenjate sklop
plinske cevi na vasem Weber plinskem Zaru vsakih 5 let. V
nekaterih drzavah lahko velja predpis, ki zahteva zamenjavo
plinske cev na manj kot 5 let; vtem primeru ima prednost
predpis v tej drzavi.

Za nadomestno cev, regulator in ventil poklicite ali obiscite
servisnega predstavnika na vasem podrocju; kontaktni
podatki so navedeni na nasi spletni strani.

Prijavite se na www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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NAVODILA ZA PLIN

PRIPRAVA NA PREVERJANJE PUSCANJA 1 )

/A OPOZORILO: Plinski prikljucki Zara Summit® so bili tovarnisko
preizkuseni. Kljub temu priporocamo, da preden zacnete z
uporabljanjem plinskega Zara Summit® vse prikljucke ponovno
preverite.

Odstranitev kontrolne plosce

Potrebna orodja: Izvija¢, klesce in brisace.

A)  Odstranite kontrolne gumbe gorilnika (1).

B) Odprite oboja vrata. Z izvijaCem odstranite vijake s spodnje strani kontrolne plosce
(2).

C) Dvignite in odstranite ohi$je baterije, ki se nahaja znotraj ohisja zara (3).

D) S pomocjo iglastih kleS¢ odklopite Ziéna terminala z vrha ohisja baterije (4). Ne
vlecite za Zice: odstranite jih tako, da povlecete za Zicne terminale.

E) Polozite brisace na vrh sestavov obojih vrat. Tako boste zas¢itili kontrolno plosco in
sestav vrat pred praskami pri naslednjem koraku.

F) Nagnite spodnjo stran kontrolne plosce naprej. Nekoliko jo privzdignite (5) in nato
zavrtite, tako da z licem navzdol leZi na vrhu sestavov vrat. (Pazite, da ne zlomite ali
odklopite Zic za LED lu¢ke nadzorne plosce.)

G) Previdno izvlecite Zice baterije iz notranjosti ohisja zara (6).

H) Do konca odprite desna vrata. PoloZite kontrolno ploé¢o na tla, tako da je naslonjena
na brisaco, ki pokriva sestav desnih vrat (7).

Zarina ilustracijah v
navodilih za uporabo se
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.
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NAVODILA ZA PLIN

PREVERITE ZA PUSCANJE PLINA

s \

/A NEVARNOST

Ne uporabljajte odprtega plamena za preverjanje puscanja
plina. Med preverjanjem napeljave v bliZzini ne sme biti isker
ali odprtega plamena. Iskre ali odprt plamen lahko privedejo
do ognja ali eksplozije, kar ima za posledico resne telesne
poskodbe ali smrt ali pa gmotno Skodo.

\ J

/A OPOZORILO: OPOZORILO: Vsakic, ko prekinete in ponovno
poveZete armaturo, preverite ali morda ne uhaja plin.

Opomba: Vsi v tovarni narejeni prikljucki, so bili temeljito preverjeni za uhajanje plina.

Preizkusen je bil tudi plamen gorilnikov. Zaradi varnosti morate pred prvo uporabo Zara

Weber® kljub temu ponovno preveriti prikljucke za puscanje plina. Med prevozom in uporabo

se lahko prikljucki zrahljajo oziroma poskodujejo.

A OPOZORILO: Izvedite kontrolo uhajanja tudi, ¢e so vas Zar
sestavili v prodajalni.

Opomba: Ker so nekatere raztopine za preverjanje puscanja rahlo korozivne, vkljucno z
milom in vodo, morate po opravljenem pregledu vse prikljucke sprati z vodo.

Ce ima vas zar stranski gorilnik, se prepricajte, da je izklopljen.

Uhajanje plina preverite na slede¢ nacin: odprite ventil jeklenke tako, da ga zavrtite v
nasprotni smeri urinega kazalca.

/A OPOZORILO: Med preverjanjem uhajanja, gorilnikov ne
priZigajte.

Potrebovali boste: raztopino mila in vode in krpo ali $Cetko, s katero jo boste nanasali.

A} Zmesajte milo in vodo.

B) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja.

a) Zavrtite ventil jeklenke v nasprostni smeri urnih kazalcev (1) (2) (3).

b]  Zavrtite vzvod regulatorja v nasprotni smeri urinega kazalca na polozaj za vklop
(4).

c) Premaknite vzvod regulatorja v polozaj vklop (5) (6).

C) Preverite uhajanje tako, da navlazite prikljucke z raztopino mila in vode in opazujete
ali nastajajo mehurcki. Ce mehurcki nastajajo ali se vecajo, potem prihaja do
puscanja. V tem primeru zaprite dovod plina in prikljucek zatesnite. Ponovno odprite
dovod plina in ponovno preverite z raztopino mila in vode. Ce pué¢anje ne preneha,
se obrnite na prodajnega zastopnika v vasi regiji z informacijami z nase spletne
strani. Prijavite se na spletni strani www.weber.com.

D) Ko ste zakljuéili s preverjanjem puscanja, zaprite dovod plina in prikljucke sperite z
vodo.

€ J
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NAVODILA ZA PLIN

Preglejte

A)  Prikljugki glavne plinske linije do zbiralnika (1).
B) Prikljucek plinske linije raznja (I.R. gorilnik) (2).
C) Pregradain prikljucek cevi za dovod plina (3).

A OPOZORILO: Ce priklju¢ek pusca na poloZaju (1, 2 ali 3), ponovno

D)
E)

F)

H)

zatesnite prikljucek s klju¢em za vijake in ponovno preverite z
raztopino mila in vode. V primeru, da tudi po ponovhem tesnenju
puscanje plina ne preneha, zaprite dovod plina. ZARA NE
UPORABLJAJTE. Obrnite se na predstavnika sluzbe za pomoc
strankam v vasem obmocju s kontaktnimi informacijami na nasem
splethem mestu.

Prijavite se na spletni strani www.weber.com®.

Cev stranskega gorilnika - pregrada (4).

Cev stranskega gorilnika za hiter odklop, prikljucki ventila stranskega gorilnika in ustij
(5).

Priklju¢ek ventil - regulator (6).

Prikljucek cilinder - regulator (7).

Ventili za prikljucke razdelilnika (8).

OPOZORILO: Ce prikljucek pusca (6, 4, 5, 7 ali 8), dovod plina
zaprite. NE UPORABLJAJTE ZARA. Obrnite se na predstavnika
sluzbe za pomoc strankam v vaSem obmocju s kontaktnimi
informacijami na naSem spletnem mestu.

Prijavite se na spletni strani www.weber.com®.

Ko ste zakljucili s preverjanjem puscanja, zaprite dovod plina in prikljucke sperite z vodo.

Ponovna namestitev kontrolne plosce

A)

B)

Pri ponovni namestitvi sestava kontrolne plosce postopajte po obratnem vrstnem
redu zgoraj opisanih korakov za “Odstranitev kontrolne ploéée".
Preverite pravilnost zZi¢nih prikljuckov. Glejte “FUNKCIJE LUCI".

A OPOZORILO: Vsi deli morajo biti sestavljeni in Zeleznina trdno

privita pred za¢etkom uporabe Zara. Ce ne upostevate opozoril
za ta izdelek, lahko vasa dejanja povzrocijo pozar, eksplozijo
ali strukturalno okvaro na izdelku, kar ima lahko za posledico
hude telesne poskodbe ali smrt
kakor tudi gmotno skodo.

N

Zarina ilustracijah v
navodilih za uporabo se
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.
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NAVODILA ZA PLIN

PONOVNO POLNJENJE JEKLENKE S TEKOCIM PROPANOM 1 )

Priporocamo, da ponovno napolnite jeklenko s teko¢im propanom Se preden se
popolnoma izprazni. Za ponovno polnjenje odnesite jeklenko k prodajalcu “Plina
propan”.

Odstranitev jeklenke za dovajanje plina:
A)  Zaprite dovod plina in odklopite sklop cevi in regulatorja s cilindra. Sledite enim
od specificnih navodil za priklop regulatorja, ki so prikazana, glede na vas tip
regulatorja.
a]  Odvijte pritrdilni element regulatorja z jeklenke z obracanjem v nasprotni smeri
urinega kazalca (1).
b)  Odvijte pritrdilni element regulatorja z jeklenke z obraéanjem v smeri urinega
kazalca (2) (3).
c)  Zavrtite vzvod regulatorja v smeri urinega kazalca (4) na poloZaj za izklop.
Pritiskajte na vzvod regulatorja, dokler se ne odmakne z jeklenke (5).
d)  Premaknite vzvod regulatorja v polozaj izklop (6) (8). Potisnite obro¢ regulatorja
navzgor (7) (9), da ga odklopite z rezervoarja.
B) Zamenjajte prazno jeklenko s polno.

PONOVNO PRIKLOPITE JEKLENKO S TEKOCIM PROPANOM
Glejte “PONOVNO PRIKLOPITE JEKLENKO S TEKOCIM PROPANOM".

€ J

FUNKCIJE LUCI

UPORABA SVETILKE ZA ZAR ( )

Pritisnite gumb VKLOP, da aktivirate svetilko za Zar. Svetilka ima tipalo nagiba, ki jo
vklopi, ko odprete pokrov Zara, in izklopi, ko zaprete pokrov. Ce pokrov Zara 30 minut
miruje v odprtem ali zaprtem poloZaju, se svetilka za zar izklopi. Ce jo Zelite znova
vklopiti, pritisnite gumb VKLOP (1).

OPOMBA: Svetilke ni mogoce IZKLOPITI s pritiskom gumba VKLOP.

\

OSVETLJENI KRMILNI GUMBI 0ZICENJE OHISJA BATERLJE

Vas plinski Zar je opremljen s krmilnimi gumbi, ki se osvetlijo, kar omogoca, da

J

nastavite temperaturo celo v pogojih s slabo svetlobo. 1 ERNA 7ICA ' m m o
Potrebne so 3 “D” alkalne baterije. Ne mesajte novih in starih baterij in razli¢nih tipov ‘gé
baterij (standardne, alkalne ali polnilne). Predal za baterije se nahaja v ohisju na levi

strani. 2 ZELENA ZICA

Ce ga Zelite aktivirati, pritisnite gumb za vklop. @(

3 RDECA ZICA l

:
=

4 RDECA ZICA
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PRED UPORABO ZARA

IZTEGNITE PLADENJ ZA MAST IN POSODO ZA PRESTREZANJE ZA ( )
ENKRATNO UPORABO
Vas Zar ima vgrajen sistem za zbiranje masti. Pred vsako uporabo potegnite ven pladenj

za mast in posodo za prestrezanje za enkratno uporabo in preverite, ali se je nabrala
mascoba.

Odstranite odvecno mast s plasticno lopatico. Glejte ilustracijo. Ce je potrebno, operite
pladenj za mast in posodo za prestrezanje z raztopino vode in milnice, nato pa izperite s
Cisto vodo. Posodo za prestrezanje za enkratno uporabo zamenjajte po potrebi.

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo potegnite ven pladenj za mast
in posodo za prestrezanje za enkratno uporabo in preverite,
ali se je nabrala mascoba . Odstranite odvecno mascobo, da
preprecite vZig mascob. VZig mascob lahko povzroci resne
telesne poskodbe in gmotno sSkodo.

A POZOR: Izvelcljivega pladnja ne oblagajte z aluminijasto folijo.

PREGLED CEVI

Cev morate pregledati za znake razpok.

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo preglejte cev, ali ima zanke,
razpoke, poskodbe in reze. Ce odkrijete, da je cev na kakrsen
koli nacin poskodovana, Zara ne uporabljajte. Zamenjajte
samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu.
Prijavite se na spletni strani www.weber.com.
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PRIZIGANJE ZARA

/A Preden prizgete gorilnike, vedno dvignite pokrov. ( )

A} Vsak kontrolni gumb ima vgrajen svoj lasten elektronski vZigalnik. Za nastanek iskre
morate pritisniti kontrolni gumb in ga obrniti na (1) START/HI (vklop/visoko) (2).

B) To dejanje bo povzrodilo pretok plina in iskre v cev za priZiganje gorilnika (3). Iz
vzigalnika boste zasliZali “klik” Prav tako boste videli 7 mm (3") - 12 mm (5") velik
oranzen plamen v cevi za priZiganje gorilnika na levi strani gorilnika (4).

C) Nadaljujte tako, da po “kliku” za dve sekundi zadrZite kontrolni gumb gorilnika. S
tem se bo plin razsiril po cevi gorilnika (5) in zagotovil vZig.

D) Preverite ali je gorilnik priZzgan, tako da pogledate navzdol skozi mreZo za pecenje.
Videti morate plamen. Ce gorilnik v prvem poskusu ne zagori, potisnite kontrolni
gumb in ga obrnite na OFF [izklop). Ponovite postopek vziga.

A OPOZORILO: Ce se gorilnik $e vedno ne priZge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in pocakajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite oziroma preden
poskusite prizgati z vZigalico.
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VZIG IN UPORABA GLAVNEGA GORILNIKA

VZIG GLAVNEGA GORILNIKA

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne priZzge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega vziga, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali celo
smrt.

Vzig glavnega gorilnika

Opomba: Vsak klik kontrolnega gumba ustvari iskro iz elektrode vZzigalnika do cevi za
priziganje gorilnika. Energijo za iskro dobite s pritiskom na kontrolni gumb ter da ga obrnete
na START/HI [vklop/visoko). Na ta nacin boste priZgali vsak posamezni gorilnik.

A} Odprite pokrov (1).

B) Prepridajte se, ali so vsi kontrolni gumbi gorilnika izklopljeni (2). (Potisnite kontrolni
gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega kazalca v polozaj OFF (izklop).)

A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom.

C) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (3).

/A OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt Zar.

D) Potisnite kontrolni gumb navznoter in ga obrnite na START/HI (vklop/visoko), da
zaslisite klik vzigalnika - nadaljujte s pridrZzanjem kontrolnega gumba Se za 2
sekundi. S tem dejanjem se bo zaiskril vZigalnik, cev za priziganje gorilnika, nato pa
e glavni gorilnik (4).

E) Preverite ali je gorilnik prizgan, tako da pogledate navzdol skozi mreZo za pecenje.

Videti morate plamen (5). Ce gorilnik v prvem poskusu ne zagori, potisnite kontrolni
gumb in ga obrnite na OFF [izklop). Ponovite postopek vZiga.

A OPOZORILO: Ce se gorilnik $e vedno ne priZge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in po¢akajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite oziroma preden
poskusite prizgati z vZigalico. «

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika v smeri urinega kazalca v poloZaj OFF
lizklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢

Zarina ilustracijah v
navodilih za uporabo se
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.

O —— @DIDIDMIMIQ@moomG
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IZKLOP VKLOP/VISOKO
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VZIG IN UPORABA GLAVNEGA GORILNIKA

ROCNI VZIG GLAVNEGA GORILNIKA r )

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne prizge in pokrov med priZiganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega vZiga, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali celo
smrt.

A)  Odprite pokrov (1).
B) Prepricajte se, ali so vsi kontrolni gumbi gorilnika izklopljeni (2). (Potisnite kontrolni
gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega kazalca v polozaj OFF (izklop).)

/A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom.
C) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in

regulatorja (3).
D) Dajte vzigalico v drzalo za vzigalice in priZgite.

/\ OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt zar. Zari na ilustracijah v
E) Vstavite drzalo za vzigalico s prizgano vzigalico skozi mrezo za pecenje in palice navodilih za uporabo se
Flavorizer®, ter na ta nacin prizgite izbrani gorilnik (4). lahko “EkOl'k_o razlikujejo
F)  Potisnite kontrolni gumb gorilnika in obrnite na od m_odela, ki ste ga
START/HI (vklop/visoko) (5). kupili.
G) Preverite ali je gorilnik prizgan, tako da pogledate navzdol skozi mrezo za pecenje. \ J

Videti morate plamen (6).

A OPOZORILO: Ce se gorilnik Se vedno ne prizge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in po¢akajte 5 minut, @
da se plin razkadi preden ponovno poskusite. ¢ \ N

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite posamezen kontrolni gumb v smeri urinega kazalca v polozaj OFF
(izklop). Zaprite dovod plina pri viru.
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NASVETI IN POMOC ZA PEKO NA ZARU

e Pred zacetkom kuhanja Zar predogrejte. Nastavite vse gorilnike na Hl (visoko) in
pokrov zaprite; segrevajte 10 minut oziroma dokler termometer ne doseze 260°-
288°C (500°-550°F).

e Zapecite meso in nadaljujte s pecenjem pri zaprtem pokrovu. Tako boste vsekokrat
dobili brezhibno pripravljeno hrano na zaru.

o Casi pe¢enja na zaru so osnovani pri vremenu s temperaturo 20°C (70°F) z malo ali
Casa. Vizredno vro¢em vremenu bo Cas kuhanja/peéenja krajsi.

o Casi pecenja na zaru se lahko spreminjajo zaradi vremena, koli¢ine, velikosti in oblike
hrane, ki jo pripravljate.

e Temperatura vasega plinskega Zara bo pri prvih nekaj uporabah Zara morda visja.

¢ Pogoji pecenja na zaru bodo morda zahtevali, da nastavite kontrolne gumbe
gorilnikov tako, da boste dosegli pravilne temperature pecenja.

e Zavecje kose mesa je Cas kuhanja na kilogram daljSi kot za majhne kose mesa.
Hrana na polni mrezZi za pecenje bo zahtevala daljsi ¢as peke kot pa le nekaj hrane.
Hrana, ki jo boste pekli v posodah, npr. pecen fizol, se bo pekla dalj ¢asa v globoki
ponvi kot v plitvem pekacu.

e S steakov, kotletov in pecenke odstranite odvecno mascobo in ne pustite vec kot za
slabih 6,4 mm (4 palca) masti. Manj ma3¢obe naredi ¢is¢enje enostavnejSe in je
dejanska garancija proti nezelenim plamenom.

¢ Morda boste morali hrano, ki se nahaja neposredno nad gorilniki, obrniti ali
premakniti na manj vroce dele.

e Zaobracanje in premikanje mesa uporabite raje prijemalne klesce kot pa vilice, da
prepredcite izgubo naravnih sokov. Za velike cele ribe uporabite lopatico.

o Ce pride do neZelenega plamena, izklopite vse gorilnike in premaknite hrano na
drugo podrocje mreze za pecenje. Kakrsni koli plameni bodo hitro ponehali. Ko
plameni ugasnejo, Zar ponovno prizgite. ZA GASENJE PLAMENOV NA PLINSKEM
ZARU NIKOLI NE UPORABLJAJTE VODE.

¢ Doloceno hrano, kot so zloZenke ali tanki ribji fileji bo morda treba pripraviti v ponvi
ali pekacu. Zelo prirocni so aluminijasti pekaci za enkratno uporabo, vendar lahko
uporabite tudi kateri koli kovinski pekac z rocaji, primernimi za uporabo v pecici.

e Vedno se prepricajte ali sta pladenj za mast in posoda za prestrezanje mascob Cista in
brez ostankov.

¢ Pladnja za mast ne obloZite z aluminijasto folijo. S tem bi lahko preprecili mascobi, da
steCe v posodo za zbiranje odvecne mascobe.

e Z uporabo ¢asomera se vam ne bo moglo zgoditi, da bi hrano zazgali. ¢

PREDHODNO OGREVANJE

Vas plinski zar Weber® je energijsko ucinkovita naprava. Deluje z ekonomicno, vendar
nizko stopnjo BTU. Pomembno je, da pred pecenjem na Zaru le- tega predhodno
ogrejete. Prizgite vas plinski Zar po navodilih v Prirocniku za uporabnike. Za predogretje:
po vzigu obrnite vse gorilnike v poloZaj START/HI (vklop/visoko), zaprite pokrov in
segrevajte, dokler temperatura ni med 260° in 288° C (500-550° F), priporo¢ena
temperatura za pecenje. To bo trajalo 10 - 15 minut, odvisno od okolis¢in kot so
temperatura zraka in veter.

Glavne gorilnike lahko poljubno nastavite. Nastavitve krmilnih elementov so so OFF
(izklop) START/HI [vklop/visoko), MEDIUM (srednje) ali LOW (nizko).

Opomba: Zaradi vetra in vremena bo morda potrebno nastaviti kontrolne gumbe gorilnika, da
se doseZe pravilna temperatura kuhanja.

Opomba: Ce zar izgublja toploto med pecenjem, si oglejte poglavje za odpravljanje teZav v

tem prirocniku.

/A OPOZORILO: Plinskega Zara Weber® med delovanjem oziroma
dokler je vroc, ne premikajte.

Ce gorilniki med kuhanjem ugasnejo, odprite pokrov, izklopite gorilnike in pred
ponovnim prizigom pocakajte pet minut. ¢

POKRITO PECENJE

Na Zaru se pece z zaprtim pokrovom, da se zagotovi enakomerno kroZenje toplote. Z
zaprtim pokrovom je plinski Zar podoben konvencionalni pecici. Termometer na pokrovu
prikazuje kuhalno temperaturo znotraj zara. Tako predhodno ogrevanje kot pecenje na
Zaru se izvaja ta pri zaprtem pokrovu. Pokrova ne odpirajte — toplota se izgubi vsakokrat
ko odprete pokrov. ¢

KAPLJANJE IN MASCOBA

Mascoba, ki pade na palice Flavorizer®, izpuhti nazaj v komoro, kar daje hrani znacilno
aromo po peki na zaru. Prekomerna koli¢ina kapljanja in masti se zbira v posodi za
zbiranje odvecne mascobe pod pladnjem za mascobo. Na voljo so posode proti kapljanju
za enkratno uporabo, ki se prilegajo posodi za zbiranje odvecne mascobe.

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo potegnite ven pladenj za
mast in posodo za prestrezanje in preverite, ali se je nabrala
mascoba . Odstranite odvecno mascobo, da preprecite ogenj na
izvlacljivem pladnju. «

SISTEM FLAVORIZER®

Ko mesni sokovi kapljajo s hrane na posebej ukrivljene palice Flavorizer®, ustvarijo dim,
ki da hrani znacilen okus Zara. Zahvaljujo¢ enkratni zasnovi gorilnikov, palic Flavorizer®
in fleksibilnim kontrolnikom temperature nekontroliranih plamenov ni vec, ker VI
nadzorujete plamene. Zaradi posebne zasnove palic Flavorizer® in gorilnikov odve¢na
mascoba stece skozi drsni spodnji pladenj v posodo za prestrezanje mascobe. ¢

SEAR STATION®

Vas plinski zar Weber® vkljucuje gorilnik za zapeko mesa, kot so zrezki, deli perutnine,
ribe in zarebrnice. Gorilnik Sear Station® ima nastavitev za vklop in izklop, ki operira dva
sosednja glavna gorilnika. Z zapeko in sosednjimi gorilniki lahko ucinkovito zapecete
meso, z drugimi podrodji za peko pa pecete z zmerno vrocino (glejte “VZIG IN UPORABA
SEAR STATION®"). &
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METODE KUHANJA

Najpomembnejsa stvar, ki jo morate vedeti za peko na Zaru je, katero metodo uporabiti
za dolocCen tip hrane; Direktno ali indirektno. Razlika je preprosta: polozZite hrano
neposredno nad ogenj (direktni nadin) oziroma razporedite hrano ob straneh ognja
(indirektni nacin). Uporabljanje prave metode je najkraj$a pot do odli¢nih rezultatov—in
najboljsi nacin, da se zagotovi, da je hrana varno skuhana.

DIREKTNO KUHANJE

Direktna metoda je podobna peki na Zaru in pomeni, da se hrana pripravlja neposredno
nad virom toplote. Za enakomerno kuhanje, je treba hrano enkrat obrniti na polovici
Casa pecenja.

Direktno metodo uporabite za hrano, ki potrebuje manj kot 25 minut pe¢enja/kuhanja:
steake, kotlete, raznjice, klobase, zelenjavo in vec.

Direktno kuhanje je potrebno tudi, da se meso zapece. Zapecenost ustvari cudovito
hrustljavost, karamelizirano strukturo, kjer se hrana dotika mreze/reSetke. Prav tako
dobi povrsina ¢udovito barvo in okus. Steaki, kotleti, piS¢ancja prsa in vecji kosi mesa-vsi
bodo pridobili zaradi zapecenosti.

Meso zapecite tako, da ga na vsaki strani 2 do 5 minut pecete na direktni toploti
nastavljeni na HI (visoko). Manj$i kosi potrebujejo manj ¢asa, da se zapecejo. Ponavadi
potem, ko hrano zapecete, dokoncate pecenje pri nizji temperaturi. Hrano, ki se hitro
skuha lahko do konca pripravite po direktni metodi; indirektno metodo uporabite za
hrano, ki se pe¢e/kuha dalj ¢asa.

Da pripravite vas Zar za direktno kuhanje, predogrejte Zar z vsemi gorilniki na Hl
(visoko). Postavite hrano na mreZo za pecenje in nato nastavite gorilnike na temperaturo,
zapisano v receptu. Zaprite pokrov Zara in ga dvignite samo takrat, ko obrnete hrano ali
da na koncu priporocenega Casa kuhanja preverite, ali je hrana narejena.

INDIREKTNO KUHANJE

Indirektna metoda je podobna pecenju v pecici, az dodatnimi prednostmi, ki jih prinese
peka na Zaru kot so zapecenost, okus in izgled, ki ga ne morete dobiti pri pripravi hrane
v pecici. Pri indirektni metodi so plinski gorilniki prizgani na vsaki strani hrane in ne
neposredno pod njo. Vroc¢ina naraste in se odbija od pokrova in od notranjih povrsin zZara,
ter krozi, da pocasi skuha hrano enakomerno z vseh strani, zelo podobno konvencionalni
pecici, zato hrane ni potrebno obracati.

Indirektno metodo uporabite za hrano, ki potrebuje za pripravo 25 minut ali ve¢ ali je
tako obcutljiva, da bi se na direktnem ognju izsusila in skrcila. To velja za pecenke,
rebrca. celega piscanca, purana in druge vecje kose mesa kot tudi za delikatne ribje
fileje.

Da pripravite vas Zar za indirektno kuhanje, predogrejte Zar z vsemi gorilniki na Hl
(visoko). Nato nastavite gorilnike na vsaki strani hrane na temperaturo navedeno v
receptu in ugasnite gorilnik(-e], ki so neposredno pod hrano. Za najboljSe rezultate
poloZite pecenke, perutnino oziroma vecje kose mesa na resetko za pecenje v tezko
obloZeni posodi. Za daljSe ¢ase kuhanja, dodaj te vodo v posodo, da preprecite, vZig
odvecne mascobe. Sokove, ki se izcedijo, lahko uporabite za omake.

4 GORILNIK

DIREKTNA METODA

Hrana se namesti na kuhalne mreze neposredno nad priZzganimi gorilniki.

4 GORILNIK

INDIREKTNA METODA

Hrana se namesti na kuhalne mreze med prizganimi gorilniki.
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VZIG IN UPORABA STRANSKEGA GORILNIKA

VZIG STRANSKEGA GORILNIKA ( )
O 2 <€ IZKLOP

/A NEVARNOST

Cene odprete pokrova med priZiganjem stranskega gorilnika

oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali o { <€ VKLOP/VISOKO
celo smrt.

A} Odprite pokrov stranskega gorilnika (1).

B) Preverite, ali je ventil stranskega gorilnika izklopljen (Potisnite kontrolni gumb in ga
obrnite v smeri urinega kazalca, da bo zares v poloZaju OFF (IZKLOP), obrnite vse
gorilnike, ki jih ne uporabljate, v polozaj OFF (IZKLOP] (potisnite in obrnite v smeri \
urinega kazalca) (2).

C) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (3).

D) Potisnite navzdol in obrnite kontrolni ventil stranskega gorilnika na START/HI
(VKLOP/VISOKO) (4).

E) Veckrat pritisnite na gumb vzigalnika tako, da zaslisite klikanje, dokler ne zagledate
plamena (5).

A POZOR: Ob zelo sonénem svetlem dnevu bo morda plamen
gorilnika tezko viden.

A OPOZORILO: Ce stranski gorilnik ne zagori v petih minutah:

a) lzklopite kontrolni ventil stranskega gorilnika, glavne
gorilnike in dovod plina pri viru.

b) Preden ponovno poskusite oziroma poskusite prizgati z
vzigalico (glejte “ROCNI VZIG STRANSKEGA GORILNIKA”),

pocakajte 5 minut, da se plin razkadi. ¢

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb stranskega gorilnika v polozaj OFF (IZKLOP). Preden
zaprete pokrov stranskega gorilnika, zagotovite, da je gorilnik izklopljen in ohlajen. #

<€ NIZKO

Zari na ilustracijah v
navodilih za uporabo se
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.

ROCNI VZ1G STRANSKEGA GORILNIKA ( )

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne priZzge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali
celo smrt.

A)  Odprite pokrov stranskega gorilnika (1).

B) Preverite, ali je ventil stranskega gorilnika izklopljen (2) (Potisnite kontrolni gumb in
ga obrnite v smeri urinega kazalca, da bo zares v polozaju OFF (IZKLOP), obrnite vse
gorilnike, ki jih ne uporabljate, v polozaj OFF (IZKLOP) (potisnite in obrnite v smeri
urinega kazalca).

C) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (3).

D) Dajte vzigalico v drzalo za vzigalice in priZgite.

E) Primite drZalo za vzigalico in prizgite vzigalico na strani stranskega gorilnika (4).

F)  Kontrolni ventil potisnite navzdol in obrnite stranskega gorilnika na START/HI
[VKLOP/VISOKO] (5).

A POZOR: Ob zelo sonénem svetlem dnevu bo morda plamen

gorilnika tezko viden. . )
Zari na ilustracijah v

navodilih za uporabo se

A OPOZORILO: Ce stranski gorilnik ne zagori v petih minutah:

a) Izklopite kontrolni ventil stranskega gorilnika, glavne ‘ Ladhr‘:oz?f;lilzosgzz“akuieio
gorilnike in dovod plina pri viru. kupili. ' g
b) Pocakajte 5 minut, da se plin razkadi preden ponovno L )
poskusite. ¢
ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb stranskega gorilnika v polozaj OFF (IZKLOP). Preden
zaprete pokrov stranskega gorilnika, zagotovite, da je gorilnik izklopljen in ohlajen. ¢
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VZIG IN UPORABA SEAR STATION®

VZIG GORILNIKA SEAR STATION® 1 )

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne prizge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega vziga, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali celo
smrt.

Gorilnik Sear Station® ima nastavitev za vklop in izklop. Ce zelite prizgati gorilnik Sear
Station®, morate najprej prizgati dva sosednja stranska gorilnika.

Vzig sosednjega glavnega gorilnika

Opomba: Vsak klik kontrolnega gumba glavnega gorilnika ustvari iskro iz elektrode
vZigalnika do cevi za priZiganje gorilnika. Energijo za iskro dobite s pritiskom na kontrolni
gumb ter da ga obrnete na START/HI [vklop/visoko). Na ta nacin boste prizgali vsak
posamezni gorilnik.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo preglejte cev, ali ima zanke, Zarina ilustracijah v
Kk Skodbe i (v: dkrii dai Kkakré navodilih za uporabo se
razpoke, poskodbe in reze. Ce o ruete,_ a je cev na kakrsen Lahko nekoliko razlikujejo
koli nacin poskodovana, zara ne uporabljajte. Zamenjajte od modela, ki ste ga
samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na kupili.
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s - /
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu. - \
Prijavite se na spletni strani www.weber.com. @
A)  Odprite pokrov (1). k ¥ }
B) Prepricajte se, ali so vsi kontrolni gumbi gorilnika izklopljeni (2). (Potisnite kontrolni

gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega kazalca v polozaj OFF (izklop).)
C) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moZnosti na podlagi tipa cilindra in O
regulatorja (3).

/A OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt Zar.

D) Prizgite oba sosednja glavna gorilnika Sear Station® (4). Potisnite kontrolni gumb
navznoter in ga obrnite na START/HI (vklop/visoko), da zasliSite klik vzigalnika -
nadaljujte s pridrzanjem kontrolnega gumba Se za 2 sekundi. S tem dejanjem se bo
zaiskril vzigalnik, cev za priziganje gorilnika, nato pa Se glavni gorilnik.

E) Preverite ali je gorilnik prizgan, tako da pogledate navzdol skozi reetke za pecenje
(5). Videti morate plamen. Ce gorilnik v prvem poskusu ne zagori, potisnite v \

kontrolni gumb in ga obrnite na OFF (izklop). Ponovite postopek vziga. O .

Priziganje gorilnika Sear Station®: VZig z dodatnim priZzganim glavnim gorilnikom

F)  Obrnite krmilni gumb gorilnika Sear Station® v polozaj ON (vklop) (6).

G) Potrdite vzig gorilnika tako, da pogledate, Ce je prizgan plamen (7). + +

A OPOZORILO: Ce v petih sekundah ne pride do vZiga, obrnite
nadzorni gumb gorilnika na OFF lizklop), po¢akajte pet minut
in ponovite koraka F in G ali pa se obrnite na navodila “ROCNI
VZIG GORILNIKA SEAR STATION®.”

A OPOZORILO: Ce se gorilnik $e vedno ne priZge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in pocakajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite oziroma preden
poskusite prizgati z vZigalico.

IZKLOP VKLOP

Opomba: Glejte “VZDRZEVANJE” za postopek odstranjevanja in
ciscenja gorilnika. ¢
ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika v smeri urinega kazalca v polozaj OFF
lizklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢

WWW.WEBER.COM JPY




VZIG IN UPORABA SEAR STATION®

ROCNI VZ1G GORILNIKA SEAR STATION® 1 )

/A NEVARNOST

Cese gorilnik ne priZzge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega vziga, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali celo
smrt.

Gorilnik Sear Station® ima nastavitev za vklop in izklop. Ce Zelite prizgati gorilnik Sear
Station®, morate najprej prizgati dva sosednja stranska gorilnika.

Vzig sosednjega glavnega gorilnika

Opomba: Vsak klik kontrolnega gumba glavnega gorilnika ustvari iskro iz elektrode
vZigalnika do cevi za priziganje gorilnika. Energijo za iskro dobite s pritiskom na kontrolni
gumb ter da ga obrnete na START/HI [vklop/visoko). Na ta nacin boste prizgali vsak
posamezni gorilnik.

A)  Odprite pokrov (1).
B) Preverite, da sta oba sosednja glavna gorilnika Sear Station® prizgana tako, da

pogledate, ali gori plamen (2). lahko nekoliko razlikujejo
C) Dajte vzigalico v drzalo za vzigalice in priZgite. od modela, ki ste ga

/A OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt Zar. kupili.

D) Vstavite drZalo za vzigalico in priZgite vZigalico skozi mreZo za pecenje in palice
Flavorizer®, ter na ta nacin priZgite gorilnik Sear Station® (3).

E) Potisnite krmilni gumb Sear Station® in ga obrnite v poloZaj ON (vklop) (4). 4 GORILNIK

A OPOZORILO: Ce se gorilnik $e vedno ne priZge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in po¢akajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite.

Zarina ilustracijah v
navodilih za uporabo se

Opomba: Glejte “VZDRZEVANJE” za postopek odstranjevanja in

vevy . ilnika. «
ciscenja gorilnika ;‘A
ZA POGASITEV "v \vi\
Pritisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika v smeri urinega kazalca v polozaj OFF <\\ Q\\ S
lizklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢ O .‘
Se:

UPORABA SEAR STATION®

Vas plinski zar Weber® vkljucuje gorilnik za zapeko mesa, kot so zrezki, deli perutnine,
ribe in zarebrnice.

Zapeka je tehnika neposredne peke, ki porjavi povrsino hrane pri visoki temperaturi.

Z zapeko oziroma porjavenjem obeh strani mesa lahko ustvarite boljsi okus, saj
karamelizirate povrsino hrane. Zapeka bo poleg tega izboljSala videz mesa s sledmi
zapeke z reSetk. Skupaj s kontrastom tekstur in okusov to naredi hrano bolj zanimivo za
okusanje.

Gorilnik Sear Station® ima nastavitev za vklop in izklop, ki operira dva sosednja glavna
gorilnika. Z zapeko in sosednjimi gorilniki lahko ucinkovito zapecete meso, z drugimi
podrodji za peko pa pecete z zmerno vrocino.

Pred zapeko oba glavna gorilnika obrnite na HI [visoko) za 15 minut, da vnaprej segrejete
zar. Opomba: Vedno pecite z zaprtim pokrovom, da omogocite kar najvisjo temperaturo
in preprecite vZige.

Ko je Zar vnaprej segret, izklopite zunanje gorilnike in jih postavite na poloZaj izklopljeno
ali nizko. Pustite oba sredinska gorilnika na HI [visoko) in priZgite gorilnik Sear Station®.
Meso postavite neposredno nad Sear Station®. Vsako stran lahko zapecete 1-4 minute,

odvisno od tipa mesa in debeline. Meso lahko obrnete za Cetrtino obrata, da se izognete
temu, da bi se sledi zapeke kriZale (1) preden zapecete drugo stran na enak nacin.

Ko koncate z zapeko, lahko koncate pecenje tako, da premaknete meso na bolj zmerno
temperaturo na zunanjih gorilnikih, da doseZete Zeleno stopnjo zapecenosti.

Ko boste postali bolj izkuSeni pri uporabi Sear Station®, vam priporo¢amo, da
eksperimentirate z razlicnimi Casi zapeke, da najdete rezultat, ki vam najbolj ustreza. ¢
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA PREKAJEVALNIKA

VZIG GORILNIKA PREKAJEVALNIKA ( )

/A NEVARNOST

Cese gorilnik ne priZzge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali
celo smrt.

Vzig gorilnika enote za dimljenje

Opomba: Klik kontrolnega gumba ustvari iskro iz elektrode vZigalnika do cevi za priziganje
gorilnika. Energijo za iskro dobite s pritiskom na kontrolni gumb ter da ga obrnete na START/
HI [vklop/visoko]. Na ta nacin boste priZgali gorilnik enote za dimljenje.

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo Zara preglejte cev za zanke,
razpoke, poskodbe in reze. Ce odkrijete, da je cev na kakrsen
koli nacin poSkodovana, Zara ne uporabljajte. Zamenjajte Zari na ilustracijah v
samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na navodilih za uporabo se
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s lahko nekoliko razlikujejo
kontaktnimi informacijami na naSem spletnem mestu. ﬁﬂpﬂf’de{a' ki ste ga
Prijavite se na spletni strani www.weber.com.

A} Odprite pokrov zara (1).

B) Odprite pokrov prekajevalnika (2).

C) Napolnite enoto za dimljenje z lesenimi trskami ali kosi lesa, namo&enimi v vodo
(3).

D) Prepricajte se, da so vsi kontrolni gumbi gorilnika, ki niso v uporabi, obrnjeni na k v }
OFF (izklop) (4). (Potisnite kontrolni gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega
kazalca v poloZaj OFF (izklop)). O

A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom.

E) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (5).

/A OPOZORILO: Med priziganjem se ne sklanjajte nad odprt Zar.

F)  Potisnite kontrolni gumb navznoter in ga obrnite na START/HI (vklop/visoko), da
zaslisite klik vzigalnika (6), p
nadaljujte s pridrzanjem kontrolnega gumba Se za 2 sekundi. S tem dejanjem se bo

zaiskril vzigalnik, cev za priziganje gorilnika, nato pa Se glavni gorilnik. O — o--- G
G)

Preverite ali je gorilnik prizgan, tako da pogledate navzdol skozi resetke za pecenje
(7). Videti morate plamen. Ce gorilnik v prvem poskusu ne zagori, potisnite
kontrolni gumb in ga obrnite na OFF (izklop). Ponovite postopek vZziga. + + +

A NEVARNOST IZKLOP VKLOP/VISOKO NIZKO

Ce se prekajevalnik Se vedno ne prizge, obrnite kontrolni
gumb gorilnika na OFF (izklop) in poéakajte 5 minut, da se plin
razkadi preden ponovno poskusite ali pa ga poskusite priZgati z
vzigalico (glejte “ROCNI VZIG GORILNIKA PREKAJEVALNIKA”)

\ J

H) Ko zaéne dim nastajati, zaprite pokrov in obrnite kontrolni gumb na LOW (nizko) (8).
*

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika v smeri urinega kazalca v poloZaj OFF
lizklop). Zaprite dovod plina pri viru.
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA PREKAJEVALNIKA

ROCNI VZIG GORILNIKA PREKAJEVALNIKA 1 )

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo Zara preglejte cev za zanke,
razpoke, poskodbe in reze. Ce odkrijete, da je cev na kakrsen
koli nacin poskodovana, Zara ne uporabljajte. Zamenjajte
samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu.
Prijavite se na spletni strani www.weber.com.

A} Odprite pokrov (1).

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne prizge in pokrov med priZiganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali
celo smrt.

Zari na ilustracijah v
navodilih za uporabo se

B) Odprite pokrov prekajevalnika (2). lahko nekoliko razlikujejo
C) Napolnite enoto za dimljenje z lesenimi trskami ali kosi lesa, namo&enimi v vodo Ed ”.‘lf)ddav ki ste ga
(3). upili.
D) Prepricajte se, da so vsi kontrolni gumbi gorilnika, ki niso v uporabi, obrnjeni na \ J

OFF (izklop) (4). (Potisnite kontrolni gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega
kazalca v poloZaj OFF (izklop)).

A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom. k ¥ }

E) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moznosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (5).

F) Dajte vzigalico v drzalo za vzigalice in priZgite. O

G) Vstavite drzalo za vzigalico in priZgite vzigalico skozi mreZo za pecenje in palice
Flavorizer®, ter na ta nacin prizgite gorilnik enote za dimljenje (6).

A OPOZORILO: Med priziganjem se ne sklanjajte nad odprt Zar.

H] Potisnite kontrolni gumb gorilnika in obrnite na
START/HI (vklop/visoko) (7).

I} Preverite ali je gorilnik prizgan, tako da pogledate navzdol skozi redetko za pecenje N o
(8).

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik prekajevalnika Se vedno ne prizge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in poc¢akajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite.

J] Ko zacne dim nastajati, zaprite pokrov in obrnite kontrolni gumb na LOW [nizko) (9).
28

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika v smeri urinega kazalca v poloZaj OFF
(izklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA PREKAJEVALNIKA

UPORABA PREKAJEVALNIKA 1 )

Prekajevalnik uporablja vnaprej namocene lesene koScke. Za najboljSe rezultate s hitro
pripravljeno hrano, kot so zrezki, hamburgerji in zarebrnice itd. priporocamo manjse
koscke, ker se hitreje prizgejo in ustvarijo dim. Za hrano, ki se pece dlje ¢asa, kot so
pecenka, perutnina itd., pa priporo¢amo vecje koScke lesa, saj se prizgejo pocasiin
dlje ¢asa proizvajajo dim. Ko boste postali bolj izkuSeni pri uporabi prekajevalnika, vam
priporocamo, da eksperimentirate z razlicnimi kombinacijami kosckov lesa, da najdete
okus dima, ki vam najbolj ustreza.

Na zaletku namakajte kod¢ke lesa v vodi najmanj 20 minut pred uporabo. (Moker les
proizvede ve¢ dimljenega okusa.) Polozite prgis¢e lesenih trsk ali nekaj vecjih kosov
lesa na dno ohisja enote za dimljenje (1). Ko boste bolj izkuSeni, povecajte ali zmanjsajte
koli¢ino lesa, da ustreza vasemu okusu.

Opomba: Vedno pecite z zaprtim pokrovom, da omogocite dimu, da v celoti preplavi
hrano. PriZgite gorilnik enote za dimljenje po navodilih za "PRIZIGANJE GORILNIKA
PREKAJEVALNIKA”. Ko zac¢ne dim nastajati, obrnite kontrolni gumb na LOW (nizko).

Dim se bo zacel razvijati ¢ez priblizno 10 minut, trajal pa bo do 45 minut. Ce Zelite ve&
okusa po dimu, ponovno napolnite enoto za dimljenje z lesenimi trskami/ali kosi lesa.
Med pecenjem naj bo pokrov Zara zaprt.

Opomba: Po ponovni napolnitvi enote za dimljenje, bo trajalo 10 do 15 minut do nastanka
dima. Prekajevalnik se lahko uporablja za izboljsevanje receptov za meso, perutnino in ribe.
Pecite z zaprtim pokrovom skladno s ¢asi, oznacenimi v preglednicah ali receptih.

/A NEVARNOST

Za priziganje lesa ne uporabljajte vnetljivih tekocin. To lahko
privede do hudih poskodb.

CISCENJE PREKAJEVALNIKA

Pred vsako uporabo stresite pepel iz enote za dimljenje, da omogocite ustrezen pretok
zraka.

Opomba: Prekajevanje bo na povrsini prekajevalnika pustilo rahel nanos dima. Tega nanosa
ne morete odstraniti in ne bo vplival na delovanje prekajevalnika. V manjsi meri se bo dim
nabiral na notranji strani plinskega Zara. Tega nanosa ni treba odstraniti in ne bo vplival na
delovanje plinskega Zara.
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA RAZNJA

VZIG GORILNIKA RAZNJA
Vzig gorilnika za razen;j

Opomba: Vsak klik kontrolnega gumba ustvari iskro iz elektrode vzigalnika do cevi za
priziganje gorilnika. Energijo za iskro dobite s pritiskom na kontrolni gumb ter da ga obrnete
na START/HI [vklop/visoko). Na ta nacin boste prizgali vsak posamezni gorilnik.

/A POMEMBNO: PREBERITE, PREDEN PRIZGETE GORILNIK
RAZNJA

Po obdobju neuporabe, preden priZgete gorilnik za razenj, mora
preteci nekaj sekund, da se linija za dovod plina napolni.

Med uporabo vzigalnika boste videli Sirjenje plamenov, ki se
bodo premikali od leve proti desni preko povrsine gorilnika
za zar. Gorilnik raznja ni prizgan vse dokler ni vsa keramic¢na
povrsina v plamenu.

Na tej tocki zacnite odstevati 20 sekund preden spustite
kontrolni gumb gorilnika za razen;.

Povrsina gorilnika za razenj bo zazarela rdece, ko bo gorilnik
enkrat prizgan.

/A NEVARNOST

Ce se gorilnik ne priZzge in pokrov med priziganjem ni odprt
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali

celo smrt.

A POZOR: Ob zelo soncnem svetlem dnevu bo morda tezko videti
plamen gorilnika za Zar.

/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo Zara preglejte cev za zanke,
razpoke, poskodbe in reze. Ce odkrijete, da je cev na kakrsen
koli nacin poskodovana, Zara ne uporabljajte. Zamenjajte
samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu.
Prijavite se na spletni strani www.weber.com.

A)  Odprite pokrov (1).

B) Odstranite reSetko, kjer jedi ostanejo tople in mreze za kuhanje iz kuhalnega ohigja
(2).

C) Prepricajte se, ali so vsi kontrolni gumbi gorilnika izklopljeni (3). (Potisnite kontrolni
gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega kazalca v polozaj OFF (izklop).)

A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom.
D) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moZnosti na podlagi tipa cilindra in

regulatorja (4).

/A OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt Zar.

E) Potisnite kontrolni gumb gorilnika in ga obrnite na START/HI (vklop/visoko). Tako
boste prizgali vZigalnik in s tem gorilnik raznja. Nadaljujte s priziganjem vzigalnika
dokler se gorilnik raznja ne prizge. Drzite kontrolni gumb potisnjen navzdol Se
dvajset (20) sekund po prizigu gorilnika. Sprostite kontrolni gumb (5).

F] Preverite ali je gorilnik prizgan tako, da preverite ali gorilnik raznja rdece zari (6).

A OPOZORILO: Ce se gorilnik raZznja Se vedno ne priZge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in pocakajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite oziroma preden
poskusite prizgati z vZigalico.

Opomba: Ko uporabljate raZenj z zaprtim pokrovom, priZgite samo dva od glavnih gorilnikov
na vsaki strani hrane (Glejte METODE PECENJA - POSREDNO PECENJE). Obcasno preverite
hrano, da preprecite prekuhanje na zunanji strani. Izklopite gorilnik Zara, ko hrana enkrat
porjavi do Zelene barve. Nadaljujte s peko po posredni metodi.

O,
Zari na ilustracijah v UI‘
navodilih za uporabo se N—
lahko nekoliko razlikujejo
od modela, ki ste ga
kupili.

O——Omm==(
i Tk

IZKLOP VKLOP/VISOKO NIZKO

\

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika raznja v smeri urinega kazalca v poloZaj
OFF (izklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA RAZNJA

ROCNI VZIG GORILNIKA RAZNJA r )
A POMEMBNO: PREBERITE, PREDEN PRIZGETE GORILNIK
RAZNJA

Po obdobju neuporabe, preden prizgete gorilnik za razenj, mora
preteci nekaj sekund, da se linija za dovod plina napolni.

Med uporabo vZigalnika boste videli Sirjenje plamenov, ki se
bodo premikali od leve proti desni preko povrsine gorilnika
za zar. Gorilnik raznja ni prizgan vse dokler ni vsa keramicna
povrsina v plamenu.

Na tej tocki zacnite odsStevati 20 sekund preden spustite
kontrolni gumb gorilnika za razen;j.

Povrsina gorilnika za razenj bo zaZarela rdece, ko bo gorilnik
enkrat prizgan.

E - . . v
e ) Zari nailustracijah v
A NEVARNOST navodilih za uporabo se &
X __ - . i . . lahko nekoliko razlikujejo
Ce se gorilnik ne prizge in pokrov med priziganjem ni odprt od modela, ki ste ga
oziroma ne pocakate 5 minut, da se plin razkadi, lahko pride do kupili.
eksplozivnega plamena, ki lahko povzroci telesne poskodbe ali \ J
celo smrt. - \

\ J

A POZOR: Ob zelo sonénem svetlem dnevu bo morda tezko videti

plamen gorilnika raznja. k Y }
/A OPOZORILO: Pred vsako uporabo Zara preglejte cev za zanke,

razpoke, poskodbe in reze. Ce odkrijete, da je cev na kakrsen O

koli nacin poskodovana, Zara ne uporabljajte. Zamenjajte

samo z Weber® potrjeno nadomestno cevjo. Obrnite se na
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vaSem obmocju s
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu.
Prijavite se na spletni strani www.weber.com. . J
A)  Odprite pokrov (1).
B) Odstranite reSetko, kjer jedi ostanejo tople in mreze za kuhanje iz kuhalnega ohigja
(2).
C) Prepricajte se, ali so vsi kontrolni gumbi gorilnika izklopljeni (3). (Potisnite kontrolni
gumb navznoter in ga zavrtite v smeri urinega kazalca v polozaj OFF (izklop).)

A OPOZORILO: Kontrolni gumbi gorilnika morajo biti na OFF
(izklop) preden odprete ventil jeklenke s teko¢im propanom.

D) Vklopite ventil cilindra z eno od ustreznih moZnosti na podlagi tipa cilindra in
regulatorja (4).

E) Dajte vZigalico v drzalo za vzigalice in prizgite.

F)  Primite drZalo za vZigalico in priZgite vZigalico na desni strani gorilnika raznja (5).

/A OPOZORILO: Ne sklanjajte se nad odprt Zar.

G) Potisnite kontrolni gumb gorilnika in obrnite na START/HI (vklop/visoko). Drzite

kontrolni gumb potisnjen navzdol $e dvajset (20) sekund po prizigu gorilnika (6).
H) Preverite ali je gorilnik prizgan tako, da preverite ali gorilnik raznja rdeée zari (7).

A OPOZORILO: Ce se gorilnik Zara $e vedno ne prizge, obrnite
kontrolni gumb gorilnika na OFF (izklop) in pocakajte 5 minut,
da se plin razkadi preden ponovno poskusite.

Opomba: Ko uporabljate raZenj z zaprtim pokrovom, priZgite samo dva od glavnih gorilnikov
na vsaki strani hrane (Glejte "METODE PECENJA - POSREDNO PECENJE"). Obcasno
preverite hrano, da preprecite prekuhanje na zunanji strani. Izklopite gorilnik Zara, ko hrana
enkrat porjavi do Zelene barve. Nadaljujte s peko po posredni metodi.

ZA POGASITEV

Potisnite in obrnite kontrolni gumb gorilnika raznja v smeri urinega kazalca v poloZaj
OFF (izklop). Zaprite dovod plina pri viru. ¢
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA RAZNJA

POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI UPRAVLJANJE RAZNJA

OPOMBA: Pred uporabo raznja izmerite kose hrane na najsirsi tocki. Ce $irina presega 241,8 /A OPOZORILO: Pripravite razenj s hrano preden prizgete gorilnik
mm, je kos prevelik za razenj. Ce je kos prevelik, ga lahko pripravite z drZalom za pecenko in rainja

specete na Zaru.
A OPOZORILA

A Pred uporabo raznja preberite navodila.

A Ta raZenj je namenjen samo uporabi na prostem.

A Ne izpostavljajte ga deZju.

A Ne uporabljajte raznja za kakrsen koli drug namen razen
navedenega.

A Otrokom ne dovolite uporabljati raznja.

A Ne dotikajte se vro€ih povrsin. Uporabljajte zas¢itne rokavice

A)  Ce Zelite nastaviti motor Zara, pritisnite gumb na uvlacljivi plos¢i zara (1). Potegnite
plosco zara navzgor. Potisnite zaklepni jezicek (2), dokler se ne zaskoCi.
Odstranite napajalni kabel in vti¢ iz vira napajanja.

B)

A POZOR: Ne napeljite napajalnega kabla motorja Zara skozi
uvlacljivo odprtino Zara v stranski mizici.

/A POZOR: Pred vsako uporabo preverite kabel za poskodbe.
(v:eje kabel poskodovan, ga ne uporabljajte. Obrnite se na
predstavnika sluzbe za pomoc strankam v vasem obmocju s
kontaktnimi informacijami na nasem spletnem mestu. Prijavite
se na spletni strani www.weber.com®.

za Zar.
A Preden motor namestite na nosilec za motor, preverite, ali je C) Prep‘riéajtelse,'da ie .roffajlosi Zara varno plritrjen. Po?isnitevepo od vilif raznja proti
izklopljen desni strani osi raznja, pri tem pa zagotovite, da konice kazejo levo, vijak pa navzdol
- . - - (3).
A Kadar motorja ne uporabljate, ga odstranite in shranite na D) Potisnite gred raznja skozi hrano. Vstavite konice obeh vilic v hrano. Hrana naj bo
suhem mestu. centrirana na osi. Privijte vijak na vilici (4).
A Ce motorja ne uporabljate ali Zelite oéistiti kateri koli del, E)  Potisnite drugo vilico na gred raZnja, pri tem pa zagotovite, da konice kaZejo desno,
. . v . vijak vilice pa navzgor. Vstavite konice obeh vilic v hrano. Zatisnite vijak raznja (5).
A motor odklopite iz elektricne vticnice. F) Vstavite ostri del osi raznja v motor. Spustite os raznja v zareze na kuhalnem ohigju
Ne uporabljajte motorja za razenj, ce se okvari. (6).
A Ne uporabljajte motorja za raienj, ¢e je napajalni kabel ali vtic G) Gred rAainja naj se vrti tako, da se'teika itran mesa ali perutnvine zavrti navzdol. proti
okodovan spodnjemu delu Zara. Ce uporabljate vecje kose, boste mogoce morali odstraniti
P . A Lo o reSetko za pecenje in stojalo za gretje, da omogocite popolno rotacijo. Ce je
A Kabel napeljite tako, da ne bo visel nad ostrimi robovi ali potrebna boljSa uravnoteZenost, hrano ponovno nabodite na razenj.
vrocimi povrsinami.
A Zaradi nevarnosti elektri¢nega udara napajalnega kabla, vtica
in motorja ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.
A Napravi je prilozen kratek napajalni kabel zaradi manjse

nevarnosti, da bi se zapletli vanj. Uporaba podaljskov je
dovoljena, vendar pazite, da se ne zapletete vanje.

A Ce uporabljate podaljsek, mora biti izdelan za zunanjo uporabo
ter tok 10 A in napetost 230 V.

A Ce uporabljate podaljsek, poskrbite, da ne bo prisel v stik z
ostrimi robovi ali vro¢imi povrsinami.

A Podaljsek, ki ga uporabljate, naj bo ¢im krajsi. Ne povezujte
skupaj dveh ali ve¢ podaljskov.

A Zaradi nevarnosti elektri¢nega udara poskrbite, da bo
elektricni podaljSek suh in da ne bo poloZen po tleh.

A Naprava mora biti priklju¢ena v ozemljeno elektriéno vti¢nico. < =

A Ce uporabljate kakrsen koli nastavek za vti¢, mora tudi ta biti
ozemljen.

A Preverite, ali je omreZna napetost vti¢nice, ki jo uporabljate,
ustrezna (230 V).

A Neupostevanje teh opozoril lahko povzroci elektri¢ni udar ter
hude telesne poskodbe in materialno skodo. «
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VZIG IN UPORABA GORILNIKA RAZNJA

H) Odstranite rocaj gredi raznja. Ro¢aj ima levi navoj, zato ga vrtite v smeri urinega
kazalca, dokler ni osvobojen z navojev (7).

/A POZOR: Rocaj lahko postane vro¢, ce ga med pecenjem pustite
pritrjenega na os raznja. Ne kuhajte z namescenim rocajem.

I} Vklopite motor.
PECENJE Z RAZNJEM

¢ Meso (razen perutnine in mletega mesa) mora biti pred kuhanjem ogreto na sobno
temperaturo. (Za vecino hrane bi moralo biti 20 do 30 minut dovolj. Ce je hrana
zamrznjena, jo pred pecenjem popolnoma odtalite.)

o Ce je potrebno, zveZite perutnino z vrvico, da postane oblika ¢imbolj enakomerna
preden jo nabodete na raZen;.

¢ Odstranite reSetke za pecenje in stojalo za segrevanje, da se lahko hrana prosto

obraca.

Upostevajte navodila za priZiganje gorilnika raznja.

Nastavite gorilnik Zara na srednje-visoko glede na zunanje temperature.

PoloZite hrano v obmocje gorilnika.

Ce elite shraniti sok za omako, postavite zbiralno posodo neposredno pod hrano na

vrh letev Flavorizer®.

¢ Koraki za pripravo hrane so enaki za pecenje na raznju kot za obicajno pecenje.

e Peka se izvaja pri zaprtem pokrovu.

o Ce je hrana pretezka oziroma je nepravilne oblike, se morda raZenj ne bo dobro vrtel
in hrano bo potrebno pripraviti po posredni metodi, brez uporabe raznja.

¢ Enoto za dimljenje lahko uporabite skupaj z raznjem, da dodate ve¢ okusa po dimu.

Opomba: Ko uporabljate gorilnik raZnja, termometer Zara ne bo odraZal temperature znotraj

kuhalnega ohisja.

/A POZOR: Preden odstranite raZenj s peceno hrano iz Zara,
ponovno namestite rocaj gredi zara tako, da zasucete rocaj v
nasprotni smei urinega kazalca, dokler ni ustrezno pritrjen na
gred.

HRAMBA MOTORJA RAZNJA

A)  Preden uvlecete razenj nazaj v stransko mizo, odklopite napajanje in previdno
postavite vti¢/napajalnik v shranjevalno obmocje uvlaéljivega sklopa raznja (1).

A POZOR: Ce tega ne storite, lahko pride do poskodb napajalnega
kabla pri odpiranju in zapiranju uvlacljive plosce raznja.

B) S kazalcem sprostite uvlacljivo plosc¢o raznja (2). Potisnite plos¢o navzdol, dokler se
ne zasko€i na mestu (3).

HRAMBA RAZNJA

A)  Odstranite vilice s palice raznja. Zamenjajte ro¢aj gredi raznja. Previdno vstavite
palico raznja skozi odprtine na desni strani plosée (1).

/A POZOR: Ne pustite, da bi palica raznja prisla v stik s plinskimi
linijami.

B) Shranite vilice raznja tako, da jih namestite na kljuke namescene na ro¢aju posode
za prestrezanje znotraj ohisja zara (2).

(6]
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ODPRAVLJANJE TEZAV

r

TEZAVA

PREVERITE

RESITEV

\

Gorilniki gorijo z rumenim oziroma
oranznim plamenom poleg tega pa se plin
vonja. [To je normalno za cev za priZiganje
gorilnika).

Preglejte zasCito proti pajkom/insektom zaradi moznih zapor (blokad
odprtin).

Ocisite za$¢ito proti pajkom/insektom. Glejte “LETNO VZDRZEVANJE".

Znaki:

Gorilniki ne gorijo oziroma gorijo z
majhnim migajocim plamenom, ¢eprav so
v poloZaju HI [visoko). Temperatura Zara
pa doseZe samo 250° do 300° v poloZaju
HI (visoko).

Nekatere drZave imajo regulatorje z
varnostno napravo, ki zazna prekomeren
pretok plina.

Morda se je aktivirala varnostna naprava za zaznavanje prekomernega
pretoka plina, ki je del prikljucka Zara na jeklenko.

Za ponovno nastavitev varnostne naprave za prekomeren pretok plina,
obrnite vse kontrolne gumbe in ventil jeklenke v poloZaj za izklop.
Odklopite regulator z jeklenke. Obrnite kontrolne gumbe gorilnika na Hl
(visoko). Pocakajte najmanj 1 minuto. Obrnite kontrolne gumbe gorilnika
na OFF (izklop). Ponovno priklopite regulator na jeklenko. Pocasi odprite
ventil jeklenke. Glejte “VZIG GLAVNEGA GORILNIKA”.

Gorilnik se ne priZge ali pa je plamen
Sibak v poloZaju HI (visoko).

Je nivo tekoCega propana nizek ozroma je jeklenka prazna?

Jeklenko ponvno napolnite.

Ali je dovodna cev gorila prepognjena oziroma tvori zanke?

Cev poravnajte.

Ali gorilnik zagori z vzigalico?

Ce se gorilnik priZge z vZigalico, preglejte sistem za priziganje.

Ali se vzigalnik veckrat zapored uporabili, da se je prizgal glavni gorilnik?
Glejte "VZIG GLAVNEGA GORILNIKA".

Kontrolni gumb morate drZati pritisnjen Se za dve sekundi potem, ko ste
aktivirali vZigalnik in zagledali oranZen plamen iti iz cevi za priziganje
gorilnika.

Ali vzigalnik dela? Ali vidite iskro, ko pritiskate vZigalnik?

Poskusite izvesti ro¢no priziganje stranskega gorilnika Glejte “ROCNI
VZIG GLAVNEGA GORILNIKA". Poklicite sluzbo za pomoc strankam.

Ce prihaja do nastanka plamenov:

A POZOR: Izveléljivega pladnja
ne oblagajte z aluminijasto
folijo.

Ali ste zar predogreli na predpisan nacin?

Za predogretje so vsi gorilnik na HI (visoko) za 10 do 15 minut.

Ali so kuhalne mreZe in palice Flavorizer® debelo obloZene z nakopic¢eno
mascobo?

Temeljito jih oCisitite. Glejte “CISCENJE”.

Ali je izvlecljivi pladenj za mascobo umazan in ne dopusca, da bi mascoba
stekla v posodo za prestrezanje?

Odistite izvlecljivi pladenj za mascobo.

Plamen gorilnika je nereden. Plamen
je nizek, ko je gorilnik na HI (visoko).
Plameni ne potekajo po celi dolZini cevi
gorilnika.

So gorilniki Cisti?

Ocistite gorilnike. Glejte “VZDRZEVANJE".

Znotraj pokrova prihaja do “lus¢enja.”
(Spominja na lu$éenje barve.)

Pokrov je iz s porcelanom prevlecenega emajla oziroma iz nerjavnega
jekla, in ne iz barve. Ne more se “lusCiti” Kar vidite je zapecena mascoba,
ki se je spremenila v oglje in se Lusci.

TO NI OKVARA.

Temeljito jih oisitite. Glejte “CISCENJE".

Vrata ohisja niso poravnana.

Preverite nastavitveni zati¢ na spodnjem delu vrat.

Zrahljajte nastavitvene matice. Vrata poravnajte z drsenjem. Zatisnite
matice.

Zar izgublja vrocino pri kuhanju v
hladnem vremenu pri temperaturah
10°C (50°F) ali niZjih.

Ali se na zunanji povréini LP jeklenke nahajata zmrzal/led?

TekoCi propan v jeklenki se prepocasi spreminja v hlape in ne
zmore oskrbovati gorilnikov s plinom. Vzrok je nizka temperatura
zraka, ki ohlaja LP jeklenko, kar upocasnjuje postopek
izhlapevanja. Izkljucite krmilne gumbe gorilnika in LP jeklenke.
Zamenjajte z nadomestno LP jeklenko in nadaljujte s kuhanjem.

\

Ce s temi metodami tezav ne morete odpraviti, se obrnite na zastopnika Sluzbe za pomo¢ strankam v vasi drzavi s kontaktnimi informacijami z nase spletne strani. Prijavite se na spletni strani

www.weber.com.

ODPRAVLJANJE TEZAV STRANSKEGA GORILNIKA

-

TEZAVA

PREVERITE

RESITEV

N

Stranski gorilnik se ne priZge.

Nekatere drZave imajo regulatorje z
varnostno napravo, ki zazna prekomeren
pretok plina.

Je dovod plina odprt?

Morda se je aktivirala varnostna naprava za zaznavanje prekomernega
pretoka plina, ki je del prikljucka zara na jeklenko.

Vkljucite dotok plina.

Za ponastavitev varnostne naprave za prekomerni dotok plina zaprite
ventil na LP jeklenki in zavrtite vse kontrolne gumbe gorilnikov na polozaj
OFF (IZKLOP). Odprite pokrova zara in stranskega gorilnika. Pocasi

vrtite ventil LP jeklenke, dokler ni popolnoma odprt. Pocakajte nekaj
sekund, nato priZgite stranski gorilnik. Glejte “PRIZIGANJE STRANSKEGA
GORILNIKA.”

Plamen je majhen v poloZaju Hi(visoko).

Ali je dovodna cev gorila prepognjena oziroma tvori zanke?

Cev poravnajte.

Vzigalnik na potisni gumb ne deluje.

Ali gorilnik zagori z vzigalico?

Cez vzigalico lahko prizgete gorilnik, preverite vZigalnik. Glejte
“"VZDRZEVANJE STRANSKEGA GORILNIKA.”

Ce s temi metodami teZav ne morete odpraviti, se obrnite na zastopnika Sluzbe za pomo¢ strankam v vasi drZavi s kontaktnimi informacijami z nase spletne strani. Prijavite se na spletni strani

www.weber.com®.
.
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ODPRAVLJANJE TEZAV SEAR STATION®

N

TEZAVA

PREVERITE

N

RESITEV

Gorilniki gorijo z rumenim oziroma
oranznim plamenom poleg tega pa se plin
vonja. [To je normalno za cev za priZiganje
gorilnika).

Gorilnik Sear Station® se ne prizge.

Preglejte zascCito proti pajkom/insektom za morebitne zapore. (Zapora
odprtin.)

Ocisite za$¢ito proti pajkom/insektom. Glejte “LETNO VZDRZEVANJE".

Ste priZgali oba sosednja glavna gorilnika. Glejte navodila “PRIZIGANJE
IN UPORABA SEAR STATION®" za varen postopek priziganja.

Potrdite vZig sosednjega glavnega gorilnika tako, da pogledate, ce je

prizgan plamen.

A POZOR: Ce se gorilnik Zara $e vedno ne prizge po
petih sekundah , obrnite kontrolni gumb gorilnika
na OFF (izklop) in po¢akajte 5 minut, da se plin
razkadi preden ponovno poskusite.

Ali gorilnik zagori z vzigalico?

Ce se gorilnik prizge z vzigalico, preglejte vzigalni sistem Crossover®
Channel na gorilniku za zapeko. Glejte "VZDRZEVANJE" za postopek
odstranjevanja in ¢iscenja gorilnika.

Ali vzigalnik dela? (Ali vidite iskro, ko pritiskate vzigalnik?)

Poskusite izvesti ro¢no priziganje stranskega gorilnika Glejte “VZIG IN
UPORABA SEAR STATION®". Poklicite sluzbo za pomo¢ strankam.

Splosni znaki:

Gorilnik se ne prizge. -oz- Gorilnik gori z
majhnim plamenom.

Nekatere drZave imajo regulatorje z

varnostno napravo, ki zazna prekomeren
pretok plina.

Morda se je aktivirala varnostna naprava za zaznavanje prekomernega
pretoka plina, ki je del prikljucka Zara na jeklenko.

Za ponovno nastavitev varnostne naprave za prekomeren pretok plina
obrnite vse kontrolne gumbe in ventil jeklenke na OFF (izklop). Odklopite
regulator z jeklenke. Obrnite kontrolne gumbe gorilnika na START/HI
[vklop/visoko). Pocakajte najmanj 1 minuto. Obrnite kontrolne gumbe
gorilnika na OFF (izklop). Ponovno priklopite regulator na jeklenko. Pocasi
odprite ventil jeklenke. Glejte “VZIG GLAVNEGA GORILNIKA").

| Www.weber.com.

Ce s temi metodami tezav ne morete odpraviti, se obrnite na zastopnika Sluzbe za pomo¢ strankam v vasi drzavi s kontaktnimi informacijami z nase spletne strani. Prijavite se na spletni strani

ODPRAVLJANJE TEZAV RAZNJA

J

-

TEZAVA

PREVERITE

N

RESITEV

Gorilnik raznja se ne prizge.

Ste drzali kontrolni gumb pritisnjen Se 20 sekund po prizigu gorilnika?

Poskusite ponovno prizgati gorilnik tako, da drzite kontrolni gumb
gorilnika pritisnjen in pocakate 20 sekund potem, ko se je gorilnik prizgal.

Ali ste pocakali, da zagori celotna keramicna povrsina preden ste zaceli
odstevati 20 sekund?

Pri ponovnem priziganju gorilnika drzite kontrolni gumb pritisnjen
navznoter in poCakajte, da celotna keramicna povrsina zagori preden
zacente odstevati 20 sekund.

Ali ste veckrat zapored uporabili vZigalnik dokler se ni gorilnik prizgal?

Potem, ko ste pet minut pocakali, da se je plin razkadil, poskusite 5
ponovno veckrat z vzigalnikom dokler se gorilnik ne priZge. Glejte "VZIG
IN UPORABA GORILNIKA RAZNJA".

Ali vzigalnik dela? Ali vidite iskro, ko pritiskate vZigalnik?

Poskusite izvesti roépo priziganje stranskega gorilnika Glejte “ROCNI
VZIG GORILNIKA RAZNJA". Poklicite sluzbo za pomoc strankam.

Splosni znaki:
Gorilnik se ne priZge oziroma gorilnik
gori z majhnim migajoc¢im plamenom.

Nekatere drZave imajo regulatorje z
varnostno napravo, ki zazna prekomeren
pretok plina.

Morda se je aktivirala varnostna naprava za zaznavanje prekomernega
pretoka plina, ki je del prikljucka zara na jeklenko.

Za ponovno nastavitev varnostne naprave za prekomeren pretok plina
obrnite vse kontrolne gumbe in ventil jeklenke na OFF (izklop). Odklopite
regulator z jeklenke. Obrnite kontrolne gumbe gorilnika na START/HI
[vklop/visoko). Pocakajte najmanj 1 minuto. Obrnite kontrolne gumbe
gorilnika na OFF (izklop). Ponovno priklopite regulator na jeklenko. Pocasi
odprite ventil jeklenke. Glejte "VZIG GLAVNEGA GORILNIKA".

 www.weber.com.

Ce s temi metodami teZav ne morete odpraviti, se obrnite na zastopnika Sluzbe za pomo¢ strankam v vasi drZavi s kontaktnimi informacijami z nase spletne strani. Prijavite se na spletni strani

ODPRAVLJANJE TEZAV S SVETILKO ZA ZAR

J

N

TEZAVE

RESITVE

N

Svetilka za Zar se ne vklopi.

Svetilka za Zar sveti samo, ko je pokrov odprt. Odprite pokrov in pritisnite gumb VKLOP.

ZAR«.

Vstavite nove baterije . Preden vstavite nove baterije (izklju¢no alkalne), preverite, ali ste ustrezno odstranili njihov
plasti¢ni ovoj. Preverite, ali je stanje baterij dobro in ali ste jih pravilno vstavili. Glejte »VZDRZEVANJE SVETILKE ZA

vklopiti.

Svetilka za Zar se je izklopila in je ni ve¢ mogoce

Svetilka je programirana, da se samodejno izklopi po 30 minutah neuporabe. Ce jo Zelite znova vklopiti, odprite pokrov
in pritisnite gumb VKLOP. Glejte »VZDRZEVANJE SVETILKE ZA ZAR«.

Svetilka za Zar se ne izklopi.

Svetilka za Zar ima tipalo nagiba. To jo VKLOPI, ko odprete pokrov Zara, in IZKLOPI, ko zaprete pokrov.
OPOMBA: Svetilke ni mogoce izklopiti s pritiskom gumba VKLOP. Ce Zelite izklopiti svetilko, zaprite pokrov.

-

Ce s temi postopki ni mogoce odpraviti tezav, se obrnite na najblizjega predstavnika sluzbe za pomo¢ kupcem s pomogjo kontaktnih informacij, ki jih dobite na nasi spletni
strani. Prijavite se na www.weber.com.
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VZDRZEVANJE

CISCENJE

/A OPOZORILO: Pred cis¢enjem izklopite plinski Zar Weber® in
pocakajte, da se ohladi.

/A POZOR: Palic Flavorizer® oziroma kuhalnih mrez ne smete
Cistiti v samocistilni pecici.

Zunanje povrsine - Za CisCenje uporabite toplo milnico in nato sperite z vodo.

A POZOR: Na Zaru ne uporabljajte Cistil za pecico, abrazivnih
Cistilnih izdelkov (izdelkov za cisc¢enje kuhinje) in Cistil, ki
vsebujejo izdelke iz citrusa oziroma abrazivne Cistilne gobice.

Izvlecite pladenj za mast - Odstranite odve¢no mascobo, operite s toplo milnico in nato

splaknite.

A POZOR: Izveléljivega pladnja ne oblagajte z aluminijasto folijo.

Palice Flavorizer® in reSetke za kuhanje - Cistiti z ustrezno nerjavno $¢etinasto $¢etko.
Po potrebi jih odstranite iz Zara in operite s toplo milnico, nato splaknite z vodo.

Za razpolozljivost nadomestnih mreZ/reSetk za pecenje in palic Flavorizer®
kontaktirajte zastopnika za pomoc¢ strankam v vasi regiji z informacijami z nase
spletne strani. Prijavite se na spletni strani www.weber.com.

Posoda za zbiranje odvecne mascobe - Na razpolago so pladnji za enkratno uporabo.
Lahko pa obloZite posodo za prestrezanje z aluminijasto folijo. Posodo za prestrezanje
operite s toplo milnico in nato splaknite.

Termometer - Obrisite s toplo milnico; Cistiti s plasti¢no Zogico za ciscenje.
Kuhalno ohisje - S krtaco odstranite ostanke iz cevi gorilnikov. NE POVECAJTE ODRTIN
GORILNIKA (VHODOV). Notranjost ohi$ja operite s toplo milnico in splaknite z vodo.

Notranja stran pokrova - Medtem ko je pokrov Se topel, notranjo stran obriSite s
papirnato brisaco, da preprecite nabiranje mascobe. Nakopicena mascoba izgleda tako,
kot da bi se iz Zara luscila barva.

Povrsine z nerjavnega jekla - Ocistiti z mehko krpo in raztopino vode in mila. Pazite, da
boste Scetkali v smeri zrn nerjavnega jekla.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo kislino, mineralne Spirte ali ksilen. Po ciScenju
dobro sperite.

OHRANITE NERJAVNO JEKLO

Zar, ohisje, pokrov, kontrolna plosca in police so lahko narejene iz nerjavnega jekla.
Povsem enostavno je ohraniti nerjavno jeklo v dobrem stanju. Cistiti ga je potrebno z
milom in vodo, splakniti s Cisto vodo in obrisati do suhega. Za trdovratne madeZe lahko
uporabite nekovinsko Scetko.

A POMEMBNO: Na nerjavnih povrsinah ne uporabljajte Zic¢natih
Scetk ali jedkih Cistilnih sredstev .

A POMEMBNO: Pri ¢is¢enju povrsin pazite, da boste drgnili/
brisali v smeri zrn, saj s tem ohranite izgled vasega nerjavnega

jekla.

WEBER® ZASCITA PROTI PAJKOM/INSEKTOM

Vas plinski Zar Weber® je tako kot vsaka druga plinska napava primerno skrivalisce za
pajke in insekte. Gnezdijo lahko v venturijevi Sobi (1) na cevi gorilnika. S tem je prekinjen
normalen pretok plina, zato se lahko slednji usmeri iz odprtine za priziganje. S tem bi
lahko prislo do poZara v in okrog odprtin za priZiganje, kar bi povzrocilo hude poskodbe
navasem Zzaru.

Odprtina za priZiganje je opremljena z zaslonom iz nerjavnega jekla (2), da prepreci
dostop pajkom in insektom skozi odprtine zra¢nega zaklopca.

Priporo¢amo, da preverite zaslon za pajke/insekte vsaj enkrat na leto. (Glejte "LETNO
VZDRZEVANJE".) Prav tako preglejte in o€istite zaslon za pajke/insekte, e se pojavi
kateri od naslednjih znakov:

A} Vonj po plinu skupaj z rumenimi plameni gorilnika.
B) Zar ne doseze temperature.

C) Zar greje neenakomerno.

D] Eden ali ve¢ gorilnikov se ne prizge.

/A NEVARNOST

Ce zgoraj omenjenih znakov ne upostevate, lahko pride do
pozara, ki lahko povzroci hude telesne poskodbe ali smrt in
veliko materialno skodo.

\ J
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CISCENJE CEVI GORILNIKA

Zaprite dovod plina.
Odstranite zbiralnik (Glejte "ZAMENJAVA GLAVNIH GORILNIKOV”).
Poglejte v gorilnik z baterijo.

Odistite notranjost gorilnikov z Zico (zravnan zi¢nat obeSalnik bo ustrezen). Preglejte in
oCistite odprtine za zrak na koncih gorilnikov. Preglejte in oCistite odprtine ventila na
dnu ventilov. Z jekleno $cetko odistite zunanjost gorilnika. To je zato, da se prepricate, da
so vse odprtine gorilnika odprte.

A POZOR: Ko Cistite, ne vecajte odprtin gorilnika.

s \
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VZDRZEVANJE

ZAMENJAVA GLAVNIH GORILNIKOV )

Opomba: Plinski Zar Summit® mora biti ugasnjen in hladen.

A) Izklopite dovod plina na viru.

B) Odklopite dovod plina.

C) Odstranite mreZo za pecenje.

D) Odstranite palice Flavorizer®.

E) Odstranite enoto za dimljenje (e je prilozena vademu modelu Zara).

Odstranitev kontrolne plosce

Potrebna orodja: Izvija¢, klesce in brisace.

A)  Odstranite kontrolne gumbe gorilnika (1).

B) Odprite oboja vrata. Z izvijaCem odstranite vijake s spodnje strani kontrolne plosce
(2).

C) Dvignite in odstranite ohi$je baterije, ki se nahaja znotraj ohisja zara (3).

D) S pomocjo iglastih kleS¢ odklopite Ziéna terminala z vrha ohisja baterije (4). Ne
vlecite za Zice: odstranite jih tako, da povlecete za Zicne terminale.

E) Polozite brisace na vrh sestavov obojih vrat.

Tako boste zascitili kontrolno plosco in sestav vrat pred praskami pri naslednjem
koraku.

F) Nagnite spodnjo stran kontrolne plosce naprej. Nekoliko jo privzdignite (5) in nato
zavrtite, tako da z licem navzdol leZi na vrhu sestavov vrat. (Pazite, da ne zlomite ali
odklopite Zic za LED lu¢ke nadzorne plosce.)

G) Previdno izvlecite Zice baterije iz notranjosti ohisja zara (6).

H) Do konca odprite desna vrata. PoloZite kontrolno ploé¢o na tla, tako da je naslonjena
na brisaco, ki pokriva sestav desnih vrat (7).

Zari na ilustracijah v navodilih
za uporabo se lahko nekoliko
razlikujejo od modela, ki ste ga
kupili.

Odstranitev cevi gorilnika

Potrebna orodja: 5/16" in 3/8" izvijaca za matice.
A} S pomocjo 5/16" izvijaca za matice odstranite vijake, ki pritrjujejo Crossover® kanal.
Odstranite Crossover® kanal iz notranjosti v zadnjem delu kuhalnega ohisja (8).

B) S pomodjo 3/8" izvijaca za matice odstranite vijake, ki pritrjujejo sestav zbiralnika
na kuhalno ohisje. Povlecite sestav zbiralnika stran od cevi gorilnika in pustite,
da prosto visi z ohi$ja Zara (9). Ne odklopite modre Zice z leve strani sestava
zbiralnika.

C) Povlecite cev (cevi) izbranega gorilnika skozi sprednjo stran kuhalnega ohigja in jo
(jih) zamenjajte z novo (novimi) cevjo (cevmi) (10).
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VZDRZEVANJE

Odstranite Sear Station® gorilnik

Sear Station® gorilnik odstranite tako, da povlecete cev gorilnika proti sebi. Tako jo
odstranite iz odprtine v cevi gorilnika (11). Nato zavrtite cev v smeri urinega kazalca
(12), tako da se vijak na koncu cevi [13) prilega v rezo v odprtini toplotnega &¢itnika (14).
Ko je cev gorilnika sproéena, jo odstranite iz kuhalnega ohigja (15).

Ponovna namestitev zbiralnika

A)  Pri ponovni namestitvi sestava zbiralnika postopajte po obratnem vrstnem redu
zgoraj opisanih korakov za “Odstranitev cevi gorilnika”.

/A POZOR: Odprtine gorilnika (16) morajo biti ustrezno namescene
preko odprtin ventila (17). Prepricajte se, da so nasprotni konci
cevi gorilnika (18) pravilno poravnani v reZe na zadnji strani
kuhalnega ohisja. Preden pritrdite zbiralnik, preverite, ali je
pravilno sestavljen.

A OPOZORILO: Vsaki¢, ko izkljucite in znova prikljucite
plinski prikljucek, preverite, ali morda ne uhaja plin. Glejte
“PREVERJANJE PUSCANJA PLINA”.

B) Ponovno namestite sestavne dele kuhalnega ohisja (niso prikazani).

Ponovna namestitev kontrolne plosce

A} Pri ponovni namestitvi sestava kontrolne plo$ce postopajte po obratnem vrstnem
redu zgoraj opisanih korakov za “Odstranitev kontrolne plosce”.
B) Preverite pravilnost zi¢nih priklju¢kov. Glejte “FUNKCIJE LUCI".

/A OPOZORILO: Vsi deli morajo biti sestavljeni in Zeleznina trdno
privita pred zacetkom uporabe Zara. Ce ne upostevate opozoril
za ta izdelek, lahko vasa dejanja povzrocijo pozar, eksplozijo
ali strukturalno okvaro na izdelku, kar ima lahko za posledico
hude telesne poskodbe ali smrt kakor tudi gmotno Skodo. «

VZDRZEVANJE STRANSKEGA GORILNIKA

/A OPOZORILO: Vsi kontrolniki plina in dovodni ventili morajo biti v
polozaju OFF (izklop).

Prepricajte se, ali ¢rna Zica povezuje elekrodo in vZigalnik.

Prepricajte se, ali bela Zica povezuje vzigalnik in ozemljitveno spojko.

Iskra mora biti belo/modre barve, ne rumena.

A)  Zica vzigalnika (1)
B) Ozemljitvena zica (2)
C) Gorilnik (3) ¢

ResSetka stranskega gorilnika
Eep stranskega gorilnika
Obro¢ strankega gorilnika in glava

Elektroda vZigalnika

Kontrolni gumb

Vzigalnik
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VZDRZEVANJE

LETNO VZDRZEVANJE (

Pregled in ¢is¢enje zascite proti pajkom/insektom

Za pregled za&Cite proti pajkom/insektom, odstranite kontrolno plogco. Ce sta na
zaslonu prah in umazanija, odstranite gorilnik ter zaslon ocistite.

)
AN
TR
GRRE
NGt

Z mehko $¢etko nezno skrtacite zas¢ito proti pajkom/insektom [npr. stara zobna Sc¢etkal).

A POZOR: Zascite proti pajkom/insektom ne ¢istiti s trdimi
ostrimi orodji. Ne odstranjujte je iz Zara in ne poizkusajte »
povecati odprtin.

Narahlo potolcite po gorilniku, da iz cevi gorilnika spravite ostanke in umazanijo. Ko so
zasCite proti pajkom/insektom ociséene, zamenjajte gorilnike. , \

Ce se zaslon za pajke/insekte podkoduje oziroma ga ni mogoce oéisiti, se s brnite na
zastopnika za stranke z informacijami na nasi spletni strani. Prijavite se na spletni strani
www.weber.com.

Vzorec plamena gorilnika

Gorilniki plinskega Zara Weber® so tovarnisko nastavljeni za ustrezno mesanico zraka in
plina. Prikazan je ustrezen vzorec plamena.

Al Cev gorilnika (1)
B) Konice ob¢asno migajoce rumene (2)
C) Svetlo modra (3)
D) Temno modra (4)

Ce plameni niso enakomerni okrog gorilnika, ga oistite po postopkih ¢is¢enja.

VZDRZEVANJE SVETILKE ZA ZAR

¢ Preden vstavite tri nove baterije AAA (izklju¢no alkalne), preverite, ali ste ustrezno
odstranili njihov plasti¢ni ovoj. Odstranite embalaZo, ne pa tudi etiket baterij.

¢ Ne vstavljajte skupaj novih in starih baterij ter razli¢nih baterij (obicajnih, alkalnih in

polnilnih).

Preverite, ali je stanje baterij dobro in ali ste jih pravilno vstavili.

Ce svetilke ne nameravate uporabljati ve¢ kot en mesec, odstranite baterije.

Svetilko Cistite samo z vlazno krpo. Ne uporabljajte alkoholnih in polirnih Cistil.

Svetilka je odporna na deZ in sneg, vendar ni vodoodporna. Ne potapljajte je v vodo in

druge tekocine.

¢ Svetilka je toplotno odporna. Plameni gorenja mascob in predolga uporaba Zara pri
zelo visoki temperaturi lahko poSkodujejo notranje sestavne dele.

Pritisnite gumb VKLOP, da aktivirate svetilko za Zar. Svetilka ima tipalo nagiba, ki jo
vklopi, ko odprete pokrov Zara, in izklopi, ko zaprete pokrov. Ce pokrov Zara 30 minut
miruje v odprtem ali zaprtem poloZaju, se svetilka za Zar izklopi. Ce jo Zelite znova
vklopiti, pritisnite gumb VKLOP (5).

OPOMBA: Svetilke ni mogoce IZKLOPITI s pritiskom gumba VKLOP.

J
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naveden na embalazi.

lastnini.

stevilko uvoznika.

[ /A POZOR: Ta izdelek je bil testiran za varnost in je potrjen za uporabo samo v dolocenih drZavah. Spisek drzav je

Ti deli so lahko komponente s vsebnostjo plina oziroma za gorenje plina. Za informacije o originalnih nadomestnih delih podjetja Weber-Stephen
Products LLC se obrnite na Weber-Stephen Products LLC, Oddelek za stranke.

/A OPOZORILO: Ne poskusajte popravljati nobene od plinskih komponent za prenos ali izgorevanje plina, ne da bi
prej stopili v stik z 0ddelkom za pomoc strankam podjetja Weber-Stephen Products LLC. Neupostevanje opozoril
o izdelku lahko povzroci pozar ali eksplozijo, ki lahko privede do hudih telesnih poskodb ali smrti in Skode na

Ta simbol oznacuje, da se izdelka ne sme odvreci med gospodinjske odpadke. Za navodila o ustrezni
odstranitvi izdelka v Evropi obiscite spletno stran www.weber.com in kontaktirajte uvoznika za
vaso drzavo. Ce nimate dostopa do interneta, se obrnite na prodajalca za ime, naslov in telefonsko

Preden zar vrzete v smeti, je treba odstraniti vse elektriéne komponente [npr. motor raznja, baterije, modul za vzig, svetlobni rocaj) in jih zavreci
skladno s WEEE. Zavredi jih je treba loceno od Zara.
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Iﬁakujeme, Ze ste si
kupili gril Weber®.
Najdite si teraz par
minut a ochrante
tato investiciu
zaregistrovanim
svojho produktu
online na stranke
www.weber.com.

SLuraTT

PLYNOVY GRIL

Pouzivatelska prirucka
plynového grilu LP

E-470™ - S-470™

PRED POUZITIM SVOJHO PLYNOVEHO GRILU S|
MUSITE PRECITAT TUTO POUZIVATELSKU PRIRUCKU.

A NEBEZPECENSTVO

Ak zacitite plyn:

1) Zatvorte privod plynu do
zariadenia.

2) Zhasnite pripadné
otvorené plamene.

3) Otvorte veko.

4) Ak sa pach plynu nestrati,
drzte sa v bezpecnej
vzdialenosti od zariadenia
a okamzite zavolajte vasho
dodavatela plynu alebo
hasicov.

Unikajuci plyn moze sposobit

poziar alebo vybuch, co

moze mat za nasledok

vazne zranenie, smrt alebo

poskodenie majetku.

1

2)

/A VAROVANIE

Neskladujte a nepouzivajte
benzin alebo iné horlaveé
kvapaliny alebo plynné
latky v blizkosti tohto

ani iného podobného
zariadenia.

Plynovu flasu, ktora nie

je pripojena a nepouziva
sa, neskladujte v blizkosti
tohto ani iného podobného
zariadenia.

POZNAMKA PRE MONTERA:
Tieto pokyny musia zostat
vlastnikovi, ktory si ich odlozi na
pouzitie v budicnosti.

A

A

VAROVANIE: Pred

pouzitim grilu starostlivo
vykonajte vSetky postupy
kontroly tesnosti z tejto
Pouzivatelskej prirucky.
Vykonaijte ich aj v pripade, ze
gril zmontoval predajca.
VAROVANIE: Nezapalujte gril
bez toho, aby ste si preatall
¢asti o ZAPALENi HORAKA v
tejto Pouzivatelskej prirucke.

IBA NA VONKAJSIE POUZITIE.

C€:845BR-0035
ID: 0845

SK - SLOVAK



VAROVANIA

/A NEBEZPECENSTVO

Neuposluchnutim vystrah, varovani a upozorneni v tejto uzivatelskej prirucke moze dojst k vaznemu zraneniu, smrti alebo k vzniku
poziaru ¢i vybuchu a poskodeniu majetku.

A VAROVANIA A Pri Cisteni plynov alebo horakov nezvacsujte otvory alebo
prietoky.

A Tekuty propanovy plyn nie je zemny plyn. Prerabanie
zariadenia na zemny plyn alebo pokus o pouzitie zemného
plynu v zariadeni urcenom na tekuty propan je nebezpecné a
sposobi zanik zaruky.

A Preliacena alebo hrdzava plynova flasa mozZe byt nebezpecna
a je potrebné ju nechat skontrolovat vasim dodavatelom plynu.
Nepouzivajte plynovu flasu s poskodenym ventilom.

A Ak napriek tomu, Ze sa plynova flasa mozZe zdat prazdna, méze
stale obsahovat isté mnozstvo plynu. Preto je potrebné plynovu
flasu prepravovat a skladovat vhodnym spdsobom.

A V Ziadnom pripade sa nepokusajte odpojit regulator plynu alebo
akékolvek ventily pocas prevadzky grilu.

A Pocas pouzivania grilu pouZivajte grilovacie pal¢iaky odolné
voci teplu.

A Tento gril nepouzivajte, kym nie je kompletne zmontovany.
Jednotka musi byt riadne zmontovana podla pokynov
uvedenych v ¢asti “Montazne pokyny”.

A Nevkladajte nadrz s palivom do skrine grilu.

A Tento model grilu nepouzZivajte v Ziadnej zabudovanej alebo
vysuvnej konstrukcii. Ignorovanie tohto upozornenia moze
sposobit poZiar alebo vybuch, ktory moze poskodit majetok
alebo sposobit vazne alebo smrtelné zranenia.

A Dodrziavajte regulaéné pokyny pripojky pre vas druh plynového
grilu.

A Neskladujte nahradnu alebo odpojent plynovu flasu pod alebo
v blizkosti tohto grilu.

A Nedavajte kryt grilu alebo ¢okolvek horlavé na alebo do
skladovacieho priestoru pod grilom.

A Nespravna montaz mozZe byt nebezpeéna. Starostlivo dodrZujte
montazne pokyny uvedené v tejto prirucke.

A Po dlhsom obdobi uskladnenia a/alebo nepouzivania je

potrebné plynovy gril Weber pred pouzitim skontrolovat, Ci

neunika plyn alebo ¢i nie je upchany horak. Pozrite si pokyny
uvedené v tejto prirucke pre spravne kontrolné postupy.

Na kontrolu unikania plynu nepouzivajte otvoreny plamen.

Vas plynovy gril Weber® nepouzivajte, ak z niektorej pripojky

unika plyn.

Horlavé materialy sa nesmu nachadzat vo vzdialenosti 60 cm od

zadnej alebo boc¢nych stran grilu.

A Vas plynovy gril Weber® nesmu pouzivat deti. Dostupné casti
grilu mozu byt velmi horuce. Pocas pouzivania grilu drzte deti v
bezpecnej vzdialenosti od grilu.

A Davajte pozor pocas pouzivania plynového grilu Weber®. Pocas

varenia alebo Cistenia je gril velmi horuci a pocas pouzivania sa

nikdy nesmie nechat bez dozoru alebo premiestnovat.

Ak horaky pocas varenia zhasnu, zatvorte plynové ventily.

Otvorte veko a pockajte pat minut a potom opat zapalte plynovy

plamen podla pokynov uvedenych v casti Zapalovanie.

Drevené uhlie, brikety a lavové kamene v tomto plynovom grile

Weber® nepouzivajte.

Pocas varenia sa nikdy nenahynajte ponad otvoreny gril alebo

nedavajte ruky alebo palce na prednu hranu varnej plochy.

V pripade nekontrolovaného vzplanutia posuite jedlo mimo

plamenov kym plamene nezhasnu.

Pripade vzplanutia plamena z masti, vypnite vsetky horaky a

nechajte veko zatvorené, az kym ohen nezhasne.

Plynovy gril Weber® je potrebné pravidelne dokladne cistit.
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ZOZNAM ROZCLENENEHO ZOBRAZENIA

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Material krytu

Kryt

Teplomer

Objimka teplomeru

Rukovat

Zostava osvetlenia grilu

Grilovaci motor

Konzola na gril

Tepelny rost

Grilovaci rost*

Lista Flavorizer®

Kanal Crossover®

Rurka horaka

Bocna doska

Lavy drziak nastrojov

Priruba

Zvazok vodicov ovladacieho panela

Ovladaci panel

Objimka malého tlacidla

Malé tlacidlo

Velké tlacidlo

Objimka velkého tlacidla

23. Ovladac horaka Sear Station®

24. Puzdro na batérie

25. Vodna priecka/tepelny stit

26. Vymenitelna odkvapkavacia tacka

27. Vysuvna tacka na mastnotu

28. Zachytavacia tacka

29. Drziak zachytavacej tacky

30. Lavé dvierka

31. Rukovit dvierok

32. Pravé dvierka

33. Panel lavého ramu

34. Spodny panel

35. Krytinfracerveného horaka

36. Infracerveny horak

37. Priestor infracerveného horaka

38. Vodic zapalovaca infracerveného horaka

39. Termoclanok

40. Hadica infracerveného horaka

41. Suprava grilovacieho razna

42. Udiaci box

43. Tyc na udenie

44. Horak na udenie

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

Rurka horaka Sear Station®

Bocny horak

Varny priestor

Ochranny ventil

Hadica k prirube

Hadica/regulator

Veko bocného horaka

Doska bo¢ného horaka

Pravy drziak nastrojov

Plynové vedenie bo¢ného horaka

Podpera ramu

Zadny panel

Panel pravého ramu

Svorka drziaka flase

Drziak flase

Vodiace koliky flase

Drziak zapaliek

Koliesko

Zaistovacie koliesko

*Varny rost sa moze liSit v zavislosti od
zakUpeného modelu.
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Dakujeme, 7e ste si kupili vyrobok WEBER®. Spolo¢nost Weber-Stephen Products LLC, 200 East
Daniels Road, Palatine, Illinois 60067-6266 ("Weber”) je hrda na to, ze mdze dodavat bezpelny, trvanlivy
a spolahlivy vyrobok.

Toto je dobrovolna zaruka spolocnosti Weber, ktord vam poskytujeme bez akéhokolvek
dalSieho poplatku. Obsahuje informacie, ktoré budete potrebovat pri oprave vyrobku WEBER® v
nepravdepodobnom pripade poruchy alebo zlyhania.

Podla prislusnych zakonov ma zakaznik niekolko prav v pripade, Ze je produkt chybny. Medzi tieto
prava patria dodatoény vykon alebo vymena, zlava z kiipnej ceny a kompenzacia. V Eurépskej Unii
napriklad je to dvojrocna zakonna zaruka zacinajtica diiom odovzdania produktu. Tieto a iné zakonné
prava nie st ovplyvnené poskytnutim tejto zaruky. V skutocnosti tato zaruka poskytuje dalSie prava
majitelovi, ktoré su nezavislé od zakonnej zaruky.

DOBROVOLNA ZARUKA WEBER

Spolo¢nost Weber poskytuje zaruku majitelovi vyrobku WEBER®(alebo v pripade daru ¢i propagacnej
akcie osobe, pre ktoru bol vyrobok ako daréek alebo propagaéna polozka kupena), ze vyrobok WEBER®
nebude obsahovat chyby materialu a spracovania na obdobie uvedené nizsie v pripade montaze a
prevadzky v sulade s pokynmi uvedenymi v dodavanej Pouzivatelskej prirucke. (Poznamka: v pripade
straty Pouzivatelskej prirucky WEBER® najdete nahradnu prirucku online na adrese www.weber.com
alebo na adrese konkrétnej krajiny, na ktord bude majitel presmerovany.) Pri beznom pouzivani

a Udrzbe v rodinnom dome alebo byte spolocnost Weber zarucuje v rozsahu tejto zaruky opravu alebo
vymenu chybnych dielov v prislusnom obdobi a v rdamci obmedzeni a vyliceni uvedenych nizsie. V
ROZSAHU POVOLENOM PRISLUSNYM ZAKONOM SA TATO OBMEDZENA ZARUKA PREDLZUJE LEN
POVODNEMU MAJITELOVI A NIE JE MOZNE JU PRENIEST NA DALSICH MAJITELOV, OKREM PRIPADU
DARCEKOV A PROPAGACNYCH POLOZIEK AKO JE UVEDENE VYSSIE.

ZODPOVEDNOSTI MAJITEL'A V PLATNOSTI TEJTO ZARUKY

Ak chcete zaistit bezproblémové krytie zarukou, je ddlezité (ale nevyzaduje sa) zaregistrovat vyrobok
WEBER?® online na adrese www.weber.com alebo na adrese konkrétnej krajiny, na ktori bude majitel
presmerovany.) OdloZte si tiez originalny doklad o kupe alebo fakturu. Zaregistrovanim vyrobku
WEBER?® potvrdite krytie zarukou a vytvorite spojenie medzi sebou a spolo¢nostou Weber pre pripad, ze
vas budeme musiet kontaktovat.

Vyssie uvedend zaruka plati len vtedy, ak sa majitel dokaze dokladne starat o svoj vyrobok WEBER®

a dodrzat vSetky pokyny na montaz, pouzivanie a preventivnu Udrzbu, ako je uvedené v dodavanej
Pouzivatelskej prirucke, pokial nepreukaze, Ze chyba alebo porucha je nezavisla od nedodrzania vyssie
uvedenych povinnosti. Ak byvate pri pobrezi mora alebo ste umiestnili vyrobok v blizkosti bazénu,
udrzba zahfna bezné umyvanie a oplachovanie vonkajsich povrchov, ako je uvedené v dodavanej
Pouzivatelskej prirucke.

VYBAVOVANIE/VYLUCENIE ZARUKY

Ak ste presvedceni, ze mate diel na ktory sa vztahuje tato zaruka, obratte sa na Zakaznicky servis
spolocnosti Weber na nasej webovej adrese www.weber.com alebo na adrese konkrétnej krajiny, na
ktort bude majitel presmerovany. Po preskimani spolo¢nost Weber opravi alebo vymeni (na zéklade
svojho rozhodnutia) chybny diel, na ktory sa vztahuje tato zaruka. V pripade, Ze oprava alebo vymena
nebude mozna, spolo¢nost Weber sa mdze rozhodndt vymenit prislusny gril za novy v rovnakej alebo
vy$$ej hodnote. Spolocnost Weber vas méze poziadat o vratenie dielov na preskimanie a prepravné
naklady budd dopredu preplatené.

Tato ZARUKA sa nevztahuje na poskodenie, zhorSenie kvality, stratu intenzity farby alebo hrdzavenie, za
ktoré nie je spolo¢nost Weber zodpovednd, spésobené:

e nespravnym pouzivanim, zneuzivanim, Gpravou, nespravnou aplikaciou, vandalizmom, nespravnou
inStalaciou alebo nespravnym vykonanim beZznej a pravidelnej Gdrzby,

e hmyzom (napr. pavikmi) a hlodavcami (napr. veveri¢kami) vratane, ale nie vyhradne na rdrkach
horaka alebo plynovych hadiciach,

e vystavenim morskému vzduchu alebo zdrojom chldru ako st bazény, hortce bazény alebo virivky,

¢ nepriaznivymi poveternostnymi podmienkami ako su kripy, hurikany, zemetrasenia, cunami,
privalové viny alebo burky.

Ak pouzijete alebo nainstalujete na vyrobok WEBER® diely, ktoré nie su originalne diely Weber, tato
zaruka strati platnost a vSetky nasledné skody fiou nebudu kryté. Akakolvek Gprava plynového grilu,
ktora nebola schvélena spolocnostou Weber a nevykonal ju opravneny servisny technik rusi platnost
tejto zaruky.

ZARUCNE DOBY VYROBKU

Varny priestor:
10 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu
(2 roky farba, nevztahuje sa na vyblednutie alebo stratu farby)

Zostava veka:
10 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu
(2 roky farba, nevztahuje sa na vyblednutie alebo stratu farby)

Nerezové trubky k hordkom:
10 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu

Nerezové varné rosty:
5 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu

Nerezové listy Flavorizer®:
5 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu

Liatinové varné rosty s porcelanovym smaltom:
5 rokov, na odolnost voci prehrdzaveniu a prepaleniu

Véetky ostatné Casti:
2 roky

VYLUEENIE ZODPOVEDNOSTI

OKREM ZARUKY A VYLUCENi ZODPOVEDNOSTI, AKO JE OPISANE V TOMTO VYHLASENI 0 ZARUKE,
NIE JE TU VYSLOVNE ZIADNA DALSIA ZARUKA ANI TU NIE SU UVEDENE DOBROVOLNE VYHLASENIA
ZODPOVEDNOSTI, KTORE PREKRACUJU ZAKONNU ZODPOVEDNOST PRE SPOLOCNOST WEBER.
SUCASNE VYHLASENIE O ZARUKE TIEZ NEOBMEDZUJE ANI NEVYLUCUJE SITUACIE ALEBO
NAROKY, PRI KTORYCH MA SPOLOCNOST WEBER ZAKONNU ZODPOVEDNOST, AKO JE PREDPISANE
STATUTOM.

ZIADNA ZARUKA NEPLATi PO SKONCENi PRISLUSNYCH OBDOBI TEJTO ZARUKY. ZIADNE INE
ZARUKY POSKYTNUTE AKOUKOLVEK 0SOBOU, VRATANE PREDAJCU ALEBO MALOOBCHODNIKA
VZTAHUJUCE SA NA AKYKOLVEK VYROBOK (AKO JE AKEKOLVEK “ROZSIRENE ZARUKY"), NIE SU
PRE SPOLOCNOST WEBER ZAVAZNE. VYHRADNYM OPATRENIM TEJTO ZARUKY JE OPRAVA ALEBO
VYMENA DIELU ALEBO VYROBKU.

V ZIADNOM PRIPADE, V RAMCI PLATNOSTI TEJTO DOBROVOLNEJ ZARUKY, NIE JE NAHRADA
AKEHOKOLVEK DRUHU VYSSIA NEZ SUMA NAKUPNEJ CENY PREDANEHO VYROBKU WEBER.

VY ODHADUJETE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA STRATU, POSKODENIE ALEBO ZRANENIE PRE VAS A
VAS MAJETOK ALEBO OSTATNYCH A ICH MAJETOK, KTORE VZNIKAJU Z NESPRAVNEHO POUZ{VANIA
ALEBO ZNEUZIVANIA VYROBKU ALEBO NEDODRZANIA POKYNOV 0D SPOLOENOSTI WEBER, KTORE
SU UVEDENE V DODAVANEJ POUZ{VATELSKEJ PRIRUCKE.

DIELY A PRISLUSENSTVO VYMENENE V OBDOBi PLATNOSTI TEJTO ZARUKY SU V ZARUKE LEN DO
KONCA VYSSIE UVEDENEJ POVODNEJ ZARUENEJ DOBY.

TATO ZARUKA PLATI LEN PRE SUKROMNE POUZ{VANIE V RODINNOM DOME ALEBO BYTE A NEPLATI
PRE GRILY WEBER POUZiVANE V KOMERENYCH ALEBO KOMUNALNYCH PROSTREDIACH, PRIP.
PROSTREDIACH S VIACERYMI JEDNOTKAMI AKO SU RESTAURACIE, HOTELY, REZORTY ALEBO
NAJOMNE NEHNUTELNOSTI.

SPOLOCNOST WEBER MOZE CASOM ZMENIT DIZAJN SVOJICH VYROBKOV. NIC, €0 JE OBSIAHNUTE
V TEJTO ZARUKE NIE JE POVAZOVANE PRE SPOLOCNOST WEBER AKO ZAVAZNE NA ZAPRACOVANIE
TAKYCHTO ZMIEN DIZAJNOV DO PREDCHADZAJUCICH VYROBKOV, ANI TAKETO ZMENY NIE SU
POVAZOVANE ZA PRIZNANIE, ZE PREDCHADZAJUCE DIZAJNY BOLI CHYBNE.

Dalgie kontaktné informécie najdete na konci tejto PouZivatelskej priru¢ky v zozname medzinarodnych
obchodnych zastapeni.

VSEOBECNE PO

Plynovy gril Weber® je prenosné varné zariadenie urc¢ené do vonkajsieho priestoru.
Pomocou plynového barbecue Weber® mézete grilovat, opekat a piect v takej kvalite,
ktoru je len velmi tazké dosiahnut na vnitornych kuchynskych zariadeniach. Zatvorené
veko a listy Flavorizer® vytvaraja td “vonkajsiu” chut jedla.

Plynovy gril Weber® je prenosny, aby ste ho mohli lahko premiestnit v zahrade alebo
vo dvore. Prenosnost znamena, Ze si méZete vas plynovy barbecue Weber® zobrat pri
stahovani so sebou.

Plyn z tekutého propanu sa lahko pouZiva a umozniuje vdm kontrolovat varenie lepSie ako
drevené uhlie.

o Tieto pokyny obsahuji miniméalne poziadavky pre montaz plynového grilu Weber®.
Preto vas Ziadame, aby ste si ich pred pouZitim plynového grilu Weber® dokladne
precitali.

e Nesmdu ho pouzivat deti.

¢ Nepripdjajte k pripojke zemného plynu (doméca pripojka). Ventily a otvory sd uréené
vyhradne pre plyn z tekutého propanu.

¢ Nepouzivajte brikety z dreveného uhlia ani lavové kamene.

e Pouzivajte iba plynové flase s tekutym propanom s hmotnostou 3 az 13 kg.

e Vo Velkej Britanii je potrebné k zariadeniu pripojit regulator vyhovujdci norme BS
3016 s menovitym tlakom 37 milibarov na vystupe. (Dodéava sa s grilom.)

e Zabrante zauzleniu hadice.

o DiZka hadice nesmie presiahnut 1,5 metra.

e Odporucame, aby ste vymienali plynovd hadicu na plynovom grile Weber kazdych 5
rokov. Niektoré krajiny vyZadujd vymenu plynovej hadice do 5 rokov, preto ma takato
poZziadavka v danej krajine prednost.

e Akékolvek Casti zapecatené vo vyrobe nesmie uzivatel menit.

e Akékolvek zmeny zariadenia mozu byt nebezpecné.

e Pouzit mozno iba schvaleny typ nizkotlakovej hadice a regulatora.

e Nahradné regulatory tlaku a stpravy hadic musia vyhovovat typu predpisanému
vyrobcom vonkajsich plynovych zariadeni na varenie. ¢

SKLADOVANIE

e Ked plynovy gril Weber® nepouzivate, zatvorte ventil flase privodu plynu.

¢ Pri skladovani plynového grilu Weber® vo vnutri odpojte privod plynu. Samotné
plynové flase skladujte vonku na dobre vetranom mieste.

e Ak plynovd flasu od plynového grilu Weber® neodpojite, cely gril s plynovou flasou
uskladnite vonku na dobre vetranom mieste.

¢ Plynové flase je potrebné skladovat vonku na dobre vetranom mieste mimo dosahu
deti. Odpojené plynové flaSe sa nesmu skladovat v budovach, gardzach aniinych
uzavretych priestoroch. ¢




VSEOBECNE POKYNY

PREVADZKA

/A VAROVANIE: Zariadenie je urcené iba na vonkajsie pouzitie
a nikdy by sa nemalo pouzivat v garazi alebo zakrytych
verandach.

VAROVANIE: Plynovy gril Weber® sa nesmie pouzivat pod
nechranenou horlavou strechou alebo pristreskom.
VAROVANIE: Gril by sa nemal pouzivat, ak sa vo vzdialenosti
menej ako 60 cm od hornej, spodnej, zadnej alebo bocnych
stran grilu nachadzaju nejaké horlavé materialy.
VAROVANIE: Plynovy gril Weber® nie je urceny na instalaciu do
karavanu ¢i lode.

VAROVANIE: Pocas prevadzky sa cely gril zohreje. Nikdy ho
nenechavajte bez dozoru.

A VAROVANIE: Elektrické kable a privodnu plynovu hadicu
udrzujte mimo horucich povrchov.
A VAROVANIE: Varnu plochu chrante pred horlavymi parami
a kvapalinami ako benzin, alkohol, atd., a inymi horlavymi
materialmi.
/A VAROVANIE: Nikdy neskladujte nahradnu (rezervnu) plynova
flasu v blizkosti plynového grilu Weber®
A VAROVANIE: Toto zariadenie sa zahrieva na vysoku teplotu.
V pripade, Ze sa v blizkosti nachadzaju deti alebo starsi ludia,
davajte mimoriadny pozor.
VAROVANIE: Nepremiestnujte zariadenie, ked hori.
VAROVANIE: Pocas pouzivania tohto zariadenia pouzivajte
ochranné rukavice.

B> > B

B>
B> B

POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

TIPY NA BEZPECNU MANIPULACIU S
FLASAMI S TEKUTYM PROPANOM

e Tekuty propan (LP) je ropny produkt, podobne ako
benzin a zemny plyn. Plyn LP ma pri normalnej teplote
a tlaku plynné skupenstvo. Pri zvySenom tlaku vo flasi
sa LP plyn stava tekutym. Ked sa tlak zniZi, kvapalina
sa okamZite vypari a zmeni sa na plyn.

e LP plyn ma podobny zapach ako zemny plyn. Pri tomto

KRAJINA

Bulharsko, Cyprus, Ceska republika, Dansko, Esténsko, Finsko,
Madarsko, Island, LotySsko, Litva, Malta, Holvandsko, Nérsko,
Rumunsko, Slovenska republika, Slovinsko, Svédsko, Turecko

DRUH A TLAK PLYNU
1,.B/P - 30 mbar

Belgicko, Francuzsko, Grécko, irsko, Taliansko, Luxembursko, |

n ' , - 28 - 30/37 mbar
Portugalsko, Spanielsko, Svajciarsko, Spojené kralovstvo

3

zapachu by ste mali byt opatrni.
LP plyn je tazsi ako vzduch. Unikajuci LP plyn sa
moze zhromazdovat na nizko poloZzenych miestach a

Polsko

I,P - 37 mbar

Rakusko, Nemecko

1,B/P - 50 mbar

nerozptylovat sa.
e Plynovu flasu vzdy montujte, premiestiujte a skladujte
v zvislej polohe. Flase s tekutym propanom sa nesmd

UDAJE 0 SPOTREBE

vystavovat ndrazom a nesmie sa s nimi narabat hrubo. Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
e Flase nikdy neskladujte na miestach, kde teplota -
presahuje 51 °C (prili$ vysoka teplota na udrzanie ruky Summit® 420™ 18,0 20,2 1287 1470
&:;pnklad: flasu nenechavajte v aute pocas horucich SummIt® 460™ 22,5 2.2 1608 1907
e S “prazdnymi” flaSami zaobchadzajte tak, ako keby Summit® 470™ 26,0 30,2 1858 2198
boli plné. Aj v pripade, Ze sa vo flasi na tekuty propan
nenachadza ziadna kvapalina, moze v nej stale byt tlak
plynu. Pred odpajanim vidy zatvorte ventil na flasi. VELKOST OTVORU VENTILU
¢ Nepouzivajte poskodené flaSe na LP. Narazené alebo
hrdzavé flase na LP a flaSe s poSkodenym ventilom LPG
mozu byt nebezpecné a mali by sa okamzite vymenit za
oy IB/P-30mbar | I -28-30/37mbar |  IB/P-50mbar
® Spoj, kde sa hadica pripaja na ventil LP je potrebné VENTILY HLAVNEHO HORAKA
preskusat, ¢i z neho neunika plyn, pri kazdom pripojeni
flase. Skusku vykonavajte napriklad vzdy, ked davate Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
flasu znovu naplnit. -
e Skontrolujte, ¢i je regulator namontovany tak, aby maly Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
vetraci otvor smeroval nadol, aby sa dofi nezbierala [P
voda. Tento vetraci otvor by mal byt bez necistot, masti, Summit® 470 0.99 0.96 0.86
hmyzu a pod. VENTIL POSTRANNEHO HORAKA
Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 460™ - - -
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85
VENTIL HORAKA NA PRUDKE OPECENIE
Summit® 420™ - - -
Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79
VENTIL HORAKA NA UDENIE
Summit® 420™ - - -
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66
VENTIL INFRAHORAKA
Summit® 420™ - - -
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

INSTALACIA FLASE r )

Zakupte si plnu flasu plynu od predajcu

Plynovu flasu vzdy montujte, premiestiujte a skladujte v zvislej polohe. Zabrante padu
flaSe alebo bezohladnej manipulécii s nou. Flase nikdy neskladujte na miestach, kde
teplota presahuje 51 °C (prili$ vysoka teplota na udrzanie ruky). Nenechavajte flasu
napriklad v aute pocas hordcich dni. (Pozrite si: “TIPY NA BEZPECNU MANIPULACIU S
FLASAMI S TEKUTYM PROPANOM"). ¢

MOZNOSTI INSTALACNEHO UMIESTNENIA FLASE

Flasu nainstalujte na pravy bo¢ny panel pomocou drziaka flase alebo ju poloZte na
zem. V kazdom pripade je potrebné flaSu umiestnit mimo skrine, napravo od grilu.
NepokusSajte sa ju pripajat vo vnutri skrine.

Instalacia drziaka flase

Budete potrebovat: svorka drziaka flase (1) a drziak flae (2).

Al Umiestnite svorku drziaka flade na pravy vonkajsi panel grilu. Upevnite pomocou
skrutiek, podloziek a matic (3).

B) Namontujte vodiace koliky flase (4) do dvoch dier, nachadzajucich sa pod svorkou
drziaka flase. Upevnite pomocou skrutiek, podloZiek a matic.

C) Otocte flasu tak, aby otvor ventilu smeroval k prednej éasti grilu.

D) Uchopte drziak flase a naklofte flasu tak, aby dve zahnuté podpery drziaka
smerovali pod prirubu dna flade. Remen upravte tak, aby bol napnuty voci valcu (5).

E) Zdvihnite a zaveste drziak flase na svorku, ako je znazornené
na obrézku (6).

Umiestnenie na zemi

A)  Polozte flasu na zem mimo skrine napravo od grilu (7).
B) Otocte flasu s tekutym propanom tak, aby otvor smeroval k prednej ¢asti plynového
grilu Weber®. ¢

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa mozu mierne LiSit

od modelu, ktory ste si
zakupili.




POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

PRIPOJENIE FLASE S TEKUTYM PROPANOM r )

/A Varovanie: Skontrolujte, ¢i je ventil flase LP alebo regulatora
zatvoreny.

Al Dajte fladu s tekutym propanom naplnit.

Niektoré regulatory sa pritlacenim pripoja a potiahnutim odpoja, iné st vybavené

maticou s lavotoCivym zavitom, ktorym sa pripajaju k ventilu flase. Postupujte podla

jedného zo zobrazenych Specifickych pokynov na pripojenie regulatora na zaklade

typu regulatora.

a) Naskrutkujte regulator na nadrz v smere hodinovych ruciciek (1). Regulator
umiestnite tak, aby vetraci otvor (2) smeroval nadol.

b] Naskrutkujte reguldtor na nadrz proti smeru hodinovych ruciciek (3) (4).

c) Otocte packu regulatora v smere hodinovych ruéiciek (5) do vypnutej polohy.
Zatlacte regulator nadol na ventil nadrze, kym nezapadne na svoje miesto (6).

d) Skontrolujte, ¢i je packa regulatora v zatvorenej polohe. Zdvihnite krdzok
reguldtor nahor (7) (9). Zatlacte reguldtor nadol na nadrz a udrzte tlak. Uvolnite
krazok (8) [10). Ak sa regulétor nezaisti, postup zopakujte. ¢

ZOSTAVA NAHRADNEJ HADICE, VENTILU A REGULATORA

A DOLEZITE UPOZORNENIE: Odporicame, aby ste vymiefali
zostavu plynovej hadice na plynovom grile Weber kazdych 5
rokov. Niektoré krajiny vyzaduji vymenu plynovej hadice do 5
rokov, preto ma takato poziadavka v danej krajine prednost.

Dostupnost zostav nahradnej hadice, regulatora a ventilu
vam potvrdi zastupca sluZieb pre zakaznikov vo vasej oblasti,
ktorého kontaktné informacie najdete na nasej webovej
stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

PRIPRAVA KONTROLY UNIKU r )

/A VAROVANIE: Plynové spoje plynového grilu Summit® boli
odskusané vo vyrobe. Napriek tomu vsak odporicame pred
pouzitim plynového grilu Summit® skontrolovat vsetky plynové
spoje, Ci z nich neunika plyn.

Demontaz ovladacieho panela

Potrebné nastroje: Skrutkovac, klieste a utierky.

A} Vyberte ovladacde horakov (1).

B) Otvorte obidve dvierka. Skrutkova¢om vyskrutkujte skrutky zo spodnej strany
ovladacieho panela (2).

C) Nadvihnite a vyberte puzdro na batérie z vnitra skrine grilu (3).

D) Pomocou Uzky dlhych klieti odpojte svorky vodicov z hornej ¢asti puzdra na batérie
(4). Netahajte za vodice, vyberte ich potiahnutim za svorky vodicov.

E) PoloZte utierky na horné ¢asti obidvoch zostav dvierok.
Ochranite tak ovladaci panel a zostavy dvierok pred poskrabanim v dalSom kroku.

F) Naklofte spodnd ¢ast ovladacieho panela dopredu. Mierne nadvihnite (5), potom
otolte prednou ¢astou nadol a polozte na horné Casti zostav dvierok. (Bud'te opatrni
a neprelomte ani neodpojte vodice diéd LED ovladacieho panela.)

G) Opatrne vytiahnite vodice batérie zvndtra skrine grilu (6).

H) Uplne otvorte pravé dvierka. PoloZte ovladaci panel na podlahu a oprite o utierku na
diele pravych dvierok (7).

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa mozu mierne LiSit
od modelu, ktory ste si
zakupili.

10



POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

SKONTROLUJTE, CI NEUNIKA PLYN

s \

A NEBEZPECENSTVO

Na kontrolu unikania plynu nepouzivajte otvoreny plamen.
Uistite sa, Ze pocas kontroly uniku plynu nie st v okoli pritomné
iskry alebo otvorené plamene. Iskry alebo otvoreny plamen
sposobia poZiar alebo vybuch, ktory moze sposobit vazne alebo
smrtelné telesné poranenia a $kody na majetku.

\ J

A VAROVANIE: Unik plynu by ste mali kontrolovat zakazdym, ked'
odpojite a pripojite plynové pripojenie.

Poznémka: VSetky tovdrenské pripojky boli dékladne skontrolované proti uniku plynu.

Horéky boli testované, Ci vytvaraju spravny plamen. Z dévodu bezpecnosti by ste vsak mali

pred pouZitim plynového grilu Weber® vsetky spoje skontrolovat, ¢i nedochéddza k uniku.
Prepravou a manipuldciou sa mohli plynové pripojenia uvolnit alebo poskodit.

A VAROVANIE: Tuto kontrolu vykonajte aj v pripade, Ze gril
montoval predajca alebo bol zmontovany v obchode.

Poznémka: KedZe niektoré testovacie roztoky, vratane mydlového a vodného, mézu byt
mierne kordzne, vSetky pripojky je potrebné po kontrole dniku plynu oplachnut vodou.

Ak je vas gril vybaveny bocnym hordkom, skontrolujte, ¢i je vypnuty.

Kontrola uniku plynu: otvorte ventil flase oto¢enim kolieska proti smeru hodinovych
ruciciek.

/A VAROVANIE: Nezapalujte horaky, ked kontrolujete unik plynu.

Budete potrebovat: mydlovy vodny roztok a handru alebo kefu na jeho aplikaciu.

Al Zmiesajte mydlo s vodou.

B) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moznosti na zéklade typu flase a
regulatora.

a) Otocte ventil flade proti smeru hodinovych rugiciek (1) (2) (3).

b] Otoéte packu regulatora proti smeru hodinovych ruéi¢iek do otvorenej polohy
(4).

c) Otolte packu regulatora do polohy otvorené (5) (6).

C) Skontrolujte, ¢i plyn neunika navlthéenim spojov mydlovym vodnym roztokom a
pozorovanim, ¢i sa nevytvaraju bubliny. Ak sa vytvaraju bublinky alebo ak bublinky
narastaju, plyn unika. Ak plyn unika, vypnite plyn a utiahnite pripojku. Potom opat
plyn otvorte a opakujte kontrolu s mydlovym vodnym roztokom. Ak sa Unik plynu
nezastavi, kontaktujte zastupcu zékaznickeho servisu vo vasej oblasti, ktorého
vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej webovej stranke. Prihlaste sa
na stranke www.weber.com.

D) Po skonéeni kontroly Uniku plynu zatvorte privod plynu na zdroji a pripojky
oplachnite vodou.

€ J
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POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

Skontrolujte

A} Pripojenie hlavného plynového vedenia k prirube (1).
B] Pripojenie plynového vedenia grilu (infracerveného horaka) (2).
C) Pripojenie privodnej hadice plynu a ochranného ventilu (3).

A VAROVANIE: Ak v spoji (1, 2 a 3) unika plyn, znovu spoj utiahnite
pomocou kluca a skontrolujte pomocou roztoku mydla a
vody. Ak unik plynu pokracuje aj po utiahnuti spoja, zatvorte
privod plynu. GRIL NEPOUZIVAJTE. Kontaktujte zastupcu
zakaznickeho oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych
informacii uvedenych na nasej internetovej stranke. Prihlaste
sa na stranke www.weber.com®.

D) Pripojenie hadice bo¢ného horaka na ochranny ventil (4).

E) Pripojenie hadice bo¢ného horéka k rychlospojke, pripojenie ventilu boéného hordka
a otvoru (5).

F)  Pripojenie hadice k regulatoru (é).

G) Pripojenie regulatora k flasi (7).

H)  Pripojenie ventilov k prirube (8).

A VAROVANIE: Ak z pripojenia (4, 5, 6, 7 alebo 8) unika plyn,
zatvorte privod plynu. GRIL NEPOUZ{VAJTE. Kontaktujte
zastupcu zakaznickeho oddelenia vo vasej oblasti pomocou
kontaktnych informacii uvedenych na nasej internetovej
stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com®.

Po skonceni kontroly uniku plynu zatvorte privod plynu na zdroji a pripojky oplachnite
vodou.

Spatna montaz ovladacieho panela

A) Ak chcete znova namontovat zostavu ovladacieho panela, postupujte podla krokoyv,
uz predtym opisanych v asti “Demontaz ovladacieho panela”, v opaénom poradi.
B) Skontrolujte spravne pripojenie vodicov. Pozrite si ¢ast “FUNKCIE SVETLA".

A VAROVANIE: Pred prevadzkou grilu skontrolujte, i su
zmontované vsetky diely a vSetky spoje st Uplne dotiahnuté.
Vasim konanim moZete v pripade nedodrZania tohto varovania
sposobit poZiar alebo vybuch, prip. narusenie konstrukcie, a
tym moZete sposobit vazne

N

alebo smrtelné zranenie a
skodu na majetku.

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa mozu mierne Lisit
od modelu, ktory ste si
zakdpili.
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POKYNY PRI MANIPULACII S PLYNOM

PLNENIE FLASE S TEKUTYM PROPANOM

Plynové flade odporicame napliiat skor, ako sa celkom vyprazdnia.

Naplnenie plynovej flase u predajcu propanu.

Demontaz plynovej flase:

A} Vypnite privod plynu a odpojte zostavu hadice a regulatora z flase. Postupujte podla
jedného zo zobrazenych Specifickych pokynov na pripojenie regulatora na zaklade
typu regulatora.

a] Odskrutkujte regulator z nadrze proti smeru hodinovych ruéiciek (1).

b) Odskrutkujte regulator z nddrze v smere hodinovych ruciciek (2) (3).

c) Otocte packu regulatora v smere hodinovych ruciciek (4) do vypnutej polohy.
Zatlacte packu regulétora, kym sa neuvolni z nadrze (5).

d) Otocte packu regulatora do polohy zatvorené (6) (8). Zdvihnutim krizku
regulatora nahor (7) (9) ho odpojite z nadrze.

B) Vymefte prazdnu fladu za plnd.

OPATOVNE PRIPOJENIE FLASE S TEKUTYM PROPANOM
Pozri ¢ast “PRIPOJENIE FLASE S TEKUTYM PROPANOM”.

FUNKCIE SVETLA

PREVADZKA OSVETLENIA GRILU

Stlacenim tlacidla PREBUDENIE zapnete osvetlenie grilu. Osvetlenie ma . snimac
naklonenia”, ktory osvetlenie zapne, ked'je otvorené veko grilu, a vypne osvetlenie, ked
sa veko zavrie. Ak veko nechate otvorené alebo zatvorené dlhsie ako 30 minut, osvetlenie
grilu sa vypne. Ak chcete osvetlenie znova zapnut, stlacte tlac¢idlo PREBUDENIE (1).

POZNAMKA: Stlacenim tlacidla PREBUDENIE sa osvetlenie nevypne.

OSVETLENE OVLADACE

Plynovy gril je vybaveny osvetlenymi ovladacmi, ktoré umoZznuji doladit nastavenia
ohrevu aj pri slabych svetelnych podmienkach.
VyZzaduju sa tri alkalické batérie velkosti “D". NemiesSajte spolu staré a nové batérie

alebo rozne typy batérii (Standardné, alkalické alebo nabijatelné). Kryt batérii je
umiestneny vo vnutri skrine na lavej strane.

Stlacenim tlacidla zap. a vyp. osvetlenie aktivujete.

\

VODICE PUZDRA NA BATERIU

J
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PRED POUZITiM GRILU

VYSUVNA TACKA NA MASTNOTU A VYMENITELNA
ODKVAPKAVACIA TACKA
Gril je vybaveny systémom na zhromazdovanie mastnoty. Pred kazdym pouzitim grilu

skontrolujte vysuvnl tacku na mastnotu a vymenitelnd odkvapkavaciu tacku, ¢i sa tam
nenachadza usadena mastnota.

Plastovou stierkou odstrante prebytocnu mastnotu, ako je zobrazené na obrazku. V
pripade potreby umyte vysuvnu tadcku na mastnotu a vymenitelnu odkvapkavaciu tacku
s roztokom vody a mydla, potom ich oplachnite s Cistou vodou. Podla potreby vymente
vymenitelnd odkvapkavaciu tacku.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim skontrolujte vysuvnu tacku
na mastnotu a vymenitelni odkvapkavaciu tacku, ¢i sa tam
nenachadza usadena mastnota. Odstrante nadmernu mastnost,
aby ste predisli vzplanutiu ohia. Ohen z mastnoty moze
sposobit vazne zranenia alebo poskodit majetok.

A UPOZORNENIE: Nevystielajte vysuvnu tacku na mastnotu
alobalom.

KONTROLA HADICE

Na hadici skontrolujte akékolvek znamky popraskania.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim grilu skontrolujte privodnu
hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a ¢i nie je prasknuta, odreta
alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu vymente iba za originalnu nahradnu
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii
uvedenych na nasej internetovej stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

-
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FUNKCIA ZAPALOVACA

/A Pred zapalovanim horakov vZdy otvorte veko. ( )

A)  KaZzdy ovldda¢ ma zabudovanu svoju vlastnu elektrédu zapalovaca. Pre vytvorenie
iskry musite stlacit ovladac (1) a otogit ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.) (2).

B) Tym sa otvori prietok plynu a preskodi iskra k zapalovacej rurke horaka (3). Budete
pocut “cvaknutie” zapalovaca. Uvidite tiez 7 mm (3") az 12 mm (5") oranZovy plamen
vychadzajlci zo zapalovacej rurky na
lavej strane horaka (4).

C) Ovladac horaka pridrzte stlaéeny po dobu dvoch sekdnd po “cvaknuti”. To zaisti
Uplny prietok plynu rurkou horaka (5) a zabezpedi zapélenie.

D) Pohladom cez varny rost skontrolujte, Ci je horak zapaleny. Mali by ste tam vidiet
plamen. Ak sa horak nezapali na prvy raz, stlacte ovladac a otocte ho do polohy OFF
[vypnuté). Zopakujte proces zapélenia druhykrat.

/A VAROVANIE: Ak sa horak opéat nezapali, skor, ako sa ho
pokusite opat zapalit iskrou alebo pomocou zapalky, vypnite
ovladac horaka do polohy OFF a pockajte 5 minut, kym sa
odvetra uvolneny plyn.

WWW.WEBER.COM TS




ZAPALENIE A POUZIVANIE HLAVNEHO HORAKA

ZAPALENIE HLAVNEHO HORAKA

s \

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania horaku grilu alebo

ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajucom netispesnom zapalovani grilu, méZe pristk
vybusnému vzplanutiu, ktoré méze sposobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\ J

Zapalenie hlavného horaka zapalovacom

Poznémka: KaZdé cvaknutie ovladaca vytvori iskru, ktord preskoci z elektrédy zapalovaca
smerom k zapalovacej rurke horaka. Energiu pre iskru vytvorite stlacenim ovlddaca a jeho
otocenim do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.). Tym sa zapéli kazdy jeden horak.

A)  Otvorte veko (1).

B) Skontrolujte, ¢i st ovladace vSetkych hordkov zatvorené (2). (Stlacte ovladac a
otolte ho v smere hodinovych rudiciek, aby ste sa uistili,
Ze je v polohe OFF.)

A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym
propanom musia byt vsetky ovladace horakov vo vypnutej
polohe (OFF).

C) Otvorte ventil flaSe pomocou jednej z vhodnym moZnosti na zaklade typu flase a
regulétora (3).

A VAROVANIE: Nenahynajte sa nad otvorenym grilom.

D) Stlacte ovladac a otocte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.), kym nebudete
pocut cvaknutie zapalovaca - drzte ovladac stlaceny po dobu dvoch sekuind.
Zapalovac vtedy vytvori iskru, ktord preskoci medzi zapalovacou rurkou horaka a
hlavnym horakom (4).

E) Pohladom cez varny rost skontrolujte, &i je horak zapaleny. Mali by ste tam vidiet

plamen (5). Ak sa horak nezapali na prvy raz, stlacte ovladac a otocte ho do polohy
OFF (vypnuté). Zopakujte proces zapalenia druhykrat.

A VAROVANIE: Ak sa horak opéat nezapali, skor, ako sa ho
pokusite opat zapalit iskrou alebo pomocou zapalky, vypnite
ovladac horaka do polohy OFF a pockajte 5 minut, kym sa
odvetra uvolneny plyn. «

ZHASNUTIE

Ovladacie tlacidlo kazdého horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do
polohy OFF. Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa m6zu mierne LiSit
od modelu, ktory ste si
zakupili.

O—

@DIDIDINIMIQ@moooG

OFF

A

START/HI

A

MEDIUM

A

Low
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ZAPALENIE A POUZIVANIE HLAVNEHO HORAKA

MANUALNE ZAPALENIE HLAVNEHO HORAKA r )

s \

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania horaku grilu alebo

ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajucom netispesnom zapalovani grilu, méZe pristk
vybusnému vzplanutiu, ktoré méze sposobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\ J

Al Otvorte veko (1).
B) Skontrolujte, ¢i su ovladace vietkych horakov zatvorené (2). (Kazdé ovladacie
tlacidlo horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF.)

A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym
propanom musia byt véetky ovladace horakov vo vypnutej
polohe (OFF).

C) Otvorte ventil flaSe pomocou jednej z vhodnym moznosti na zaklade typu flase a

regulatora (3). 1
D) Uchytte zapalku v drziaku a Skrtnite fiou. Grily znazornené v tejto
A VAROVANIE: Nenahyiiajte sa nad otvorenym grilom. Pouzivatelskej prirucke
sa moézu mierne LiSit
E) Vlozte zapalku do drziaka, zasufite ju nadol cez varny rost a listy Flavorizer® a od modelu, ktory ste si
zapalte vybrany horak (4). zakupili.

F) Stladte ovladac a otocte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.) (5).
G) Pohladom cez varny rost skontrolujte, ¢i je horak zapaleny. Mali by ste tam vidiet
plamen (6). s )

A VAROVANIE: Ak sa horak nezapali, skor, ako sa ho pokusite
opat zapalit, vypnite ovladac horaka do polohy OFF a pockajte
pat minat, kym sa odvetra uvolneny plyn. «

ZHASNUTIE

Ovladac kazdého hordka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF.
Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢

WWW.WEBER.COM L/




TIPY NA GRILOVANIE A UZITOCNE RADY

e Pred pripravou jedla gril vzdy predhrejte. VSetky hordky nastavte na vysoky plamen a
zatvorte veko. Nechajte hriat 10 minuat alebo kym teplomer nedosiahne teplotu 260 az
288 °C (500 az 550 °F).

e Pre dosiahnutie dokonalého vysledku grilovania méso opalujte a jedla pripravujte so
zatvorenym krytom.

¢ Doba grilovania uvedena v receptoch podita s vonkajsou teplotou 20 °C (70
°F) a slabym alebo ziadnym vetrom. V chladnom a veternom pocasi ¢i vy3sich
nadmorskych vyskach ponechajte priprave jedla dlhsi ¢as. V. mimoriadne teplom
pocasi jedlo pripravujte kratsSie.

¢ Doba grilovania sa méze lisit v zavislosti od pocasia, mnoZstva, velkosti a tvaru
grilovaného jedla.

o Teplota vasho plynového grilu moze byt pocas niekolkych prvych pouZiti vyssia.

e Podmienky grilovania m6zu vyzadovat nastavenie ovlddacov horakov pre dosiahnutie
spravnej teploty na pripravu jedla.

e Vo vSeobecnosti vacsie kusy masa vyzaduju dlhsi ¢as pripravy vzhladom k hmotnosti,
nez malé kdsky. Vacsie mnozstvo jedla na preplnenom roste bude vyzadovat dlhsi cas
pripravy, nez mensi pocet kdskov. Jedla grilované v nddobach, ako napriklad pecené
fazulky, budu vyzadovat dLhsi Cas pripravy, ked'ich budete pripravovat v miske, nez
ked'ich budete pripravovat na plytkej panvici.

e Zo steakov, reznov a pecienky odrezte nadbytocny tuk, aby zostalo sotva 6,4 mm
(V4 palca) tuku. Menej tuku ulahéi Eistenie a je prakticky zarukou, ze neddjde k
nezelanému vzplanutiu.

e Jedlo umiestnené na rost priamo nad hordky méze vyzadovat otdcanie alebo
presUvanie na menej horice miesto.

¢ Na otacanie a manipulaciu s masom uprednostnite klieste pred vidlickou, aby sa
zabranilo strate prirodzenej Stavy. Na velké ryby pouZite dve lopatky.

e Vpripade nezelaného vzplanutia vypnite vSetky horaky a presunte jedlo do inej Casti
varného rostu. Plamen zhasne. Potom, ako plamene zhasnu, znovu zapalte gril. NA
ZAHASENIE PLAMENA NA PLYNOVOM GRILE NIKDY NEPOUZ{VAJTE VODU.

o Niektoré jedld, ako napriklad kastrdlové jedld alebo tenké rybie filety, budl vyZadovat
nadobu na grilovanie. Jednorazové féliové pekace sa pouzivaju velmi pohodlne, ale
rovnako je mozné pouzit aj akukolvek kovovu panvicu s rukovatami odolnymi voci
peceniu v rare.

e Vzdy skontrolujte, ¢i st vysuvna tdcka na mastnotu a zachytavacia tacka Cisté a
nenachadzaju sa v nich necistoty.

¢ Nevystielajte vysuvnud tacku na mastnotu alobalom. Mohla by zabranit odtekaniu tuku
do zachytavacej tacky.

o Casovac vam pomdze urdit, kedy sa “prepecené” jedlo moze stat “pripeenym”. ¢

PREDHRIEVANIE

Plynovy gril Weber® je energeticky Usporné zariadenie. Pracuje pri hospodarne nizkej
hodnote BTU. Predhriatie grilu pred grilovanim je délezité. Zapalte gril podla pokynov v
tejto pouzivatelskej priruc¢ke. Predhrievanie: po zapaleni otocte vSetky horaky do polohy
START/HI (Spustit/Vys.), zatvorte veko a nahrievajte, pokym teplota nedosiahne uroven
medzi 260° a 288° C (500°F a 550°F), ¢o je odporuc¢ana teplota na grilovanie. Budete

to trvat asi 10 az 15 minut, v zavislosti od podmienok ako napriklad teplota vzduchu a
vietor.

Vysku plamena jednotlivych hordkov mozete upravit podla potreby. MoZnosti nastavenia
st OFF (Vyp.) START/HI (zapalenie/vysoky plamen], MEDIUM (stredny plameri) alebo
LOW (nizky plamer).

Poznémka: Podmienky pri priprave jedal, ako napriklad vietor a pocasie, méZu vyZadovat

nastavenie ovlédaca horaka, aby ste dosiahli spravnu teplotu varenia.

Poznédmka: Ak gril pocas varenia vychladne, precitajte si cast RieSenie problémov v tejto

prirucke.

/A VAROVANIE: Plynovy gril Weber® nepremiestiujte pocas
prevadzky alebo ked'je rozohriaty.

Ak horaky pocas varenia zhasnu, otvorte veko, vypnite véetky horaky a pockajte pat
minat, kym ich znova zapalite. ¢

VARENIE Z0 ZATVORENYM KRYTOM

Grilovanie prebieha so zatvorenym vekom, aby doslo k rovnomernej a pravidelnej
cirkulacii tepla. So zatvorenym krytom plynovy gril pecie podobne ako bezna rira na
pecenie. Teplomer v kryte indikuje teplotu pecenia vo vnutri grilu. Predhrievanie a
grilovanie prebieha so zakrytym krytom. Nenazerajte pod veko — pri kazdom zdvihnuti
veka sa strati teplo.

LOJ A MAST

Lista Flavorizer® je uréend na vytvorenie “dymu” zo spravneho mnoZstva masti,

aby sa dosiahol aromaticky vysledok. Pretekajici loj a mast sa zhromazduju na
zachytavacej tacke pod vysuvnou tackou na mastnotu. Na trhu st dostupné vymenitelné
odkvapkavacie tadcky Weber s rozmermi zachytavacej tacky.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouZzitim skontrolujte vysuvnu
tacku na mastnotu a zachytavaciu tacku, ¢i sa tam nenachadza
usadena mastnota. Odstrante nadmernu mastnost, aby ste
predisli vzplanutiu ohna vo vysuvnej tacke na mastnotu. «

SYSTEM FLAVORIZER®

Ked Stava z masa kvapka z jedla na Specialne tvarované listy Flavorizer®, vznika dym,
ktory jedlu dodava neodolatelnl vénu grilovaného masa. Jedineény dizajn horakov, listy
Flavorizer® a flexibilné ovladanie teploty prakticky zabranuje vzniku nekontrolovaného
vzblknutia, pretoZe plamef riadite VY. Vdaka $pecialnemu dizajnu liét Flavorizer® a
horakov sa nadmerné mnozstvo masti odvedie cez vysuvnl tacku na mastnotu do
zachytavacej tacky. ¢

HORAK SEAR STATION®

Plynovy gril Weber® méze obsahovat opalovaci hordk na opalovanie tenkého méasa a ryb.
Horak Sear Station® ma nastavenie ovladania ON (Zap.) alebo OFF (Vyp.), ktoré funguje
s dvoma susednymi hlavnymi hordkmi. S opalovacim a susedenymi hordkmi mozete
efektivne opalovat méaso pri pouziti dalsich varnych ploch na grilovanie pri miernom
ohreve (pozrite si ¢ast “ZAPALENIE A POUZIVANIE HORAKA SEAR STATION®"). ¢
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METODY PRIPRAVY JEDLA
NajdolezitejSou vecou pri grilovani je vediet, aki metddu pripravy pouZzit pre dané .
jedlo - priamu Ci nepriamu. Rozdiel je jednoduchy: jedlo umiestnite priamo nad plamen 4 HORAKY

alebo pripravte plamen po oboch stranach jedla. Spravny sposob je najkratSou cestou k
vybornému vysledku - a najlepSou cestou k tomu, aby bolo jedle bezpecne prepecené.

PRIAME PECENIE

Priama metéda, podobné ako pri grilovani, znamena, Ze jedlo sa pripravuje priamo nad
zdrojom tepla. Pre rovnomerné opecenie je potrebné jedlo jedenkrat otoCit v polovici
pecenia.

Priamu metddu pouZivajte pri jedlach, ktoré sa pripravuji menej ako 25 minut: steaky,
rezne, kebaby, parky, zeleninu a pod.

Priame pecenie sa tiez pouziva na opalenie masa. Opélenim sa vytvori chrumkava
karamelizovana textira na miestach, kde sa méaso dotyka rostu. Okrem toho tiez ziska
cely povrch krasnu farbu a vonu. Steaky, rezne, kuracie prsia a vacsie kusy mésa je
vhodné opalit.

Ak chcete maso opalit, umiestnite ho nad priamy vysoky plameri na 2 az 5 minit z
kazdej strany. Mensie kusy vyzaduju kratsi ¢as opalenia. Po opaleni sa zvycajne dokonci
priprava jedla pri nizSej teplote. Jedla, ktoré sa pripravuju rychlejsie, mézete dokoncit
priamou metddou. Pri jedlach s dlhSou dobou pripravy pouZite nepriamu metédu.

Ak chcete vas plynovy gril pripravit na priame pecenie, predhrejte ho tak, Ze vSetky
horaky nastavite na vysoky plamen (HI). PoloZte m&so na rost a vSetky horaky nastavte
na teplotu, akd je uvedend v recepte. Zatvorte veko grilu a otvarajte ho iba pri otacani
mésa alebo po uplynuti ¢asu pripravy pri kontrole, ¢i je jedlo hotové.

NEPRIAME PECENIE

Nepriama metdda je podobnd peceniu, ale s tym rozdielom, Ze jedlo ziska grilovanu
textdru, vonu a vzhlad, ktory sa v rire neda dosiahnut. Pri priprave na nepriamu
pripravu jedla sa zapalia vSetky horaky po stranéch jedla, avSak nie priamo pod nim.
Teplota postupne stupa, odraza sa od krytu a vnitornych povrchov grilu a cirkuluje, aby
sa jedlo upravilo rovhomerne a po vSetkych stranach podobne ako v Standardnej rure,
preto nie je potrebné jedlo otacat.

Nepriamu metddu vyuZite pri jedlach, ktoré vyZaduju cas grilovania 25 minut ¢i viac,
alebo pri takych jedlach, ktoré st prili$ jemné a priame vystavenie plamenu by ich
vysusilo alebo spélilo. Ako priklad mozno uviest pecienku, rebierka, celé kuréata, morky

a iné vacsie kusy masa, ako aj jemné rybie filety. NEPRIAMA METODA

Ak chcete vas plynovy gril pripravit na nepriame pecenie, predhrejte ho tak, Ze vetky
horaky nastavite na vysoky plamen (HI). Potom nastavte horaky po oboch stranach jedla
na teplotu uvedenu v recepte a horakly) nachadzajlce sa priamo pod jedlom vypnite. Pre
dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov umiestnite pecienku, hydinu ¢i vacsie kusy mésa na
rost na pecenie uloZeny do jednorazového féliového pekaca. Pri dlhSom Case pripravy
pridajte do féliového pekaca vodu, aby mast nezhorela. Nadmernd mast mozno vyuZzit pri
priprave omacky alebo parkov.

Maso je poloZené na roste medzi horiacimi hordkmi.
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ZAPALENIE A POUZIVANIE BOCNEHO HORAKA

ZAPALENIE BOCNEHO HORAKA r )

s \

/A NEBEZPECENSTVO O 1 <€ OFF (VYP)

Ak neotvorite veko pocas zapalovania bo¢ného horaku
alebo ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajlcim neuspeSnom zapalovani grilu méze ddjstk O | < sTaRrT/HIsPUSTIT/VYS)
vybusnému vzplanutiu, ktoré méze sposobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\ J

Al Otvorte veko boéného horaka (1).

B) Skontrolujte, i je ventil bo¢ného horaka zatvoreny (stlacte ovladac a otocte ho
v smere hodinovych ruciéiek, aby ste sa uistili, Ze je v polohe OFF [VYP.]). VSetky \
ovladace, ktoré sa nepouzivaju, oto¢te do polohy OFF (stlacte a otoéte v smere
hodinovych ruciciek) (2).

C) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moznosti na zaklade typu flase a
regulétora (3). ;

D) Stladte ovladad bo&ného horaka a otocte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.) (4).

E) Stlacte tlacidlo zapalovada niekolkokrat, aby zakazdym cvaklo, pokym neuvidite
plamen (5).

A UPOZORNENIE: Plamen bo¢nych horakov moéZe byt pocas
slne¢ného dna tazko viditelny.

A VAROVANIE: Ak sa bo¢ny horak nezapali do piatich sekund:

a) Zatvorte ovladaci ventil bo¢ného horaka, hlavnych
horakov a privodu plynu pri zdroji.

b) Skor ako sa znovu pokusite horak zapalit zapalkou,
pockajte pat minut, aby sa plyn vyvetral (pozrite cast
“MANUALNE ZAPALENIE BOCNEHO HORAKA”). «

ZHASNUTIE

Stlacte ovladac horaka a otocte ho do polohy OFF (VYP.). Pred zatvorenim veka bo¢ného
horaka sa uistite, Ze horak je vypnuty a vychladnuty. ¢

< LOW (NizKY)

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa m6zu mierne Lisit
od modelu, ktory ste si
zakupili.

MANUALNE ZAPALENIE BOCNEHO HORAKA r )

s \

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania bo¢ného horaku
alebo ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajucim netispesnom zapalovani grilu, moze dojst
k vybusnému vzplanutiu, ktoré méze sposobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\ J

A} Otvorte veko bo¢ného horaka (1).

B) Skontrolujte, ¢ije ventil bo¢ného horaka zatvoreny (2) (stladte ovladac a otoéte ho
v smere hodinovych ruciciek, aby ste sa uistili, Ze je v polohe OFF [VYP.]). VSetky
ovladace, ktoré sa nepouzivaju, oto¢te do polohy OFF (stlacte a otoéte v smere
hodinovych ruciciek).

C) Otvorte ventil flaSe pomocou jednej z vhodnym moznosti na zaklade typu flase a
regulatora (3).

D) Uchytte zapalku v drziaku a $krtnite fiou.

E) Pridrzte drziak zapalky so zapalenou zapalkou na kazdej strane bo¢ného horaka (4).

F) Stlacte ovladac bo¢ného horaka a otocte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.) (5).

A UPOZORNENIE: Plamen boénych horakov mdze byt pocas
slnecného dna tazko viditelny.

Grily zndzornené v tejto
A VAROVANIE: Ak sa boény horak nezapali do piatich sekind: & ‘ Pouzivatelske) priucke
a) Zatvorte ovladaci ventil bo¢ného horaka, hlavnych od modelu, ktory ste si
horakov a privodu plynu pri zdroji. zakupili.
b) Pred dalsim pokusom pockajte pat minat, kym sa plyn \ J
vyvetra. ¢
ZHASNUTIE

Stlacte ovladac horaka a otoéte ho do polohy OFF (VYP.). Pred zatvorenim veka bo¢ného
horaka sa uistite, ze horak je vypnuty a vychladnuty. ¢
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ZAPALENIE A POUZITIE HORAKA SEAR STATION®

ZAPALENIE HORAKA SEAR STATION® r )

e N\

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania horaku grilu alebo

ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajucom netispesnom zapalovani grilu, méZe pristk
vybusnému vzplanutiu, ktoré moze spdsobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\. J

Horak Sear Station® ma nastavenie ovladania ON (Zap.) alebo OFF (Vyp.). Ak chcete
zapalit horak Sear Station®, musite najprv zapalit dva susedné hlavné horaky.

Zapalenie susedného hlavného horaka zapalovacom

Poznamka: KaZdé cvaknutie ovladaca hlavného horéaka vytvori iskru, ktora preskoci z
elektrddy zapalovaca smerom k zapalovacej rdrke horéka. Energiu pre iskru vytvorite
stlacenim ovlddaca a jeho otoc¢enim do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.). Tym sa zapéli kazdy
Jjeden horak. Grily znazornené v tejto
A VAROVANIE: Pred kaZdym pouzitim grilu skontrolujte privodnu Poutivatelskej prirucke

hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a ¢i nie je prasknuta, odreta sa mozu mierne lisit

. . . . v . . od modelu, ktory ste si

alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril zakapili,
nepouzivajte. Hadicu vymente iba za originalnu nahradnu . )
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii 2]
uvedenych na nasej internetovej stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com. \ U }

Al Otvorte veko (1).

B) Skontrolujte, ¢i st ovladace vdetkych hordkov zatvorené (2). (Ovlddacie tlagidlo O
horaka stladte a otocte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF.)

C) Otvorte ventil flaSe pomocou jednej z vhodnym moZnosti na zaklade typu flase a
regulétora (3).

/A VAROVANIE: Nenahynajte sa nad otvorenym grilom.

D) Zapalte kazdy zo susednych hlavnych horakov Sear Station® (4). Stlacte ovladac
a otote ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.), kym nebudete pocut cvaknutie
zapalovaca - drzte ovladac stlaceny po dobu dvoch sekind. Zapalovac vtedy vytvori
iskru, ktord preskoci medzi zapalovacou rirkou horaka a hlavhym horakom. s \
E) Pohladom cez varny rost skontrolujte, ¢i je horak zapaleny (5). Mali by ste tam vidiet O .

plamen. Ak sa horak nezapali na prvy raz, stlacte ovladac a otocte ho do polohy OFF
[vypnuté). Zopakujte proces zapalenia druhykrat.

Zapalenie horaka Sear Station®: Zapalenie susednym hlavnym horakom + +
F) Otocte ovladac horaka Sear Station® do polohy ON (Zap.) (6).
G) Skontrolujte zapélenie horaka vizualnou kontrolou plamena (7). OFF (VYP.) ON (ZAP.)
A VAROVANIE: Ak sa horak nezapali do piatich sekund, vypnite L )
ovladac horaka, pockajte pat minuat a opakujte kroky F a G alebo
si pozrite pokyny v €asti “MANUALNE ZAPALENIE HORAKA
SEAR STATION®”.

/A VAROVANIE: Ak sa horak opat nezapali, skor, ako sa ho
pokusite opat zapalit iskrou alebo pomocou zapalky, vypnite
ovladac horaka do polohy OFF a pockajte pat minuat, kym sa
odvetra uvolneny plyn.

Poznamka: V ¢asti “UDRZBA” najdete informacie o demontazi
horaka a postupe Cistenia. +
ZHASNUTIE

Ovladacie tlacidlo kaZzdého horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do
polohy OFF. Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢
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ZAPALENIE A POUZITIE HORAKA SEAR STATION®

MANUALNE ZAPALENIE HORAKA SEAR STATION® r )

s \

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania horaku grilu alebo

ak nepockate pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri
predchadzajicom nelispesnom zapalovani grilu, moze pristk
vybusnému vzplanutiu, ktoré moze sposobit vazne alebo
dokonca smrtelné zranenie.

\ J

Horak Sear Station® ma nastavenie ovladania ON (Zap.) alebo OFF (Vyp.). Ak chcete
zapalit horak Sear Station®, musite najprv zapalit dva susedné hlavné horaky.

Zapalenie susedného hlavného horaka zapalovacom

Poznémka: KaZdé cvaknutie ovlddaca hlavného hordka vytvori iskru, ktora preskoci z
elektrddy zapalovaca smerom k zapalovacej rurke horéka. Energiu pre iskru vytvorite
stlacenim ovlédaca a jeho otocenim do polohy START/HI [SPUSTIT/VYS.). Tym sa zapéli kazdy
jeden horak.

Grily znazornené v tejto

A)  Otvorte veko (1). Pouzivatelskej prirucke
B) Skontrolujte zapélenie kazdého susedného hlavného horéka Sear Station® vizualnou sa mézu mierne Ligit
kontrolou plamena (2). od modelu, ktory ste si
C) Uchytte zapalku v drziaku a Skrtnite fiou. zakdpili.
A VAROVANIE: Nenahynajte sa nad otvorenym grilom. L J

D) Vlozte zapalku do drziaka, zasufite ju nadol cez varny rost a listy Flavorizer® a =
zapalte horak Sear Station® (3). 4 HORAKY
E) Stlacte ovladac horaka Sear Station® a otoCte do polohy ON (Zap.) (4).

A VAROVANIE: Ak sa horak nezapali, skor, ako sa ho pokusite
opat zapalit, vypnite ovladac horaka do polohy OFF a pockajte
pat minat, kym sa odvetra uvolneny plyn.

Poznamka: V €asti “UDRZBA” najdete informacie o demontazi
horaka a postupe Cistenia.
ZHASNUTIE

Ovladac kazdého horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF.
Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢

POUZIVANIE HORAKA SEAR STATION®

Plynovy gril Weber® obsahuje opalovaci hordk na opalovanie steakov, hydinového masa,
ryb a rezrov.

Opalovanie je priama metdda grilovania, pomocou ktorej povrch jedla zhnedne pri
vysokej teplote. Opalenim alebo zhnednutim obidvoch strdn masa vytvorite ZiadUcejSiu
arému karamelizovanim povrchu mésa. Opalenim vytvorite na mése znacky po opaleni
z varnych rostov. Spolu s kontrastom vzorov a arémy je potom jedlo ovela zaujimavejsie
a chutnejsSie.

Horak Sear Station® ma nastavenie ovladania ON (Zap.) alebo OFF (Vyp.), ktoré funguje
s dvoma susednymi hlavnymi horakmi. S opalovacim a susedenymi horakmi mozete
efektivne opalovat méso pri pouZiti dalSich varnych pléch na grilovanie pri miernom
ohreve.

Pred opalovanim otoCte vSetky hlavné horaky do polohy HI (Vysoky plamefi) na 15 minut,
aby ste predhriali gril. Poznamka: Gril vZzdy pouzivajte so zatvorenym vekom, aby bolo
ohriatie maximalne a nedosko k vzplanutiam.

Ked'je gril predhriaty, vypnite vonkajSie hordky alebo zniZte ich intenzitu plamena.
Nechajte dva stredné horaky v polohe HI (Vysoky plamen) a zapalte horak Sear Station®.

PoloZte maso priamo nad hordk Sear Station®. Kazdu stranu masa opalujte 1 az 4

minuty, v zavislosti od druhu a hribky masa. Maso mozete o Stvrtinu otoCit, aby ste
vytvorili mriezkované opalovacie znacky (1) pred opéalenim druhej strany rovnakym
sp6sobom.

Po dokonceni opalovania mézete dokoncit grilovanie presunutim méasa na miernejsi
plamen nad vonkajsie horaky, aby ste dosiahli pozadované opecenie.

Po ziskani skusenosti s hordkom Sear Station® odporic¢ame experimentovat s roznymi
dobami opalovania, aby ste pripravili jedlo, ktoré bude najviac vyhovovat vasej chuti. ¢
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ZAPALENIE HORAKA NA UDENIE

s \

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania grilu alebo ak nepockate
pat minat, aby unikol uvolneny plyn pri predchadzajicim
neuspesnom zapalovani barbecue moze viest k vybusnému
vzplanutiu, ktoré moze sposobit vazne alebo dokonca smrtelné
zranenie.

\ J

Zapalenie horaku na Gdenie zapalovacom

Poznamka: Cvaknutie ovladaca vytvori iskru, ktord preskoci z elektrédy zapalovaca smerom
k zapalovacej rurke horaka. Energiu pre iskru vytvorite stlacenim ovladaca a jeho otocenim
do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.). Tym sa zapéli kazdy horak na ddenie.

A VAROVANIE: Pred kazdym grilovanim skontrolujte privodnu
hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a i nie je prasknuta, odreta
alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu vymente iba za originalnu nahradnu
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii
uvedenych na nasej internetovej stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

A)  Otvorte veko grilu (1).

B) Otvorte veko udiaceho boxu (2).

C) Naplrite ddiaci box navlhéenymi kiiskami alebo Ulomkami dreva (3).

D) Uistite sa, Ze sa Ziadny ovladac hordkov nepouZiva a vsetky su v polohe OFF

(zatvorené) (4). (Ovladac horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruéiciek do
polohy OFF (Vyp.)).

/A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym
propanom musia byt vsetky ovladace horakov vo vypnute;j
polohe (OFF).

E) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moznosti na zéklade typu flase a
regulétora (5).

A VAROVANIE: Nenahynajte sa pocas zapalovania nad otvorenym
grilom.

F) Stlacte ovladac a otocte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.), kym nebudete
polut cvaknutie zapalovaca (6),
drzte ovladac stlaceny po dobu dvoch sekind. Zapalovac vtedy vytvori iskru, ktora
preskoci medzi zapalovacou rurkou horaka a hlavnym horakom.

G) Pohladom cez varny rost skontrolujte, ¢i je horak zapaleny (7). Mali by ste tam vidiet
plamen. Ak sa horak nezapali na prvy pokus, stlacte ovladac a otocte ho do polohy
OFF (vypnuté). Zopakujte proces zapalenia druhykrat.

A NEBEZPECENSTVO

Ak sa horak na tdenie opat nezapali, skor, ako sa ho pokusite
opat zapalit pomocou zapalky, otocte ovladac horaka do polohy
OFF a pockajte pat minut, kym sa odvetra uvolneny plyn (pozrite
¢ast “MANUALNE ZAPALENIE HORAKA NA UDENIE”).

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke
sa mozu mierne Lisit
od modelu, ktory ste si
zakupili.

O——o0m=G

A

OFF (VYP.)

A A

START/HI LOW (NizKY)
(SPUSTIT/VYS.)

\ J

H) Ked zaéne drevo tliet, zatvorte veko tdiaceho boxu a otocte ovladac do polohy LOW
(nizky plamen) (8).

ZHASNUTIE

Ovladacie tlacidlo kazdého horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do
polohy OFF. Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢
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MANUALNE ZAPALENIE HORAKA NA UDENIE r )

/A VAROVANIE: Pred kazdym grilovanim skontrolujte privodnu
hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a i nie je prasknuta, odreta
alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu vymente iba za originalnu nahradnu
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii
uvedenych na nasej internetovej stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

A)  Otvorte veko (1).

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania grilu alebo ak nepockate
pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri predchadzajucim

neuspesnom zapalovani barbecue moze viest k vybusnému *
vzplanutiu, ktoré moze spdsobit vazne alebo dokonca smrtelné Grily znazornené v tejto &

. Pouzivatelskej prirucke
L zranente. ) sa mozu mierne Lisit
od modelu, ktory ste si
B) Otvorte veko Udiaceho boxu (2). zakupili.
C) Naplrite Udiaci box navlhéenymi kiskami alebo Glomkami dreva (3). \ J
D) Uistite sa, ze sa ziadny ovladac horakov nepouziva a vetky si v polohe OFF
(zatvorené) (4). (Ovladac horaka stlacte a otoéte v smere hodinovych ruéiciek do
polohy OFF (Vyp.)).

/A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym —
propanom musia byt vSetky ovladace horakov vo vypnutej \ )
polohe (OFF).

E) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moZnosti na zaklade typu flase a
regulatora (5).

F]  Uchytte zapalku v drziaku a Skrtnite rou.

G) VloZte zapalku do drZiaka, zasunte ju nadol cez varny rost a listy Flavorizer® a
zapalte vybrany hordk na Gdenie (6).

A VAROVANIE: Nenahynajte sa pocas zapalovania nad otvorenym
grilom. . /

H) Stladte ovladac horaka na Udenie a otoéte ho do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.)
(7).
I} Pohladom cez varny rost skontrolujte, ¢i je horak zapaleny (8).

A\ NEBEZPECENSTVO
Ak sa horak na udenie nezapali, skor, ako sa ho pokusite opat
zapalit, vypnite ovladac horaka do polohy OFF a pockajte pat
minut, kym sa odvetra uvolneny plyn.

J) Ked zacne drevo tliet, zatvorte veko Udiaceho boxu a otoéte ovladac do polohy LOW
[nizky plameni) (9). ¢

ZHASNUTIE

Ovladacie tlacidlo kazdého horaka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do
polohy OFF. Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢
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POUZIVANIE UDIACEHO BOXU r )

Udiaci box vyuziva napustené drevené dlomky. Pre dosiahnutie ¢o najlepéieho vysledku
pri priprave steakov, karbonatkov, reznov apod. odporic¢ame pouzivat jemnejsSie Glomky
dreva, pretoZe sa lahSie vznietia a rychlejsie vytvaraju dym. Pri jedlach, ktorych priprava
trva dlhsie, ako su napriklad rezne, kuracie a morcacie méso, atd. odporicame pouzit
vacsie kusky dreva, ktoré sa pomalSie vznietia a dlhSie dymia. Po ziskani praxe s
hordkom na Udenie mo6Zete experimentovat s réznymi kombinaciami drevenych Glomkov
a kuskov, aby ste nasli vonu, ktorad bude najviac vyhovovat vasej chuti.

Na zaciatok nechajte drevené Ulomky nasiaknut vodou po dobu aspon 20 minut pre ich
pouzitim. (Mokré drevo bude produkovat viac dymovej arémy.) Vlozte za hrst drevenych
Ulomkov alebo niekolko vaésich kiskov na dno Udiaceho boxu (1). Ziskanim skusenosti s
vytvaranim dymu mozete zvysit alebo znizit mnoZstvo dreva podla vlastnej chuti.

Poznamka: Gril vZdy pouZivajte so zatvorenym krytom, aby dym dplne vnikol do jedla. Zapélte
horék na udenie podla pokynov v casi “ZAPALENIE HORAKA NA UDENIE". Ked'zacne drevo
tliet, otocte ovladac do polohy LOW [nizky plameri).

Dym sa zaéne vytvarat priblizne o 10 minut a trvat bude priblizne 45 minat. Ak
poZadujete viac dymovej arémy, znovu napliite Gdiaci box drevenymi Ulomkami a/alebo
kiskami. Pocas pripravy jedla nechajte veko grilu zatvorené.

Poznamka: Po opdtovnom naplneni idiaceho boxu sa novy dym zacne vytvérat o 10 az 15
minat. Udiaci box mozZno vyuZit na vylepsenie pripravy jedal z mésa, hydiny ¢i ryb. Jedlo
pripravujte so zatvorenym krytom po dobu uvedend v tabulke Ci recepte.

A NEBEZPECENSTVO

Nepouzivajte Ziadnu kvapalnu horlavinu na zapalenie dreva v
udiacom boxe. Mohlo by to spdsobit vaZzne zranenie. +

CISTENIE UDIACEHO BOXU

Pred kazdym pouzitim vysypte z Gdiaceho boxu popol, aby sa umoznil spravny prietok
vzduchu.

Poznamka: Dymenie zanechd na povrchu Udiaceho boxu zvysky “dymu”. Tieto zvysSky
nemozno odstranit a neovplyvnia funkciu Gdiaceho boxu. Mensie mnoZstvo stép z “dymu” sa
akumuluje aj vo vnutri grilu. Tieto stopy po dyme nie je potrebné odstrarnovat' a nebudd mat
negativny vplyv na funkciu vasho plynového grilu. ¢
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ZAPALENIE GRILOVACIEHO HORAKA r )

Zapalenie grilovacieho horaka zapalovacom

Poznémka: Kazdé cvaknutie ovladaca vytvori iskru, ktord preskoci z elektrddy zapalovaca
smerom k zapalovacej rurke horaka. Energiu pre iskru vytvorite stlacenim ovlddaca a jeho
otocenim do polohy START/HI (SPUSTIT/VYS.]. Tym sa zapéli kazdy jeden horak.

s \

A UPOZORNENIE: PRED ZAPALENIM GRILOVACIEHO HORAKA
SI PRECITAJTE TIETO POKYNY
Ak ste gril urcity cas nepouzivali, musite pred zapalenim
grilovacieho horaka pockat par sekund, kym sa naplni privodné
plynové vedenie.

Pri pouzivani zapalovaca je mozné vidiet zablesk alebo plamene,

prechadzajice zlava doprava ponad povrch grilovacieho horaka.
Kym nie je cely keramicky povrch zahaleny plamenom, grilovaci Grily zndzornené v tejto U»
horak nie je Gplne zapaleny. Pouzivatelskej prirucke NS—

. v . v . . . . sa moézu mierne Lisit
V tomto okamihu zacnite odpocitavat dvadsat sekund, kym od modelu, ktory ste si
uvolnite ovladac grilovacieho horaka. zakupili.

Po GUplnom zapaleni horaka bude cely jeho povrch Ziarit
cerveno. - \

/A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania grilu alebo ak nepockate O
pat minat, aby unikol uvolneny plyn pri predchadzajicim
neuspesnom zapalovani barbecue moze viest k vybusnému
vzplanutiu, ktoré moze sposobit vazne alebo dokonca smrtelné

zranenie.
A UPOZORNENIE: Plamen grilovacieho horaka moze byt pocas - \
slnec¢ného dna tazko viditelny.
A VAROVANIE: Pred kazdym grilovanim skontrolujte privodnu O o---G
hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a €i nie je prasknuta, odreta . . s
alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril + + +

nepouzivajte. Hadicu vymeiite iba za originalnu nahradnu .
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho OFF VYP) (SP%T:T'};MS : LOW [NIZKY)
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii \ )

uv?dgnych na nase Internetovej stranke. /A VAROVANIE: Ak sa grilovaci horak nezapali, skor, ako sa ho
Prihlaste sa na stranke www.weber.com. P ol P . .
pokusite opat zapalit iskrou alebo pomocou zapalky, vypnite

Al Otvorteveko [1). - N ovlada¢ horéaka do polohy OFF a poékajte pat minat, kym sa
B) Vyberte ohrievaci stojan a varny rost z varného priestoru (2). . . ,
odvetra uvolneny plyn.

C) Skontrolujte, ¢i st ovladace vSetkych horakov zatvorené (3). (Stladte ovladac a

?toléte ho v smere hodinovych ruciciek, aby ste sa uistili, Pozndmka: Ked'pouzivate gril so zatvorenym vekom, zapalte iba dva hlavné horaky po

Ze je v polohe OFF) stranach pripravovaného jedla [pozrite cast METODY GRILOVANIA - NEPRIAMA PRIPRAVA).
A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym Pripravované jedlo pravidelne kontrolujte, aby sa predislo jeho pripéleniu na vonkajsej

propa’nom musia byt v§etky ovladace horakov vo vypnutej strane.wPotom, akqjedla zhnedne na poZadovand farbu, grilovaci horék vypnite. Pripravu

dokoncite na nepriamom teple. ¢

polohe (OFF).
D) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moZnosti na zaklade typu flase a ZHASNUTIE

regulatora (4). Ovladac grilovacieho horéka stlacte a otocte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF
/A VAROVANIE: Nenahynajte sa nad otvorenym grilom. (Vyp.). Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢

E) Stladte ovladac a otoéte ho do polohy START/HI (Spustit/Vys.). Tym zapalovac vytvori
iskru a zapali grilovaci horak. Pokracujte v zapalovani pomocou zapalovaca, az kym
sa grilovaci hordk nezapali. Po zapaleni horaka drzte ovladac stlaceny este dvadsat
sekdnd. Uvolnite ovladac (5).

F]  Pohladom na grilovaci horak a kontrolou, ¢i Ziari nacerveno overte, ¢i je horak
zapaleny (6).
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MANUALNE ZAPALENIE GRILOVACIEHO HORAKA
A\ UPOZORNENIE: PRED ZAPALENIM GRILOVACIEHO HORAKA
SI PRECITAJTE TIETO POKYNY

Ak ste gril urcity cas nepouzivali, musite pred zapalenim
grilovacieho horaka pockat par sekind, kym sa naplni privodné
plynové vedenie.

Pri zapalovani horaka zapalkou je mozné vidiet zablesk

alebo plamene, prechadzajtce zlava doprava ponad povrch
grilovacieho horaka. Kym nie je cely keramicky povrch zahaleny
plamenom, grilovaci horak nie je Uplne zapaleny.

V tomto okamihu zacnite odpocitavat dvadsat sekund, kym
uvolnite ovladac grilovacieho horaka.

Po uplnom zapaleni horaka bude cely jeho povrch ziarit
cerveno.

A NEBEZPECENSTVO

Ak neotvorite veko pocas zapalovania grilu alebo ak nepockate
pat minut, aby unikol uvolneny plyn pri predchadzajicim
neuspesnom zapalovani barbecue moze viest k vybusnému
vzplanutiu, ktoré mozZe sposobit vazne alebo dokonca smrtelné
zranenie.

\ J

A UPOZORNENIE: Plamen grilovacieho horaka moze byt pocas
jasného slnecného dna tazko viditelny.

/A VAROVANIE: Pred kazdym grilovanim skontrolujte privodnu
hadicu, ¢i neobsahuje trhlinky a ¢i nie je prasknuta, odreta
alebo prerezana. Ak je hadica akokolvek poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu vymeiite iba za originalnu nahradnu
hadicu znacky Weber®. Kontaktujte zastupcu zakaznickeho
oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych informacii
uvedenych na nasej internetovej stranke.

Prihlaste sa na stranke www.weber.com.
A) Otvorte veko (1).
B) Vyberte ohrievaci stojan a varny rost z varného priestoru (2).

C) Skontrolujte, ¢i st ovladace vSetkych horakov zatvorené (3). (Ovladac horaka stlacte
a otoCte v smere hodinovych ruciciek do polohy OFF.)

A VAROVANIE: Pred otvorenim ventilu na flasi s tekutym
propanom musia byt vsetky ovladace horakov vo vypnutej
polohe (OFF).

D) Otvorte ventil flase pomocou jednej z vhodnym moZnosti na zaklade typu flase a
regulatora (4).

E) Uchytte zapalku v drziaku a $krtnite fiou.

F)  Pridrzte drziak zapalky so zapalenou zapalkou na pravej strane grilovacieho horaka
(5).

/A VAROVANIE: Nenahynajte sa nad otvorenym grilom.

G) Stlacte ovladacie tlacidlo grilovacieho horaka a oto¢te ho do polohy START/HI
(Spustit/Vys.). Po zapaleni horaka drzte ovladac stlaceny este dvadsat sekdnd (6).

H] Pohladom na grilovaci horak a kontrolou, ¢i Ziari naderveno overte, ¢i je horak
zapaleny (7).

s \

Grily znazornené v tejto
PouZivatelskej prirucke
sa m6zu mierne Lisit
od modelu, ktory ste si
zakupili.

\ J

A VAROVANIE: Ak sa grilovaci horak nezapali, skér, ako sa ho
pokusite opat zapalit, vypnite ovladac horaka do polohy OFF a
pockajte pat minat, kym sa odvetra uvolneny plyn.

Poznamka: Ked'pouZivate gril so zatvorenym vekom, zapalte iba dva hlavné horaky

nachadzajice sa pod pripravovanym jedlom [pozrite ¢ast "METODY GRILOVANIA -

NEPRIAMA PRIPRAVA”]. Pripravované jedlo pravidelne kontrolujte, aby sa predislo jeho

pripéleniu na vonkajsej strane. Potom, ako jedlo zhnedne na poZadovandu farbu, grilovaci
horék vypnite. Pripravu dokoncite na nepriamom teple.

ZHASNUTIE

Ovladac grilovacieho hordka stlacte a otocte v smere hodinovych rucic¢iek do polohy OFF
(Vyp.). Zatvorte privod plynu pri zdroji. ¢
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE INFORMACIE

POZNAMKA: Pred pouzitim otécacieho $pizu odmerajte dZku pripravovaného pokrmu v
najsirsom bode. Ak diZka presahuje 241,8 mm, dany pokrm sa nezmesti do otacacieho
spizu. Ak je pokrm prilis velky, méZete ho pripravit pomocou drZiaka na maso a nepriamym
grilovanim.

A VYSTRAHY

A Pred pouzitim otacacieho $pizu si precitajte vsetky pokyny.

A Tento otacaci $piz je uréeny len na pouzitie vonku.

A Nevystavujte dazdu.

A Nepouzivajte otacaci $piz k inému nez uréenému tcelu pouzitia.

A Tento otacaci $piz nie je urceny pre deti.

A Nedotykajte sa hortcich povrchov. PouZivajte ochranné
grilovacie rukavice.

A Pred zasunutim motora do konzoly sa uistite, Ze je motor
vypnuty.

A Ak zariadenie nepouzivate, odpojte motor a uloZte ho na suché
miesto.

A 0Odpojte motor zo zasuvky, pokial ho nepouzivate alebo pred
jeho cistenim.

A Ak motor otacacieho $pizu nefunguje spravne, nepouzivajte ho.

A AK je kabel alebo zastréka motora otacacieho $pizu poskodena,
nepouzivajte ho.

A Zabrante styku kabla s akymikolvek ostrymi hranami ¢i
horucimi predmetmi.

A Aby ste predisli riziku zasahu elektrickym pradom, neponarajte
kabel, zastrcku ani motor do vody ani inych kvapalin.

A Aby sa znizilo riziko zakopnutia o kabel, dodava sa kratky
napajaci kabel. Je mozZné pouzit predlZovacie kable, no treba
dat pozor, aby sa o ne nezakoplo.

A Ak pouzivate predlZovaci kabel, musi byt uréeny na pouzitie
vonku a dimenzovany na 10A/230V.

A Pri pouzivani predlZovacieho kabla zabrante jeho styku s
akymikolvek hortcimi ¢i ostrymi povrchmi.

A Pouzite ¢o najkratsi mozny predlZovaci kabel. Nepripajajte viac
ako jeden predlZovaci kabel.

A Na znizenie nebezpecenstva elektrického Soku udrzujte
pripojenie predlZovacieho kabla v suchu a nad zemou.

A Spotrebi¢ sa ma pripojit do zasuvky s uzemnovacim kolikom.

A Ak sa pouziva akykolvek adaptér na zastréku, dany adaptér
musi umoznovat uzemnenie spotrebica.

A Vzdy sa uistite, Ze pouZivate elektricki zasuvku s vhodnym
napatim (230 V).

A Nedodrziavanie uvedenych bezpeénostnych pokynov méze
zapricinit elektricky ok, ktory méze sposobit vazne poskodenie
zdravia alebo majetku. «

PREVADZKA GRILU

A VAROVANIE: Skor, ako zapalite grilovaci horak, pripravte do
grilu jedlo.

Al Ak chcete nastavit grilovaci motor, stlacte tlacidlo na zasuvatelnom paneli grilu (1).
Vytiahnite panel grilu dohora. Zatlacte zaistovaci vystupok (2), kym nezapadne na
miesto.

Vyberte napéjaci kdbel a zapojte ho do zdroja napajania.

B)

A UPOZORNENIE: Nevedte napajaci kabel grilovacieho motora
cez zasuvatelny otvor grilu na bocnej doske.

A UPOZORNENIE: Pred kazdym pouZitim skontrolujte napajaci
kabel. Ak je kabel poskodeny, nepouZivajte ho. Kontaktujte
zastupcu zakaznickeho oddelenia vo vasej oblasti pomocou
kontaktnych informacii uvedenych na nasej internetovej
stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com®.

C] Uistite sa, ze rukovét grilovacieho razna je bezpecne upevnena. Zasufite jednu
vidlicu smerom k pravej strane grilovacieho razna tak, aby hroty smerovali dolava a
skrutka vidlice smerovala nadol (3).

D) Napichnite jedlo cez stred na razefi. Zasunte konce oboch vidlic do jedla. Jedlo by sa
malo nachadzat v strede razna. Dotiahnite skrutku vidlice (4).

E) Zasunte dalsiu vidlicu na grilovaci razen tak, aby hroty smerovali doprava a skrutka
vidlice smerovala nahor. Zasunte konce oboch vidlic do jedla. Dotiahnite skrutku
vidlice (5).

F)  Zasunite Spicaty koniec razina do motora. Spustite grilovaci razen do drazok varného
priestoru (6).
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ZAPALENIE A POUZIVANIE GRILOVACIEHO HORAKA

G) Grilovaci razer by sa mal otacat tak, aby sa tazia strana masa alebo hydina otacala ( )
smerom nadol. Velké kusy moZzu vyzadovat vybratie rostu a ohrievacieho stojanu, @
aby sa mohol razen Uplne otoCit. Pre dosiahnutie lepSej rovnovahy mozete jedlo na

razni znovu usporiadat. Q

H)  Vyberte rukovat grilovacieho razia. Rukovat odskrutkujete zo zavitu otoéenim v
smere hodinovych ruciciek, pokym sa neuvolni (7).

/A UPOZORNENIE: Rukovat méze byt horuca, ak ju ponechate na .
grilovacom razni pocas grilovania. Negrilujte s rukovatou na .
grilovacom razni.

I} Zapnite motor.

GRILOVANIE ﬂ

¢ Maso (okrem hydiny a mletého mé&sa) by sa malo pred grilovanim nechat zohriat na
izbovu teplotu. (20 az 30 mindt by malo pri vacine druhov mésa stacit. Ak je maso
zamrznuté, pred pripravou ho Uplne rozmrazte.)

e Vpripade potreby maso alebo hydinu pred napichnutim na razen zviazte, aby bol jeho

tvar ¢o najpravidelnejsi.

Vyberte varny rost a ohrievaci stojan, aby sa jedlo mohlo volne otacat.

Podla pokynov zapalte grilovaci horak.

e Plamen grilovacieho rostu nastavte v zavislosti na vonkajsej teplote na stredny alebo
velky plamen.

e Méso umiestnite do priestoru horaka.

e Ak chcete Stavu z mésa pouzit do omacky, umiestnite zachytavaciu tacku priamo pod
pripravované jedlo na listy Flavorizer®.

e Postup pripravy jedla je pri grilovani rovnaky, ako pri Standardnej priprave.

e Priprava jedla prebieha pri zatvorenom veku.

e Ak je pripravované jedlo prilis tazké alebo ma nepravidelny tvar, nemusi sa dobre
otacat a malo by sa pripravovat nepriamou metddou bez pouZzitia grilovacieho razna.

¢ Spolu s grilovacim razfiom je mozné vyuZit aj Gdiaci box na ziskanie dymovej aromy.

Poznamka: Pri pouzivani grilovacieho horaka teplomer grilu nezobrazi teplotu vo vnutri

varného priestoru.

/A UPOZORNENIE: Predtym ako vyberiete grilovaci razen s
grilovanym jedlom z grilu, nasadte naspat rukovat grilovacieho
razna otocenim proti smeru hodinovych ruciciek, pokym
nebude bezpecne upevnena na razni.

USKLADNENIE GRILOVACIEHO MOTORA

A} Pred zasunutim grilu spat do bo¢nej dosky, odpojte napajaci kabel a opatrne vlozte
kabel aj zastrcku na miesto pre uloZenie zasuvatelnej zostavy grilu (1).

A UPOZORNENIE: Ak napajaci kabel grilu spravne neulozZite,
maoze sa kabel pri otvarani alebo zatvarani zasuvatelného
panelu grilu poskodit.

B) Pomocou ukazovaka vysunte zastvatelny panel grilu (2). Zatlacte na panel, pokym
sa nezaisti na svojom mieste (3).

USKLADNENIE GRILOVACIEHO RAZNA

A} Odmontujte vidlice z grilovacieho razna. Nasadte spat rukovét grilovacieho razna.
Opatrne zasunte razen do skrine tak, ze ho zasuniete dierou na pravom paneli (1).

A UPOZORNENIE: Dajte pozor, aby sa razen nedostal do kontaktu
so Ziadnym plynovym vedenim.

B) Grilovacie vidlice zaveste na haciky umiestnené na drziaku zachytavacej tacky vo
vnutri skrine grilu (2).
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RIESENIE PROBLEMOV

r

PROBLEM

KONTROLA

RIESENIE

\

Horaky horia zZltym alebo oranZovym
plamefiom a zaroven citit plyn. (Toto je
normalne pri zapalovacej rirke horaka).

Skontrolujte, ¢i nie je mriezka proti hmyzu/pavikom zanesend (blokovanie
dier).

Vycistite mriezku proti paviikom/hmyzu. Preitajte si ¢ast "ROCNA
UDRZBA".

Priznaky:

Horaky sa v polohe HI (Vysoky plamei)
nezapalia, horia iba malym trepotavym
plamefiom, alebo gril dosiahne v polohe
HI (Vysoky plamefi) teplotu iba 250° aZ
300°.

V niektorych krajinach sa pouzivaju
regulatory s bezpecnostnym zariadenim
proti nadmernému prietoku plynu.

Je mozné, Ze sa aktivovalo bezpecnostné zariadenie proti nadmernému
prietoku plynu, ktoré je sicastou pripojenia grilu k flasi.

Ak chcete bezpecnostné zariadenie proti nadmernému prietoku plynu
vynulovat, vypnite vSetky ovladace a ventil flase. Odpojte regulator od
flaSe. OtocCte ovladace horakov do polohy HI (Vysoky plamefi). Pockajte
najmenej 1 minGtu. Otocte ovladace horakov do polohy OFF (Vyp.). Znovu
pripojte regulator k flasi. Ventil flase otvarajte pomaly. Pozrite si Cast
“ZAPALENIE HLAVNEHO HORAKA",

V polohe HI (Vysoky plamefi) sa horak
nezapaluje alebo je plamen prili$ nizky.

Nie je malo plynu vo flasi, alebo nie je flasa prazdna?

Dajte flasu s tekutym propanom naplnit.

Nie je privodna hadica zohnutd alebo zalomena?

Narovnajte privodny hadicu.

D4 sa horak zapalit pomocou zapalky?

Ak sa horak zapali pomocou zapalky, potom skontrolujte zapalovaci
systém.

Pokusili ste sa pouzit zapalovac viackrat, kym sa hlavny horak zapalil?
Pozrite si ¢ast “ZAPALENIE HLAVNEHO HORAKA".

Nezabudnite ovladac pridrzat po dobu dvoch sekind po stlaceni tlacidla
zapalovaca a potom, ako uvidite zo zapalovacej rurky horaka horiet
oranzovy plamen.

Funguje zapalovac? Vidite preskoCit iskru pri opakovanom stlacani tlacidla
zapalovaca?

Skuste manualne zapalit horak. Pozrite si Cast "MAN UALNE ZAPALENIE
HLAVNEHO HORAKA". Obrétte sa na zakaznicky servis.

Vyskyt vzplanuti:

A UPOZORNENIE:
Nevystielajte vysuvnu tacku
na mastnotu alobalom.

Predhrievate gril predpisanym spdsobom?

Vsetky horaky otocte do polohy HI na 10 az 15 minGt na predhriatie.

Nie st varné rosty Ci listy Flavorizer® pokryté vrstvou zapeceného tuku?

Poriadne vy¢istite. Pozrite si ¢ast “CISTENIE”.

Nie je vysuvna tacka na mastnotu znecistend, ¢im znemoznuje tuku tiect
do zachytavacej tacky?

Vycistite vysuvnu tacku na mastnotu.

Tvar plamena horaka je velmi
nepravidelny. Plamef je prili$ nizky, ak
je horak v polohe HI (Vysoky plamen).
Plamefi nie je po celej dizke rirky
horaku.

Su horaky Cisté?

Vycistite horaky. Pozrite si ¢ast “UDRZBA".

Vnutorna ¢ast veka sa viditelne “lipe.”
(Podoba sa na lupanie farby.)

Veko je upravené porcelanovym emailom alebo je z nerezovej oceli. Nie
je natreté farbou. Nemdze sa “lUpat”. To €o sa lUpe je zhorenad mastnota,
ktora sa zmenila na uhlik a odlupuje sa.

TOTO NIE JE CHYBOU ZARIADENIA.

Poriadne vycistite. Pozrite si ¢ast “CISTENIE".

Dvierka skrine nie st v rovine.

Skontrolujte nastavovaci kolik v spodnej Casti kazdého z dvierok.

Uvolnite nastavovaciu maticu(-e). Posufite dvierka, aby boli zarovno.
Utiahnite maticu.

Gril straca teplo pri grilovani

v chladnych poveternostnych
podmienkach pri teplote 10 °C (50 °F)
alebo nizsej.

Je flasa s tekutym propanom pokryta zvonku namrazou alebo
ladom?

Tekuty propan vo flasi sa premiena prili$ pomaly na paru, aby
mohol zasobovat horaky plynom. Je to kvéli teplote vzduchu,
ktora schladzuje flasu s tekutym propanom a tym sa spomaluje
proces vyparovania. Vypnite ovladace horakov a flasu s tekutym
propanom. Flasu vymerite za nahradnu a znova grilujte.

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej
stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

RIESENIE PROBLEMOV S BOCNYM HORAKOM

-

PROBLEM

KONTROLA

RIESENIE

N

Bocny horak sa nezapali.

V niektorych krajinach sa pouZivaju
regulatory s bezpecnostnym zariadenim
proti nadmernému prietoku plynu.

Nie je zatvoreny privod plynu?

Je mozné, Ze sa aktivovalo bezpecnostné zariadenie proti nadmernému
prietoku plynu, ktoré je sti¢astou pripojenia grilu k flasi.

Zapnite privod plynu.

Ak chcete bezpecnostné zariadenie proti nadmernému prietoku plynu
vynulovat, zatvorte ventil flase LP a vypnite vSetky ovladace. Otvorte veka
grilu a bo¢ného horaka. Pomaly otvarajte ventil flase LP, pokym nebude
cely otvoreny. Pockajte niekolko sekund, potom zapalte bo¢ny horak.
Pozrite si ¢ast “ZAPALENIE BOCNEHO HORAKA.”

V polohe HI (Vysoky plamefi) je plamefi
nizky.

Nie je privodna hadica zohnutd alebo zalomena?

Narovnajte hadicu.

Zapalovanie tlacidlom nefunguje.

Dé sa horak zapalit pomocou zapalky?

Ak sa pomocou zapalky horak zapali, skontrolujte zapalovac. Pozrite si
¢ast “UDRZBA BOCNEHO HORAKA."

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej
stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com®.

30



RIESENIE PROBLEMOV S HORAKOM SEAR STATION®

N

PROBLEM

KONTROLA

N

RIESENIE

Horaky horia zZltym alebo oranZovym
plamefiom a zaroven citit plyn. (Toto je
normalne pri zapalovacej rurke horaka).

Horak Sear Station® sa nezapaluje.

Skontrolujte, ¢i nie je mriezka proti hmyzu/pavikom zanesena.
(Blokovanie dier.)

Vycistite mriezku proti pavikom/hmyzu. Preitajte si cast "ROCNA
UDRZBA".

Zapalili ste dva susedné hlavné horaky? Informacie o bezpecnom postupe
zapalenia najdete v Casti “ZAPALENIE A POUZITIE HORAKA SEAR
STATION®".

Skontrolujte zapalenie susedného hlavného horaka vizualnou kontrolou
plamena.

A VAROVANIE: Ak sa horak nezapali do piatich sekund,
skor, ako sa ho pokusite opat zapalit, vypnite
ovladac horaka do polohy OFF a pockajte pat minut,
kym sa odvetra uvolneny plyn.

D4 sa horak zapalit pomocou zapalky?

Ak sa horak zapali pomocou zapalky, potom skontrolujte kanal systému
Crossover® na opalovacom horaku. V ¢asti “UDRZBA" najdete informécie
o demontazi horaka a postupe Cistenia.

Funguje zapalovac? (Vidite preskoCit iskru pri opakovanom stlaéani
tladidla zapalovaga?)

Skiiste manuélne zapalit horak. Pozrite si ¢ast “ZAPALENIE A POUZITIE
HORAKA SEAR STATION®". Obratte sa na zakaznicky servis.

Vseobecné symptomy:

Horak sa nezapali. -alebo- horak ma
slaby a trepotavy plamen.

V niektorych krajinach sa pouZivaju
regulétory s bezpecnostnym zariadenim
proti nadmernému prietoku plynu.

Je mozné, Ze sa aktivovalo bezpecnostné zariadenie proti nadmernému
prietoku plynu, ktoré je sti¢astou pripojenia grilu k flasi.

Ak chcete bezpecnostné zariadenie proti nadmernému prietoku plynu
vynulovat, vypnite vSetky ovladace a ventil flase. Odpojte regulator od
flase. Otocte ovladace horakov do polohy START/HI (Spustit/Vys.). Pockajte
najmenej jednu minutu. OtoCte ovladace horakov do polohy OFF (Vyp.).
Znovu pripojte regulator k flasi. Ventil flase otvarajte pomaly. Pozrite si
¢ast “ZAPALENIE HLAVNEHO HORAKA').

-

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej

stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

RIESENIE PROBLEMOV S GRILOM

-

PROBLEM

KONTROLA

RIESENIE

Grilovaci horak sa nezapali.

Stlacili a podrzali ste ovladac po zapéleni horaka na dvadsat sekind?

Pokuste sa horak znovu zapalit stlacenim ovladaca a pridrzanim ovladaca
stlaceného po dobu 20 sekind po jeho zapaleni.

Pockali ste pred odpocitanim 20 sekind, kym sa cely keramicky povrch
zahali plameriom?

Pri opédtovnom zapalovani horaka stlacenim ovladaca pred odpocitavanim
20 sekund pockajte, kym sa cely keramicky povrch zahali plamenom.

Pouzili ste zapalovac niekolkokrat, kym sa horak zapalil?

Po piatich mindtach, ked'sa odvetra plyn, sa pokuste opakovane stlacit
zapalovag, kjm sa hordk nezapéli. Pozrite si ¢ast “ZAPALENIE A POUZITIE
GRILOVACIEHO HORAKA".

Funguje zapalovac? Vidite preskocit iskru pri opakovanom stlacani tlacidla
zapalovaca?

Skiiste manuélne zapalit horak. Pozrite si ¢ast "MANUALNE ZAPALENIE
GRILOVACIEHO HORAKA". Obratte sa na zakaznicky servis.

Vseobecné symptomy:

Horak sa nezapali alebo z neho vychadza
maly trepotavy plamen.

V niektorych krajinach sa pouZivaju
regulétory s bezpecnostnym zariadenim
proti nadmernému prietoku plynu.

Je mozné, Ze sa aktivovalo bezpecnostné zariadenie proti nadmernému
prietoku plynu, ktoré je sti¢astou pripojenia grilu k flasi.

Ak chcete bezpecnostné zariadenie proti nadmernému prietoku plynu
vynulovat, vypnite vsetky ovladace a ventil flase. Odpojte regulator od
flaSe. Otocte ovladace hordkov do polohy START/HI (Spustit/Vys.). Pockajte
najmenej 1 minttu. OtoCte ovladace horakov do polohy OFF (Vyp.). Znovu
pripojte regulator k flasi. Ventil flase otvarajte pomaly. Pozrite si ¢ast
“ZAPALENIE HLAYNEHO HORAKA".

-

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej

stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com.

RIESENIE PROBLEMOV S OSVETLENIM GRILU

N

PROBLEMY

RIESENIA

N

Osvetlenie grilu sa nezapne.

Osvetlenie grilu sa zapne, iba ak je otvorené veko. Otvorte veko a stlacte tlacidlo PREBUDENIE.

VloZte nové batérie. Pri vkladani novych batérif (iba alkalickych) skontrolujte, ¢i je odstranené plastové balenie kazdej z
nich. Overte, €i st batérie v dobrom stave a spravne vloZené. Pozrite si ¢ast "UDRZBA OSVETLENIA GRILU."

Osvetlenie grilu zhaslo a nemozno ho zapnut.

Osvetlenie je naprogramované tak, aby automaticky zhaslo po 30 mindtach necinnosti. Ak ho chcete opétovne
rozsvietit, otvorte veko a stlacte tlac¢idlo PREBUDENIE. Pozrite si éast “UDRZBA OSVETLENIA GRILU.”

Osvetlenie grilu nezhasne.

a VYPNE osvetlenie, ked sa veko zavrie.

Osvetlenie grilu obsahuje snimac naklonenia. Snimac naklonenia osvetlenie ZAPNE, ked'je otvorené veko grilu,

POZNAMKA: Stlacenim tlacidla PREBUDENIE sa osvetlenie nevypne. Ak chcete osvetlenie vypnut, zatvorte veko.

-

Ak sa problémy tymito metédami neodstranili, obratte sa na zastupcu sluZieb pre zakaznikov vo vasej oblasti. Kontaktné tidaje najdete na nasej webovej lokalite. Prihlaste

sa na lokalitu www.weber.com.
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UDRZBA

CISTENIE

/A VAROVANIE: Plynovy gril Weber® vypnite a skor ako zacnete s
cistenim, pockajte kym vychladne.

/A UPOZORNENIE: Necistite listy Flavorizer® ¢i varné rosty v
samocistiacej rure.

Vonkajsie povrchy - na Cistenie pouZivajte teply roztok vody a mydla, potom oplachnite

vodou.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu nepouZivajte cistiace
prostriedky na kuchynské rury, brisne cistiace prostriedky
(kuchynskeé cistiace vyrobky), ktoré obsahuju vytazky z
citrusov, ani brusne cistiace podusky na grily.

Vysuvna tacka na mastnotu - odstrante nahromadend mastnotu, umyte teplou
mydlovou vodou a potom oplachnite.

A UPOZORNENIE: Nevystielajte vysuvnu tacku na mastnotu
alobalom.

Listy Flavorizer® a varné rosty - Cistite pomocou vhodnej nerezovej tetinovej kefy. V
pripade potreby ich vyberte z grilu, umyte teplou mydlovou vodou a potom oplachnite
vodou.

Informacie o dostupnosti nahradného varného rostu a list Flavorizer® vam poda
zastupca oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhladate pomocou
kontaktnych informacii na nasej internetovej stranke. Prihlaste sa na stranke www.
weber.com.

Zachytavacia tacka - na trhu sd dostupné vymenitelné féliové tacky alebo tachytavaciu
tadcku mozete tiez vystlat alobalom. Zachytavaciu tacku vycCistite umytim teplou mydlovou
vodou a potom ju oplachnite.

Teplomer - umyte teplou mydlovou vodou, vycistite Spongiou.

Varny priestor - vykefujte pripadné zvySky z rdrok horékov. NEZVACSUJTE PRIEDUCHY
(OTVORY) HORAKOV. Vnltornu East varnej plochy umyte teplou mydlovou vodou a
oplachnite vodou.

Vnutorna cast veka - kym je veko teplé, utrite vnutornt ¢ast papierovou utierkou, aby
ste zabranili nahromadeniu mastnoty. Olupujuca nahromadena mastnota sa podobd na
olupujlce farbivo.

Nerezové povrchy - umyte pomocou mékkej tkaniny namocenej v roztoku mydlovej vody.
Dbajte na to, aby ste povrch utierali v smere zrna nerezovej ocele.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny, mineralne liehy a xylén. Po
vycisteni dobre oplachnite.

OCHRANA NEREZOVEJ OCELE

Gril, jeho kryt, ovladaci panel a police m6Zu byt vyrobené z nerezovej ocele. Zachovanie
¢o najlepSieho vzhladu nerezovej ocele je jednoduché. Cistite ju mydlom a vodou,
oplachnite Cistou vodou a dosucha utrite. Na zaZraté necistoty moZno pouZzit nekovovu
kefu.

A DOLEZITE: Na povrchy z nerezovej oceli nepouzivajte ocelovu
kefu ani abrazivne Cistice, ktoré by mohli povrch poskriabat.

A DOLEZITE: Pri ¢isteni dbajte na to, aby ste utierali v smere
zrna, ¢im zachovate vzhlad nerezovej oceli.

MRIEZKY PROTI PAVUKOM/HMYZU WEBER®

Plynovy gril Weber®, rovnako ako akékolvek iné plynové zariadenia uréené do
vonkajsieho prostredia, su UtoCiskom pavikov a iného hmyzu. M6Zu sa zahniezdit v
difuznej Casti (1) rurky horaka. Tymto by sa zablokoval normélny prud plynu a mohol
by spdsobit spatny tok cez otvor palivového vzduchu. Tymto by mohol vzniknat poZiar v
okoli otvoru palivového vzduchu pod ovladacim panelom, ktory by mohol spdsobit vazne
poskodenie vasho grilu.

Otvor palivového vzduchu rarky horaka je vybaveny mriezkou z nerezovej ocele(2), ktorej
Ulohou je zabranit pristup pavikom a inému hmyzu do rurky horéka cez otvor palivového
vzduchu.

Odportcame, aby ste kontrolovali mriezky proti pavikom/hmyzu aspof jedenkrat rocne.
(Preditajte si ¢ast "ROCNA UDRZBA"). Skontrolujte a vyCistite mriezku proti pavikom/
hmyzu aj v pripade, ak sa objavi niektory z nasledujucich priznakov:

A} Pach plynu spolu s plamerimi horaka, ktoré su nadmerne Zlté a povadnuté.
B) Gril nedosahuje potrebnd teplotu.

C] Gril sa zahrieva nepravidelne.

D) Jeden alebo viacero hordkov sa na nezapaluje.

A NEBEZPECENSTVO
V pripade nenapravenia hore uvedenych symptémov hrozi
nebezpecenstvo pozZiaru, ktory mozZe sposobit vazne alebo
smrtelné zranenie a mézZe sposobit Skody na majetku.

€ J

CISTENIE RURKY HORAKA

Zatvorte privod plynu.
Odmontuijte prirubu [pozrite ¢ast “VYMENA HLAVNYCH HORAKOV").
Pomocou lampy sa pozrite do vnutra hordku.

Drétom vycistite vnutornd ¢ast horaku (méZete tiez pouzit vyrovnany vesiak).
Skontrolujte a vycistite otvor vzduchovej klapky na koncoch horakov. Skontrolujte a
vyCistite otvor ventilu na zakladni ventilu. Na vycistenie vonkajsej casti hordku pouzite
kefu s ocelovymi Stetinami. Tymto zabezpecite, aby boli vSetky otvory horaka Cisté.

A UPOZORNENIE: Pocas Cistenia nezvacsujte otvory horaka.
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UDRZBA

VYMENA HLAVNYCH HORAKOV

Poznamka: Vas plynovy gril Summit® musi byt vypnuty a vychladnuty.

A)
B)
C)
D)
E)

Zatvorte privod plynu pri zdroji.

Odpojte privod plynu.

Vyberte varné rosty.

Vyberte listy Flavorizer® bars.

Vyberte Udiaci box (ak je su¢astou vybavy modelu).

Demontaz ovladacieho panela

Potrebné nastroje: Skrutkovac, klieste a utierky.

A)
B)

C)
D)

E)

F)

G)
H)

Vyberte ovlddacée horakov (1).

Otvorte obidve dvierka. Skrutkovacom vyskrutkujte skrutky zo spodnej strany
ovladacieho panela (2).

Nadvihnite a vyberte puzdro na batérie z vnitra skrine grilu (3).

Pomocou uzky dlhych kliesti odpojte svorky vodicov z hornej Casti puzdra na batérie
(4). Netahajte za vodice, vyberte ich potiahnutim za svorky vodicov.

PoloZte utierky na horné Casti obidvoch zostav dvierok.

Ochranite tak ovladaci panel a zostavy dvierok pred poskrabanim v dalSom kroku.
Naklonite spodnt Cast ovladacieho panela dopredu. Mierne nadvihnite (5), potom
otolte prednou ¢astou nadol a polozte na horné Casti zostav dvierok. (Bud'te opatrni
a neprelomte ani neodpojte vodice diéd LED ovladacieho panela.)

Opatrne vytiahnite vodice batérie zvnutra skrine grilu (6).

Uplne otvorte pravé dvierka. PoloZte ovladaci panel na podlahu a oprite o utierku na
diele pravych dvierok (7).

G

Grily zndzornené v tejto
Pouzivatelskej prirucke sa mézZu
mierne LliSit od modelu, ktory ste
si zakUpili.

Demontaz rurok horaka

Potrebné nastroje: 5/16" a 3/8" maticové kluce.

A)

B)

C)

Pomocou 5/16" maticového klica odskrutkujte skrutky zaistujice kanal Crossover®.
Vyberte kanal Crossover® z vnitornej zadnej strany varného priestoru (8).

Pomocou 3/8" maticového klica odskrutkujte skrutky, ktoré zaistuju zostavu priruby
k varnému priestoru. Vytiahnite zostavu priruby z rirok hordka a nechajte ju volne
visiet na skrini grilu (9). Neodpajajte modry vodic z lavej strany zostavy priruby.
Vyberte pozadované rdrky horaka cez prednd cast varného priestoru a vymerite ich
za nové (10).
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Vyberte horak Sear Station®

Ak chcete vybrat hordk Sear Station®, potiahnite rurku hordka smerom k sebe. Takto ho
vyberiete z drazky rurky horaka (11). Otocte potom rdrku v smere hodinovych ruéiciek
(12) tak, aby skrutka na konci rarky (13) presla cez drazku v otvore tepelného Stitu (14).
Ked'je rurka horéaka uvolnend, vyberte ju z varného priestoru (15).

Spatna montaz priruby

A} Ak chcete znova namontovat zostavu priruby, postupujte podla krokov, uz predtym
opisanych v ¢asti “Demontaz rdrok hordka”, v opa¢nom poradi.

/A UPOZORNENIE: Otvory horaka (16) sa musia nachadzat presne
nad dierkami ventilu (17). Skontrolujte, ¢i st protilahlé konce
rurok horaka (18) spravne zarovnané do otvorov na zadnej
strane varného priestoru. Pred utiahnutim priruby na svojom
mieste skontrolujte, i je vSetko zmontované spravne.

A VAROVANIE: Unik plynu by ste mali kontrolovat zakaZdym,
ked odpojite a pripojite plynovu pripojku. Pozrite si cast
“KONTROLA UNIKU PLYNU".

B) ZaloZte spét stcasti varného priestoru [nie su zobrazené).

Spatna montaz ovladacieho panela

A) Ak chcete znova namontovat zostavu ovladacieho panela, postupujte podla krokov,
uz predtym opisanych v ¢asti “Demontaz ovladacieho panela”, v opacnom poradi.
B) Skontrolujte spravne pripojenie vodi¢ov. Pozrite si ¢ast “FUNKCIE SVETLA".

A VAROVANIE: Pred prevadzkou grilu skontrolujte, ¢i st
zmontované vsetky diely a vSetky spoje st Uplne dotiahnuté.
Vasim konanim moZete v pripade nedodrzZania tohto varovania
sposobit poziar alebo vybuch, prip. narusenie konstrukcie, a
tym mozZete sposobit vazne alebo smrtelné zranenie a Skodu na
majetku. «

UDRZBA BOCNEHO HORAKA

/A VAROVANIE: VSetky ovladace plynu a privodné ventily by mali
byt vo vypnutej polohe OFF.

Skontrolujte, ¢i je ¢ierny kabel pripojeny medzi zapalovac a elektrédu.
Skontrolujte, ¢i je Cierny kabel pripojeny medzi zapalovac a uzemnenie.
Iskra by mala mat modrobielu farbu, nie Zltd.

A} Vodi& zapalovaca (1)
B) Uzemnovaci drét (2)
C) Horak (3) ¢

Rost bo¢ného horaka
Kryt bo¢ného horaka
Kruzok a hlava bocného horaka
Elektroda zapalovaca

Kontrolny ovladaé

Zapalovac
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ROCNA UDRZBA f

Kontrola a ¢istenie mrieZky proti paviikom/hmyzu

Ak chcete skontrolovat mriezky proti pavikom/hmyzu, demontujte ovladaci panel. Ak
sa na mriezkach proti pavikom/hmyzu nachadza prach alebo $pina, odmontujte horaky,
aby ste mohli mriezky vycistit.

)
AN
TR
GRRE
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Mriezky proti pavikom/hmyzu zlahka vycistite kefou s jemnymi Stetinkami (napr. starou
zubnou kefkou).

A UPOZORNENIE: Mriezky proti pavikom/hmyzu nedistite e
pomocou tvrdych alebo ostrych nastrojov. Mriezky proti . )
pavikom/hmyzu nepresuvajte alebo nezvacsujte jej otvory.

Horak mierne poklepte, aby z neho vypadli pripadné zvysky a Spina. Po vycisteni mrieZok
proti pavikom/hmyzu namontujte horaky spat.

V pripade po$kodenia mriezky proti pavikom/hmyzu alebo ak nie je moZné ju vycistit,
kontaktujte zastupcu zakaznickeho oddelenia vo vasej oblasti pomocou kontaktnych
informacii uvedenych na nasej internetovej stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.
com.

Tvar plamena horaka

Horék plynového grilu Weber® bol vo vyrobe nastaveny na spravnu zmes vzduchu a
plynu. Na obrazku je uvedeny spravny tvar plamena.

Al Rurka horaka (1)

B) Konceky plamena sa niekedy zablisnd Zltou farbou (2)

C) Svetlomodré (3)
D) Tmavomodra (4)

Ak plamene nie st rovnomerné pozd( celej rirky horaka, postupujte podla postupu na
Cistenie horaka.

UDRZBA OSVETLENIA GRILU

¢ Privkladani troch novych batérii AAA (iba alkalickych) skontrolujte, ¢i je odstranené
plastové balenie kazdej z nich. Nezamienajte si tento plast s oznacenim batérie.

¢ Nekombinujte staré a nové batérie ani odlidné typy batérii (Standardné, alkalické
alebo nabijate(né).

e Overte, ¢i su batérie v dobrom stave a spravne vlozené.

e Ak sa nechystate pouzivat osvetlenie dlhSie ako mesiac, batérie vyberte.

o Cistite iba vlhkou handri¢kou. NepouZivajte abrazivne Cistice ani Cistice na baze
alkoholu.

¢ Osvetlenie je odolné voéi dazdu a snehu, no nie je vodotesné. Neponarajte do vody/
tekutin.

e Osvetlenie je odolné voci teplu. Plamene vznikajuce prehriatim tuku alebo nesetrné
pouZzivanie grilu po¢as nadmerne dlhého ¢asového obdobia méZe poskodit vnitorné
sUcasti.

Stlacenim tlacidla PREBUDENIE zapnete osvetlenie grilu. Osvetlenie ma ,.snimac
naklonenia”, ktory osvetlenie zapne, ked je otvorené veko grilu, a vypne osvetlenie, ked
sa veko zavrie. Ak veko nechate otvorené alebo zatvorené dlhsie ako 30 minut, osvetlenie
grilu sa vypne. Ak chcete osvetlenie znova zapn(t, stlacte tlac¢idlo PREBUDENIE (5).

POZNAMKA: Stlacenim tlacidla PREBUDENIE sa osvetlenie nevypne.

J
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zradenie a Skodu na majetku.

\

[ A UPOZORNENIE: Bezpecnost tohto vyrobku bola testovana a je certifikovany na pouzitie v specifickej krajine.
Pozrite si zoznam urcenych krajin, ktory sa nachadza na vonkajsej strane skatule.

Tieto Casti mozu prepravovat alebo spalovat plyn. Informacie o ndhradnych dieloch ziskate priamo od spolocnosti Weber-Stephen Products LLC,
Oddelenie sluzieb zdkaznikom pre originalne nahradné diely Weber-Stephen Products LLC.

/A VAROVANIE: Nepokusajte sa opravovat Ziadne plynové alebo spalovacie casti zariadenia bez predchadzajlceho
kontaktu spolocnosti Weber-Stephen Products LLC, Oddelenie sluZieb zakaznikom. Vasim konanim moZete v
pripade nedodrzania tohto upozornenia sposobit poZiar alebo vybuch, ktory moze sposobit vazne alebo smrtelné

Tento symbol udava, Ze vyrobok sa nesmie vyhadzovat do zberu domaceho odpadu. Pokyny tykajuce sa
spravnej likvidacie tohto vyrobku v Eurdpe najdete na stranke www.weber.com a kontaktujte dovozcu,
ktory je uvedeny v zozname pre vasu krajinu. Ak nemate pristup k internetu, kontaktujte vasho
predajcu, ktory vam oznami nazov, adresu a telefonne cislo dovozcu.

Ak sa rozhodnete vyhodit alebo znehodnotit vas gril, je potrebné odmontovat a spravne znehodnotit véetky elektrické komponenty (napr. grilovaci
motor, batérie, zapalovaci modul, osvetlenie rukovéti) podla predpisov WEEE. Likviduju sa oddelene od grilu.
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PLINSKI ROSTILJ

Korisnicki prirucnik za plinski
rostilj na ukapljeni plin

E-470™ - S-470™ LP
Hvala sto ste kupili ~ KORATE PRIJE RADA S VASIM PLINSKIM ROSTILTEM
.. o
el IS alr o SEle PROCITATI OVAJ KORISNICKI PRIRUCNIK.
OdVOJlte nekOllkO ......................................................................................................................
minuta i zastitite A OPASNOST A UPOZORENJE: PaZljivo
C . o T slijedite sve postupke
ga registriranjem Ako osjetite miris plina: provjere radi istjecanja u
vaseg proizvoda 1) Iskljucite dovod plina na ovom Vlasni¢kom priruéniku
o ¢ uredaj. prije rada s rostiljem.
na internetu na 2) Ugasite sve otvorene Ucinite to ¢ak iako se kupili
www.weber.com. ) glam?"e- " ve¢ sklopljeni rostil;.
tvorite poklopac. A UPOZORENJE: Nemojte

4) Ako se i dalje osjeti
neugodan miris, drzite
se podalje od uredaja
i odmah pozovite svog
dobavljaca plinaili lokalnu

paliti ovaj uredaj a da prije
niste procitali PALJENJE
PLAMENIKA poglavlje ovom
Vlasnickom prirucniku.

vatrogasnu sluzbu. SAMO ZA KORISTENJE NA
Istjecanje plina moze dovesti OTVORENOM.
do pozara ili eksplozije, NAPOMENA INSTALATERU: Ove
koja mozZe uzrokovati teske upute moraju se ostaviti kod
tjelesne ozljede, smrtili vlasnika, koji ih treba cuvati za
izazvati materijalnu stetu. daljnje koristenje.
A UPOZORENJE

1) U blizini ovog ili nekog
drugog uredaja ne
skladistite zapaljive
tekucine ili pare.

2) U blizini ovog ili nekog
drugog uredaja ne smije
se drzati plinska boca,
koja nije prikljucena za
koristenje.

C€ :845BR-0035

ID: 0845
HR - CROATIAN




UPOZORENJA

/A OPASNOST

Nepridrzavanje napomena o opasnosti, upozorenja i napomena o oprezu sadrzanih u ovom Korisnickom prirucniku mogu dovesti do
teskih tjelesnih ozljeda ili smrti ili pak do pozara ili eksplozije koje dovode do materijalne Stete.

/A UPOZORENJA

A Pridrzavajte se uputa za prikljuéivanje regulatora za vas tip
plinskog rostilja.

A Ne drzite rezervnu ili neprikljué¢enu plinsku bocu ispod ili u
blizini ovog rostilja.

A Ne stavljajte poklopac rostilja niti iSta zapaljivo naiiliu
spremiste ispod rostilja.

A Nepravilna montaZa mozZe biti opasna. Molimo Vas da paZljivo
slijedite upute za montazu navedene u ovom prirucniku.

A Nakon razdoblja skladistenja i/ili nekoristenja, plinski rostilj
Weber prije koristenja treba provjeriti na istjecanje plina i
zacepljenje plamenika. Za pravilne postupke pogledajte upute
u ovom prirucniku.

A Za provjeru istjecanja plina ne Koristite plamen.

A Ne koristite svoj plinski rostilj Weber® ako na prikljuécima
postoji bilo kakvo istjecanje plina.

A Zapaljivi materijali ne smiju se drzati u krugu od oko 60 cm od
straznje ili bocnih stranica rostilja.

A Vas plinski rostilj Weber® ne smiju koristiti djeca. Dostupni
dijelovi rostilja mogu biti vrlo vrudi. Tijekom koristenja rostilja
drzite mladu djecu podalje od njega.

A Budite oprezni prilikom koristenja svog plinskog rostilja
Weber®. Tijekom pecenja ili ¢iScenja on je vruc i nikada se ne
smije ostavljati bez nadzora niti pomicati tijekom uporabe.

A Ako se plamenici ugase tijekom pecenja, zatvorite sve plinske
ventile. Podignite poklopac i pricekajte pet minuta prije
nego sto pokusate ponovo upaliti plinski plamen. Pritom se
pridrZavajte uputa za paljenje.

A U svom plinskom rostilju Weber® ne koristite drveni ugljen,
brikete niti vulkanski kamen.

A Prilikom pecenja nikada se nemojte naginjati preko otvorenog
rostilja niti stavljati dlanove ili prste na prednji rub kutije za
pecenje.

A Ako dode do nekontroliranog usplamsavanja, uklonite hranu s
plamena dok se on ne smaniji.

A U slucaju zapaljenja masnoce iskljucite sve plamenike i ostavite
poklopac zatvorenim dok se vatra ne ugasi.

A Plinski rostilj Weber® valja Cistiti u redovitim vremenskim
razmacima.

A Prilikom ciscenja ventila ili plamenika nemojte prosirivati
otvore ili ulaze.

A Tekuci propan plin nije prirodni plin. Preinaka ili pokusaj
koristenja prirodnog plina u sklopu za ukapljeni propan opasni
su i dovode od gubitka Vaseg jamstva.

A Udubljena ili zahrdala plinska boca moze biti opasna i treba
je pregledati Vas dobavljac plina. Ne koristite plinsku bocu s
ostecenim ventilom.

A Cak i kad se vasa plinska boca ¢ini praznom, jos uvijek moze
sadrzavati plin. Plinsku bocu potrebno je odgovarajuce
transportirati i skladistiti.

A Niposto ne pokusavajte odvajati plinski regulator ili bilo koji
plinski prikljucak dok je rostilj u uporabi.

A Prilikom rada s rostiljem koristite rukavice za rostilj ili pecnicu
otporne na toplinu.

A Nemojte koristiti rostilj dok svi dijelovi nisu na svom mjestu.
Jedinicu je potrebno pravilno montirati u skladu s uputama
navedenima u ,,Uputama za montazu”.

A Ne stavljajte plinsku bocu u ormaric.

A Nemojte ugradivati ovaj model rostilja u bilo kakvu ugradbenu
ili kliznu konstrukciju. Zanemarivanje ovog upozorenja moze
dovesti do pozara ili eksplozije koja moZe izazvati materijalnu
Stetu ili teske tjelesne ozljede ili smrti.
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Ucvrsni elementi obloge

Obloga

Termometar

Okvir termometra

Rucka

Sklop svjetiljke rostilja

Motor za razanj

Nosac raznja

Resetka za zagrijavanje

Resetka za pecenje*

Precke za dodavanje arome Favorizer®

Kanal sustava paljenja Crossover®

Cijev plamenika

Bocna ploca

Lijevi drzac pribora

Razvodnik

Kabelski snop upravljacke ploce

Upravljacka ploca

Okvir za mali gumb

Mali gumb

Veliki gumb

Okvir za veliki gumb

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
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Regulator Sear Station®

Kuciste baterije

Pregrada za zastitu od vode / termicki stit

Jednokratna plitica za sakupljanje masnoce

Klizna plitica za prikupljanje masnoce

Posuda za sakupljanje masnoce

Drzac posude za sakupljanje masnoce

Lijeva vratasca

Rucka vratasca

Desna vratasca

Lijeva ploca okvira

Donja ploca

Poklopac infracrvenog plamenika

Infracrveni plamenik

Kutija infracrvenog plamenika

Zica upaljaca infracrvenog plamenika

Termoelement

Crijevo infracrvenog plamenika

Sklop sSipke raznja

Dimna kutija

Dimna precka

Plamenik dimilice

45,
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49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.
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63.

Cijev plamenika Sear Station®

Bocni plamenik

Kutija za pecenje

Pregrada

Razvodno crijevo

Crijevo / regulator

Poklopac bo¢nog plamenika

Ploca s bo¢nim plamenikom

Desni drzac pribora

Plinski vod bo¢nog plamenika

Nosac okvira

Straznja ploca

Desna ploca okvira

Nosac vjesalice za plinsku bocu

Vjesalica za plinsku bocu

Vodilica plinske boce

Drzac za Sibice

Kotaci¢

Kotaci¢ s blokirnim mehanizmom

*Resetka za pecenje se moze razlikovati
ovisno o kupljenom modelu.
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JAMS

Hvala Sto ste kupili proizvod WEBER®. Weber-Stephen Products LLC, 200 East Daniels Road, Palatine,
Illinois 60067-6266 (.Weber") ponosan je Sto isporuuje siguran, dugotrajan i pouzdan proizvod.

Ovo je ograni¢eno jamstvo koje vam tvrtka Weber daje bez dodatne naplate. Ono sadrzi podatke koji ¢e
vam biti potrebni u slucaju da zatrebate popravak vaseg WEBER® proizvoda u slu¢aju njegova kvara ili
oStecenja.

U skladu s primjenjivim zakonima, korisnik ima nekoliko prava u slucaju kvara proizvoda. Ta prava
ukljucuju dopunski rad ili zamjenu, sniZenje kupovne cijene i naknadu. U Europskoj uniji, na primjer,
to je dvogodisnje zakonom utvrdeno jamstvo pocevsi od datuma predaje proizvoda. Ova i druga
zakonom utvrdena prava nepromijenjena su ovom odredbom jamstva. Tocnije, ovime se jam¢e
dodatna prava vlasniku, koja su neovisna od zakonom utvrdenih jamstva.

DOBROVOLJNO JAMSTVO TVRTKE WEBER

Tvrtka Weber jam¢i originalnom kupcu proizvoda WEBER?® (ili u slu¢aju poklona ili promocije proizvoda,
osobi za koju je on kupljen kao poklon ili promotivni predmet), jamstvo da ¢e WEBER® proizvod

biti bez kvarova u materijalu ili izradi u vremenskom razdoblju koji je naveden u nastavku, kada se
proizvod montira i koristi u skladu s prate¢im vlasnic¢kim priru¢nikom. (Napomena: Ako zametnete ili
izgubite svoj WEBER® vlasnicki prirucnik, zamjenski je dostupan na internetu na www.weber.com, ili
sliénom specifi¢nom web-mjestu zemlje na koje ¢e vlasnik biti preusmjeren.) Pod normalnim uvjetima
koriStenja i odrzavanja u obiteljskoj kuci ili u stanu, Weber je suglasan da ce izvrsiti popravak ili
zamjenu neispravnih dijelova u vaze¢em vremenskom razdoblju, u okviru ogranicenja i iznimki koji su
navedeni u nastavku. 0VO OGRANICENO JAMSTVO VRIJEDI SAMO ZA ORIGINALNOG KUPCA | NE MOZE
SE PRENIJETI NA KASNIJE VLASNIKE, 0SIM U SLUCAJU POKLONA ILI PROMOTIVNIH PROIZVODA
KAKO JE GORE NAVEDENO.

ODGOVORNOSTI VLASNIKA U OKVIRU JAMSTVA

Za osiguranje nesmetanih ostvarivanja jamstva, vazno je [no nije obvezno) da registrirate svoj WEBER®
proizvod na internetu na www.weber.com ili slicnom specificnom web-mjestu zemlje na koje ¢e vlasnik
biti preusmjeren). Takoder saCuvajte originalni racun i/ili fakturu o kupnji. Registracijom WEBER®
proizvoda potvrduje se obuhvacenost jamstvom i osigurava se neposredna veza izmedu vas i tvrtke
Weber za slucaj da vas Zelimo kontaktirati.

Gore navedena jamstva primjenjuju se samo ako vlasnik vodi ogovarajuc¢u brigu o WEBER® proizvodu
na nacin da slijedi sve upute za sklapanje, upute za koristenje i preventivno odrZzavanje kao Sto je
navedeno u prate¢em vlasnickom priru¢niku, osim ako vlasnik ne dokaze da ostecenje ili kvar nisu
neovisni o nepostivanju navedenih obveza. Ako Zivite u priobalnom podrudju ili se vas proizvod nalazi u
blizini bazena, odrzavanje obuhvaca i redovito pranje i ispiranje vanjskih povrsina kao sto je prikazano u
pratecem vlasni¢kom prirucniku.

KORISTENJE JAMSTVA/IZUZECE OD JAMSTVA

Ako smatrate da je vas dio obuhvacen ovim jamstvom, obratite se Odjelu za usluge korisnicima tvrtke
Weber pomocu informacija za kontakt na nasem web-mjestu (www.weber.com ili sli¢cnom specifiénom
web-mjestu zemlje na koje ¢e vlasnik biti preusmjeren). Weber ¢e nakon istrazivanja popraviti ili
zamijeniti ([prema vlastitoj odluci) osteceni dio koji je obuhvacen ovim ograni¢enim jamstvom. U slu¢aju
da se ne mogu obaviti popravak ili zamjena, Weber moZe odabrati (prema vlastitoj odluci) zamjenu
predmetnog rostilja novim rostiljem jednake ili vece vrijednosti. Weber od vas moze zatraziti povrat
dijelova radi njihova pregleda, troskove otpreme placate unaprijed.

Pod ovim JAMSTVOM se ne podrazumijevaju postojeca oStecenja, propadanja, promjene boje i/ili hrda
za koju Weber nije odgovoran, a uzrokovani su:

e zlouporabom, pogresnom uporabom, izmjenom, preinakom, nenamjenskom primjenom,
vandalizmom, nebrigom, nepropisnom montazom ili ugradnjom ili zbog neprovodenja normalnog i
redovitog odrzavanja;

e insektima (poput pauka) i glodavaca (poput vjeverica), ukljuujuci, ali ne ograniavajuéi se na cijevi
plamenika i/ili plinska crijeva;

« izloZzenosti slanom okruZenju i/ili izvorima klora kao $to su bazeni za plivanje i tople kupke/toplice;

e teSkim vremenskim uvjetima kao Sto je tuca, uragan, potres, tsunami ili valovi, tornado ili jaka oluja.

Koristenje i/ili ugradnja dijelova na vasem WEBER® proizvodu koji nisu originalni dijelovi tvrtke
Weber ponistit ¢e valjanost ogranicenog jamstva i sva oStecenja koja nastanu nece biti obuhvaéena
ogranic¢enim jamstvom. Svaka prilagodba plinskog rostilja koju ne odobri tvrtka Weber i koju ne obavi
ovlasteni servisni tehnicar tvrtke Weber, ponistit ¢e pravo na ovo ogranic¢eno jamstvo.

ROK VAZENJA JAMSTVA ZA PROIZVOD

Kutija za pecenje:
10 godina, na prohrdavanje/progorijevanje
(2 godine za boju, izuzev tamnjenja ili promjene u boji)

Sklop poklopca:
10 godina, na prohrdavanje/progorijevanje
(2 godine za boju, izuzev tamnjenja ili promjene u boji)

Cijevi plamenika od nehrdajuceg celika:
10 godine na prohrdavanje ili progorijevanje

Resetke za pecenje od nehrdajuceg celika:
5 godine na prohrdavanje ili progorijevanje

Precke za dodavanje arome od nehrdajuceg celika Flavorizer®:
5 godine na prohrdavanje ili progorijevanje

Resetke za pecenje od lijevanog Zeljeza
s porculansko-emajliranom povrsinom:
5 godine na prohrdavanje ili progorijevanje

Svi preostali dijelovi:
2 godine

ODRICANJE OD ODGOVORNOSTI

0SIM JAMSTVA i ODRICANJA OD ODGOVORNOSTI KAO 5TO JE OPISANO U OVOJ IZJAVI 0 JAMSTVU,
NE POSTOJE EKSPLICITNA DODATNA JAMSTVA ILI IZJAVE 0 DRAGOVOLJNOJ ODGOVORNOSTI OVDJE
DATA, KOJA NADILAZE ZAKONSKE ODGOVORNOSTI U PRIMJENI NA TVRTKU WEBER. TRENUTNA
1ZJAVA 0 JAMSTVU TAKODER NE OGRANICAVA ILI NE ISKLJUCUJE SITUACIJE ILI POTRAZIVANJA U
KOJIMA TVRTKA WEBER IMA OBVEZNU ODGOVORNOST KAO 5TO JE OPISANO STATUTOM.

NIKAKVA JAMSTVA SE NE PRIMJENJUJU NAKON ISTEKA ROKA VAZENJA OVOGA OGRANICENOG
JAMSTVA. WEBER NE PRIZNAJE NIKAKVA DRUGA JAMSTVA ZA BILO KOJI PROIZVOD KOJE MOGU
DATI DRUGE OSOBE ILI ENTITETI, UKLJUCUJUCI PRODAVACE, ZASTUPNIKE (KAO 5TO SU BILO
KAKVA , PRODUZENA JAMSTVA“). JEDINA NAKNADA U OKVIRU OVOGA OGRANICENOG JAMSTVA JE
POPRAVAK ILI ZAMJENA DIJELA ILI PROIZVODA.

ODSTETA BILO KOJE VRSTE NI U KOJEM SLUCAJU NE MOZE BITI VECA 0D IZNOSA PLACENE CIJENE
ZA PRODANI PROIZVOD TVRTKE WEBER.

VI PREUZIMATE RIZIK | ODGOVORNOST ZA GUBITKE, 0STECENJE ILI 0ZLJEDU VAS | STETU NA
VAS0J IMOVINI I/ILI 0ZLJEDU DRUGIH | STETU NA NJIHOVOJ IMOVINI USLIJED NEPRIMJERENE
UPOTREBE ILI ZLOUPOTREBE PROIZVODA ILI USLIJED NEPOSTIVANJA UPUTA KOJE VAM JE TVRTKA
WEBER DALA U PRATECEM VLASNICKOM PRIRUCNIKU.

DIJELOVI | DODATNA OPREMA CIJA SE ZAMJENA OBAVI U OKVIRU 0VOG OGRANICENOG JAMSTVA
IMAJU JAMSTVO SAMO ZA PREOSTALO RAZDOBLJE TRAJANJA ORIGINALNOG JAMSTVENOG ROKA.

0VO OGRANICENO JAMSTVO VRIJEDI ZA UPOTREBU U PRIVATNIM KUCAMA S JEDNOM OBITELJI

ILI STANOVIMA | NE VRIJEDI ZA ROSTILJE TVRTKE WEBER KOJI SE KORISTE U KOMERCIJALNIM,
KOMUNALNIM ILI U PRIMJENAMA S VISE JEDINICA KAO 5TO SU RESTORANI, HOTELI, ODMARALISTA
IL1 ZA NAJAM.

WEBER MOZE POVREMENO MIJENJATI DIZAJN SVOJIH PROIZVODA. NISTA U OVOM OGRANICENOM
JAMSTVU NE SMATRA SE OBVEZOM TVRTKE WEBER ZA UGRADNJU TAKVIH PROMJENA U DIZAJNU
NA PRETHODNO PROIZVEDENIM PROIZVODIMA NITI SE TAKVE PROMJENE SMIJU SMATRATI
PRIZNANJEM NEISPRAVNOSTI PRETHODNIH DIZAJNA.

Za dodatne informacije o kontaktu pogledajte popis Medunarodne poslovne jedinice na kraju ovog
vlasnickog prirucnika.

OPCE UPUTE

Vas Weber® plinski rostilj prijenosni je aparat za pecenje na otvorenom prostoru. Na
Weber® plinskom rostilju mozete grilati, rostiljati, peci i kuhati s rezultatima kakvi se
tesko postizu s kuhinjskim uredajima za primjenu u zatvorenom prostoru. Zatvoreni
poklopac i precke za dodavanje arome Flavorizer® pruzaju hrani onaj “pravi okus
rostilja”.

Plinski rostilj Weber® moze se prenositi, tako da ga lako moZete premjestati u svom vrtu
ili dvoristu. Prenosivost znaci da mozete ponijete vas Weber® plinski rostilj s vama kad
putujete.

Ukapljeni propan (LP) brze s koristi i pruza Vam viSe kontrole pri peenju nego drveni
ugljen.

¢ U ovim uputama nadi ¢ete minimalne zahtjeve za montaZu plinskog rostilja Weber®.
Stoga od Vas trazimo da ih paZljivo proditate prije koriStenja plinskog rostilja Weber®.

¢ Djeca ne smiju koristiti rostilj.

¢ Ne prikljucujte dovod prirodnog plina (gradski plin). Ventili i otvori namijenjeni su
iskljucivo za ukapljeni propan.

¢ Ne smije se koristiti s drvenim ugljenom ili vulkanskim kamenom.

e Koristite samo plinsku bocu s ukapljenim propanom (LP) od 3 kg do 13 kg.

¢ U Velikoj Britaniji ovaj uredaj mora biti opremljen s regulatorom koji je uskladen s BS
3016 i koji ima nazivni izlazni tlak od 37 mbar. (Isporuéuje se s rostiljem.)

¢ |zbjegavajte presavijanje crijeva.

¢ Duljina crijeva ne smije premasivati 1,5 m.

e Preporucujemo da zamijenite crijevo za plin na svom plinskom rostilju Weber svakih
5 godina. Neke zemlje zahtjevaju da crijevo za plin bude zamijenjeno u manje od 5
godina, stoga su ti zahtjevi u toj zemlji na snazi.

e Korisnik ne smije mijenjati tvornicki zabrtvljene dijelove.

¢ Bilo kakva preinaka uredaja moZe biti opasna.

¢ Smije se koristiti samo niskotlacno crijevo i regulator koji su odobreni prema
nacionalnim propisima.

e Potrebno je koristiti zamjenske sklopove regulatora tlaka i crijeva koje je specificirao
proizvodac plinskog uredaja za pecenje na otvorenom. ¢

SPREMANJE

e Kad se plinski rostilj Weber® ne koristi, zatvorite ventil dovoda plina na plinskoj boci.

e U slucaju skladistenja plinskog rostilja Weber® u zatvorenom prostoru odvojite
cjevovod za dovod plina. Plinsku bocu potrebno je zasebno spremiti na otvorenom u
dobro prozra¢enom prostoru.

e Ako plinska boca nije uklonjena s plinskog rostilja Weber® cijeli rostilj i plinsku bocu
valja spremiti na otvorenom na dobro prozracenom mjestu.

e Plinske boce moraju se skladistiti na otvorenom u dobro prozracenom podrucju izvan
dosega djece. Neprikljucene plinske boce ne smiju se skladistiti u zgradi, garazi i
nekom drugom zatvorenom prostoru. ¢

RAD S ROSTILJEM

A UPOZORENJE: Ovaj uredaj namijenjen je samo vanjskoj
primjeni i nikada se ne smije koristiti u garazama i natkrivenim
ili zatvorenim trijemovima ili verandama.




OPCE UPUTE

A UPOZORENJE: Plinski rostilj Weber® nikada se ne smije A UPOZORENJE: Pazite da u podrucju pecenja nema zapaljivih
koristiti pod nezasticenim zapaljivim krovom ili nadstresnicom. para i tekucina poput benzina, alkohola itd. kao ni drugih
/A UPOZORENJE: Rostilj se ne smije koristiti kad se u krugu od zapaljivih materijala.

60 cm od vrha, dna, straznje ili bocnih stranica rostilja nalaze /A UPOZORENJE: Nikada ne skladistite dodatnu (rezervnu) plinsku
zapaljivi materijali. bocu pored plinskog rostilja Weber®.

/A UPOZORENJE: Vas plinski rostil Weber® nije namljenjen A UPOZORENJE: Ovaj uredaj postaje vrlo vru¢. Povedite posebnu
postavljanju u kamp-kucice i/ili na plovila. brigu kad su prisutna djeca ili starije osobe.

/A UPOZORENJE: Prilikom koristenja cijeli rostilj postaje vruc. A UPOZORENJE: Ne pomicite uredaj dok je upaljen.
Nikad ga ne ostavljajte bez nadzora. A UPOZORENJE: Prilikom koristenja ovog uredaja nosite zastitne

/A UPOZORENJE: Sve mrezne kabele i crijevo za dovod goriva rukavice.

drzite podalje od zagrijane povrsine.

UPUTE ZA UPORABU PLINA

SAVJETI ZA SIGURNO RUKOVANJE

PLINSKOM BOCOM S UKAPLJENIM ZEMLJA VRSTA PLINA | TLAK
PROPANOM Bugarska, Cipar, Republika Cegka, Danska, Estonija, Finska, IJB/P - 30 mbar
Madarska, Island, Latvija, Litva, Malta, Nizozemska, Norveska,
* Ukapljeni propan (LP) je naftni proizvod kao Sto su i Rumunjska, Slovacka Republika, Slovenija, Svedska, Turska
benzin i prirodni plin. Pri normalnim temperaturama i
tlakovima ukapljeni propan je u plinovitom stanju, Pod ?elgija, Franvcuska, Grcka, Irska, Italija, Luksemburg, Portugal, |3+ - 28-30/ 37 mbar
umjerenim tlakom unutar boce ukapljeni propan je u Spanjolska, Svicarska, Ujedinjeno Kraljevstvo
tekuc¢em stanju. Kako se oslobada tlak, tekucina brzo X
isparava i postaje plin. Poljska I;P - 37 mbar
e Ukapljeni propan ima miris sli¢an prirodnom plinu. Austrija, Njemacka 1,B/P - 50 mbar

Morate biti svjesni tog mirisa.
¢ Ukapljeni propan tezi je od zraka. Ukapljeni propan

koji“istvj'e'ée moif se lnakupiti u nizim podrudjima i PODACI O POTROSNJI
sprijeciti rasprsivanje.
¢ Plinsku bocu s ukapljenim propanom uvijek je Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
potrebno ugradivati, transportirati i skladistiti u
uspravnom polozaju. Plinske boce s ukapljenim Summit® 420™ 18,0 20,2 1.287 1.470

propanom ne smiju se ispustati niti se s njima smije
grubo rukovati.

¢ Nikada ne skladistite ili transportirajte plinsku bocu s Summit® 470™ 26,0 30,2 1.858 2.198
ukapljenim propanom na mjestima gdje temperature
mogu dosegnuti 51°C (prevruce da bi se drzalo za

Summit® 460™ 22,5 26,2 1.608 1.907

rucku - na primjer: ne ostavljajte plinsku bocu s VE|_|é|NA OTVORA VENTILA
ukapljenim propanom u autu za vruceg dana).

e S praznim” plinskim bocama s ukapljenim propanom UNP (Ukapljeni naftni plin)

ostupajte jednako kao i s punima. Cak i kad je

Elinskz f:)ocja s ukapljenim F;])ropanom bez tekgjéine, I,B/P - 30 mbar | I,, - 28-30 / 37 mbar | I,B/P - 50 mbar
u njoj JOé uvijek moze biti plln pOd tlakom. Prije VENTILI GLAVNOG PLAMENIKA
odspajanja uvijek zatvorite ventil plinske boce.

¢ Ne koristite oStecene plinske boce s ukapljenim Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
propanom. Udubljene i zahrdale plinske boce s "
ukapljenim propanom ili plinske boce s ukapljenim Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
propanom s oste¢enim ventilom mogu biti opasne i Summit® 470™ 099 096 086
potrebno ih je odmah zamijeniti novima. . i i

¢ Spoj na kojem se crijevo prikljucuje na plinsku bocu VENTIL BOCNOG PLAMENIKA
s ukapljenim propanom potrebno je ispitati radi
utvrdivanja istjecanja prilikom svakog ponovnog Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
priljkucivanja plinske boce s ukapljenim propanom. s o - - L = L - L
Na primjer, ispitivanje izvodite prilikom svakog ummit® 460 Nije primjenjivo Nije primjenjivo Nije primjenjivo
ponovnog punjenja plinske boce s ukapljenim Summit® 470™ 0,98 0.94 0,85
propanom.

¢ Provjerite je li regulator montiran tako da je mali VENTIL PLAMENIKA ZA NAGLO PECENJE
otvor ventila usmjeren prema dolje kako se ne bi
nakupljala voda. Ventil treba biti bez prljavstine, Summit® 420™ Nije primjenjivo Nije primjenjivo Nije primjenjivo
masnoce, kukaca itd. Summit® 460™ 091 085 0,79

Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79

VENTIL PLAMENIKA DIMILICE

Summit® 420™ Nije primjenjivo Nije primjenjivo Nije primjenjivo
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66

VENTIL INFRACRVENOG PLAMENIKA

Summit® 420™ Nije primjenjivo Nije primjenjivo Nije primjenjivo
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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UPUTE ZA UPORABU PLINA

POSTAVLJANJE PLINSKE BOCE ( )

Kupite punu plinsku bocu od vaseg dobavljaca plina

Plinsku bocu uvijek je potrebno ugradivati, transportirati i skladistiti u uspravnom
polozaju. Nikada nemojte dopustiti da plinska boca padne ili da se njome nemarno
rukuje. Nikada ne skladistite plinsku bocu na mjestima gdje temperature mogu
premasiti 51°C (prevruce da bi se drZalo za ru¢ku). Na primjer, ne ostavljajte plinsku
bocu u svom autu za vruéih dana. (Pogledajte: “SAVJETI ZA SIGURNO RUKOVANJE
PLINSKIM BOCAMA S UKAPLJENIM PROPANOM”).

OPCIJE POLOZAJA ZA POSTAVLJANJE PLINSKE BOCE

Plinsku bocu ugradite na plocu s desne strane koristeci vjesalicu za plinsku bocu ili
plinsku bocu postavite na zemlju. Plinska boca mora biti postavljena izvan ormarica, na
desnoj strani rostilja. Ne pokusavajte plinsku bocu ugraditi u unutrasnjost kucista.

Postavljanje vjesalice za plinsku bocu

Bit ¢e Vam potrebno sljedece: nosac vjesalice za plinsku bocu (1) i vjesalica za plinsku
bocu (2).

Al Postavite nosac za vjeSalicu plinske boce na desnu vanjsku plocu rostilja. Priévrstite
ga vijcima, podlodkama i maticama (3).

B) Montirajte vodilice plinske boce [(4) u dvije rupe ispod vjesalice za plinsku bocu.
Pricvrstite je vijcima, podloSkama i maticama.

C) Okrenite plinsku bocu tako da otvor ventila bude okrenut prema prednjem dijelu
rostilja.

D) Drzite vjeSalicu za plinsku bocu i nagnite plinsku bocu tako da se dva savijena
nosaca vjesalice nalaze ispod prirubnice dna plinske boce. Prilagodite remen tako
da bude zategnut na cilindru (5).

E) Podignite i postavite vjeSalicu za plinsku bocu na nosac za vjesalicu plinske boce
kao &to je prikazano (6).

Postavljanje na zemlju

A} Postavite plinsku bocu na tlo izvan ormarica, na desnoj strani rostilja (7).
B) Okrenite plinsku bocu s ukapljenim propanom tako da je otvor ventila okrenut
prema prednjoj strani plinskog rostilja Weber®.

Rostilj koji je prikazan u
korisnickom priru¢niku
moze se razlikovati od

kupljenog modela.




UPUTE ZA UPORABU PLINA

PRIKLJUCIVANJE PLINSKE BOCE S UKAPLJENIM PROPANOM

A Upozorenje: Pobrinite se za to da je ventil ili regulator na
plinskoj boci s ukapljenim propanom zatvoren.

A Prikljucite plinsku bocu s ukapljenim propanom.

Neki regulatori priklju¢uju se naticanjem, a odvajaju izvla¢enjem. Drugi imaju
maticu s lijevim navojem koja se prikljucuje na ventil plinske boce. Za prikljucivanje
odredenog regulatora na osnovu vaseg tipa regulatora pridrZavajte se ilustracije
jednih od uputa.

a) Navrnite prikljuak regulatora na plinsku bocu okretanjem u smjeru kretanja
kazaljke na satu (1). Postavite regulator tako da otvor ventila (2) bude okrenut
prema dolje.

b]  Navrnite priklju¢ak regulatora na plinsku bocu okretanjem u smjeru suprotnom
od kretanja kazaljke na satu (3) (4).

c) Okrenite polugu regulatora (5) u smjeru kazaljke na satu u polozaj iskljuceno.
Pritisnite regulator prema dolje na ventil plinske boce sve dok regulator ne
nasjedne na mjesto (6).

d) Provjerite je li poluga regulatora u isklju¢enom poloZaju. Podignite prirubnicu
regulatora gore (7) (9). Pritisnite regulator prema dolje na ventil plinske boce
i odrzavajte pritisak. Gurnite prirubnicu tako da se zatvori (8) (10). Ako se
regulator ne aretira, ponovite postupak. ¢

ZAMJENA CRIJEVA, REGULATORA | SKLOPA VENTILA

A VAZNA NAPOMENA: Preporu¢ujemo da zamijenite crijevo za
plin na svom plinskom rostilju Weber svakih 5 godina. Neke
zemlje zahtijevaju da crijevo za plin bude zamijenjeno unutar
manje od 5 godina, stoga su ti zahtjevi u toj zemlji na snazi.

Radizamjene crijeva, regulatora i sklopa ventila obratite

se predstavniku Sluzbe za korisnike u vasem podrucju
koristenjem informacija na nasoj web stranici. Prijavite se u
www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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UPUTE ZA UPORABU PLINA

PRIPREMA ZA PROVJERU NA ISTJECANJE 1 )

/A UPOZORENJE: Plinski prikljucci Vaseg plinskog rostilja
Summit® tvornicki su ispitani. Medutim, preporucujemo da prije
uporabe svog plinskog rostilja Summit® provjerite sve plinske
prikljucke u pogledu istjecanja plina.

Uklanjanje upravljacke ploce

Potrebni alati: lzvijac, klijesta i ruénici.

A} Uklonite gumbe za regulaciju plamenika (1).

B) Otvorite oboja vrata. |zvijacem uklonite vijke s donje strane upravljacke ploce (2).

C) Dignite i odvojite kuciste baterije s unutarnje strane ormariéa rostilja (3).

D) Siljatim klijeétima odvojite stezaljke za vodice s gornje strane kucista baterije (4).
Ne povlacite za vodice; uklonite ih povlacenjem stezaljki za vodice.

E) Stavite ruénike na gornju stranu oba sklopa vrata. Na taj nacin cete zastititi
upravljacku plocu i sklopove vrata od ogrebotina u nastavku postupka.

F)  Nagnite upravijacku plocu prema dolje. Malo je podignite (5) i zatim je zaokrenite
licem prema dolje tako da se nasloni na gornji dio sklopova vrata. (Pazite da ne
prekinete ili odspojite Zice za LED svjetla upravljacke ploce.)

G) Pazljivo izvucite vodie baterije s unutarnje strane ormari¢a rostilja (6).

H) Do kraja otvorite desna vratasca. Stavite upravljacku plo¢u na pod, nagnite je na
rucnik kojim je prekriven sklop desnih vrata (7).

Rostilj koji je prikazan u
korisnickom priruc¢niku
moze se razlikovati od
kupljenog modela.
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UPUTE ZA UPORABU PLINA

PROVJERA NA ISTJECANJA PLINA

s \

/A OPASNOST

Za provjeru istjecanja plina ne koristite otvoreni plamen.
Tijekom provjere istjecanja plina osigurajte da u blizini nema
iskrenja ili otvorenih plamenova. Iskre ili otvoreni plamen imat
e za posljedicu poZar ili eksploziju, $to moZe uzrokovati teske
tjelesne ozljede ili smrt i materijalne Stete.

\ J

A UPOZORENUJE: Provjeru istjecanja plina trebate izvrsiti prilikom
svakog odspajanja i ponovnog spajanja plinskog prikljucka.

Napomena: Svi tvornicki prikljucci temeljito su ispitani u pogledu istjecanja plina. Plamenici

su ispitani plamenom. Medutim, prije koriStenja svog plinskog rostilia Weber® trebali biste

radi predostroznosti ponovno provjeriti sve prikljucke u pogledu istjecanja plina. Transport i
rukovanje mogu olabaviti ili oStetiti plinske prikljucke.

/A UPOZORENJE: Ove provjere radi utvrdivanja istjecanja plina
izvrsite cak i ako ste kupili ve¢ montirani rostil;.

Napomena: Buduci da neke otopine za ispitivanje istjecanja, ukljucujuci i sapunicu, mogu biti

malo korozivne, nakon provjere sve prikljucke treba isprati ¢istom vodom.

Ako vas rostilj ima bocni plamenik, provjerite je li bo¢ni plamenik iskljucen.

Za izvodenje provjera u pogledu istjecanja plina: otvorite ventil plinske boce rucnim

zakretanjem kotaca ventila plinske boce suprotno od kazaljke na satu.

A UPOZORENUJE: Tijekom provjere radi utvrdivanja istjecanja - \
plina ne palite plamenike.

Bit ¢e Vam potrebno sljedece: sapunica i krpa ili cetka za nanoSenje sapunice.

A} Pomijesajte sapun i vodu.

B) Okrenite ventil plinske boce koristenjem jedne od odgovarajuc¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora.

a) Okrenite ventil plinske boce suprotno od kazaljke na satu (1) (2) (3).

b]  Okrenite polugu regulatora suprotno od kazaljke na satu u polozaj uklju¢eno
(4).

c) Pomaknite polugu regulatora u polozaj uklju¢eno (5) (6).

C) Provjerite ima li propustanja tako da priklju¢ak namocite sapunjavom vodom i
promatrate ima li mjehuric¢a. Ako nastaju mjehurici ili neki mjehuric¢ raste, prisutno
je istjecanje. Ako postoji istjecanje, zatvorite plin i pritegnite prikljucak. Otvorite plin
i ponovno izvrsite provjeru sa sapunicom. Ako istjecanje plina ne prestane, obratite
se predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt
koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com.

D) Kad je provjera istjecanja plina zavréena, zatvorite dovod plina na boci i isperite
prikljucke vodom. ¢

€ J

www.WEBER.COM JET




UPUTE ZA UPORABU PLINA

Provjerite (

A)
B)
C)

A UPOZORENJE: Ako postoji istjecanje na prikljucku (1, 2 ili

D)
E)

F)

H)

Kad je provjera istjecanja plina zavréena, zatvorite dovod plina na boci i isperite
prikljucke vodom.

Ponovno postavite upravljacku plocu

A)

B)

A UPOZORENJE: Prije rada s rostiljem provjerite jesu li svi

Priklju¢ke glavnog voda za plin na razvodniku (1).
Priklju¢ak plinskog voda raznja (infracrveni plamenik] (2).
Priklju¢ak pregrade i crijeva za dovod plina (3).

3], ponovno pritegnite prikljucak klju¢em za vijke i ponovno
sapunicom provjerite da li je prisutno istjecanje. Ako i nakon
ponovnog pritezanja prikljucka dolazi do istjecanja plina,
zatvorite dovod plina. NE UKLJUCUJTE ROSTILJ. Obratite

se predstavniku SluZbe za korisnike u svojoj regiji koristeci
informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici.
Prijavite se na www.weber.com®.

Crijevo bo¢nog plamenika prema pregradi (4).

Crijevo bo¢nog plamenika na prikljucak za brzo odvajanje, prikljucke ventila bocnog
plamenika i otvora (5).

Prikljucak crijeva na regulator (6).

Prikljucak regulatora na plinsku bocu (7).

Prikljucke ventila na razvodnik (8).

UPOZORENJE: Ako postoji istjecanje na prikljuc¢cima (4, 5,

6, 7ili 8), zatvorite plin. NE UKLJUCUJTE ROSTILJ. Obratite

se predstavniku SluZbe za korisnike u svojoj regiji koristeci
informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici.
Prijavite se na www.weber.com®.

Za ponovnu montazu sklopa razvodnika izvedite prije opisani postupak za
“Uklanjanje upravljacke plo¢e” obrnutim redom.
Provjerite jesu li vodici dobro spojeni. Pogledajte “FUNKCIJE OSVJETLJENJA".

dijelovi montirani i jesu li uévrsni elementi do kraja stegnuti.
Vasi postupci, ako se ne pridrZavate ovoga upozorenja

o proizvodu, mogu izazvati poZar, eksploziju ili kvar u
konstrukciji Sto moZe imati
za posljedicu teske tjelesne
ozljede ili smrt i ostecenja
imovine.

Rostilj koji je prikazan u
korisni¢kom priru¢niku moze
se razlikovati od kupljenog
modela.

N
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UPUTE ZA UPORABU PLINA

PUNJENJE PLINSKE BOCE S UKAPLJENIM PROPANOM

Preporucamo da plinsku bocu s ukapljenim propanom napunite prije nego Sto se
potpuno isprazni. Za punjenje plinske boce s ukapljenim propanom odnesite je
dobavljacu plina.

Uklanjanje plinske boce:

A) Iskljucite dovod plina i odspojite crijevo i sklop regulatora s plinske boce. Za
prikljucivanje odredenog regulatora na osnovu vaseg tipa regulatora pridrzavajte se
ilustracije jednih od uputa.

a) Odvrnite prikljucak regulatora s plinske boce okretanjem u smjeru suprotnom
od kretanja kazaljke na satu (1).

b]  Odvrnite prikljucak regulatora s plinske boce okretanjem u smjeru kretanja
kazaljke na satu (2) (3).

c) Okrenite polugu regulatora u smjeru kazaljke na satu (4) u poloZaj iskljuceno.
Utisnite polugu regulatora sve dok se ne oslobodi iz plinske boce (5).

d) Pomaknite polugu regulatora u polozaj iskljueno (6) (8). Podignite prirubnicu
regulatora gore (7) (9) za odspajanje s plinske boce.

B) Zamijenite praznu plinsku bocu punom.

PONOVNO PRIKLJUCIVANJE PLINSKE BOCE S UKAPLJENIM
PROPANOM

Pogledajte poglavlje “PRIKLJUCIVANJE PLINSKE BOCE S UKAPLJENIM PROPANOM".

FUNKCIJE OSVJETLJENJA

RAD SVJETILJKE ROSTILJA

Pritisnite gumb AKTIVIRAJ kako biste aktivirali svjetiljku rostilja. Svjetiljka ima .nagibni
senzor” koji ukljuci svjetlo kada je poklopac rostilja podignut, a iskljuci svjetlo kada je
poklopac rostilja spusten. Ako poklopac ostane podignut ili spusten dulje od 30 minuta,
iskljucit ce se svjetiljka rostilja. Kako biste ponovno ukljucili svjetiljku, pritisnite gumb
AKTIVIRAJ (1).

NAPOMENA: Svjetlo se ne ISKLJUCI pritiskom na gumb AKTIVIRAJ.

OSVJETLJENJA GUMBA ZA REGULACIJU

Vas plinski rostilj opremljen je s gumbima za regulaciju koji svijetle, omogucujuci vam
fino podeSavanje stupnjeva grijanja, ¢ak i kod uvjeta slabog osvjetljenja.
Potrebne su 3 “D” alkalne baterije. Ne mijesSajte stare i nove baterije niti razli¢ite tipove

baterija (standardne, alkalne ili punjive). Ku¢iste baterija nalazi se unutar ormarica na
lijevoj strani.

Za aktivaciju, ukljucite gumba za napajanje.

\

0ZICENJE KUCISTA BATERIJE

J
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PRIJE KORISTENJA ROSTILJA

N

KLIZNA PLITICA ZA PRIKUPLJANJE MASNOCE | JEDNOKRATNA (
PLITICA ZA SAKUPLJANJE MASNOCE
Vas rostilj ima ugradeni sustav za prikupljanje masnoce. Prije svake uporabe provjerite

kliznu pliticu za prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje masnoce radi nakupina
masti.

Prekomjernu masnocu uklonite s plasti¢cnom Spatulom, pogledajte sliku. Po potrebi,
operite pliticu za prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje masnoce sa sapunicom,
te isperite u Cistoj vodi. Po potrebi zamijenite posudu za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENUJE: Prije svake uporabe provjerite kliznu pliticu za
prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje masnoce radi
nakupina masti. Uklonite visak masnoce kako biste izbjegli da
se zapali masnoca. Zapaljenje masnoce mozZe uzrokovati teske
tjelesne ozljede ili ostecivanja imovine.

A OPREZ: Nemojte oblagati kliznu pliticu za prikupljanje masnoce
s aluminijskom folijom.

PROVJERA CRIJEVA

Crijevo treba provjeriti na bilo kakve znakove pucanja.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
na zareze, pucanja, ogrebotine ili rezove. Ako utvrdite da je
crijevo na bilo koji nacin osteceno, nemojte koristiti rostilj.
Zamijenite ga koristec¢i samo odobreno zamjensko crijevo
tvrtke Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za korisnike u
svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci
na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com.
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POSTUPAK ELEKTRICNOG PALJEN

A Prije paljenja plamenika uvijek podignite poklopac. ( )

A)  Svaki gumb za regulaciju ima vlastitu ugradenu elektrodu upaljaca. Za stvaranje
iskre morate pritisnuti gumb za regulaciju u (1) zakrenuti ga na START/HI.
(Pokretanje/visoko) (2). .

B) Ova radnja generira protok plina i iskru na cijevi za paljenje plamenika (3). Cuti ¢ete
“8kljocaj” upaljaca. Takoder Cete vidjeti narancasti plamen duljine od 7 mm (3") - 12
mm (5") koji dolazi iz cijevi za paljenja plamenika na lijevoj strani plamenika (4).

C) Nastavite drzati gumb za regulaciju plamenika dvije sekunde nakon “Skljocaja”.
Ovo ¢e omoguditi plinu da struji skroz do dna cijevi plamenika (5) i osigura paljenje.

D) Provjerite je li se plamenik upalio tako Sto ¢ete pogledati kroz resetku za pecenje.
Trebali biste vidjeti plamen. Ako se plamenik nije upalio u prvom pokusaju, utisnite
gumb za regulaciju i okrenite na OFF (Isklju¢eno). Ponovite postupak paljenja po
drugi put.

/A UPOZORENJE: Ako se plamenik ponovno ne upali, zakrenite
gumb za regulaciju plamenika u OFF (Iskljuceno) i pricekajte 5
minuta kako biste omogucili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja ili pokusaja paljenja Sibicom.
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PALJENJE | KORISTENJE GLAVNOG PLAMENIKA

PALJENJE GLAVNOG PLAMENIKA 1 )

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja plamenika rostilja ili
odsustvo cekanja od pet minuta na rascis¢avanje plina moze
izazvati eksplozivnu buktinju, koja moZe dovesti do teskih

tjelesnih ozljeda ili smrti.

Elektri¢no paljenje glavnog plamenika

Napomena: Svaki elektricni upalja¢ gumba za regulaciju stvara iskru iz elektrode
upaljaca prema cijevi za paljenja plamenika. Utiskivanjem gumba za regulaciju i njegovim
zakretanjem na START/HI (Pokretanje/visoko) generirate energiju za iskru. Ovime se pali
svaki pojedinacni plamenik.

Al Podignite poklopac (1).

B) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika iskljugeni (2). (Gurnite gumb za
regulaciju i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu u polozaj OFF (Isklju¢eno))

/A UPOZORENJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim o
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u Rostil koji je prikazan u

.. - korisni¢kom priru¢niku
polozaju OFF [Iskljuceno). moze se razlikovati od

C) Okrenite ventil plinske boce koridtenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na kupljenog modela.
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (3). \ J

/A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja. - \
D) Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga na START/HI (Pokretanje/visoko) sve dok @
\V

ne zacujete Skljocaj elektri¢nog upaljaca - nastavite drzati gumb za regulaciju dvije
sekunde. Ova radnja izazvat e iskrenje upaljaca, cijevi za paljenja plamenika i zatim k vV } \
zapaliti glavni plamenik (4).

E) Provjerite je li se plamenik upalio tako Sto ¢ete pogledati kroz resetku za pecenje.

Trebali biste vidjeti plamen (5). Ako se plamenik nije upalio u prvom pokusaju, O @IDD:D
utisnite gumb za regulaciju i okrenite na OFF (Isklju¢eno). Ponovite postupak
paljenja po drugi put.

/A UPOZORENJE: Ako se plamenik ponovno ne upali, zakrenite
gumb za regulaciju plamenika u OFF (Isklju¢eno) i pri¢ekajte 5
minuta kako biste omogucili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja ili pokusaja paljenja Sibicom. «

ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u O @DHD[DJD:D D]:l mom oD UJG

polozaj OFF (Iskljueno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢ 1

A A A A

OFF START/HI MEDIUM Low
(ISKLJUCENO) (POKRETANJE/ (SREDNJE) (NISKO)
VISOKO)
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PALJENJE | KORISTENJE GLAVNOG PLAMENIKA

RUCNO PALJENJE GLAVNOG PLAMENIKA 1 )

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja plamenika rostilja ili
odsustvo cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina moze
izazvati eksplozivnu buktinju, koja moze dovesti do teskih
tjelesnih ozljeda ili smrti.

A)  Podignite poklopac (1).

B) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika isklju¢eni (2). (Gurnite svaki
gumb i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste osigurali da su u poloZaju
OFF (Iskljuceno))

/A UPOZORENJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u
polozZaju OFF (Iskljuceno).

C) Okrenite ventil plinske boce koristenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na

osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (3). 4
D) Stavite Sibicu u drza¢ za Sibice i zapalite Sibicu. Roétilj koji je prikazan u
A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja. korisni¢kom priruéniku moze
E) Umetnite drzac za Sibice i gurnite upaljenu ibicu dolje kroz redetke za pecenje i :Oziaezll;kovah od kupljenog
precke za dodavanje arome Flavorizer® kako biste upalili odabrani plamenik (4). ’
F] Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga na START/HI b d
(Pokretanje/visoko) (5). p N
G) Provjerite je li se plamenik upalio tako Sto Cete pogledati kroz reSetku za pecenje.
Trebali biste vidjeti plamen (6). @ @
/A UPOZORENJE: Ako se plamenik ne upali, zakrenite gumb \ N, } \ N, }
za regulaciju plamenika u OFF (Isklju¢eno) i pri¢ekajte pet
minuta kako biste dopustili plinu da se rascisti prije ponovnog O O
pokusaja. «
ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u
polozaj OF” (Iskljuceno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci.
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SAVJETI ZA ROSTILJANJE | KORISNI SAVJETI

e Prije pecenja uvijek prethodno zagrijte roétilj. Postavite sve plamenike na HI (Visoko)
i zatvorite poklopac, zagrijavajte 10 minuta ili sve dok termometar ne registrira
260°C-288°C (500°F-550°"F).

¢ Kako biste svaki put postigli savrseno rostiljanu hranu, zapecite meso pod spustenim
poklopcem.

e Vrijeme roétiljanja temelji se na okolnoj temperaturi od 20°C (70°F) uz malo ili
nimalo vjetra. U hladnim ili vjetrovitim danima ili na ve¢im nadmorskim visinama
predvidite dulje vrijeme pecenja. Po ekstremno vruéem vremenu predvidite krace
vrijeme pecenja.

¢ Vrijeme pecenja moZe varirati ovisno o vcemenskim uvjetima ili o kolicini, veli¢ini i
obliku hrane koja se rostilja.

o Tijekom prvih uporaba, temperatura plinskog rostilja moze biti veéa od uobicajene.

¢ Uvjeti pecenja mogu zahtijevati namjestanje regulatora plamenika kako bi se postigle
pravilne temperature pecenja.

o Veliki komadi mesa opcenito zahtijevaju dulje vrijeme pecenja po kilogramu nego
manji komadi mesa. Hrani na prenatrpanoj resetki za pecenje potrebno je dulje
vrijeme pecenja nego u slucaju kad se pece samo nekoliko komada hrane. Hrani
koja se rostilja u posudama, kao Sto je peceni grah, potrebno je viSe vremena ako se
rostilja u dubokom loncu radije nego u plitkoj posudi za pecenje.

e Odrezite viSak masnoce s odrezaka, kotleta i pecenja, ostavljajudi tek malo masnoce
6 mm ("&"). Manje masnoce olaksava ¢idéenje i pruza stvarno jamstvo protiv
nezeljenog usplamsavanja.

e Hranu postavljenu na resetku za pecenje izravno iznad plamenika moZzda ce biti
potrebno okretati ili pomicati u manje zagrijano podrudje.

e Zaokretanje i rukovanje s mesom koristite hvataljke, a ne vilice kako biste izbjegli
gubitak prirodnih sokova. Za rukovanje velikom cijelom ribom koristite dvije lopatice.

e Ako dode do neZeljenog usplamsavanja, iskljucite sve plamenike i pomaknite hranu
u drugo podrucje reSetke za pecenje. Svi plameni brzo ¢e se smiriti. Nakon Sto
se plamen smiri, ponovno upalite rostilj. ZA GASENJE PLAMENA NA PLINSKOM
ROSTILJU NIKADA NE KORISTITE VODU.

e Zarostiljanje neke hrane poput sloZenaca ili tankih ribljih fileta potrebna je posuda.
Jednokratne plitice od folije vrlo su pogodne, no moguce je koristiti i bilo kakvu
metalnu tavu s ru¢kama.

o Uvijek provjerite da su donja ladica i posuda za sakupljanje masnoce Ciste i bez
ostataka.

¢ Nemojte oblagati kliznu pliticu za prikupljanje masnoce s aluminijskom folijom. To
moze sprijeciti otjecanje masnoce u posudu za sakupljanje masnoce.

e Koristenje vremenskog programatora pomodi ¢e upozoriti Vas kad je “dobro peceno”
na putu da postane “prepeceno”. ¢

PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

Vas plinski rostilj Weber® je energetski ucinkovit uredaj. Radi na ekonomi¢noj niskoj BTU
stopi. Prethodno zagrijavanje rostilja prije rostiljanja je vrlo bitno. Upalite rostilj u skladu
s uputama u ovom Korisnickom priru¢niku. Za prethodno zagrijavanje: nakon paljenja
postavite sve plamenike na START/HI (Pocetak/visoko), zatvorite poklopac i zagrijavajte
sve dok temperatura ne dosegne izmedu 260°C do 290°C (500°F do 550°F), preporucena
temperatura przenja. Ovisno o uvjetima poput temperature zraka i vjetra, ovo ée trajati
od 10 do 15 minuta.

Pojedinacne plamenike moZete namjestati po Zelji. Upravljacke postavke su OFF
(Iskljueno), START/HI (Pokretanje/visoko), MEDIUM (Srednje) ili LOW (Nisko).

Napomena: Uvjeti pecenja, kao Sto su vjetar i vremenske prilike, mogu zahtijevati
prilagodavanje requlatora plamenika kako bi se postigle pravilne temperature pecenja.

Napomena: Ako rostilj tijekom pecenja gubi toplinu, pogledajte poglavlje o rjeSavanju

problema u ovom prirucniku.

A UPOZORENJE: Ne pomicite plinski rostilj Weber® tijekom
uporabe ili dok je rostilj vruc.

Ako se plamenik tijekom pecenja ugasi, podignite poklopac, iskljucite sve plamenike i

pri¢ekajte pet minuta prije ponovnog paljenja. ¢

POKRIVENO PECENJE

Sva rostiljanja izvode se pri spustenom poklopcu kako bi se postigla ujednacena toplina
koja ravnomjerno cirkulira. Pri zatvorenom poklopcu plinski rostilj pece vrlo sli¢cno
konvekcijskoj pecnici. Termometar u poklopcu naznacuje temperaturu pecenja unutar
rostilja. Sva prethodna zagrijavanja i rostiljanja izvode se sa spustenim poklopcem.
Nema zavirivanja - svaki put kad podignete poklopac gubi se toplina. ¢

SOK 0D PECENJA | MASNOCA

Precke za dodavanje arome Flavorizer® namijenjene su za to da toc¢nu koli¢inu soka od
pecenja pretvore u dim radi aromatiziranja pecenja. Visak soka od pecenja i masnoce
nakuplja se posudi za sakupljanje masnoce ispod klizne plitice za prikupljanje masnode.
Na raspolaganju su jednokratne plitice od folije za sakupljanje masnoce koje pristaju u
posudu za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svake uporabe provjerite kliznu pliticu za
prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje masnoce radi
nakupina masti. Uklonite viSak masnoce kako biste izbjegli da
se zapali masnoca u kliznoj plitici za prikupljanje masnoce. +

SUSTAV PRECKE ZA DODAVANJE AROME FAVORIZER®

Kad mesni sokovi kaplju iz hrane na posebne kutne precke za dodavanje arome
Flavorizer®, one stvaraju dim koji hrani daje neodoljivu aromu rostilja. Zahvaljujuci
jedinstvenom dizajnu plamenika, preckama za dodavanje arome Flavorizer®

i fleksibilnim regulatorima temperature prakticki se eliminira nekontrolirano
usplamsavanje jer SAMI kontrolirate plamen. Zbog posebne konstrukcije precki za
dodavanje arome Flavorizer® i plamenika visak masnoca odvodi se kroz ljevkasto dno
klizne plitice za prikupljanje masnoce u posudu za prikupljanje masnoce. ¢

SEAR STATION®

Vas plinski rostilj Weber® u opremi moze ukljucivati plamenik za prZenje tankog mesa

i ribe. Plamenik Sear Station® ima postavku kontrole ukljucivanja ili iskljucivanja koja
funkcionira s dva susjedna glavna plamenika. Pomoc¢u plamenika za przenje i susjednih
plamenika moZete ucinkovito prziti mesa dok koristite druga podrucja pecenja za
roétiljanje uz umjerenu toplinu [pogledajte poglavlje “PALJENJE | KORISTENJE SEAR
STATION®"). &
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NACINI PECENJA

4 PLAMENIK

Najvaznija stvar kod rostiljanja je odabir nacina nacin pecenja za odredenu hranu:
izravni ili neizravni. Razlika je jednostavna: postaviti hranu izravno iznad vatre ili po
strani vatre. Koristenje pravog nacina predstavlja najkraci put do odli¢nih rezultata - i
najbolji nacin da osigurate da se hrana ispece do kraja.

IZRAVNO PECENJE

Izravna metoda, sli¢na rostiljanju, znaci da se hrana pece izravno iznad izvora topline.
Hranu je radi ravhomjernog pecenja potrebno jedanput okrenuti nakon proteka pola
vremena rostiljanja.

Direktnu metodu koristite za hranu kojoj treba manje od 25 minuta da se ispece: odresci,
kotleti, raznji¢i, kobasice, povrée i drugo.

Izravno pecenje potrebno je i u slucaju kad je meso potrebno zapedi. Na taj se nacin
stvara ta prekrasno hrskava karamelizirana tekstura na onim mjestima gdje je hrana u
dodiru s reSetkom. Time i Citava povrsina dobiva izvrsnu boju i aromu. Odresci, kotleti,
pileca prsa i veéi komadi mesa prikladni su za zapedi.

Kako biste zapekli meso, postavite svaku stranu iznad velike izravne topline 2 do 5
minute. Manji komadi zahtijevaju krace vrijeme kako bi se zapekli. Nakon Sto se zapece,
rostiljanje hrane zavrsava se pri nizoj temperaturi. Pecenje hrane za brzo pecenje
mozete dovrsiti izravnim nacinom, dok za hranu koja se duZe pece koristite neizravni
nacin.

Radi pripreme plinskog rostilja za izravno pecenje prethodno zagrijte rostilj postavivsi
sve plamenike na HI (Visoko). Postavite hranu na reSetku za pecenje i potom sve
plamenike namjestite na temperaturu navedenu u receptu. Zatvorite poklopac

rostilja i podiZite ga samo radi okretanja hrane ili radi ispitivanja pecenosti pri kraju
preporucenog vremena pecenja.

NEIZRAVNO PECENJE

Neizravnan nacin slican je pecenju u pecnici, no uz dodatne pogodnosti teksture, arome
i izgleda s rostilja koje ne moZete posti¢i u pecnici. Za pripremu neizravnog pecenja
plinski se plamenici pale na jednoj strani hrane, no ne izravno ispod nje. Toplina se
povedava, odbijajudi se od poklopca i unutrasnjih povrsina rostilja te cirkulira polagano i
ravnomjerno pekuci hranu na svim stranama, u velikoj mjeri poput konvekcijske pecnice
tako da nema potrebe za okretanjem hrane.

Koristite neizravan nacin za pripremu hrane kojoj je za rostiljanje potrebno 25 ili vise
minuta ili koja je tako osjetljiva da bi je izravno izlaganje plamenu osusilo ili spalilo.
Primjeri ukljucuju pecenja, rebarca, cijele pilice, purica i ostale velike komade mesa kao
i delikatne riblje filete.

Radi pripreme plinskog rostilja za neizravno pecenje prethodno zagrijte rostilj postavivsi
sve plamenike na HI (Visoko). Potom plamenike na svakoj strani hrane namjestite na
temperaturu koja je navedena u receptu i isklju¢ite plamenik(-e) koji se nalaze izravno
ispod hrane. Kako biste postigli najbolje rezultate, postavite pecenje, perad ili velike
komade mesa na resetku za pecenje postavljenu unutar jednokratne plitice od folije
velikog promjera. U slucaju duljih vremena pecenja u pliticu od folije dodajte vodu kako
se sok od pecenja ne bi zapalio. Sok od pecenja se moZe iskoristiti za pripremu umaka i
soseva.

IZRAVAN NACIN

Hrana se postavlja na podrucje resetki za pecenje izravno
iznad upaljenih plamenika.

4 PLAMENIK

NEIZRAVAN NACIN

Hrana se postavlja na podrucje resetki za pecenje
izmedu upaljenih plamenika.
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PALJENJE | KORISTENJE BOCNOG PLAMENIKA

PALJENJE BOCNOG PLAMENIKA

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja bocnog plamenika ili
odsustvo ¢ekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se
bocni plamenik ne upali moZe izazvati eksplozivnu buktinju,
koja moze dovesti do teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.

s \

A)  Otvorite poklopac bo¢nog plamenika (1).

B) Provjerite je li ventil boénog plamenika iskljucen (utisnite gumb za regulaciju i
zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste osigurali da je u poloZaju OFF
[ISKLJUCENOI), zakrenite gumbe svih nekoristenih plamenika u poloZaj OFF
(ISKLJUCENO)] (utisnite ih i zakrenite u smjeru kazaljke na satu) (2).

C) Okrenite ventil plinske boce koristenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (3).

D) Utisnite i zakrenite ventil za regulaciju bo¢nog plamenika na HI (VISOKO) (4).

E) Pritisnite gumb upaljaca nekoliko puta na nacin da svaki put klikne sve dok ne vidite
plamen (5).

/A OPREZ: Plamen bocnog plamenika moze biti teSko vidljiv po
suncanom danu.

A UPOZORENUJE: Ako se boc¢ni plamenik ne pali u pet sekundi:

a) Zatvorite ventil za regulaciju boénog plamenika, glavne
plamenike i dovod plina na plinskoj boci.

b) Prije ponavljanja pokusaja pri¢ekajte 5 minuta dok se
plin ne rasdisti ili ga pokusajte upaliti Sibicom (pogledajte
poglavlje “RUCNO PALJENJE BOCNOG PLAMENIKA”). «

ZA GASENJE

Gurnite prema dolje i zakrenite gumb za regulaciju plamenika u polozaj OFF
(ISKLJUCENO). Provjerite je li plamenik iskljuéen i hladan prije nego to zatvorite
poklopac bocnog plamenika. ¢

RUCNO PALJENJE BOCNOG PLAMENIKA

O \ 7 <€ OFF (ISKLJUCENO)

Q) | <« stwrni

/ (POKRETANJE/VISOKO)
O 4 < LOW (NISKO)

Rostilj koji je prikazan u
korisnickom priru¢niku
moze se razlikovati od
kupljenog modela.

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja bocnog plamenika ili
odsustvo cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se
bocni plamenik ne upali mozZe izazvati eksplozivnu buktinju,
koja moze dovesti do teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.

s \

A Otvorite poklopac bo&nog plamenika (1).

B) Provjerite je li ventil boénog plamenika iskljué¢en (2) (utisnite gumb za regulaciju
i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste osigurali da je u polozaju OFF
[ISKLJUCENO]), zakrenite gumbe svih nekoristenih plamenika u polozaj OFF
(ISKLJUCENO) (utisnite ih i zakrenite u smjeru kazaljke na satu).

C) Okrenite ventil plinske boce koridtenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (3).

D) Stavite Sibicu u drza¢ za Sibice i zapalite Sibicu.

E) Drzite drzac &ibice i Sibicom upalite jednu stranu bo¢nog plamenika (4).

F] Utisnite i zakrenite ventil za regulaciju bo&nog plamenika na HI (VISOKO) (5).

A OPREZ: Plamen bocnog plamenika moZe biti tesko vidljiv po
suncanom danu.

/A UPOZORENJE: Ako se boc¢ni plamenik ne pali u pet sekundi:
a) Zatvorite ventil za regulaciju bo¢nog plamenika, glavne
plamenike i dovod plina na plinskoj boci.
b) Pricekajte pet minuta kako biste omogucéili plinu da se
rascisti prije nego pokusate ponovno. «

Rostilj koji je prikazan u
korisnickom prirucniku
moze se razlikovati od
kupljenog modela.

\

ZA GASENJE

Gurnite prema dolje i zakrenite gumb za regulaciju plamenika u polozaj OFF
(ISKLJUCENO). Provjerite je li plamenik iskljuen i hladan prije nego $to zatvorite
poklopac bo¢nog plamenika. ¢
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PALJENJE | KORISTENJE SEAR STATION®

PALJENJE PLAMENIKA SEAR STATION® 1 )

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja plamenika rostilja ili
odsustvo cekanja od pet minuta na rascis¢avanje plina moze
izazvati eksplozivnu buktinju, koja mozZe dovesti do teskih

tjelesnih ozljeda ili smrti.

Plamenik Sear Station® ima postavku kontrole ukljucivanja ili iskljucivanja. Za paljenje
plamenika Sear Station® morate najprije upaliti dva susjedna glavna plamenika.

Elektri¢no paljenje susjednog glavnog plamenika

Napomena: Svaki elektricni upalja¢ gumba za regulaciju glavnog plamenika stvara iskru iz
elektrode upaljaca prema cijevi za paljenja plamenika. Utiskivanjem gumba za regulaciju i
njegovim zakretanjem na START/HI (Pokretanje/visoko] generirate energiju za iskru. Ovime
se pali svaki pojedinacni plamenik.

/A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
na zareze, pucanja, ogrebotine ili rezove. Ako utvrdite da je Roétilj koji je prikazan u
crijevo na bilo koji nacin osteceno, nemojte koristiti rostilj. kor[snifkomlpkri'”u?”izu
Zamijenite ga koriste¢i samo odobreno zamjensko crijevo E”uopzlfeiiganiédoe"l:t' ©
tvrtke Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za korisnike u
svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci
na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com.

Al Podignite poklopac (1).

B) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika iskljugeni (2). (Gurnite gumb za k v, }
regulaciju i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu u poloZaj OFF (Iskljueno))

C) Okrenite ventil plinske boce koristenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (3). O

A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja.

D) Upalite svaki susjedni glavni plamenik Sear Station® (4). Utisnite gumb za
regulaciju i zakrenite ga na START/HI (Pokretanje/visoko) sve dok ne zacujete
Skljocaj elektricnog upaljaca - nastavite drzati gumb za regulaciju dvije sekunde.
Ova radnja izazvat ¢e iskrenje upaljaca, cijev za paljenje plamenika i zatim paljenje
glavnog plamenika. \ J

E) Provjerite da li se plamenik upalio gledajuci kroz resetku za pecenje (5). Trebali
biste vidjeti plamen. Ako se plamenik nije upalio u prvom pokusaju, utisnite gumb

za regulaciju i okrenite na OFF (Isklju¢eno). Ponovite postupak paljenja po drugi put. O .
Paljenje plamenika Sear Station®: Paljenje putem susjednog upaljenog glavnog
plamenika ! ']
F) Okrenite gumb za regulaciju plamenika Sear Station® u polozaj ON (ukljuceno) (6). + +

G) Provjerite paljenje plamenika tako da vizualno provjerite postojanje plamena (7).

/A UPOZORENJE: Ako ne dode do paljenja u pet sekundi, zakrenite
gumb za regulaciju plamenika na OFF (Iskljuc¢eno), pri¢ekajte
pet minuta i ponovite korake F i G ili pogledajte upute u
“RUCNO PALJENJE PLAMENIKA SEAR STATION®”.

A UPOZORENJE: Ako se plamenik ponovno ne upali, zakrenite
gumb za regulaciju plamenika u OFF (Iskljuceno) i pri¢ekajte 5
minuta kako biste omogucili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja ili pokusaja paljenja Sibicom.

OFF (ISKLJUCENO) ON (UKLJUCENO)

Napomena: Za postupak uklanjanja i éiS¢enja plamenika
pogledajte odlomak “ODRZAVANJE”. «
ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u
polozaj OFF (Isklju¢eno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢
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RUCNO PALJENJE PLAMENIKA SEAR STATION® 1 )

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja plamenika rostilja ili
odsustvo cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina moze
izazvati eksplozivnu buktinju, koja moze dovesti do teskih
tjelesnih ozljeda ili smrti.

Plamenik Sear Station® ima postavku kontrole ukljucivanja ili iskljucivanja. Za paljenje
plamenika Sear Station® morate najprije upaliti dva susjedna glavna plamenika.

Elektri¢no paljenje susjednog glavnog plamenika

Napomena: Svaki elektricni upalja¢ gumba za regulaciju glavnog plamenika stvara iskru iz
elektrode upaljaca prema cijevi za paljenja plamenika. Utiskivanjem gumba za regulaciju i
njegovim zakretanjem na START/HI (Pokretanje/visoko] generirate energiju za iskru. Ovime
se pali svaki pojedinacni plamenik.

A)  Podignite poklopac (1).

B) Vizualnom provjerom potvrdite da je svaki susjedni glavni plamenik pored Sear Roétilj koji je prikazan u

Station® upaljen (2). korisni¢kom priruéniku
C) Stavite Sibicu u drza¢ za Sibice i zapalite Sibicu. moZe se razlikovati od
A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja. kupljenog modela.

,
\

D) Umetnite drzac za Sibice i gurnite upaljenu Sibicu dolje kroz redetke za pecenje i
precke za dodavanje arome Flavorizer® kako biste upalili plamenik Sear Station®

(3). 4 PLAMENIK

E) Okrenite gumb za regulaciju plamenika Sear Station® u polozaj ON (ukljuceno) (4).
A UPOZORENJE: Ako se plamenik ne upali, zakrenite gumb
za regulaciju plamenika u OFF (Iskljuc¢eno) i pricekajte pet
minuta kako biste dopustili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja.

Napomena: Za postupak uklanjanja i ¢iS¢enja plamenika
pogledajte odlomak “ODRZAVANJE”.
ZA GASENJE

Pritisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u
polozaj OFF (Iskljueno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢

NACIN PRZENJA

Hrana se postavlja na podrucje intenzivne topline
izmedu upaljenih plamenika.

J

KORISTENJE SEAR STATION® (

Vas plinski rostilj Weber® ukljucuje plamenik za przenje radi przenja mesa poput
odrezaka, dijelova peradi, ribe i kotleta.

Przenje je tehnika izravnog rostiljanja koja povrsini namirnica pece na visokoj
temperaturi. Przenje ili ispecenost obe strane mesa ucinit cete jos Zeljenijeg okusa ako
karamelizirate povrsinu namirnica. Przenje takoder pobolj$ava izgled mesa s tragovima
zapecenosti od resetki za pecenje. Uz kontrast sastava i okusa, ovo hranu moze Ciniti
zanimljivijom na tanjuru.

Plamenik Sear Station® ima postavku kontrole ukljucivanja ili iskljucivanja koja
funkcionira s dva susjedna glavna plamenika. Pomocu plamenika za przenje i susjednih
plamenika moZete ucinkovito prziti mesa dok koristite druga podrucja pecenja za
rostiljanje uz umjerenu toplinu.

Prije prZenja trebate okrenuti sve glavne plamenike na HI (visoko) za 15 minuta kako
biste prethodno zagrijali rostilj. Napomena: Uvijek rostiljajte sa zatvorenim poklopcem
kako biste postigli maksimalnu toplinu i izbjegli usplamsavanja.

Kad je rostilj zagrijan, iskljucite ili smanjite vanjske plamenike. Ostavite dva srediSnja
plamenika na HI (Visoko) i upalite plamenik Sear Station®.
Postavite meso izravno iznad Sear Station®. Svaku stranu przite priblizno od 1 do 4

minute, ovisno o vrsti i debljini mesa. MoZete okrenuti hranu za kako bi dobila poprecne
tragove przenja (1), prije nego przite drugu stranu na isti nacin.

Kad zavrsite przenje mozete zavrsiti rostiljanje na nacin da pomaknete mesno na
umijereniju toplinu preko vanjskih plamenika kako biste dobili Zeljenu pecenost.

Stjecanjem iskustva u koristenju plamenika Sear Station®, poticemo vas da probate
razli¢ita vremenima przenja kako biste pronasli najbolje za vas okus.
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PALJENJE PLAMENIKA DIMILICE ( )

s \

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja rostilja ili odsustvo
cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se rostilj ne
upali moZe izazvati eksplozivnu buktinju, koja mozZe dovesti do
teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.

\ J

Elektricno paljenje plamenika dimilice

Napomena: Elektricni upaljac gumba za requlaciju stvara iskru iz elektrode upaljaca prema
cijevi za paljenja plamenika. Utiskivanjem gumba za regulaciju i njegovim zakretanjem na
START/HI (Pokretanje/visoko] generirate energiju za iskru. Ovo ce upaliti plamenik dimilice.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
kako biste utvrdili da li postoje zarezi, pukotine, ogrebotine ili
rezovi. Ako utvrdite da je crijevo na bilo koji nacin osteceno, Roztilj koji je prikazan u
nemojte koristiti rostilj. Zamijenite ga koriste¢i samo odobreno korisni¢kom prirucniku
zamjensko crijevo Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za moze se razlikovati od

" .. . P .. . kupljenog modela.
korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se
mogu naci na nasoj web stranici.
Prijavite se na www.weber.com. f )

A} Podignite poklopac rostilja (1).

B) Otvorite poklopac dimilice (2). k N, }

C) Napunite dimilicu drvenim iverjem ili trijeS¢em namocenim u vodu (3).

D) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika koji se ne koriste zakrenuti u

polozaj OFF (Isklju¢eno) (4). (Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga u smjeru O
kazaljke na satu kako biste osigurali da je u polozaju OFF (Isklju¢eno).

A UPOZORENJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u
poloZaju OFF (Iskljuceno).

E) Okrenite ventil plinske boce koriStenjem jedne od odgovarajuc¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (5).

A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja. - \
F) Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga na START/HI (Pokretanje/visoko) sve dok O o--- G

ne zacujete $kljocaj elektri¢nog upaljaca (6),

nastavite drzati gumb za regulaciju dvije sekunde. Ova radnja izazvat ¢e iskrenje R N R

upaljaca, cijev za paljenje plamenika i zatim paljenje glavnog plamenika.
G) Provjerite da li se plamenik upalio gledajuéi kroz reetku za pecenje (7). Trebali + + +

o ook D el U P et g OFF(SKLWEENOl STRTH  LowNisko
e ) VISOKO)

A\ OPASNOST . J

Ako se plamenik i dalje ne upali, zakrenite gumb za regulaciju
plamenika u OFF (Iskljuceno) i pri¢ekajte 5 minuta kako

biste omogucili plinu da se rascisti prije ponovnog pokusaja
ili pokusaja paljenja Sibicom (pogledajte poglavije “RUENO
PALJENJE PLAMENIKA DIMILICE").

\ J

H) Nakon Sto drvo po¢ne tinjati zatvorite poklopac dimilice i zakrenite gumb za
regulaciju na LOW (Nisko) (8). ¢

ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u
polozaj OFF (Iskljuceno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢
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RUCENO PALJENJE PLAMENIKA DIMILICE 1 )

/A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
kako biste utvrdili da li postoje zarezi, pukotine, ogrebotine ili
rezovi. Ako utvrdite da je crijevo na bilo koji nacin osteceno,
nemojte koristiti rostilj. Zamijenite ga koristeci samo odobreno
zamjensko crijevo Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za
korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se
mogu naci na nasoj web stranici.

Prijavite se na www.weber.com.

Al Podignite poklopac (1).

A\ OPASNOST
Neotvaranje poklopca prilikom paljenja rostilja ili odsustvo
cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se rostilj ne
upali moZe izazvati eksplozivnu buktinju, koja mozZe dovesti do

teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.
Rostilj koji je prikazan u
korisni¢kom priru¢niku

B) Otvorite poklopac dimilice (2). moig se razlikovati od
C) Napunite dimilicu drvenim iverjem ili trijeS¢em namocenim u vodu (3). kupljenog modela.
D) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika koji se ne koriste zakrenuti u \ J

polozaj OFF (Iskljuceno) (4). (Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga u smjeru
kazaljke na satu kako biste osigurali da je u poloZaju OFF (Isklju¢eno)).

/A UPOZORENJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u k ¥ } —
polozZaju OFF (Iskljuceno).

E) Okrenite ventil plinske boce koritenjem jedne od odgovaraju¢ih moguénosti na O
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (5).

F) Stavite Sibicu u drza¢ za Sibice i zapalite Sibicu.

G) Umetnite drzac za Sibice i gurnite upaljenu Sibicu dolje kroz resetke za pecenje i
precke za dodavanje arome Flavorizer® kako biste upalili plamenik dimilice (6).

A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja.

H) Utisnite gumb za regulaciju plamenika dimilice i zakrenite ga na START/HI
(Pokretanje/visoko) (7).
I} Provjerite da li se plamenik upalio gledajuci kroz reSetku za pecenje (8).

A\ OPASNOST

Ako se plamenik dimilice ne upali, zakrenite gumb za regulaciju
plamenika u OFF (Iskljuéeno) i pri¢ekajte pet minuta kako biste
dopustili plinu da se rascisti prije ponovnog pokusaja.

J] Nakon $to drvo pocne tinjati zatvorite poklopac dimilice i zakrenite gumb za
regulaciju na LOW (Nisko) (9). ¢

ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika u smjeru kazaljke na satu u
poloZaj OFF (Isklju¢eno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢
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KORISTENJE DIMILICE 1 )

Dimilica koristi prethodno namoceno drveno iverje. Za najbolje rezultate s hranom za
brzo pecenje kao Sto su odresci, kosani odresci, kotleti itd. preporu¢amo koristenje
sitnijeg drvenog iverja jer se ono brze pali i stvara dim. Za hranu koja se dulje pece kao
Sto su pecenja, pili¢i, purice itd., preporucamo koristenje veéeg iverja jer se ono sporije
pali i pruza dim dulje vremensko razdoblje. Dok budete stjecali iskustvo u koristenju
dimilice, poticemo Vas da eksperimentirate s razli¢itim kombinacijama drvenog iverja i
trijeS¢a kako biste pronasli aromu dima koja najbolje odgovara Vasem ukusu.

Za poCetak namocite drveno iverje u vodi najmanje 20 minuta prije koristenja. (Mokro
drvo proizvodi vise dimne arome.) Stavite rukohvat drvenog iverja ili nekoliko veéih
trijeski na dno kucista dimilice (1). Kako stjecete iskustvo u dimljenju, povecajte ili
smanjite koli¢inu drva kako biste ga prilagodili po svom ukusu.

Napomena: Uvijek rostiljajte sa zatvorenim poklopcem kako biste omogucili da dim u cijelosti
prodre u hranu. Upalite plamenik dimilice slijedeci upute za "/RUCNO PALJENJE PLAMENIKA
DIMILICE"). Nakon sto drvo pocne tinjati zakrenite gumb za regulaciju na LOW (Nisko).

Dim ¢e se zapoceti stvarati za oko 10 minuta i potrajati do 45 minuta. Ako vam je
potrebno vie arome dima, ponovno napunite dimilicu s drvenim iverjem i/ili trije¢em.
Tijekom pecenja poklopac rostilja drZite zatvorenim.

Napomena: Nakon ponovnog punjenja dimilice, potrebno je 10 do 15 minuta za ponovni
pocetak dima. Dimilica se moze koristiti za poboljsavanje recepata za pripremu mesa,
piletine i ribe. Pecite uz spusteni poklopac prema vremenima naznacenima na grafikonima
ili u receptima.

/A OPASNOST

Za paljenje drva u dimilici ne koristite zapaljivu tekucinu. To
moze dovesti do teskih tjelesnih ozljeda. «

CISCENJE DIMILICE

Prije svakog koristenja ispraznite pepeo iz dimilice kako biste omogudili pravilan protok
zraka.

Napomena: Dimljenje ostavlja ostatke “dima” na povrsini dimilice. Ovi se ostaci ne mogu
ukloniti i nece utjecati na funkcionalnost dimilice. Ostaci “dima” u manjem se stupnju
nakupljaju na unutrasnjosti plinskog rostilja. Ove ostatke nije potrebno uklanjati i oni Stetno
ne utjecu na funkcionalnost plinskog rostilja.
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PALJENJE PLAMENIKA RAZNJA

Elektricno paljenje plamenika raznja

Napomena: Svaki elektricni upalja¢ gumba za regulaciju stvara iskru iz elektrode
upaljaca prema cijevi za paljenja plamenika. Utiskivanjem gumba za regulaciju i njegovim

zakretanjem na START/HI [Pokretanje/visoko] generirate energiju za iskru. Ovime se pali
svaki pojedinacni plamenik.

s \

A PAZNJA: PRIJE PALJENJA PLAMENIKA RAZNJA OBVEZNO
PROCITATI

Prije paljenja plamenika raznja nakon razdoblja nekoristenja
mora proci nekoliko sekundi kako bi se napunio vod za dovod
plina.

Kad koristite elektricni upaljac, vidjet cete bljesak plamena
kako se pomice slijeva nadesno preko povrsine plamenika
raznja. Plamenik raznja nije upaljen sve dok cijela keramicka
povrsina ne gori.

0d tog trenutka pocnite odbrojavati dvadeset sekundi prije
otpustanja gumba za regulaciju plamenika raznja.

Kad je potpuno upaljen, povrsina plamenika raznja sjajiti ¢e
crveno.

s \

A\ OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja rostilja ili odsustvo
cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se rostilj ne
upali moZe izazvati eksplozivnu buktinju, koja moze dovesti do
teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.

\ J

/A OPREZ: Plamen plamenika raznja moze biti tesko vidljiv po
suncanom danu.

A UPOZORENUJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
kako biste utvrdili da li postoje zarezi, pukotine, ogrebotine ili
rezovi. Ako utvrdite da je crijevo na bilo koji nacin oSteceno,
nemojte koristiti rostilj. Zamijenite ga koriste¢i samo odobreno
zamjensko crijevo Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za
korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se
mogu naci na nasoj web stranici.

Prijavite se na www.weber.com.

A} Podignite poklopac (1).

B) Uklonite reSetke za zagrijavanje i reSetke za pecenje iz kutije
za pecenje (2).

C) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika iskljuceni (3). (Gurnite gumb za
regulaciju i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu u polozaj OFF (Iskljuceno))

A UPOZORENUJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u
poloZaju OFF (Iskljuceno).

D) Okrenite ventil plinske boce koristenjem jedne od odgovarajuc¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (4).

/A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja.

E) Utisnite gumb za regulaciju i zakrenite ga na START/HI (Pokretanje/visoko). Ova
radnja izazvat Ce iskrenje upaljaca i upaliti plamenik raznja. Nastavite koristiti
elektri¢ni upaljac sve dok ne upalite plamenik raznja. Nastavite pritiskati gumb
za regulaciju dvadeset sekundi nakon Sto se plamenik upali. Otpustite gumb za
regulaciju (5).

F]  Provjerite da li je plamenik upaljen tako Sto Cete pogledati da li plamenik raznja sjaji
crveno (6).

A UPOZORENJE: Ako se plamenik raZnja ne upali, zakrenite gumb
za regulaciju plamenika u OFF (Iskljuceno) i pricekajte pet
minuta kako biste omogucili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja ili pokusaja paljenja Sibicom.

Napomena: Kad koristite raZzanj pri zatvorenom poklopcu, gpaljenavsu samo dva glavna

plarpenika na svakoj strani hrane (pogledajte poglavije NACINI ROSTILJANJA - NEIZRAVNO

PECENJE]. Povremeno provjeravajte hranu kako biste sprijecili da se prepece na vanjskoj

strani. Iskljucite plamenik raZnja kad hrana dobije Zeljenu boju. Dovrsite pecenje na
neizravnoj toplini.

Rostilj koji je prikazan u
korisnickom prirucniku moze
se razlikovati od kupljenog
modela.

O——Omm==(
i Tk

OFF (ISKLJUCENO) START/HI LOW (NISKO)
(POKRETANJE/
VISOKO)

\ J

ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika raznja u smjeru kazaljke na satu
u polozaj OFF (Isklju¢eno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢
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RUCNO PALJENJE PLAMENIKA RAZNJA
A PAZNJA: PRIJE PALJENJA PLAMENIKA RAZNJA OBVEZNO
PROCITATI

Prije paljenja plamenika raznja nakon razdoblja nekoristenja
mora proci nekoliko sekundi kako bi se napunio vod za dovod
plina.

Kad primaknete Sibicu na plamenik raznja, vidjet cete bljesak
plamena kako se pomice slijeva nadesno preko povrsine
plamenika raznja. Plamenik raZnja nije upaljen sve dok cijela
keramicka povrsina ne gori.

0d tog trenutka pocnite odbrojavati dvadeset sekundi prije
otpustanja gumba za regulaciju plamenika raznja.

Kad je potpuno upaljen, povrsina plamenika raznja sjajiti ce
crveno.

\ J

s \

/A OPASNOST

Neotvaranje poklopca prilikom paljenja rostilja ili odsustvo
cekanja od pet minuta na rasciscavanje plina ako se rostilj ne
upali moZe izazvati eksplozivnu buktinju, koja moze dovesti do
teskih tjelesnih ozljeda ili smrti.

\ J

A OPREZ: Plamen plamenika raznja mozZe biti tesko vidljiv po
suncanom danu.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja rostilja provjerite crijevo
kako biste utvrdili da li postoje zarezi, pukotine, ogrebotine ili
rezovi. Ako utvrdite da je crijevo na bilo koji nacin oSteceno,
nemojte koristiti rostilj. Zamijenite ga koristec¢i samo odobreno
zamjensko crijevo Weber®. Obratite se predstavniku Sluzbe za
korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se
mogu naci na nasoj web stranici.

Prijavite se na www.weber.com.

A} Podignite poklopac (1).

B) Uklonite reSetke za zagrijavanje i reSetke za pecenje iz kutije
za pecenje (2).

C) Provjerite da li su svi gumbi za regulaciju plamenika iskljuceni (3). (Gurnite gumb za

regulaciju prema dolje i zakrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste osigurali
da je u poloZaju OFF (Iskljugeno))

/A UPOZORENJE: Prije otvaranja ventila plinske boce s ukapljenim
propanom, gumbi za regulaciju plamenika moraju biti u
polozZaju OFF (Iskljuceno).

D) Okrenite ventil plinske boce koriStenjem jedne od odgovarajuc¢ih moguénosti na
osnovu tipa vase plinske boce i regulatora (4).

E) Stavite Sibicu u drza¢ za Sibice i zapalite Sibicu.
F) Drzite drzac &ibice i Sibicom upalite desnu stranu plamenika raznja (5).

A UPOZORENJE: Ne naginjite se iznad otvorenog rostilja.

G) Utisnite gumb za regulaciju plamenika raznja i zakrenite ga na START/HI
(Pokretanje/visoko). Nastavite pritiskati gumb za regulaciju dvadeset sekundi nakon
Sto se plamenik upali (6).

H] Provjerite da li je plamenik upaljen tako Sto Cete pogledati da li plamenik raznja sjaji
crveno (7).

A UPOZORENJE: Ako se plamenik raznja ne upali, zakrenite gumb
za regulaciju plamenika u OFF (Isklju¢eno) i pri¢ekajte pet
minuta kako biste dopustili plinu da se rascisti prije ponovnog
pokusaja.

Napomena: Kad koristite razanj pri zatvorenom poklopcu, upaljena su samo dva glavna
plamenika ispod hrane (pogledajte “NACINI ROSTILJANJA -~ NEIZRAVNO PECENJE").
Povremeno provjeravajte hranu kako biste sprijecili da se prepece na vanjskoj strani.
Iskljucite plamenik raznja kad hrana dobije Zeljenu boju. Dovrsite pecenje na neizravnoj
toplini. &

s \

Rostilj koji je prikazan u
korisni¢kom prirucniku moze
se razlikovati od kupljenog

modela.
(3]
\ v )
O
ZA GASENJE

Utisnite i zakrenite svaki gumb za regulaciju plamenika raznja u smjeru kazaljke na satu
u polozaj OFF (Isklju¢eno). Zatvorite dovod plina na plinskoj boci. ¢

WWW.WEBER.COM [IPY/




PALJENJE | KORISTENJE PLAMENIKA RAZNJA

VAZNI ZASTITNE MJERE

NAPOMENA: prije upotrebe raznja izmjerite hranu na najsirem mjestu. Ako prelazi 241,8
mm, prevelika je za stavljanje na raZanj. Ako je prevelika, hrana se moZe pripremati uz
pomoc drZaca za pecenje i na posredni nacin pripreme.

/A UPOZORENJA

A Procitajte sve upute prije koristenja raznja.

A Ovaj razanj predviden je samo za upotrebu na otvorenom

prostoru.

Nemojte ga izlagati djelovanju kise.

RazZanj nemojte koristiti ni za koju drugu svrhu osim one za koju

je predviden.

Ovaj razanj ne smiju koristiti djeca.

Ne dodirujte vruce povrsine. Koristite zastitne rukavice za

rostilj.

Pazite da motor prije stavljanja na nosa¢ motora bude

iskljucen.

Uklonite motor i spremite ga na suho mjesto kada se ne koristi.

Kada se ne koristi ili za vrijeme ciS¢enja, motor iskopcajte iz

uticnice.

Nemojte pokretati motor raznja ako je neispravan.

Nemojte koristiti motor za raZanj ako su kabel ili utikac

osteceni.

Ne dozvolite da kabel napajanja visi peko ostrog ruba ili vruce

povrsine.

Radi zastite od elektri¢nog udara, kabel, utikac ili motor

nemojte uranjati u vodu ili druge tekucine.

Isporucuje se kratak kabel kako bi se smanjila opasnost od

spoticanja o kabel. Produzni se kabeli mogu koristiti, ali treba

biti oprezan kako bi se sprijecilo spoticanje o kabel.

Ako koristite produzni kabel, on mora biti predviden za

upotrebu na otvorenom prostoru s nazivhim podacima 10 A/230

V.

A Kada koristite produzni kabel, pazite da ne bude u dodiru s
vrucim ili ostrim povrsinama.

A Koristite $to je moguce kraci produzni kabel. Nemojte
medusobno povezivati dva ili vise produznih kabela.

A Kako biste smanjili opasnost od elektri¢nog udara, prikljucak
produznog kabela mora biti suh i odvojen od tla.

A Aparat se mora prikljuciti na elektri¢nu uti¢nicu s kontaktom za
uzemljenje.

A Ako se koristi bilo kakav adapter za elektri¢nu uti¢nicu, uredaj
se mora uzemljiti.

A Uvijek provjerite da je napon elektri¢ne uti¢nice koju koristite
jednak propisanom (230 V).

A AKo se ne drzite ovih upozorenja, to moZe dovesti do ozbiljne
tjelesne ozljede ili materijalne Stete. ¢

> B B PP BB B PP PP

B

RUKOVANJE S RAZNJEM

A UPOZORENJE: RaZanj s hranom postavite prije paljenja
plamenika raznja.

A} Za postavljanje motora raznja pritisnite gumb na ploci za sklapanje raznja (1).
Povucite plo¢u raznja prema gore. Gurnite jezicac za blokiranje (2) sve dok ne
nasjedne na mjesto
Uklonite kabel za napajanje i utaknite ga u izvor napajanja.

B)

A OPREZ: Ne provlacite kabel napajanja motora raznja kroz
uvlacivi otvor na bo¢nom stolu.

A OPREZ: Prije svakog koristenja provjerite kabel napajanja.
Ako je kabel ostecen, ne koristite ga. Obratite se predstavniku
SluZbe za korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za
kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite se na
www.weber.com®.

C)] Provjerite je li ruica raznja ¢vrsto pritegnuta. Nataknite jednu od vilica na desnu
stranu osovine raznja, pazeci da su vrhovi okrenuti na lijevu stranu i da je vijak vilice
okrenut prema dolje (3).

D) Gurnite Sipku raznja kroz sredinu hrane. Umetnite vrhove obje vilice raznja u hranu.
Hrana treba biti centrirana na Sipki. Pritegnite vijak vilice raznja (4).

E) Nataknite drugu vilicu na Sipku raznja, paze¢i da su vrhovi okrenuti na desnu
stranu i da je vijak vilice okrenut prema gore. Umetnite vrhove obiju vilica u hranu.
Pritegnite vijak vilice raznja (5).

F)  Umetnite zaSiljeni kraj Sipke raznja u motor. Umetnite Sipku raznja u otvore na kutiji
za pecenje (6).
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G) éipka raznja se treba okrenuti tako da se teZa strana mesa ili piletine okrene prema ( )
dolje. U slucaju velikih komada moZzda ¢ete morati ukloniti reSetke za pecenje i @
resSetku za zagrijavanje kako biste omogudili puno okretanje Sipke. Ako je potrebno,
ponovno postavite hranu radi postizanja bolje ravnoteze.

H)  Uklonite ru¢ku raznja; rucka ima lijevi navoj, zakreéite ru¢ku u smjeru kretanja Q

kazaljke na satu sve dok se ne oslobodi navoj (7).

/A OPREZ: Ako je rucka ostavljana priklju¢ena na osovinu raznja
tijekom pecenja, moze postati vruca. Ne pecite s postavljenom -
ruckom.

I} Ukljucite motor.

PECENJE NA RAZNJU f‘l

¢ Meso (osim piletine i mljevenog mesa) prije pecenja treba zagrijati na sobnu

temperaturu. (Za veéinu hrane trebalo bi biti dovoljno 20 do 30 minuta. Ako je hrana

zamrznuta, potpuno je odmrznite prije pecenja.)

Meso ili piletinu po potrebi veZite uzicom kako biste dobili $to homogeniji oblik prije

stavljanja na razanj.

o Uklonite reSetke za pecenje i reSetku za zagrijavanje kako biste omogudili slobodno

okretanje hrane.

Slijedite upute za paljenje plamenika raznja.

Postavite plamenik raznja na srednju jacinu na temelju temperature vanjskog zraka.

Postavite hranu unutar podrucja plamenika.

Ako Zelite sacuvati sok od pecenja za umak, postavite pliticu za sakupljanje tocno

ispod hrane na vrh precki za dodavanje arome Flavorizer®.

e Koraci za pripremu hrane za pecenje na raznju isti su kao i za uobicajeno pecenje.

¢ Sva pecenja vrse se pri zatvorenom poklopcu.

¢ Ako je hrana preteska ili nepravilnog oblika, moZda se nece dobro okretati i je valja
pedi neizravnim nacinom bez koristenja raznja.

¢ U kombinaciji s raZnjem moZze se koristiti dimilica radi dodatne arome dima.

Napomena: Kad koristite plamenik raZnja, termometar rostilja nece odraZavati temperaturu

unutar kutije za pecenje.

/A OPREZ: Prije uklanjanja raznja s pecenom hranom s rostilja,
ponovno postavite rucku raznja tako da rucku okrecete u
smjeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu sve dok se ne
ucvrsti na osovini.

SPREMANJE MOTORA RAZNJA

A)  Prije ponovnog sklapanja raznja natrag u bocni stol, iskljucite kabel napajanja i
pazljivo postavite utika¢/kabel u podrucje pohrane sklopa za uvlacenje raznja (1).

A OPREZ: Nepostivanje pravilnog spremanja kabela napajanja
raznja moze dovesti do ostecenja kabela napajanja prilikom
otvaranja i zatvaranja ploce za uvlacenje raznja.

B) Srednjim prstom otpustite plo¢u za uvlacenje raznja (2). Pritisnite plo¢u prema
dolje sve dok ne nasjedne na mjesto (3).

SPREMANJE SIPKE RAZNJA

A} Uklonite vilice sa Sipke raznja. Uklonite ru¢ku raznja. Pazljivo umetnite Sipku u
kuciste lagano je pomicuéi kroz otvor u desnoj strani ploce (1).

A OPREZ: Ne dopustite da Sipka raznja dode u dodir s nekim
plinskim vodom.

B) Cuvajte vilice raznja tako &to cete ih postaviti na kuke koje se nalaze na drzacu
posude za sakupljanje masnoce unutar kucista rostilja (2).
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PRONALAZENJE KVAROVA

PROBLEM

PROVJERA

RJESENJE

\

Plamenici gore sa Zutim ili narancastim
plamenom povezano sa smradom plina (To je
uobicajeno za cijev paljenja plamenika).

Provjerite zaslone protiv paukova/insekata u pogledu mogucih zaéepljenja (blokada
otvoral.

Oéistjte zaslone protiv paukova/insekata. Pogledajte poglavije “GODISNJE
ODRZAVANJE".

Simptomi:

Plamenici ne gore ili plamenici imaju mali
drhtavi plamen u poloZaju HI [Visoko) ili
temperatura rostilja doseze samo od 250°C do
300°C u polozaju HI (Visoko).

Neke zemlje imaju regulatore sa sigurnosnim
uredajem za visak protoka plina.

MoZda je aktiviran sigurnosni uredaj viska protoka plina koji je dio spoja rostilja na
plinsku bocu.

Za ponovno postavljanje sigurnosnog uredaja viska protoka plina zakrenite sve
gumbe za regulaciju plamenika i ventil plinske boce u iskljuceno. Odspojite
regulator od plinske boce. Zakrenite gumbe za regulaciju plamenika na HI [Visoko).
Pricekajte najmanje 1 minutu. Zakrenite gumbe za requlaciju plamenika na OFF
(Iskljuceno). Ponovno prikljucite regulator na plinsku bocu. Lagano otvorite ventil
plinske boce. Pogledajte poglavije “PALJENJE GLAVNOG PLAMENIKA".

Ne pali se plamenik ili je nizak plamen u
poloZaju HI (Visoko).

Je li plinska boca s ukapljenim propanom prazna?

Ponovno napunite plinsku bocu s ukapljenim propanom.

Je li crijevo za dovod goriva savijeno ili presavijeno?

Ispravite crijevo za dovod goriva.

Pali i se plamenik sa Sibicom?

Ako se plamenik ne moze upaliti Sibicom, provierite sustav paljenja.

Jeste li koristili elektricni upaljac nekoliko puta sve dok nije upalio glavni
plamenik? Pogledajte poglavije “PALJENJE GLAVNOG PLAMENIKA".

Provijerite da drzite gumb za regulaciju dvije sekunde nakon skljocanja upaljaca i
nakon Sto vidite narancasti plamen iz cijevi paljenja plamenika.

Radi li upaljac? Vidite li iskru prilikom uzastopnog koristenja elektricnog upaljaca?

Pokusajte rucno upaliti plamenik. Pogledajte poglavije “RUCNO PALJENJE
GLAVNOG PLAMENIKA". Pozovite Sluzbu za korisnike.

Pojavljivanje usplamsavanja:

A OPREZ: Nemojte oblagati kliznu
pliticu za prikupljanje masnoce
s aluminijskom folijom.

Jeste li prethodno zagrijali rostilj na propisan nacin?

Svi plamenici na HI (visoko) 10 do 15 minuta za prethodno zagrijavanje.

Jesu li resetke za pecenje i precke za dodavanje arome Flavorizer® jako
obloZene zagorjelom maséu?

Temeljito ga ocistite. Pogledajte odlomak “CISCENJE".

Je li klizna plitica za prikupljanje masnoce prljava i ne omogucuje masnoci da otice
u posudu za sakupljanje masnoce?

Ocistite kliznu pliticu za prikupljanje masnoce.

Nije pravilan oblik plamena plamenika.

Plamen je nizak kad je plamenik na HI (Visoko).

Plamenovi se ne Sire po cijeloj duljini cijevi
plamenika.

Jesu li plamenici Cisti?

Ocistite plamenike. Pogledajte odlomak “CISCENJE".

Unutra$njost poklopca izgleda “oljusteno”.
(Nalikuje ljustenju boje.)

Poklopac je s porculanskom glazurom ili od nehrdajuceg celika, nelakiran. On se
ne moze “ljustiti”. To Sto vidite jest nalijepljena mast koja je potpuno izgorjela pa se
ugljicni ostaci ljuste.

TO NIJE OSTECENJE.

Temeljito ga ocistite. Pogledajte odlomak “CISCENJE".

Nisu poravnata vratasca ormarica.

Provjerite svornjak za namjestanje na dnu svakih vratasca.

Olabavite maticu/e za namjestanje. Pomaknite vrata dok se ne poravnaju. Zategnite
maticu.

Rostilj gubi temperaturu prilikom pecenja na

hladnoj temperaturi od 10°C (50°F) ili hladnije.

Ima i mraza/leda na vanjskoj strani plinske boce s ukapljenim propanom?

Ukapljeni propan u plinskoj boci presporo se pretvara u paru radi dovoda plina

na plamenike. To je zato jer temperatura zraka hladi plinsku bocu s ukapljenim
propanom, $to usporava postupak pretvaranja u paru. Zatvorite gumb za regulaciju
plamenika i plinske boce s ukapljenim propanom. Zamijenite s rezervnom
plinskom bocom s ukapljenim propanom i nastavite s pecenjem.

\

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj regiji koristei informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite

se na www.weber.com.

J

RJESAVANJE PROBLEMA S BOCNIM PLAMENIKOM

-

PROBLEM

PROVJERA

RJESENJE

N

Ne pali se bocni plamenik.

Neke zemlje imaju regulatore sa
sigurnosnim uredajem za viSak protoka
plina.

Je li zatvoren dovod plina?

Mozda je aktiviran sigurnosni uredaj viska protoka plina koji je dio spoja
rostilja na plinsku bocu.

Otvorite dovod plina.

Za ponovno postavljanje sigurnosnog uredaja viska protoka plina
zakrenite ventil plinske boce i gumbe za regulaciju plamenika u poloZaj
OFF (ISKLJUCENO). Otvorite poklopac roétilja i bo¢nog plamenika.
Lagano zakrecite ventil plinske boce sve dok se potpuno ne otvori.
Pricekajte nekoliko sekundi i potom upalite bocni plamenik. Pogledajte
poglavije “PALJENJE BOCNOG PLAMENIKA."

Plamen je nizak u poloZaju HI (Visoko).

Je li crijevo za dovod goriva savijeno ili presavijeno?

Ispravite crijevo.

Ne radi paljenje pritiskom na gumb.

Pali li se plamenik sa Sibicom?

Ako éipica upali plamenik provjerite upaljac. Pogledajte poglavlje
“ODRZAVANJE BOCNOG PLAMENIKA."

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj
web stranici. Prijavite se na www.weber.com®.
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PROBLEM

RJESAVANJE PROBLEMA SA SEAR STATION®

PROVJERA

RJESENJE

Plamenici gore sa Zutim ili narancastim
plamenom povezano sa smradom

plina (To je uobicajeno za cijev paljenja
plamenika).

Ne pali se plamenik Sear Station®.

Provjerite zaslone protiv paukova/insekata radi mogucih zacepljenja.
(Blokada rupa.)

Ocistjte zaslone protiv paukova/insekata. Pogledajte poglavlje “GODISNJE
ODRZAVANJE".

Jeste li upalili dva susjedna glavna plamenika. Za siguran postupak
paljenja pogledajte upute u poglavlju “PALJENJE | KORISTENJE SEAR
STATION®".

Vizualnom provjerom o postojanju plamena potvrdite da je upaljen

susjedni glavni plamenik.

A UPOZORENJE: Ako u roku od pet sekundi ne dode do
paljenja, zakrenite gumb za regulaciju plamenika na
OFF (Isklju¢eno), pricekajte pet minuta kako biste
omogucili plinu da se rascisti prije nego ponovite
pokusaj.

Pali li se plamenik sa Sibicom?

Ako se plamenik moze upaliti Sibicom, provjerite kanal sustava paljenja

Crossover® na plameniku za przenje. Za postupak uklanjanja i Ciscenja
plamenika pogledajte odlomak “ODRZAVANJE".

Radi li upaljac? (Vidite li iskru prilikom uzastopnog koritenja elektri¢nog
upalja¢a?)

PokuSajte rucno upaliti plamenik. Pogledajte poglavije “PALJENJE |
KORISTENJE SEAR STATION®". Pozovite Sluzbu za korisnike.

Op¢i simptomi:

Ne pali se plamenik. -ili- plamenik ima
mali drhtavi plamen.

Neke zemlje imaju requlatore sa

sigurnosnim uredajem za visak protoka
plina.

Mozda je aktiviran sigurnosni uredaj viSka protoka plina koji je dio spoja
rostilja na plinsku bocu.

Za ponovno postavljanje sigurnosnog uredaja viska protoka plina
zakrenite sve gumbe za regulaciju plamenika i ventil plinske boce u
OFF (isklju¢eno). Odspojite regulator od plinske boce. Zakrenite gumbe
za regulaciju plamenika na START/HI (Pokretanje/visoko). Pricekajte
najmanje jednu minutu. Zakrenite gumbe za regulaciju plamenika na
OFF (Isklju¢eno). Ponovno prikljucite regulator na plinsku bocu. Lagano
otvorite ventil plinske boce. Pogledajte poglavije “PALJENJE GLAVNOG
PLAMENIKA".

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj regiji koristec¢i informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj
web stranici. Prijavite se na www.weber.com.

PROBLEM

RJESAVANJE PROBLEMA S RAZNJEM

PROVJERA

RJESENJE

Ne pali se plamenik raznja.

Jeste i pritisnuli i drzali gumb za regulaciju 20 sekundi nakon Sto je
plamenik upaljen?

Pokusajte ponovno upaliti plamenik tako da drzite gumb za regulaciju i
nastavite drzati 20 sekundi nakon Sto se plamenik upali.

Jeste li prije odbrojavanja 20 sekundi pricekali da se zapali cijela
keramicka povrsina?

Kad ponovno palite plamenik drzeci gumb za regulaciju plamenika, prije
odbrojavanja 20 sekundi pricekajte da se zapali cijela keramicka povrsina.

Jeste li uzastopno koristili elektricno paljenje dok se plamenik nije
zapalio?

Nakon cekanja od pet minuta da se plin rascisti, pokusajte uzastopno
koristiti elektricni upaljac tijekom paljenja plamenika. Pogledajte
poglavije “PALJENJE | KORISTENJE PLAMENIKA RAZNJA".

Radi li upaljac? Vidite li iskru prilikom uzastopnog koristenja elektricnog
upaljaca?

Pokusajte rucno upaliti plamenik. Pogledajte poglavije “RUCNO
PALJENJE PLAMENIKA RAZNJA". Pozovite Sluzbu za korisnike.

Op¢i simptomi:
Ne pali se plamenik ili plamenik ima mali
drhtavi plamen

Neke zemlje imaju requlatore sa
sigurnosnim uredajem za viSak protoka
plina.

MoZda je aktiviran sigurnosni uredaj viska protoka plina koji je dio spoja
rostilja na plinsku bocu.

Za ponovno postavljanje sigurnosnog uredaja viska protoka plina
zakrenite sve gumbe za regulaciju plamenika i ventil plinske boce u
OFF (isklju¢eno). Odspojite regulator od plinske boce. Zakrenite gumbe
za regulaciju plamenika na START/HI (Pokretanje/visoko). Pricekajte
najmanje 1 minutu. Zakrenite gumbe za regulaciju plamenika na OFF
(Isklju¢eno). Ponovno prikljucite regulator na plinsku bocu. Lagano
otvorite ventil plinske boce. Pogledajte poglavlje “PALJENJE GLAVNOG
PLAMENIKA".

\

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj

web stranici. Prijavite se na www.weber.com.
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PROBLEMI

RJESAVANJE PROBLEMA SA SVJETILJKOM ROSTILJA

RJESENJA

Ne ukljucuje se svjetiljka rostilja.

gumb AKTIVIRAJ.

Svjetiljka rostilja ukljucit ¢e se samo kada je poklopac podignut. Podignite poklopac u otvoreni poloZaj i pritisnite

SVJETILJKE ROSTILJA".

Stavite nove baterije. Kada stavljate nove baterije (samo alkalne), provjerite je li uklonjen plasti¢ni omgtaé sa svake
baterije. Provjerite jesu li baterije u dobrom stanju i jesu li pravilno umetnute. Potrazite odjeljak ,ODRZAVANJE

Iskljucena je svjetiljka rostilja i ne moZe se ukljuciti.

ROSTILJA".

Svjetiljka je programirana da se automatski iskljuci nakon 30 minuta neaktivnosti. Kako biste ponovno aktivirali
svjetiljku, provjerite je li poklopac podignut i pritisnite gumb AKTIVIRAJ. Potrazite odjeljak ,ODRZAVANJE SVJETILJKE

Svjetiljka rostilja se ne iskljucuje.

Svjetiljka rostilja opremljena je nagibnim senzorom. Nagibni senzor UKLJUCI svjetiljku kada je poklopac rotilja
otvoren, a ISKLJUCI kada je poklopac rostilja spusten.

NAPOMENA: Gumb AKTIVIRAJ nece iskljuiti svjetiljku rostilja. Da biste iskljucili svjetiljku, zatvorite poklopac.

Ako se problemi ne mogu ispraviti pomocu ovih metoda, molimo vas da se obratite predstavniku SluZbe za korisnike u svojoj regiji koriste¢i informacije za kontakt koje se

mogu naci na nasoj web-stranici. Prijavite se na www.weber.com.

J
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ODRZAVANJE

CISCENJE

/A UPOZORENJE: Prije ¢is¢enja iskljucite svoj plinski rostilj
Weber? i pricekajte da se ohladi.

/A OPREZ: Ne Cistite precke za dodavanje arome Flavorizer® ili
resetke za pecenje u pecnici s funkcijom samociscéenja.

Vanjske povrsine - Za ¢iS¢enje koristite toplu sapunicu i zatim je isperite Cistom vodom.

A OPREZ: Za cisc¢enje rostilja ili povrsina na kolicima nemojte
koristiti sredstva za ¢iScenje pecnica, abrazivne proizvode za
¢iséenje (proizvode za ¢iscenje kuhinja), sredstva za ¢is¢enje
koja sadrze citruse ili abrazivne krpice.

Klizna plitica za prikupljanje masnoce - Uklonite visak masnoce, operite je u toploj

sapunici i zatim je isperite ¢istom vodom.

A OPREZ: Nemojte oblagati kliznu pliticu za prikupljanje masnoce
s aluminijskom folijom.

Precke za dodavanje arome Flavorizer® i reSetke za pecenje - Cistite ih prikladnom

cetkom od nehrdajuceg Celika. Po potrebi izvadite reSetku iz rostilja i operite je u toploj
sapunici i zatim isperite ¢istom vodom.

Za informacije o raspoloZivosti zamjenske resetke za pecenje i precki za dodavanje
arome Flavorizer® obratite se predstavniku SluZbe za korisnike u svojoj regiji koristeci
informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite se na www.
weber.com.

Posuda za sakupljanje masnoce - Na raspolaganju su jednokratne plitice od folije ili
posudu za sakupljanje masnoce mozete obloziti aluminijskom folijom. Kako biste ocistili
posudu za sakupljanje masnoce, operite je u toploj sapunici i zatim isperite Cistom
vodom.

Termometar - Prebrisite ga toplom sapunicom; ocistite ga plasti¢cnom cetkom.

Kutija za peéenje - i$Cetkajte sve ostatke s cijevi plamenika. NE PROSIRUJTE ULAZE NA
PLAMENIKU (OTVORE]). Operite unutrasnjost kutije za pecenje toplom sapunicom i zatim
je isperite Cistom vodom.

Unutrasnjost poklopca - Dok je poklopac jo$ topao, obriSite njegovu unutradnjost
papirnatim ubrusom da sprijecite nakupljanje masnoce. Nakupljena masnoca koja se
ljusti nalikuje ljustenju boje.

Povrsine od nehrdajuceg celika - Operite ih mekanom krpom u sapunici. Pazite da
trljate u smjeru teksture nehrdajuceg celika.

Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koje sadrze kiselinu, teski benzin ili ksilen. Nakon
cisc¢enja dobro isperite.

ODRZAVAJTE NEHRDAJUCI CELIK

nehrdajuceg Celika. Odrzavanje najboljeg izgleda nehrdajuceg Celika vrlo je jednostavno.
Operite ga sapunicom, ispirite ¢istom vodom i osusite brisanjem. Za tvrdokorne Cestice
prljavstine koristite Cetku koja ne sadrzi metal.

A VAZNO: Na povrsinama od nehrdajuceg ¢elika Vaseg rostilja ne
koristite Zicanu Cetku niti abrazivna sredstva za cis¢enje jer to
moze dovesti do ogrebotina.

A VAZNO: Prilikom ¢iséenje povrsina obvezno trljate/brisete u
smjeru teksture kako biste sacuvali izgled nehrdajuceg celika.

WEBER® ZASLONI ZA PAUKOVE/INSEKTE

Vas plinski rostilj Weber®, poput svakog drugog plinskog uredaja za otvoreni prostor,
meta je paucima i drugim insektima. Oni se mogu gnijezditi u zaobljenom odjeljku (1)
cijevi plamenika. To blokira normalan protok plina i moZe dovesti do povratnog protoka
plina kroz otvor zraka za izgaranje. To moZe dovesti do poZara u i oko otvora zraka za
izgaranje, ispod upravljacke plocCe, izazivajuci ozbiljno oSteéenje rostilja.

Otvor zraka za izgaranje cijevi plamenika opremljen je zaslonom od nehrdajuceg Celika
(2) za sprije¢avanje paucima i drugim insektima prilaz cijevima plamenika kroz otvore
zraka za izgaranje.

Preporucujemo da te zaslone protiv paVukova/insekata pregledavate jednom godisnje.
[Pogledajte poglavlje “GODISNJE ODRZAVANJE"). Takoder pregledajte zaslon protiv
paukova/insekata, ako dode do bilo kojeg od slijedecih simptoma:

A} Miris plina povezan sa Zutim i tromim izgledom plamenova plamenika.
B) Rostilj ne postize dobru temperaturu.

C] Roétilj grije neujednaceno.

D) Ne pali se jedan ili vise plamenika.

A\ OPASNOST

Neotklanjanje gore navedenih simptoma moze dovesti do
pozara koji moZe izazvati teske tjelesne povrede ili smrt i
uzrokovati ostecenja imovine.

\ J

s N\

€ J

CISCENJE CIJEVI PLAMENIKA

Zatvorite dovod plina.
Uklonite razvodnik (pogledajte “ZAMJENA GLAVNIH PLAMENIKA").
Pregledajte unutrasnjost svakog plamenika pomocu svjetiljke.

Odistite unutrasnjost plamenika pomocéu zice (dobro ée posluziti izravnata vjesalica za
odjeéu). Provjerite i oéistite otvor zaklopaca za zrak na krajevima plamenika. Provjerite
i oCistite otvore ventila na podnoZju ventila. Celi¢nom Cetkom oistite vanjsku stranu
plamenika. Tako se sigurno postize da su svi otvori plamenika otvoreni.

vav s

A OPREZ: Prilikom ¢i$¢enja nemojte prosirivati otvore plamenika.
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ODRZAVANJE

ZAMJENA GLAVNIH PLAMENIKA

Napomena: Vas plinski rostilj Summit® mora biti iskljucen i hladan.

Iskljucite dovod plina na plinskoj boci.

Odspojite dovod plina.

Izvadite resetke za pecenje.

Uklonite precke za dodavanje arome Flavorizer®.
Izvadite dimilicu (ako ste je dobili s modelom).

Uklanjanje upravljacke ploce

Potrebni alati: lzvijac, klijesta i ruénici.

F)

G)
H)

Uklonite gumbe za regulaciju plamenika (1).

Otvorite oboja vrata. lzvijaéem uklonite vijke s donje strane upravljacke ploce (2).
Dignite i odvojite kuéiste baterije s unutarnje strane ormari¢a rostilja (3).
Siljatim klijestima odvojite stezaljke za vodice s gornje strane kuéidta baterije (4).
Ne povlacite za vodice; uklonite ih povlacenjem stezaljki za vodice.

Stavite ru¢nike na gornju stranu oba sklopa vrata. Na taj nacin cete zastititi
upravljacku plocu i sklopove vrata od ogrebotina u nastavku postupka.

Nagnite upravljacku plo¢u prema dolje. Malo je podignite (5) i zatim je zaokrenite
licem prema dolje tako da se nasloni na gornji dio sklopova vrata. (Pazite da ne
prekinete ili odspojite Zice za LED svjetla upravljacke ploce.)

Pazljivo izvucite vodiCe baterije s unutarnje strane ormari¢a rostilja (6).

Do kraja otvorite desna vratasca. Stavite upravljacku plocu na pod, nagnite je na
rucnik kojim je prekriven sklop desnih vrata (7).

Rostilj koji je prikazan u
korisni¢kom priru¢niku moze
se razlikovati od kupljenog
modela.

Skinite cijevi plamenika

Potrebni alati: Nasadni kljugevi 5/16" i 3/8".

A)

B)

C)

Nasadnim klju¢em 5/16" skinite vijke kojima je pri¢vrééen kanal Crossover®. Skinite
kanal Crossover® sa straznje unutarnje strane kutije za pecenje (8).

Nasadnim klju¢em 3/8" skinite vijke kojima je pri¢vrsc¢en sklop razvodnika na kutiju
za pecenje. Povucite i odvojite sklop razvodnika od cijevi plamenika i pustite ga da
slobodno visi na ormaric¢u rostilja (9). Nemojte odvajati plavi vodi¢ s lijeve strane
sklopa plamenika.

Izvucite odabranu cijev plamenika kroz prednju stranu kutije za pecenje i zamijenite
je s novom cijevi plamenika (10).
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ODRZAVANJE

Uklanjanje plamenika Sear Station®

Za uklanjanje plamenika Sear Station® povucite cijev plamenika prema sebi. Tako Cete
plamenik ukloniti iz utora cijevi plamenika (11). Potom cijev zakrenite u smjeru kazaljke
na satu (12) tako da vijak na kraju cijevi [13) prolazi kroz utor u otvoru termickog Stita
(14). Kada cijev plamenika bude slobodna, uklonite je iz kutije za pecenje (15).

Ponovno montirajte razvodnik

A} Za ponovnu montazu sklopa razvodnika izvedite postupak za “Skidanje cijevi
plamenika” obrnutim redom.

/A OPREZ: Otvori plamenika (16) moraju biti pravilno namjesteni
preko otvora ventila (17). Provjerite jesu li suprotni krajevi
cijevi plamenika (18) pravilno poravnati u utorima na straznjoj
strani kutije za pecenje. Prije pric¢vrscivanja razvodnika na
svoje mjesto provjerite ispravnost sklopa.

A UPOZORENJE: Provjeru istjecanja plina trebate izvrsiti prilikom
svakog odspajanja i ponovnog spajanja plinskog prikljucka.
Pogledajte poglavlje “PROVJERA ISTJECANJA PLINA”.

B) Zamjena dijelova kutije za pedenje (nema slike).

Ponovno postavite upravljacku plocu

A} Za ponovnu montaZzu sklopa razvodnika izvedite prije opisani postupak za
“Uklanjanje upravljacke ploce” obrnutim redom.
B) Provjerite jesu li vodi¢i dobro spojeni. Pogledajte “FUNKCIJE OSVJETLJENJA".

/A UPOZORENUJE: Prije rada s rostiljem provjerite jesu li svi
dijelovi montirani i jesu li uévrsni elementi do kraja stegnuti.
Vasi postupci, ako se ne pridrzavate ovoga upozorenja
o proizvodu, mogu izazvati pozar, eksploziju ili kvar u
konstrukciji Sto moZe imati za posljedicu teske tjelesne ozljede
ili smrt i oStecenja imovine. «

ODRZAVANJE BOCNOG PLAMENIKA

/A UPOZORENJE: Svi regulatori plina i ventili za dovod trebaju biti
u poloZaju OFF (Iskljuceno).

Provjerite da li je priklju¢ena crna Zica izmedu upaljaca i elektrode.
Provjerite da li je priklju¢ena bijela Zica izmedu upaljaca i hvataljke za uzemljenje.
Iskra treba biti bijelo/plave boje, ne Zute.

A Zica upaljaca (1)
B) Zica uzemljenja (2)
C) Plamenik (3) ¢

ResSetka bocnog plamenika
Kapa bo¢nog plamenika
Prsten i glava boénog plamenika

Elektroda upaljaca

Gumb za regulaciju

Upaljac
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ODRZAVANJE

GODISNJE ODRZAVANJE

Pregled i ¢is¢enje zaslona protiv paukova/insekata

Za pregled zaslona protiv paukova/insekata uklonite upravlja¢ku plocu. Ako na zaslonu
protiv paukova/insekata ima prasine ili prljavstine, uklonite plamenik radi ¢is¢enja
zaslona.

Lagano oletkajte zaslon protiv paukova/insekata mekom éetkicom (npr. starom
Cetkicom za zube).

A OPREZ: Nemojte Cistiti zaslon protiv paukova/insekata tvrdim
ili ostrim alatima. Nemojte vaditi zaslon protiv paukova/
insekata ili prosirivati njegove otvore.

Lagano lupkajte po plameniku da istresete krhotine i prljavstinu iz cijevi plamenika. Kad
su zasloni za paukove/insekte i plamenici Cisti, ponovno postavite plamenike.

Ako se zaslon protiv paukova/insekata osteti ili se ne moZe odistiti, obratite se
Predstavniku za usluge korisnicima za vasu regiju, koristec¢i kontaktne informacije na
nasim internetskim stranicama. Prijavite se na www.weber.com.

Oblik plamena glavnog plamenika

Plamenici plinskog rostilja Weber® vornicki su postavljeni na pravilnu mjesavinu zraka i
plina. Na slici je prikazan pravilan oblik plamena.

Al Cijev plamenika (1)

B) Vrhovi povremeno bljeskaju Zuto (2)
C) Svijetlo plavo (3)

D) Tamno plavo (4)

Ako plamenovi ne izgledaju jednoliko oko cijele cijevi plamenika, slijedite postupak za
¢iscenje plamenika.

ODRZAVANJE SVJETILJKE ROSTILJA

¢ Kada stavljate tri nove AAA baterije (samo alkalne), provjerite je li uklonjen plasti¢ni
omotac sa svake baterije. Nemojte ovu plastiku zamijeniti s naljepnicom na bateriji.

¢ Nemojte pomijeSati stare i nove baterije niti razli¢ite tipove baterija [standardne,
alkalne ili punjive).

¢ Provjerite jesu li baterije u dobrom stanju i jesu li pravilno umetnute.

¢ Ako ne planirate upotrebljavati svjetiljku mjesec dana ili vie, uklonite baterije.

¢ Obrisite svjetlo iskljucivo vlaznom krpom dok ne postane Cisto. Nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje na bazi alkohola ili abrazivna sredstva za ¢iscenje.

¢ Svjetiljka je otporna na vremenske uvjete poput kiSe i snijega, ali nije vodootporna.
Nemojte uranjati u vodu/tekuéine.

¢ Svijetiljka je otporna na toplinu. Unutrasnji dijelovi mogu se ostetiti ako se zapali mast
ili ako rostilj predugo radi na jakim postavkama.

Pritisnite gumb AKTIVIRAJ kako biste aktivirali svjetiljku rostilja. Svjetiljka ima ,nagibni
senzor” koji ukljuci svjetlo kada je poklopac rostilja podignut, a iskljuci svjetlo kada je
poklopac rostilja spusten. Ako poklopac ostane podignut ili spusten dulje od 30 minuta,
iskljucit ¢e se svjetiljka rostilja. Kako biste ponovno ukljucili svjetiljku, pritisnite gumb
AKTIVIRAJ (5).

NAPOMENA: Svjetlo se ne ISKLJUCI pritiskom na gumb AKTIVIRAJ.
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[ A PAZNJA: Ovaj proizvod je sigurnosno testiran i certificiran je samo za uporabu u specifi¢noj zemlji. Pogledajte
oznaku zemlje na vanjskoj strani kutije.

Ovi dijelovi mogu biti komponente za drzanje plina ili za izgaranje plina. Molimo vas da kontaktirate Odjel za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen
Products LLC, za informacije o originalnim Weber-Stephen Products LLC zamjenskim dijelovima.

A\ UPOZORENJE: Nemojte pokusavati izvoditi nikakav popravak na komponentama za drZanje plina ili za izgaranje
plina bez da ste se prethodno obratili Odjelu za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen Products LLC, Vasi
postupci, ako se ne pridrZzavate ovoga upozorenja o proizvodu, mogu izazvati pozar ili eksploziju Sto moze imati za
posljedicu teSke osobne ozljede ili smrt i ostec¢enja imovine.

Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s ku¢anskim otpadom.

Za upute koje se odnose na pravilno odlaganje ovoga proizvoda u Europi, molimo Vas da posjetite
www.weber.com i obratite se uvozniku koji je naveden na popisu za vasu zemlju. Ako nemate pristup
internetu, obratite se lokalnom zastupniku/trgovcu za ime uvoznika, adresu i telefonski broj.

Kada odludite odloziti ili odbaciti svoj rostilj, sve elektri¢ne komponente (npr. motor za razanj, baterije, modul paljenja, svjetiljka u ru¢ki] moraju se
ukloniti i pravilno odloziti prema Direktivi o Odlaganju elektri¢nog i elektronskog otpada (WEEE). Ti se dijelovi trebaju odlagati odvojeno od rostilja.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Maria-Theresia-Strafle 51

4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
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BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246
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CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
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DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
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55218 Ingelheim
DEUTSCHLAND
Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE

C.S. 80322 - Eragny sur Oise

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

Tél: +33810 19 32 37;
service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
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1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale "Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 P.H.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
Supreme Barbecues LTD.

6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64.579.6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl
Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -
Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles
Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahce Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
istoc Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

10th Floor

The Metro Building

1 Butterwick

Hammersmith

London, Wé 8DL

UNITED KINGDOM

Tel: +44 (0) 203 630 1500; customerserviceuk@weberstephen.com
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Dékujeme, Ze jste
si zakoupili gril
Weber®. Udélejte
si nyni chvilku cas
a zaregistrujte svij
vyrobek online

na strankach
www.weber.com.
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PLYNOVY GRIL

Prirucka uzivatele plynového
grilu na kapalny propan

E-470™ - S-470™

PRED TiM, NEZ ZACNETE GRIL POUZIVAT,
MUSITE SI PRECIST TUTO PRIRUCKU UZIVATELE.

A NEBEZPECI

Citite-li plyn:

1) Uzavrete privod plynu ke
spotrebici.

2) Zhasnéte veskery otevieny
ohen.

3) Otevrete poklop.

4) Pokud zapach pretrvava,
vzdalte se od zarizeni a
okamzité zavolejte svého
dodavatele plynu nebo
pozarniky.

Unikajici plyn muzZe zpusobit

pozar nebo vybuch, pri kterém

muze dojit k zavaznému

i smrtelnému zranéni a ke

skodam na majetku.

1)

2)

/A POZOR

V blizkosti tohoto

ani zadného jiného
spotrebice neskladujte ani
nepouzivejte benzin nebo
jiné horlavé plyny, tékavé
latky ci kapaliny.

Zasobni lahev s plynem,
ktera neni pripojena pro
bezprostredni pouzivani,
se nema skladovat

v blizkosti tohoto ani
Zzadného jiného spotrebice.

POUZE PRO POUZITIV
OTEVRENYCH PROSTORACH.

POZNAMKA K INSTALACI GRILU:

Tyto pokyny musi uzivatel
uchovat pro dalsi pouziti.

A VAROVANI: Pfed pouzitim

grilu vzdy peclivé
zkontrolujte Gnik plynu podle
této Prirucky uzivatele.
Délejte to i v pripadé, ze

gril odborné smontoval
dodavatel.

A VAROVANi: Nezapalujte

tento spotrebic pFed tim nez
si pFectete cast ZAPALENI
HORAKU v této Prirucce
uzivatele.

CS - CZECH



VAROVANI

A NEBEZPECi

Nebudete-li vénovat dostatecnou pozornost upozornénim na nebezpeci, vystraham a varovanim obsazenym v této prirucce uzivatele,
mUzZe to mit za nasledek vazné nebo i smrtelné zranéni, pfipadné pozar ¢&i vybuch

se Skodami na majetku.

A VYSTRAHY

A DodrZujte pokyny k pFipojeni regulatoru pro Vas typ plynového

grilu.
A Nahradni ¢i odpojené tlakové lahve s plynem neskladujte pod
grilem ani v jeho blizkosti.

A Nepokladejte kryt grilu ani jiné hoflavé pfedméty na gril ani do

ulozného prostoru pod grilem.
A PFinespravné montazi vznika nebezpedi. Postupujte prosim
peclivé podle pokynd k montazi uvedenych v tomto navodu.
A Po uskladnéni, nebo kdyz jste plynovy gril Weber dlouho
nepouzivali, byste jej méli pred pouzitim zkontrolovat s

ddrazem na Gnik plynu a piekazky u horakl. Spravné postupy

kontroly jsou uvedeny v této prirucce.
Ke kontrole tésnosti plynového okruhu nepouzivejte plamen.

BB

Vas plynovy gril Weber® do provozu.

A V bezprostFednim okoli grilu, tj. pFiblizné do 60 cm smérem
nahoru, dold a bo¢né od grilu, nesméji byt pritomny Zadné
horlavé materialy.

A Vas plynovy gril Weber® by nemély pouzivat déti. PFistupné

casti grilu mohou mit velmi vysokou teplotu. PFi pouzivani grilu

zamezte détem v pFistupu k nému.
A PFi pouzivani grilu Weber® zachovavejte opatrnost. PFi vareni

i ¢isténi se gril zahFiva na vysokou teplotu. Proto jej za provozu

neponechavejte bez dozoru, ani jej nepremistujte.
A Dojde-li pfi grilovani ke zhasnuti horakd, uzaviete véechny
plynové uzavéry. Oteviete poklop a nez plynové horaky znovu

zazehnete, vyckejte pét minut. PFi zapalovani postupujte podle

pokynl uvedenych v prislusné kapitole.

A V plynovém grilu Weber® nepouzivejte dievéné uhli, brikety ani

lavové kameny.

A PFigrilovani se zasadné nenaklanéjte nad otevieny gril ani
nepribliZujte ruce ¢i prsty k prednimu okraji grilovaciho
prostoru.

A Dojde-li k nekontrolovanému vzplanuti, odsufite pFipravovany

pokrm z plament, dokud se plamen opét nezmirni.
A Zaéne-li hofet tuk, vypnéte véechny horaky a nechte poklop
uzavreny, dokud ohen neuhasne.

Pokud se u kteréhokoliv spoje vyskytuje netésnost, neuvadéjte

A
A

B

B> B

Plynovy gril Weber® je zapotrebi v pravidelnych intervalech
dikladné Eistit.

PFi ¢isténi ventild a hofakl se vyvarujte zvétSovani otvord
trysek nebo otvord v trubkach horakd.

Zkapalnény propan (ani propan-butan) neni totéz co zemni
plyn. Pfrestavba na zemni plyn nebo pokus o pouziti zemniho
plynu u plynového spotrebice na propan-butan jsou nebezpecné
a rusi platnost Vasi zaruky.

Mechanicky poskozena nebo zkorodovana tlakova lahev na
plyn mize byt nebezpeéna a mél by ji zkontrolovat dodavatel
plynu. Tlakovou lahev s plynem, ktera ma poskozeny ventil,
nepouzivejte.

| lAhev, ktera se zda byt prazdna, mize jesté obsahovat plyn.
Proto prepravujte a skladujte odpovidajicim zpisobem kaZdou
tlakovou lahev bez rozdilu.

Za zadnych okolnosti se nepokousejte odpojit plynovy ventil ani
Zadnou jinou plynovou armaturu, kdyz je gril v provozu.

Pri obsluze grilu pouzivejte ochranné rukavice s tepelnou
izolaci.

Tento gril pouzivejte, pouze kdyz jsou vSechny jeho soucasti
na svych mistech. Zarizeni musi byt spravné sestaveno podle
pokynl uvedenych v kapitole “Pokyny k montazi”.

Neukladejte tlakovou lahev s plynem do skFiné grilu.
Neinstalujte tento model grilu na Zadnou vestavénou ani
vysouvaci konstrukci. Ignorovani této vystrahy mize mit za
nasledek pozar nebo vybuch, které mohou zplisobit $kody na
majetku a zavazné nebo i smrtelné zranéni. «
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SEZNAM JEDNOTLIVYCH CASTI

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Spojovaci material pro poklop

Poklop

Teplomér

Objimka pro teplomér

Madlo

Sestava svétla na gril

Motor pohonu rotiserie

Drzak rotiserie

Tepelny regeneracni rost

Grilovaci rost*

Flavorizer®

Kanal Crossover®

Trubka horaku

Bocni pult

Levy drzak naradi

Rozvodné potrubi

Kabelovy svazek panelu s ovladanim

Panel s ovladanim

Objimka malého knofliku

Maly knoflik

Velky knoflik

Objimka velkého knofliku

23. Knoflik opékaciho rostu Sear Station®

24. Pouzdro na baterie

25. Prepazka proti vodé / tepelny stit

26. Vyménna vlozka do zachytné vanicky

27. Vysuvna zachytna vanicka na omastek

28. Zachytna vanicka

29. Drzak zachytné vanicky

30. Levadvirka

31. Madlo dvirek

32. Pravadvifka

33. Levy ramovy panel

34. Spodni panel

35. Kryt horaku infragrilu

36. Plynovy horak infragrilu

37. Krabice horaku infragrilu

38. Vodic zapalovace horaku infragrilu

39. Termoclanek

40. Hadice horaku infragrilu

41. Sestava rozZné roteserie

42. Kourovy box

43. Aromakolejnice

44. Horak udici schranky

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

Trubka horaku opékaciho rostu Sear
Station®

Bocni horak

Grilovaci prostor

Uzavér

Hadice rozvodného potrubi

Hadice / regulator

Viko bo¢niho hofaku

Pult bo¢niho horaku

Pravy drzak naradi

Potrubi k boénimu hofFaku

Podpéra ramu

Zadni panel

Pravy ramovy panel

Drzak zavésu pro tlakovou lahev

Zavés pro tlakovou lahev

Kluzna opérka pro lahev

Drzak zapalky

Kolecko pojezdu

Kolecko pojezdu s blokovanim

*Grilovaci rost se mGze ligit v zavislosti na
zakoupeném modelu.
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Dékujeme vam za zakoupeni vyrobku WEBER®. Spolecnost Weber-Stephen Products LLC, 200 East
Daniels Road, Palatine, Illinois 60067-6266 (dale jen .Weber") vynaklada veskeré usili na to, aby vam
prinesla bezpecny, odolny a spolehlivy vyrobek.

Tato Dobrovolna zaruka Weber je vam poskytovana zdarma. Obsahuje informace, které budete
potrebovat pro opravy vyrobku WEBER® v pripadé velmi malo pravdépodobné vady nebo poruchy.

V rozsahu stanoveném prislusnymi zakony disponuje zakaznik v pfipadé zavady vyrobku riiznymi
pravy. Tato prava zahrnuji dodatecné plnéni nebo vyménu vyrobku, vraceni kupni ceny a nahradu.
Napfriklad v Evropskeé unii se jedna o dvouletou zakonnou zaruku pocinajici dnem predani vyrobku.
Tato a dalsi zakonna prava nejsou dotcena ustanovenimi této zaruky. Tato zaruka zarucuje majiteli
dodatecna prava, ktera jsou nezavisla na ustanovenich zakonné zaruky.

DOBROVOLNA ZARUKA WEBER

Spolecnost Weber zarucuje kupujicimu vyrobku WEBER® (nebo osobé, pro kterou byl vyrobek zakoupen
jako darek nebo pro propagacni ucely), ze vyrobek WEBER® bude bez vady materialu a zpracovani po
nize uvedenou dobu po sestaveni a uvedeni do provozu v souladu s pokyny uvedenymi v uzivatelské
priruéce. (Poznamka: Pokud ztratite uZivatelskou priru¢cku WEBER®, mlZete vyuzit online pfiru¢ku
na webové adrese www.weber.com nebo jiné webové adrese pro konkrétni zemi, na niz mazete byt
presmérovani.) Za predpokladu béZného, soukromého pouZivani v rodinném domé nebo byté a pri
spravné idrzbé se spolecnost Weber zavazuje v ramci této zaruky opravit nebo vyménit vadné dily

v prlslusnem terminu, avsak s nize uvedenymi omezenlml a vlemkam\ V ROZSAHU STANOVENEM
ZAKONEM SE TATO ZARUKA VZTAHUJE POUZE NA POVODN{HO KUPUJICIHO A JE NEPRENOSNA NA
NASLEDNE VLASTNIKY, S VYJIMKOU DARKOVYCH A PROPAGACNICH PREDMETU JAK JE UVEDENO
VYSE.

ZODPOVEDNOST MAJITELE V RAMCI TETO ZARUKY

Za Ucelem zajisténi bezproblémového vyFizeni narokl vyplyvajicich ze zaruky je vhodné (ale nikoli
povinné), abyste zaregistrovali svij vyrobek WEBER® na webovych strankach www.weber.com nebo jiné
webové adrese pro konkrétni zemi, na niz mlzete byt presmérovani. TéZ si uchovejte original dokladu o
koupi (paragon nebo fakturu). Registraci svého vyrobku WEBER® potvrdite zaruku a spole¢nost Weber
ziska vas primy kontakt pro pripad, Ze bychom vas potrebovali kontaktovat.

Vyse uvedend zaruka plati pouze za podminky, Ze majitel vénuje vyrobku WEBER® prislusnou péci,
dodrzuje pokyny k sestaveni, pouZiti a preventivni Udrzbé uvedené v priloZzené uZzivatelské prirucce,
nebo pokud mdze majitel dolozit, Ze zavada nebo porucha vznikla nezavisle na nedodrzeni vyse
uvedenych zavazkd. Bydlite-li v pfimoFské oblasti nebo mate vyrobek umistény v blizkosti bazénu,
spada do udrzby také pravidelné myti a oplachovani vnéjsiho povrchu, a to dle pokynd uvedenych

v uzivatelské prirucce.

RESENIi ZARUKY / VYLOUCENI ZARUKY

Domnivate-li se, ze mate dil pokryty touto zarukou, kontaktujte zakaznicky servis spolecnosti Weber

s vyuzitim kontaktnich informaci na naSich webovych strankach (www.weber.com nebo jiné webové
adrese pro konkrétni zemi, na niz mazete byt pfesmérovani). Spole¢nost Weber po prosetieni vadnou
C¢ast, na kterou se vztahuje tato zaruka, dle svého uvazeni opravi nebo vyméni. V pripadé, Ze oprava
nebo vyména neni mozna, mlze se spole¢nost Weber dle vlastniho uvazeni rozhodnout pro vyménu
prislusného grilu za novy gril stejné nebo vy35i hodnoty. Spole¢nost Weber vas mize pozadat o zaslani
dild k prozkoumani, pricemz postovné hradite vy.

Tato ZARUKA pozbyva platnosti, jestlize dojde k poskozeni, zchatrani, zméné zabarveni nebo korozi
z divodd mimo plsobnost spolecnosti Weber, které jsou nasledujici:

¢ nevhodné Ci nespravné zachazeni, Gpravy, nespravné pouzivani, vandalismus, nedbalost, nespravné
sestaveni nebo instalace a nedodrzovani bézné a rutinni Gdrzby

* plsobeni hmyzu, pavoukU a hlodavcd, véetné, mimo jiné, poskozeni trubek hofakd a/nebo plynovych
hadic

« plsobeni slaného vzduchu a/nebo zdroji chléru, jako jsou napf. bazény a viFivky

¢ drsné povétrnostni podminky, jako jsou napr. krupobiti, hurikany, zemétreseni, tsunami nebo priboje,
tornada nebo silné bourky.

Pouzivani a/nebo instalace jinych neZ originlnich dilli na vyrobek WEBER® bude mit za nasledek
pozbyti platnosti této zaruky a pripadné vzniklé Skody nebudou touto zarukou kryty. Jakékoli Gpravy
plynového grilu, ke kterym neudélila spole¢nost Weber svij souhlas a které neproved| autorizovany
servisni technik spolec¢nosti Weber, budou mit za nasledek neplatnost této zaruky.

ZARUCNI LHUTA NA VYROBEK

Grilovaci vana:
10 let na prorezivéni/propaleni
(2 roky na lak s vyjimkou vyblednuti nebo ztraty lesku)

Sestava poklopu:
10 let na prorezivéni/propaleni
(2 roky na lak s vyjimkou vyblednuti nebo ztraty lesku)

Trubky hofdkd z nerezové oceli:
10 let na prorezivéni/propaleni

Grilovaci rosty z nerezové oceli:
5 let na prorezivéni/propaleni

Listy zafizeni Flavorizer® z nerezové oceli:
5 let na prorezivéni/propaleni

Smaltované litinové grilovaci rosty:
5 let na prorezivéni/propaleni

Véechny ostatni dily:
2 roky

VYLOUCENI ODPOVEDNOSTI

S VYJIMKOU ZARUKY A USTANOVENI O VYLOUCENi ODPOVEDNOSTI UVEDENYCH V TETO ZARUCE SE
VYSLOVNE VYLUCUJi JAKEKOLI JINE ZARUKY A DOBROVOLNA PRIJETI ODPOVEDNOSTI, KTERA BY
PRESAHOVALA ROZSAH ZAKONNE ODPOVEDNOSTI SPOLEENOSTI WEBER. TATO ZARUKA ROVNEZ
NEOMEZUJE ANI NEVYLUCUJE SITUACE A NAROKY, V SOUVISLOSTI S NIMIZ NESE SPOLEENOST
WEBER ODPOVEDNOST STANOVENOU ZAKONEM.

PO UPLYNUTI LHUT TETO ZARUKY JIZ NENi MOZNE UPLATNOVAT ZADNE NAROKY ZE ZARUKY.
SPOLECNOST WEBER NENi U ZADNEHO ZE SVYCH VYROBKU VAZANA ZADNYMI JINYMI ZARUKAMI
POSKYTOVANYMI JAKOUKOLI 0SOBOU, VEETNE PRODEJCU NEBO OBCHODNIKU (JAKO NAPR.
JAKAKOLI ,,ROZSIRENA ZARUKA“). VYHRADNIM ZPUSOBEM RESENI NAROKU VZNIKLEHO Z TETO
ZARUKY JE OPRAVA NEBO VYMENA DiLU €I VYROBKU.

V ZADNEM PRIPADE VSAK NAPRAVA ZADNEHO DRUHU V RAMCI TETO DOBROVOLNE ZARUKY
NEPREVYSi CASTKU KUPNi CENY PRODANEHO VYROBKU WEBER.

PREBIRATE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA JAKEKOLI ZTRATY, SKODY NEBO URAZY VZNIKLE VASi
0SOBE A VASEMU MAJETKU A/NEBO ZA URAZY A MAJETKOVE UJMY TRETICH 0SOB V PRIPADE
NESPRAVNEHO POUZIVANi €I NEVHODNEHO ZACHAZENI S VYROBKEM NEBO PRI NEDODRZOVANi
POKYNU SPOLECNOSTI WEBER, KTERE JSOU UVEDENY V PRILOZENE UZIVATELSKE PRIRUCCE.

DILY A PRIOSLUSENS"I'VI \!YMENgNE V RAMCI TETO ZARUKY JSOU TOUTO ZARUKOU KRYTY POUZE PO
ZBYTEK PUVODNI ZARUCNI LHUTY.

TATO ZARUKA SE VZTAHUJE NA POUZi{VANi VYROBKU POUZE V SOUKROMEM RODINNEM DOME
NEBO V BYTE A NEVZTAHUJE SE NA GRILY POUZIVANE V KOMERCNIM €1 KOMUNALNIM PROSTREDI
NEBO V PROSTREDI, KDE JE POUZIVANO ViCE GRILU, JAKO JSOU NAPR. RESTAURACE, HOTELY,
RESORTY NEBO PRONAJIMANE NEMOVITOSTI.

SPOLECNOST WEBER MUZE CAS 0D CASU ZMENIT DESIGN CI KONSTRUKCI SVYCH VYROBKU. NIC
UVEDENEHO V TETO OMEZENE ZARUCE NESMi BYT VYKLADANO JAKO ZAVAZEK SPOLECNOSTI
WEBER ZACLENIT TYTO KONSTRUKCNI/DESIGNOVE ZMENY DO DRIVE VYROBENYCH PRODUKTU, A
TYTO ;MENY ANI NESMi BYT VYKLADANY JAKO UZNANi TOHO, ZE PREDCHOZi KONSTRUKCE BYLY
VADNE.

Dalsi kontaktni informace naleznete v seznamku mezinarodnich obchodnich zastoupeni uvedeném na
konci této uzivatelské prirucky.

OBECNE POKYNY

Vas plynovy gril Weber® je prenosné zafizeni pro pfipravu pokrmd uréené k pouziti mimo
uzavrené mistnosti. Plynovy gril Weber® umoznuje grilovani, roznéni, opékani a peceni's
vysledky, které pouze stéZi napodobite pouZitim béZnych kuchynskych zafizeni. Uzavreny
poklop spolu s aromakolejnicemi Flavorizer® davaji pokrmu nezaménitelnou “venkovni”
prichut.

Plynovy gril Weber® je pfenosny a mizete jej ve vasi zahradé ¢i na terase snadno
premistit. Pfenosnost rovnéz znamena, Ze si mGZete svj plynovy gril Weber® vzit s
sebou na cesty.

Kapalny propan nebo propan-butan vam pri grilovani ddva moznost lepsi regulace nez

pri pouziti drevéného uhli.

¢ Tyto pokyny uvadéji minimalni poZzadavky na montaz vaseho plynového grilu Weber®.
Proto vas zadame, abyste si je dikladné prostudovali, dfive nez plynovy gril Weber®
pouzijete.

e Neni urcen k pouZzivani détmi.

¢ Nepfipojujte k rozvodu zemniho plynu (svitiplynu). Ventily a trysky jsou uréeny
vyhradné pro kapalny propan (propan-butan).

¢ Neni uréeno pro pouziti dfevéného uhli nebo lavovych kamend.

e Pouzivejte pouze lahve s kapalnym propanem (propan-butanem) o obsahu 3 - 13 kg.

e Ve Spojeném kralovstvi musi byt toto zafizeni vybaveno regulatorem se jmenovitym
vystupnim tlakem 37 milibard, ktery odpovida normé BS (British Specifications) 3016.
(dodava se spolu s grilem)

e Zabrarite ostrym ohyblm ¢i zalomeni hadice.

¢ Délka hadice nesmi presahovat 1,5 m.

¢ Plynovou hadici k vasemu plynovému grilu Weber doporucujeme vZdy jednou za 5 let
vyménit. Nékteré zemé mohou vyzadovat vyménu hadice za méné nez 5 let; v takovém
pripadé se ridte poZzadavkem dané zemé.

e UzZivatel nesmi pozmeénovat zadnou ze soucasti zaplombovanych vyrobcem.

e Jakékoliv Upravy zafizeni mohou byt nebezpecné.

e Sméji se pouZit pouze nizkotlaké hadice a regulator, schvalené v dané zemi.

e Nahrada za komplety regulatoru tlaku a hadice musi odpovidat specifikacim vyrobce
plynového zafizeni pro grilovani ve venkovnim prostredi. ¢

SKLADOVANI

e Jestlize plynovy gril Weber® nepouzivate, uzavrete ventil tlakové lahve s plynem.

e Pokud prechovavate plynovy gril Weber® v uzavieném prostoru, odpojte privod plynu.
Tlakovou lahev s plynem skladujte oddélené - venku, v dobre vétraném misté.

e Pokud tlakovou lahev s plynem od plynového grilu Weber® neodpojite, musi byt celé
zarizeni uloZeno venku, v dobfe vétraném misté.

e Tlakové lahve s plynem je nutno skladovat venku, v dobre vétraném misté a mimo
dosah déti. Odpojené lahve s plynem se nesméji skladovat uvnitr budov, v garazich
nebo jinych uzavrenych prostorach.

OBSLUHA

A POZOR: Toto zaFizeni je uréeno pouze k venkovnimu pouZiti
a nesmi se nikdy pouzivat v garazich a v zastfesenych nebo
uzavrenych pristrescich ¢i verandach.




OBECNE POKYNY

/A POZOR: Vas plynovy gril Weber® se nesmi pouzivat pod
nechranénou horlavou stirechou ci previsem strechy.

/A POZOR: Gril se nesmi pouzit, jsou-Lli ve vzdalenosti do 60 cm
smérem nahoru, doli i boéné od grilu jakékoliv hoFlavé

materialy.

/A POZOR: Vas plynovy gril Weber® neni urcen k instalaci na

karavanech ci lodich nebo v nich.

/A POZOR: Gril se prFi pouZiti cely zahFiva. Nikdy jej

neponechavejte bez dozoru.

/A POZOR: Veskeré elektrické kabely a hadici pFivodu plynu

udrZujte v dostate¢né vzdalenosti od véech horkych povrchd.

POKYNY TYKAJiCi SE PLYNU

TIPY PRO BEZPECNE ZACHAZENI S
LAHVEMI S KAPALNYM PLYNEM

Kapalny propan nebo propan-butan je ropny produkt
podobné jako benzin nebo zemni plyn. Pfi normalnich
teplotach a tlacich je v plynném skupenstvi. Pri tlaku,
jaky je v lahvi, je propan (propan-butan) kapalny. Kdyz
se tlak uvolni, kapalina se prudce vyparuje a prechazi
do plynného skupenstvi.

Propan ma podobny pach jako zemni plyn. Na tento
pach byste méli davat pozor.

Propan i PB jsou téz3i nez vzduch. Unikajici plyn se
proto mdze hromadit v nize polozenych mistech, aniz
by se rozptylil.

Tlakova lahev s propanem nebo PB se musi montovat,
prepravovat a skladovat vzdy ve svislé poloze (stojici).
Tlakova ldhev nesmi upadnout, nesmi se s ni hrubé
zachazet.

Nikdy neskladujte lahve s plynem v mistech, kde
teplota mGZe prekrocit 51 °C (na lahvi nelze udrzet
ruku), ani je pfi takovych teplotach neprepravuijte -
priklad: v horkych dnech nenechavejte lahev s plynem
ve vozidle.

S prazdnymi tlakovymi ldhvemi zachazejte se stejnou
opatrnosti jako by byly plné. | kdyz uz v lahvi neni
74dna kapalina, zbyly plyn mize byt stale pod tlakem.
Pred odpojovanim tlakové lahve vzdy nejprve uzavrete
ventil.

Nepouzivejte poskozené tlakové lahve. Je-Li tlakova
lahev na plyn mechanicky poskozena, zkorodovana,
nebo ma poskozeny ventil, miZe byt nebezpeéna

a musi se ihned vyménit za novou.

U spoje mezi hadici a tlakovou lahvi je nutné po
kazdém rozpojeni znovu otestovat tésnost. Napr.
kontrolujte po kazdém naplnéni nebo vyméné tlakové
lahve.

Ujistéte se, Ze regulator je namontovan v poloze
vétracim otviirkem dold, aby se v ném nemohla
hromadit voda. Vétraci otvor musi byt vidy volny, bez
necistot, tuku, hmyzu atd.

ZEME KATEGORIE PLYNU A TLAK

Bulharsko, Kypr, Ceska republika, Dansko, Estonsko, Finsko,
Madarsko, Island, LotySsko, Litva, Malta, Niz9zemsko, Norsko,
Rumunsko, Slovenska republika, Slovinsko, Svédsko, Turecko

> B B

POZOR: Dbejte, aby se v prostoru grilovani nevyskytovaly
hoFlavé vypary a kapaliny jako benzin, alkohol atd., ani jiné
hoFlavé materialy.

POZOR: Samostatné (nahradni) tlakové lahve s plynem nikdy
neprechovavejte v blizkosti plynového grilu Weber®.

POZOR: Toto zarizeni se silné zahriva. Budte zvlasté opatrni,
jestlize jsou pritomny déti nebo stari lidé.

POZOR: Nepohybujte zafFizenim, kdyz hofi plamen.

POZOR: Pri pouziti tohoto zaFizeni noste ochranné izolacni
rukavice.

1,B/P - 30 mbar

?elgie, Franvcie, Recko, Irsko, Italie, Lucembursko, Portugalsko,
Spanélsko, Svycarsko, Velka Britanie

1., - 28-30/ 37 mbar

Polsko

1,P - 37 mbar

Rakousko, Némecko

1,B/P - 50 mbar

UDAJE 0 SPOTREBE
Propan kW Butan kW Propan g/h Butan g/h
Summit® 420™ 18,0 20,2 1287 1470
Summit® 460™ 22,5 26,2 1608 1907
Summit® 470™ 26,0 30,2 1858 2198

VELIKOST TRYSKY VENTILU

Plyn LPG
1,B/P - 30 mbar | I,, - 28-30 / 37 mbar | 1,.B/P - 50 mbar
TRYSKY HLAVNiHO HORAKU
Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 470™ 0,99 0,96 0,86

TRYSKY BOCNiHO HORAKU

Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 460™ - - -
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85

TRYSKY HORAKU PRO RYCHLE OPECENi MASA

Summit® 420™

Summit® 460™

0,91 0,85 0,79

Summit® 470™

0,91 0,85 0,79

TRYSKY HORAKU UDICi SCHRANKY

Summit® 420™

Summit® 460™

0,74 0,70 0,66

Summit® 470™

0,74 0,70 0,66

TRYSKA INFRACERVENEHO HORAKU

Summit® 420™

Summit® 460™

0,94 0,86 0,82

Summit® 470™

0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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POKYNY TYKAJiCi SE PLYNU

INSTALACE LAHVE ( )

Zakupte u svého prodejce plnou tlakovou lahev s plynem

Tlakovou lahev je nutné montovat, prepravovat a skladovat vzdy ve svislé poloze
[stojici). Nikdy nedovolte, aby tlakova lahev upadla; zachazejte s ni vzdy opatrné. Nikdy
neskladujte ldhve s plynem v mistech, kde teplota mize prekrocit 51 °C (na lahvi nejde
udrzet ruku). Napriklad v horkych dnech nenechavejte lahev s plynem ve vozidle. (Viz:
“TIPY PRO BEZPECNE ZACHAZEN{ S LAHVEMI S KAPALNYM PLYNEM"). ¢

MOZNOSTI MiSTA PRO INSTALACI LAHVE

Lahev mlZete pomoci zavésu upevnit k pravému boénimu panelu nebo ji postavte na
zem. V obou pripadech musi byt ldhev umisténa mimo skrin, na pravé strané grilu.
Nepokousejte se lahev instalovat dovnitr skring.

Instalace zavésu lahve

Budete potfebovat: drzak zavésu lahve (1) a zavés lahve (2).

Al Umistéte drzak zavésu pro tlakovou lahev na pravy vnéjsi panel grilu. Upevnéte jej
drouby s podlozkami a maticemi (3).

B) Kluzné opérky pro lahev (4) namontujte do dvou otvort pod drzakem zavésu.
Upevnéte Srouby s podlozkami a maticemi.

C) Natocte tlakovou lahev tak, aby hrdlo ventilu smérovalo k predni strané grilu.

D) Pridrzujte zavés a naklonte ldhev tak, aby se dvé ohnuté podpéry zavésu zachytily
pod okrajem dna lahve. Upravte délku popruhu tak, aby pevné obepinal tlakovou
lahev (5).

E) Zdvihnéte tlakovou lahev a umistéte zavés na drzak podle obrazku (6).

Umisténi na zem

A)  Postavte tlakovou lahev na zem napravo od grilu, mimo jeho skFin (7).
B) Otocte lahev s plynem tak, aby otvor ventilu sméroval Celem k predni ¢asti
plynového grilu Weber®. ¢

Grily zobrazené v této
uZzivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od

zakoupeného modelu.




POKYNY TYKAJICi SE PLYNU

PRIPOJENi TLAKOVE LAHVE S PLYNEM r )

A Pozor: Ujistéte se, Ze je ventil na tlakové lahvi nebo regulacéni
ventil uzavreny.

A Pripojte tlakovou lahev.

Nékteré regulatory se pripojuji stlacenim paky do polohy ON a odpojuji se tahem

za paku do polohy OFF; jiné maji matici s levotocivym zavitem, ktera se Sroubuje

k ventilu tlakové lahve. Postupujte podle pokynl specifickych pro vas typ regulatoru.

a)  Sroubeni regulatoru nadroubujte na lahev otacenim ve sméru hodin (1).
Umistéte regulétor tak, aby odvzdu$iiovaci otvor (2) sméFoval dold.

b) Sroubeni regulatoru nadroubujte na lahev otacenim proti
sméru hodin (3) (4).

c] Otocte packu reguldtoru (5) ve sméru hodinovych ruci¢ek do polohy zavieno.
Tlacte regulator dold na ventil lahve, dokud nezaskodi do své polohy (6).

d) Ujistéte se, ze packa regulatoru je v poloze vypnuto (Off). Vysurite aretaéni
objimku na regulatoru vzhiru (7) (9). Pritlacte regulator dold na ventil ldhve
a drzte jej stladeny. Posunte aretacni objimku do uzamcené polohy (8) (10).
Pokud se tim regulator radné neuzamkl na ventil, postup opakujte. ¢

NAHRADNI HADICE, SESTAVA REGULATORU A VENTILU

A DULEZITE UPOZORNENI: Sestavu plynové hadice k vaemu
plynovému grilu Weber doporucujeme vzdy jednou za 5 let
vyménit. Nékteré zemé mohou vyZzadovat vyménu hadice za
méné nez 5 let; v takovém pripadé se ridte poZzadavkem dané
zemé.

V pripadé vymény sestavy hadice, regulatoru a ventilu

se obratte na zastupce zakaznického servisu pro Vasi
oblast. Kontaktni informace naleznete na nasich webovych
strankach. Prihlaste se na www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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POKYNY TYKAJICi SE PLYNU

PRIPRAVA KE KONTROLE TESNOSTI ROZVODU PLYNU r )

/A POZOR: Veskeré spoje v rozvodu plynu u plynového grilu
Summit® byly u vyrobce kontrolovany. Presto doporucujeme,
abyste provedli kontrolu tésnosti véech spojli v rozvodu plynu
pred uvedenim plynového grilu Summit® do provozu.

Odstranéni panelu s ovladanim

Potfebné nafadi: Sroubovak, kleité a utérky.

A) Odstrafte ovladaci knofliky hofaku (1).

B) Oteviete obé dvifka. Sroubovakem odmontuijte $rouby ze spodni strany ovladaciho
panelu (2).

C) Zdvihnéte a vyjméte pouzdro baterie, které se nachazi uvnit skfiné grilu (3).

D) Pomoci klesti s dlouhymi uzkymi Eelistmi odpojte od horni ¢asti bateriového
pouzdra (4) svorky vodi¢Q. Netahejte za vodice; vyjméte je zatahnutim za svorky.

E) PoloZte utérky na horni ¢ast sestav obou dvifek.

Tim ochranite ovladaci panel a sestavy dvirek pred poskrabanim v nasledujicim
kroku.

F)  Vyklopte spodni ¢ast panelu s ovladanim dopredu. Mirné nadzdvihnéte (5) a poté
vytoéte smérem doll tak, aby panel spoCival na horni ¢asti sestav dvirek. [Davejte
pozor, abyste neodpojili nebo neprerusili kabely vedouci k osvétleni panelu s
ovladanim.)

G) Opatrné vytahnéte kabely baterie ze skiiné grilu (6).

H) Otevrete Uplné prava dvifka. PoloZte panel s ovladanim na podlahu, opfete o ru¢nik
zakryvajici sestavu pravych dvirek (7).

Grily zobrazené v této
uZivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od
zakoupeného modelu.
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POKYNY TYKAJICi SE PLYNU

KONTROLA TESNOSTI ROZVODU PLYNU

s \

A NEBEZPECI

PFi kontrole tésnosti plynového rozvodu nepouZivejte otevieny
ohen. Zajistéte, aby se béhem provadéni kontroly tésnosti
plynového rozvodu v okoli nevyskytovaly Zadné zdroje jiskFeni
ani otevieny ohen. Jiskry &i plamen mohou zplsobit vznik
pozaru nebo vybuch, pFi kterém muzZe dojit k zavaznému ¢&i
smrtelnému zranéni a k poskozeni majetku.

\ J

A POZOR: Tésnost plynového rozvodu byste méli zkontrolovat
vzdy po rozpojeni a opétovném spojeni kteréhokoliv Sroubeni.

Poznémka: U vsech spoji instalovanych vyrobcem byla tésnost dikladné otestovana. U

hoFaka byl testovén plamen. Jako preventivni bezpecnostni opatieni byste piesto méli pred

pouZitim plynového grilu Weber® znovu pfekontrolovat tésnost vsech spojd. PFi prepravé
a manipulaci se mize nékteré plynové Sroubeni uvolnit nebo poskodit.

/A POZOR: Provedte tyto zkousky tésnosti i v pFipadé, Ze gril
odborné smontoval dodavatel.

Poznamka: ProtoZe nékteré roztoky pro testovani tésnosti [véetné mydlové vody) mohou
mit mirny korozivni ucinek, opléchnéte po dokonceni kontroly tésnosti veskeré spoje Cistou
vodou.

Pokud ma vas gril bo¢ni horak, ujistéte se, Ze je vypnuty.

Provedeni zkouSek tésnosti: otevrete ventil tlakové lahve otacenim kolecka proti sméru
hodin.

A POZOR: Pfi kontrole tésnosti nezapalujte horaky.

Budete potrebovat: roztok mydla ve vodé a hadrik nebo $tétec k nanaseni roztoku.

A)  Pripravte mydlovy roztok.

B) Otevrete ventil tlakové ldhve zplisobem Fadnym pro dany typ lahve a regulatoru.

a) Otaejte ventil lahve proti smé&ru hodinovych rucicek (1) (2) (3).
b] Otocte packu reguldtoru proti sméru hodin do polohy otevieno (4).
c) Presufte packu regulatoru do polohy otevieno (5] (6).

C) Navlhéenim Sroubeni mydlovou vodou ovérte, zda nedochazi k unikani plynu,
pricemz sledujte, zda se netvori bubliny. Pokud se tvori bubliny nebo se jedna
bublina zvétsuje, indikuje to Unik plynu. Zjistite-li netésnost, uzavrete privod plynu
a utésnéte Sroubeni. PFivod plynu opét oteviete a zopakujte kontrolu s mydlovym
roztokem. Pokud Unik plynu pretrvava, obratte se na zastupce zakaznického servisu
pro vasi oblast. Prislusné kontaktni Udaje uvadime na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na adrese www.weber.com.

D) Po dokonceni kontroly tésnosti uzaviete privod plynu u zdroje a kontrolované spoje
oplachnéte Cistou vodou.

€ J
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POKYNY TYKAJICi SE PLYNU

Kontrola ( )

A} Spoj hlavniho potrubi a rozvodného potrubi (1).
B) Spoje potrubi k hof'dku roteserie (plynového infragrilu) (2).
C) Spoj mezi uzavérem a privodni plynovou hadici (3).

A\ POZOR: Pokud je unik plynu ve spojich (1, 2 nebo 3), dotahnéte
Sroubeni klicem a zopakujte kontrolu tésnosti pomoci mydlové
vody. Pokud plyn unika i po dotaZeni $roubeni, UZAVRETE
privod plynu. GRIL NEPOUZIVEJTE. Obratte se na zastupce
zakaznického servisu pro vasi oblast. Pro tento tGcel pouzijte
kontaktni informace uvedené na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com®.

D) Spoj mezi hadici boéniho horaku a uzavérem (4).

E) Spoje mezi hadici boéniho hofdku a rychloodpojovacem, mezi ventilem bo¢niho
hoféku a tryskou (5).

F)  Spoj hadice a regulatoru (é).

G) Spoj regulatoru a tlakové lahve s plynem (7).

H) Spoje mezi ventily a rozvodnym potrubim (8).

A POZOR: Pokud zjistite netésnost ve spojich (4, 5, 6, 7 nebo 8),
UZAVRETE privod plynu. GRIL NEPOUZIVEJTE. Obratte se na
zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast. Pro tento ucel
pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich webovych
strankach.

Prihlaste se na strankach www.weber.com®.

Po dokonceni kontroly tésnosti uzaviete privod plynu u zdroje (OFF) a véechny
kontrolované spoje oplachnéte ¢istou vodou.

Zpétna montaz panelu s ovladanim

Al PFizpétné montazi sestavy panelu s ovladanim postupujte v opaéném poradi krokd
uvedenych vySe v postupu pro “Odstranéni panelu s ovladanim”.
B) Zkontrolujte spravné zapojeni vodicd. Viz “FUNKCE OSVETLENI".

A VAROVANI: PFed uvedenim grilu do provozu zkontrolujte, zda
jsou veskeré dily sestaveny a radné upevnény. NedodrZeni
tohoto vystrazného pokynu muizZe zavinit poZar, vybuch nebo
konstrukéni naruseni vyrobku, jez miZe mit za nasledek
zavaZna nebo smrtelna zranéni
a Skody na majetku.

Grily zobrazené v této
uZivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od
zakoupeného modelu.
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POKYNY TYKAJICi SE PLYNU

NAPLNENi TLAKOVE LAHVE PLYNEM

Doporucujeme, abyste lahev plnili plynem, teprve kdyz je Gplné prazdna.
K opé&tovnému naplnéni piedejte lahev prodejci plynd.
Demontaz tlakové lahve na plyn:
A} Vypnéte privod plynu a odpojte od ldhve sestavu hadice a regulatoru. Postupujte
podle pokynd specifickych pro vas typ regulatoru.
a) 0dsSroubujte Sroubeni regulatoru od ldhve (proti sméru hodin) (1).
b) 0d&roubujte droubeni regulatoru od l&hve (ve sméru hodin) (2) (3).
c) Otocte packu reguldtoru ve sméru hodinovych rucicek (4) do polohy zavieno.
Tladte na packu regulatoru (5), dokud se neuvolni od ventilu lahve.
d) Presufte packu regulatoru do polohy zavieno (6) [8). Vysufite areta&ni objimku
na regulatoru vzhiru (7) (9) a odpojte ji od lahve.
B) Vyménte prazdnou lahev za plnou.

OPETOVNE PRIPOJENi TLAKOVE LAHVE S PLYNEM
Viz “PRIPOJEN{ TLAKOVE LAHVE S KAPALNYM PLYNEM".

FUNKCE OSVETLENI

POUZiVANi SVETLA NA GRIL

Pro aktivaci svétla na gril stisknéte tlacitko AKTIVOVAT. Svétlo je vybaveno Cidlem
naklonu, které svétlo zapne pri otevieni poklopu grilu, a vypne pfi zavieni poklopu

grilu. Jestlize nechate poklop otevieny nebo zavireny déle nez 30 minut, svétlo na gril se
deaktivuje. Pro opétovné zapnuti svétla stisknéte znovu tlaéitko AKTIVOVAT (1).

POZNAMKA: Svétlo se NEVYPNE stisknutim tlacitka AKTIVOVAT.

PROSVETLENE REGULACNIi KNOFLiKY

Vas plynovy gril je dodavan s prosvétlenymi regulacnimi knofliky, které umoznuji jemné
nastaveni hofakd i pfi zhoréené viditelnosti.

Vyzaduje tfi alkalické ¢lanky typu “D”. Nemichejte staré a nové clanky nebo ¢lanky
rdznych typt (standardni, alkalické ¢i nabijeci]. Pouzdro na baterie se nachazi uvnitf
skriné vlevo.

Funkci aktivujete stiskem tlacitka vypinace.

€ J

\ J

KABEL K POUZDRU NA BATERIE
7_@ -
g L'B] 1@%

1 CERNY

2 ZELENY

3 CERVENY l

4 CERVENY
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NEZ ZACNETE GRIL POUZIVAT

VYSUNTE ZACHYTNOU VANICKU NA OMASTEK A VYMENITELNOU ~ ( )
VLOZKU DO ZACHYTNE VANICKY
Vas gril je konstruovan se systémem na zachytavani tuku. Pred kazdym pouzitim grilu

zkontrolujte zachytnou vanicku na omastek a vlozku do zachytné vanicky, zda v nich nenf
nahromadén tuk.

Prebytecny tuk odstrante plastovou Spachtli; viz obrazek. V pripadé potreby omyjte

zachytnou vanicku i vlozku mydlovym roztokem, poté oplachnéte Cistou vodou. Vlozku do

zachytné vanicky podle potfeby vyménte.

A POZOR: Pred kazdym pouzitim grilu zkontrolujte vani¢ku na
omastek a zachytnou vanicku, zda v nich neni nahromadén
tuk. Prebytecny tuk odstrante, abyste predesli jeho vzplanuti.
Vzplanuti omastku midzZe zpusobit vaZné poranéni nebo $kody
na majetku.

A POZOR: Nezakryvejte vysuvnou zachytnou vanicku na omastek
alobalem.

KONTROLA HADICE

Hadici je treba zkontrolovat, zda nevykazuje znamky popraskani.

A POZOR: Hadici kontrolujte pFed kazdym pouZitim grilu, jestli
nema silné ohyby, neni odiena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poskozeni, gril nepouzivejte. K vyméné
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®.
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast.
Pro tento ucel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich
webovych strankach. Prihlaste se na strankach www.weber.
com.

14



o

POSTUP ZAZEHU HORAKU

/A Pred zapalenim horaku vzdy oteviete poklop grilu. ( )

Al Kazdy z knoflikG ovladani horakd ma svj vlastni vestavény piezoelektricky
zapalovac. Pro vytvoFeni jiskry musite zatlacit na knoflik v poloze (1) a otoéit jej do
polohy START/HI (2).

B) Tento pohyb otevie pFivod plynu a sou¢asné vyvola jiskru v zapalovaci trubce (3).
Uslysite “praskani” jisker v zapalovadi. Uvidite také 7 az 12 mm (3" - 5") dlouhy
oranzovy plaminek vychézejici ze zapalovaci trubice na levé strané horaku (4).

C) Drzte knoflik dale stlaéeny, jesté dvé sekundy po “zapraskani”. To dovoli plynu,
aby se stadil dostat doll do trubky hofaku (5) a zajisti to jeho zapaleni.

D) Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci rost, zda doslo k zapéleni hordku. Méli byste
vidét plamen. Pokud se horak nezapali na prvni pokus, stlacte knoflik ovladani
a otoCte jej do polohy OFF. Postup zapalovani opakujte jesté jednou.

A\ POZOR: Pokud horak stale nelze zapalit, otocte regulacni
knoflik horaku do polohy OFF a pred dalsim pokusem
o zapaleni horaku nebo zapalenim zapalkou vyckejte 5 minut,

nez se plyn rozptyli.

www.WEBER.cCOM T




ZAZEHNUTI A POUZiVANi HLAVNiHO HORAKU

ZAPALENi HLAVNIHO HORAKU r )

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku neoteviete poklop grilu, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate 5 minut na
rozptyleni plynu, mize dojit k explozivnimu vzplanuti, které
muzZe zpUsobit vaZné nebo i smrtelné zranéni.

Jiskrovy zapalovac hlavniho horaku

Poznamka: Piezoelektricky zapalovac integrovany v kazdém knofliku vytvari jiskry na
elektrodé u zapalovaci trubice hofaku. Energii pro jiskru vyrabite stlacenim knofliku ovladani
hoféaku a jeho otocenim do polohy START/HI. Tim se zapali zvlast kazdy jednotlivy hofak.

A} Otevrete poklop (1).
B) Ujistéte se, ze viechny regula&ni knofliky hofak jsou v poloze vypnuto (2). (Pro
kontrolu, jestli je v poloze OFF, regulacni knoflik stlacte a otocCte jim ve sméru

hodin.)
/A POZOR: Pied otevienim privodu plynu ventilem na tlakové lahvi ori -
I v s y vslo rily zobrazené v této
museji byt regulacni knofliky horaku v poloze OFF. uzivatelské pFiruéce se

mohou mirné lisit od

C) Otevrete ventil tlakové lahve zpisobem Fadnym pro dany typ lahve a regulatoru (3). !
zakoupeného modelu.

/A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.
D) Stlacte knoflik ovladani hoFaku a otocte jej do polohy START/HI, az uslysite cvaknuti

zapalovace - pak knoflik dale drzte stlaceny jesté 2 sekundy. To vyvola jiskru, zapali ( )
se plamen v zapalovaci trubici a nasledné v hlavnim horaku (4). @
\V

E) Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci rost, zda doslo k zapéleni hordku. Méli byste
vidét plamen (5). Pokud se hor'dk nezapali na prvni pokus, stlacte knoflik ovladani k U } \
a otocte jej do polohy OFF. Postup zapalovani opakujte jesté jednou.
A POZOR: Pokud horak stale nelze zapalit, otocte regulacni ®) @D
knoflik horaku do polohy OFF a pred dalsim pokusem
o zapaleni horaku nebo zapalenim zapalkou vyckejte 5 minut,
nez se plyn rozptyli. «

ZHASNUTI HORAKU

Stisknéte kazdy regulacni knoflik a otoCte jim ve sméru hodin do polohy OFF. Uzavrete
privod plynu i u zdroje. ¢

O —— @I IMI@moomG
A A A A

OFF START/HI MEDIUM Low
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ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HLAVNiHO HORAKU

RUCNi ZAPALENi HLAVNiHO HORAKU r )

s \

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku neotevrete poklop grilu, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate 5 minut na
rozptyleni plynu, mdZe dojit k explozivnimu vzplanuti, které
muzZe zpUsobit vaZné nebo i smrtelné zranéni.

A} Otevrete poklop (1).

B) Ujistéte se, ze véechny regulaéni knofliky hofakl jsou v poloze vypnuto (2). (Pro
kontrolu, Ze je v poloze OFF, kazdy knoflik stlacte a otocte jim ve sméru hodin.)

A POZOR: Pred otevienim ventilu tlakové lahve museji byt
véechny regulaéni knofliky hoFakl v poloze OFF.

C) Otevrete ventil tlakové lahve zplisobem radnym pro dany typ lahve a regulatoru (3).

D) Vlozte zapalku do drzaku a $krtnéte ji.

A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.

E] Vsunte drzak s horici zapalkou skrz grilovaci rost a aromakolejnice Flavorizer® Grily zobrazene v této

a zapalte hlavni hotak (4). uzivatelské prirucce se
F] Stladte regulaéni knoflik ventilu hoFaku a pootocte jej do polohy START/HI (5). mohou mirne Liit od
G) Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci rost, zda doslo k zapaleni hoFaku. Méli byste zakoupeného modelu.

vidét plamen (6). \ J
A POZOR: Pokud hoFak nehofi, otoc¢te regulacni knoflik hofaku do \

polohy OFF a vyckejte 5 minut, neZ se plyn rozptyli. « (2] (5)

T
ZHASNUTI HORAKU )
\ Y ) \ Y )

Stlacte kazdy regulacni knoflik a otocCte jej ve sméru hodin do polohy OFF. Uzavrete

pFivod plynu i u zdroje. ¢ O — . [ @EDD:D

www.WEBER.cOM T




TIPY A UZITECNE RADY PRO GRILOVANI

e Pred grilovanim vzdy gril predehrejte. Nastavte vSechny horaky do polohy Hl a
uzaviete poklop. OhFivejte 10 minut, nebo dokud teplomér neukaze 260-288 °C (500-
550 °F).

¢ Maso nejdrive prudce opecte na povrchu a pak dopékejte pfi zavieném poklopu, tak
bude vzdy perfektné ugrilované.

e Doby grilovani v receptech plati pro teplotu okoli 20 °C (70 °F) a bezvétfi nebo
jen mirny vitr. V chladnych dnech nebo pfi silnéjSim vétru, pripadné ve vétsich
nadmorskych vyskach, dobu pfimérené prodluzte. Pri extrémné horkém pocasi dobu
pripravy pokrmu zkratte.

* Doby pro grilovani se mohou ménit podle pocasi, mnoZstvi, rozmérd a tvaru
grilovanych pokrmda.

o Teplota v plynovém grilu mGze byt pfi nékolika prvnich pouZitich vy$5i nez normalné.

* VnéjsSi podminky grilovani si mohou pro dosazeni spravné grilovaci teploty vyzadat
Gpravu nastaveni regulator horakd.

e VSeobecné plati, Ze velké kusy masa vyzaduji pfi stejné celkové hmotnosti delSi dobu
pripravy nez drobnéjsi kousky. Kdyz jsou pokrmy na rostu nakladené husté, budou
potfebovat delSi dobu nez kdyz je jich na rostu malo. Pokrmy grilované v nadobach,
jako napr. pecené fazole, potfebuji pri grilovani v hlubsim kastrolu delSi dobu, nez na
mélké panvi.

o Ze steak(, kousk( masa a pecinky ofeZte prebytecny tuk; nenechavejte silngjsi
vrstvu nez 6,4mm (4 "). Méné tuku Vam usnadni ¢isténi a je témér jisté, Ze nedojde k
nezadoucimu nekontrolovanému zahoreni.

e Pokrmy poloZené na rostu pfimo nad hordky mohou vyzadovat obraceni nebo
presouvani do oblasti s nizsi teplotou.

e Pro manipulaci s masem pouzivejte radéji klesté nez vidlicky, abyste omezili ztratu
prirodni Stavy. Pro manipulaci s celymi rybami pouzijte dvé ploché lopatky.

e Pokud dojde k nezadoucimu vzplanuti tuku, vypnéte vSechny horaky a presunte
pokrm do jiného mista na grilovacim rostu. Plameny pak rychle uhasnou. Po uhasnuti
plament gril znovu zapalte. K HASENI PLAMENU V PLYNOVEM GRILU NIKDY
NEPOUZIVEJTE VODU.

o Nékteré pokrmy, jako napf. tenké rybi filety, je nutné grilovat v nadobé. Velmi vhodné
jsou jednorazové misky z hlinikové félie, ale lze pouZit i kazdou kovovou panev
s ohnivzdornym drzadlem.

e Zajistéte, aby vanicka na omastek a zachytna vanicka byly vzdy Cisté a nebyly v nich
cizi predmeéty.

¢ Nezakryvejte vysuvnou zachytnou vani¢ku na omastek alobalem. Mohlo by to branit
stékani tuku do zachytné vanicky.

e Moze Vam pomoci pouziti kuchyfiskych hodin; upozorni Vas a lépe pak vystihnete
okamzik, kdy je pokrm “akorat”; vyvarujete se tak jeho pripaleni a vysuSeni. ¢

PREDEHREV

Vas plynovy gril Weber® je energeticky Gc¢inné zarizeni. Pracuje ekonomicky, s nizkou
spotfebou energie. Je dllezité, abyste pred pripravou pokrm0 gril predehrali. Zazehnéte
plynovy gril podle pokyn( v této PFirucce uZzivatele. Pro predehfati: po zaZzehnuti vech
horakd a nastaveni jejich regulaénich knoflikG do polohy START/HI uzaviete poklop a
vyckejte, dokud teplomér neukaze 260 az 288 °C (500-550 °F), coz je doporucena teplota
pro grilovani. Predehfivejte gril po dobu 10 az 15 minut (podle okolni teploty a vétru).

Hordky mlzete jednotlivé nastavit podle prani. Polohy nastaveni regulagnich knoflikl

jsou: OFF, START/HI, MEDIUM, nebo LOW.

Poznémka: Vnéjsi podminky grilovéni jako vitr a pocasi si mohou pro dosazeni sprévné

grilovaci teploty vyZadat Upravu nastaveni reguldtori hoFaka.

Poznamka: Pokud gril béhem grilovani ztraci teplotu, viz kapitolu Odstranovani zavad v této

pfirucce.

/A POZOR: Nepremistujte plynovy gril Weber® za provozu nebo
je-li jesté horky.

Pokud hofaky béhem grilovani zhasnou, oteviete poklop, vSechny horaky vypnéte

a pred opétovnym zapalenim vyckejte pét minut. ¢

GRILOVANi S UZAVRENYM POKLOPEM

Veskeré grilovani se provadi pod uzavienym poklopem, aby se zajistila stala teplota

s rovnomeérnou cirkulaci tepla. Pri zavieném poklopu plynovy gril pracuje spiSe jako
konvekéni pecici trouba. Teplomér v poklopu ukazuje teplotu uvnitr grilovaciho prostoru.
Veskeré grilovani i predehrivani se provadi s uzavienym poklopem. Nedivejte se ¢asto
pod poklop - s kazdym jeho otevienim se ztraci teplo. ¢

ODKAPAVAJICi STAVA A TUK

Aromakolejnice Flavorizer® jsou konstruovany tak, aby se na nich spravné mnozstvi

vypecené stavy a tuku zménilo v dym, a pokrm tim ziskal maximum viné a chuti.

Prebytecna Stava a tuk se shromazduji v zachytné vanicce pod vysouvaci zachytnou

vanic¢kou na omastek. Jsou také k dispozici vymeénitelné vlozky, které se vkladaji do

zachytné vanicky.

/A POZOR: Pfed kazdym pouzitim grilu zkontrolujte vani¢ku na
omastek a zachytnou vanicku, zda v nich neni nahromadén
tuk. Prebytecny tuk odstrante; zabranite tim, aby ve vysuvné

vanicce na omastek vzplanul. «
AROMAKOLEJNICE FLAVORIZER®

Kdyz Stava z pokrmu odkapava na aromakolejnice Flavorizer® se specialné volenym
Uhlem, vznika kouf, ktery dodava pokrmm neodolatelnou vini, typickou pro grilovani.
Diky jedineéné konstrukci hofakd, aromakolejnic Flavorizer® a pruzné regulaci teploty
jsou témér zcela vyloucena nekontrolovana zahoreni, protoZe plameny ovladate VY.
Specialni konstrukce aromakolejnic Flavorizer® a hofakd usmériiuje nadbytedny tuk
na vysuvné zachytné vanicce na omastek s trychtyrovitym tvarem tak, aby stékal do
zachytné vanicky. ¢

OPEKACi ROST SEAR STATION®

Vas plynovy gril Weber® maze byt vybaven hordkem pro opékaci rost slouzici pro opékani
masa a ryb. Horak opékaciho rostu Sear Station® lze nastavit do polohy vypnuto nebo
zapnuto a funguje spole¢né se dvéma sousedicimi hlavnimi horaky. Pomoci horaku
opékaciho rostu i prilehlych hofakl pak mazete G¢inné opékat maso a soucasné

pritom vyuzivat ostatni ¢asti grilovaciho rotu pro grilovani pfi stfednich teplotach (viz
“OPEKACI ROST SEAR STATION® - ZAZEHNUT{ A POUZIVANI"). &
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GRILOVACi METODY

Nejdalezitéjsi véci, kterou musite védét o grilovani, je kterou z metod pouZit pro
konkrétni pokrm - pfimé nebo nepfimé grilovani? Rozdil je jednoduchy: bud'je pokrm
pfimo nad plamenem, nebo na n&j plamen plsobi ze stran. PouZiti spravné metody je
nejkratsi cestou ke skvélym vysledkim - a také nejlepsi cestou jak zajistit, Ze pokrm
bude urcité dobre propeceny.

PRIME GRILOVANI

Prima metoda, podobna grilovani, znamena, Ze pokrm se opéka primo nad zdrojem
tepla. Pro rovhomeérné opeceni se ma pokrm béhem doby grilovani jednou otocit.

Primou metodu pouZijte pro pokrmy, kterym staci k pripravé méné nez 25 minut: steaky,
krajené maso, kebaby, parky, zelenina a dalsi.

Primé grilovani je rovnéz nutné pro prudké povrchové opeceni masa. Vytvari tu
nadhernou kifupavou zkaramelizovanou strukturu tam, kde se pokrm dotyka rostu.
Dodava mu rovnéz krasné zbarveni po celém povrchu a vini. Steaky, krajené maso,
kureci prsicka a vétsi kusy masa, to vSe prudkym opecenim ziskava.

Pro prudké povrchové opeceni umistéte maso nad pfimy zdroj tepla (stupef Hl) na 2 az
5 minut pro kazdou stranu. Mensi kousky vyZzaduji kratsi dobu pro opeceni. Po prudkém
opeceni se grilovani obvykle dokoncuje pfi nizsi teploté. U pokrmd, které se rychle
propecou, mizete pripravu dokoncit pfimym grilovanim; u pokrmi vyZadujicich delsi
dobu pouzijte neprimou metodu.

Pro nastaveni plynového grilu na primé grilovani predehrejte gril se véemi horaky na
stupni HI. PoloZte pokrm na grilovaci rost a nastavte vSechny horaky na teploty uvedené
v receptu. Uzaviete poklop a zdvihejte jej pouze za Ucelem obraceni pokrmu nebo (az
pred koncem doporucené doby) pro kontrolu, je-li uz dost propeceny.

NEPRIME GRILOVANI

Nepriméa metoda je podobnd peceni, ale s vyhodou navic - s texturou typickou pro
grilovani, s vini a vzhledem, jaké pFi peceni v troub& nedocilite. Pro nastaveni plynového
grilu na nepfimé grilovani se zapali horéky po obou stranach pokrmu, ale nikoliv pfimo
pod nim. Teplo stoupé vzhiru, odraZi se od poklopu a vnitFnich povrch grilovaciho
prostoru a cirkuluje, ¢imz propéka pokrm zvolna a ze vSech stran podobné jako
konvekéni trouba; proto neni nutné pokrm obracet.

Neprimou metodu pouZzijte pro pokrmy, které vyZaduji k propeceni 25 minut nebo vice,
nebo které jsou tak jemné, Ze by je primé plameny vysusily nebo pripalily. Priklady
zahrnuji pecené, zebirka, celd kurata, krocany a jiné velké porce masa, stejné jako
jemné rybi filety.

Pro nastaveni plynového grilu na neprimé grilovani predehrejte gril se véemi horaky
na stupni HI. Pak nastavte horaky po stranach pokrmu na teplotu uvedenou v receptu
a horakly) primo pod pokrmem vypnéte. Pro nejlepsi vysledek poloZzte peceni, dribez
nebo vétsi kusy masa na pecici mrizku umisténou v misce z hlinikové félie pro
jednorazové pouziti. Pri dlouhych dobach peceni pridejte do misky z félie vodu, ktera
zabrani prepaleni odkapavajici Stavy. Odkapavajici Stavu lze vyuZzit jak samotnou, tak i k
pripravé omacek.

4 HORAKY

NEPRIMA METODA

Pokrm je umistén na plose grilovacich rotd mezi zapalenymi hofaky.
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ZAZEHNUTI A POUZiVANi BOCNiHO HORAKU

ZAPALENi BOCNiHO HORAKU ( )

r = ) . OFF
/A NEBEZPECI O <«

Pokud pri zapalovani horaku grilu neotevrete poklop, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate pét minut na
rozptyleni plynu, midZe dojit k explozivnimu vzplanuti, které o 1 <€ START/HI
muzZe zpUsobit vaZné zranéni nebo i smrt.

Al Otevrete poklop boéniho horaku (1).

B) Zkontrolujte, jestli je ventil boéniho horaku uzavieny (stlacte regulaéni knoflik doll
a otoCte jej po sméru hodin do polohy OFF); i regulaéni knofliky vSech ostatnich
hoFak{ nastavte do polohy OFF (2) (stlagenim a otogenim ve sméru hodin).

C) Otevrete ventil tlakové lahve zplsobem Fadnym pro dany typ lahve a reguléatoru (3).

D) Stlagte regulaéni knoflik bo¢niho hofdku a pootocte jej do polohy START/HI (4).

E) Nékolikrat stisknéte tladitko zapalovace tak, aby pokazdé zaznélo cvaknuti, dokud
neuvidite plamen (5).

/A POZOR: Za jasného denniho svétla mizZe byt plamen boéniho
horaku Spatné viditelny.
A POZOR: Jestlize se bocni horak nezapalil do péti sekund:
a) Uzavrete regulacni ventil bo¢niho horaku, ventily hlavnich
hoFaku i pFivod plynu u zdroje.
b) NezZ znovu zkusite horak zapalit, nebo pouzit k zapaleni
zapalku, vyckejte pét minut nez se plyn rozptyli (viz
“RUCNi ZAPALENI BOCNiHO HORAKU”). «

ZHASNUTi HORAKU

Stlaéte regulaéni knoflik boéniho hofdku a otocte jej do polohy OFF (vypnuto). Pfed
uzavrenim poklopu boéniho horaku se ujistéte, Ze je horak vypnuty a studeny. ¢

Grily zobrazené v této
uzivatelské priruéce se
mohou mirné lisit od

zakoupeného modelu.

RUCNi ZAPALENi BOCNiHO HORAKU ( )

A NEBEZPECi

Pokud pFi zapalovani bo¢niho horaku neotevrete viko, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate pét minut na
rozptyleni plynu, mdze dojit k explozivnimu vzplanuti, které
muze zpUsobit vazné zranéni nebo i smrt.

A) Otevrete poklop bo¢niho horaku (1).

B) Zkontrolujte, jestli je ventil boéniho hordku uzavieny (2) (stlacte regulaéni knoflik
dold a otocCte jej po sméru hodin do polohy OFF); i regulacni knofliky vSech ostatnich
horakd nastavte do polohy OFF (stlaéenim a otoenim ve sméru hodin).

C) Otevrete ventil tlakové lahve zplisobem radnym pro dany typ lahve a regulatoru (3).

D) Vlozte zapalku do drzaku a $krtnéte ji.

E) Drzak se zapalkou pridrzte u strany bo¢niho hofaku (4).

F) Stlaéte regulaéni knoflik bo¢niho hoféaku a pootocte jej do polohy START/HI (5).

A POZOR: Za jasného denniho svétla mize byt plamen boéniho
horaku spatné viditelny.
A POZOR: Jestlize se bo¢ni hoFak nezapalil do péti sekund:
a) Uzavrete regulacni ventil bo¢niho hofaku, ventily hlavnich Grily zobrazené v této
horakd i pfivod plynu u zdroje. uzivatelské pfiruéce se
b) NeZ se znovu pokusite o zapaleni, éekejte pét minut, nez mohou mirné Lisit od
se plyn I'OZpt)"li. N zakoupeného modelu.

ZHASNUTi HORAKU

Stlacte regulacni knoflik bo¢niho hofdku a otoéte jej do polohy OFF (vypnuto). Pfed
uzavienim poklopu bo¢niho hofaku se ujistéte, Ze je horak vypnuty a studeny. ¢
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OPEKACI ROST SEAR STATION® - ZAZEHNUTi HORAKU

e N\

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku neoteviete poklop grilu, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate 5 minut na
rozptyleni plynu, midze dojit k explozivnimu vzplanuti, které
muzZe zpUsobit vaZné nebo i smrtelné zranéni.

\. J

Horak opékaciho rostu Sear Station® lze nastavit do polohy zapnuto nebo vypnuto. Aby
bylo mozné horak opékaciho rostu Sear Station® zapalit, je nutné nejprve zazehnout dva
sousedici hlavni horaky.

Jiskrovy zapalovac sousediciho hlavniho hofaku

Poznamka: Piezoelektricky zapalovac integrovany v kazdém knofliku vytvari jiskry na
elektrodé u zapalovaci trubice horaku. Energii pro jiskru vyrabite stlacenim knofliku ovladani
hofaku a jeho otoc¢enim do polohy START/HI. Tim se zapali zvlast kazdy jednotlivy hoFak.

A POZOR: Hadici kontrolujte pFed kazdym pouzitim grilu, jestli
nema silné ohyby, neni odiena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poskozeni, gril nepouzivejte. K vyméné
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®.
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast.
Pro tento tcel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich
webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com.

A} Oteviete poklop (1).

B) Ujistéte se, Ze véechny regulaéni knofliky hofakd jsou v poloze vypnuto (2). (Pro
kontrolu, jestli je v poloze vypnuto, regulacni knoflik stlacte a otocCte jim ve sméru

hodin.)

C) Otevrete ventil tlakové lahve zplisobem Fadnym pro dany typ lahve a regulatoru (3).

/A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.

D) Zapalte oba sousedici hlavni hofdky opékaciho rodtu Sear Station® (4). Stlacte
knoflik ovladani hofaku a otocte jej do polohy START/HI, aZ uslySite cvaknuti
zapalovace - pak knoflik dale drzte stlaceny jesté 2 sekundy. To vyvola jiskru, zapali
se plamen v zapalovaci trubici a nasledné v hlavnim horaku.

E) Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci roét, zda doslo k zapaleni hotaku (5). Méli
byste vidét plamen. Pokud se horak nezapali na prvni pokus, stlacte knoflik ovladani
a otocCte jej do polohy OFF. Postup zapalovani opakujte jesté jednou.

Zapaleni horaku opékaciho rostu Sear Station®: zazehnuti od sousediciho zapaleného

hlavniho hofaku

F)  Otocte knoflik opékaciho rostu Sear Station® do polohy ON (6).

G) Pohledem zkontrolujte zazehnuti horaku (7).

A POZOR: Jestlize nedojde k zaZehnuti do péti sekund, otocte
regulacni knoflik do polohy vypnuto, vyckejte pét minut a
opakujte kroky F a G, pripadné nahlédnéte do pokynl v &asti
“RUCNI ZAZEHNUTI HORAKU OPEKACIHO ROSTU SEAR
STATION®".

/A POZOR: Pokud horak stale nelze zapalit, otocte regulacni
knoflik horaku do polohy OFF a pred dalsim pokusem
o zapaleni horaku nebo zapalenim zapalkou vyckejte 5 minut,
nez se plyn rozptyli.
Poznamka: Postup demontaZe a €iSténi hofaku naleznete v
casti “UDRZBA”. «

ZHASNUTI HORAKU

Stisknéte kazdy regulacni knoflik a otocte jim ve sméru hodin do polohy OFF. Uzavrete
privod plynu i u zdroje. ¢

Grily zobrazené v této
uzivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od

zakoupeného modelu.
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OPEKACI ROST SEAR STATION® - ZAZEHNUTI A POUZiVANI

RUCNi ZAZEHNUTi HORAKU OPEKACiHO ROSTU r )
SEAR STATION®

s \

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku neoteviete poklop grilu, nebo
po neuspésném pokusu o zaZzehnuti nepockate 5 minut na
rozptyleni plynu, mize dojit k explozivnimu vzplanuti, které
muze zpUsobit vazné nebo i smrtelné zranéni.

\ J

Horak opékaciho rostu Sear Station® lze nastavit do polohy zapnuto nebo vypnuto. Aby
bylo mozné horak opékaciho rostu Sear Station® zapélit, je nutné nejprve zaZehnout dva
sousedici hlavni horaky.

Jiskrovy zapalovac sousediciho hlavniho horaku

Poznémka: Piezoelektricky zapalovac integrovany v kazdém knofliku vytvari jiskry na
elektrode u zapalovaci trubice hofaku. Energii pro jiskru vyrabite stlacenim knofliku ovlddani
hoféku a jeho otocenim do polohy START/HI. Tim se zapéli zvlast kazdy jednotlivy horék.

Grily zobrazené v této

A) Otevrete poklop (1). uZivatelské prirucce se
B) Pohledem zkontrolujte, zda jsou zaZzehnuty oba sousedici hlavni hoFaky opékaciho mohou mirné Lisit od
rostu Sear Station® (2). zakoupeného modelu.
C) Vlozte zapalku do drzaku a Skrtnéte ji. \ J

A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.

D) Vsunte drzak s hofici zapalkou skrz grilovaci rost a aromakolejnice Flavorizer® 4 HORAKY
a zapalte hofdk opékaciho rotu Sear Station® (3).

E) Stlacte knoflik opékaciho rostu Sear Station® a nastavte jej
do polohy ON (4).

A POZOR: Pokud hofak nehofi, otocte regulacni knoflik horaku do

polohy OFF a vyckejte 5 minut, nez se plyn rozptyli.

Poznamka: Postup demontaZe a ¢isténi hofaku naleznete v
casti “UDRZBA”. »
ZHASNUTI HORAKU

Opétovnym stisknutim vytdhnéte kazdy regulacni knoflik a otocte jim ve sméru hodin do
polohy OFF. Uzavrete privod plynu i u zdroje.

POUZIVANi OPEKACIHO ROSTU SEAR STATION®

Soucasti vaseho plynového grilu Weber® je také horak opékaciho rostu, ktery slouzi k
opékani masa, jako napF. steakd, driibeZich kusd, ryb &i kotlet.

Opékani je prima grilovaci technika, pri které pokrm ziskava pri vysoké teploté na
povrchu hnédé zabarveni. Opékanim po obou stranach dosahnete diky zkaramelizovani
povrchu vyraznéjsi chuti masa. Opékani dokaze také zlepsit vzhled masa, nebot na ném
z{stanou stopy mFizky z grilovaciho rostu. Kontrastni struktura a viiné pak zpGsobuji, ze
je pokrm mnohem vabivéjsi.

Horak opékaciho rostu Sear Station® lze nastavit do polohy vypnuto nebo zapnuto a
funguje spolecné se dvéma sousedicimi hlavnimi horaky. Pomoci hordku opékaciho
roStu i prilehlych horakd pak mizete Gcinné opékat maso a sou¢asné pritom vyuzivat
ostatni ¢asti grilovaciho rostu pro grilovani pfi stfednich teplotach.

Nez zacnete s opékanim, nastavte nejprve vSechny hlavni horaky na 15 minut na stupen
HI, abyste gril predehrali. Poznamka: Vzdy grilujte s uzavienym poklopem, abyste
maximalné vyuzili teplo a zabranili vyslehnuti plamend.

Po predehrati grilu vypnéte krajni hordky nebo je stahnéte na nizsi stupen. Dva stredové
horaky ponechte na stupni Hl a zapalte hordk opékaciho rostu Sear Station®.

PoloZte maso primo na opékaci rost Sear Station®. Opékejte maso z kazdé strany po
dobu 1 az 4 minuty, v zavislosti na jeho typu a tloustce. Nez maso otocite, mizete jej
pootodit na rostu o 90°, abyste dosahli vzoru mfizky (1).

Po skonceni opékani mazete dokonéit grilovani presunutim masa nad vnéjsi horaky s
nizsi teplotou, kde jej ponechate do doby, nez dosahne pozadovaného stupné propeceni.
Jakmile ziskate zkuSenosti s pouzivanim opékaciho rostu Sear Station®, doporucujeme
vam zacit experimentovat s riznymi dobami opékani, abyste zjistili, jaky stupen
propeceni nejlépe vyhovuje vasi chuti.
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ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HORAKU UDICi SCHRANKY

ZAPALENi HORAKU UDICi SCHRANKY ( )

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku grilu neotevrete poklop nebo
nevyckate 5 minut na rozptyleni plynu kdyz horak nechce horet,
muzZe dojit k explozivnimu vzplanuti, které mGze zpusobit vazné
zranéni nebo i smrt.

Piezoelektricky jiskrovy zapalovac horaku udici schranky

trubice hoféku. Energii pro jiskru vyrabite stlacenim knofliku ovladani horéku a jeho
otocenim do polohy START/HI. Tim se zapali hof'ak udici schrénky.

A POZOR: Hadici kontrolujte pFed kazdym pouZitim grilu, jestli
nema silné ohyby, neni odrena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poSkozeni, gril nepouzivejte. K vyméné Grily zobrazené v této
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®. uzivatelské prirucce se
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast. mohou mirné lisit od
Pro tento Gcel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich zakoupeného modelu.
webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com. ( )

A} Otevrete poklop grilu (1).

B) Otevrete viko udici schranky (2). \ ¥ }
C) Naplnite udici schranku dfevénymi tfiskami nebo odfezky, které jste predtim
namocili do vody (3).
D) Ujistéte se, ze vsechny regulaéni knofliky horakd jsou v poloze OFF (4). (abyste se O
ujistili, ze je regulaéni knoflik v poloze OFF, stlacte jej a otocte ve sméru hodin)

/A POZOR: Pred otevienim privodu plynu ventilem na tlakové lahvi
museji byt regulaéni knofliky hoFaku v poloze OFF.

E) Otevrete ventil tlakové ldhve zplsobem Fadnym pro dany typ lahve a regulatoru (5).
A POZOR: Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad otevieny gril.

F) Stlaéte knoflik ovladani hofdku a otocte jej do polohy START/HI, aZ uslysite cvaknuti

zapalovace - (6), ( )
pak knoflik drzte dale stlaceny jesté 2 sekundy. To vyvola jiskru, zapali se plamen
v zapalovaci trubici a nasledné v hlavnim horaku. O o--- G
G) Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci roét, zda doslo k zapéleni horaku (7). Méli
byste vidét plamen. Pokud se hof'dk nezapali na prvni pokus, stlacte knoflik ovladani N " "
a otoCte jej do polohy OFF. Postup zapalovani opakujte jesté jednou. + + +
OFF START/HI LOW
/A NEBEZPECI

,
\

Pokud horak stale nelze zapalit, otocte regulacni knoflik horaku
do polohy OFF a pred dalsim pokusem o zapaleni hofraku nebo
zapalenim zapalkou vyckejte 5 minut, neZ se plyn rozptyli (viz
“RUCNIi ZAPALENi HORAKU UDICi SCHRANKY”).

H) Kdyz dievo zacne doutnat, zavrete viko schranky a otocte regulacni knoflik do polohy
LOW (8). ¢

ZHASNUTI HORAKU

Stisknéte kazdy regulacni knoflik a otoCte jim ve sméru hodin do polohy OFF. Uzavrete
privod plynu i u zdroje. ¢

WWW.WEBER. 23




ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HORAKU UDICi SCHRANKY

RUCNi ZAPALENi HORAKU UDICi SCHRANKY r )

/A POZOR: Hadici kontrolujte pFed kazdym pouzitim grilu, jestli
nema silné ohyby, neni odirena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poskozeni, gril nepouzivejte. K vyméné
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®.
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast.
Pro tento tcel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich
webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com.

A) Otevrete poklop (1).

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku grilu neotevrete poklop nebo
nevyckate 5 minut na rozptyleni plynu kdyz horak nechce horet,
muze dojit k explozivnimu vzplanuti, které mize zpisobit vazné
zranéni nebo i smrt.

Grily zobrazené v této
uZivatelské prirucce se

B) OtevFete viko udici schranky (2). mohou mirné lidit od
C) Naplrite udici schranku dievénymi tiiskami nebo odFezky, které jste piedtim zakoupeného modelu.

namoCili do vody (3). \ J
D) Ujistéte se, ze viechny regula&ni knofliky hofakl jsou v poloze OFF (4). (abyste se

ujistili, Ze je regulaéni knoflik v poloze OFF, stlacte jej a otocte ve sméru hodin) ( )
/A POZOR: Pfed otevienim pFivodu plynu ventilem na tlakové lahvi

museji byt regulaéni knofliky hoFaku v poloze OFF. k = } —

E) Otevrete ventil tlakové ldhve zplsobem Fadnym pro dany typ lahve a regulatoru (5).

F] Vlozte zapalku do drzaku a Skrtnéte ji.

G) Vsurite drzak s hofici zapalkou skrz grilovaci rost a aromakolejnice Flavorizer® O
a zapalte horak udici schranky (6).

/A POZOR: Pri zapalovani se nenaklanéjte nad otevreny gril.

H) Stlacte regulaéni knoflik hordku udici schranky a pootocte jej do polohy START/HI
(7).
I} Zkontrolujte pohledem skrz grilovaci roét, zda doslo k zapéleni horéaku (8).

A NEBEZPECI

Pokud horak udici schranky nehori, otocte regulacni knoflik
horaku do polohy OFF a vyckejte 5 minut, nez se plyn rozptyli.

J) KdyZ drevo za¢ne doutnat, zaviete viko schranky a otocte regulaéni knoflik do polohy
LOW (9).

ZHASNUTI HORAKU

Stisknéte kazdy regulacni knoflik a otocte jim ve sméru hodin do polohy OFF. Uzavrete
privod plynu i u zdroje.
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POUZiVANi UDICi SCHRANKY r )

Do udici schranky vkladejte predem navlhéené drevéné lupinky. K dosazeni co mozna
kotlety, Zebirka apod. doporucujeme pouzit mensi lupinky, nebot se snaze vzniti a
rychleji hofi. U potravin vyZadujicich deli dobu grilovani, napf. pe¢eng, kufata, krity
apod., doporucujeme pouzivat vétsi Stépky, nebot hori pomaleji a déle. Jakmile ziskate
s pouZivanim udici schranky vice zkuSenosti, mZete zaéit experimentovat s rGznymi
kombinacemi dfevénych lupink( a $tépkd, abyste tak zjistili, ktera prichut koufe
vyhovuje nejlépe vasim chutovym bunkam.

Zacnéte tim, Ze pred pouzitim nechate lupinky nejméné 20 minut nabobtnat vodou.
(Mokré drevo vytvori vétsi viini.) Polozte hrst lupinkd &i Stépin, pFipadné i vétsich kouskl
dfeva na dno télesa udici schranky (1). Az ziskate zkuSenosti, mnozstvi dieva podle své
chuti zvySujte nebo snizujte.

Poznamka: Vzdy grilujte s uzavienym poklopem, aby mohl kour proniknout do pokrmu.
Zapalte hofak udici schrénky podle pokyni k “ZAPALENI HORAKU UDICI SCHRANKY". Kdyz
drevo zacne doutnat, otocte regulacni knoflik do polohy LOW.

Kour zacne ze schranky vychazet po priblizné 10 minutach a potrva asi 45 minut. Pokud
vyzadujete intenzivn&j$i uzenou vini, schranku znovu naplfte lupinky a/nebo $tépky. PFi
grilovani udrzujte poklop grilu uzavreny.

Poznémka: Po doplnéni schranky se kour zacne znovu vyvijet pfiblizné po 10 aZ 15 minutach.
Udici schréanku lze pouZit k vylepseni receptd na dpravu masa, dribeZe i ryb. Grilujte pod
uzavrenym poklopem po dobu udévanou v receptu nebo v tabulkach.

A NEBEZPECI

K zapaleni dieva v udici schrance nepouzivejte Zadnou hoflavou
kapalinu. Mohli byste si zplsobit vaZné popaleniny. «

CISTENI uDICi SCHRANKY

Vzdy pred pouzitim vyprazdnéte ze schranky zbytky popela, aby se umoznilo dobré
proudéni vzduchu.

Poznamka: Béhem pouzivani zistévaji na povrchu schranky stopy koufe. Tyto zbytky nelze
odstranit a nijak neovliviiuji funkci udici schranky. V mensi mife se tyto zbytky “koure”
hromadi také na vnitrnich sténach plynového grilu. Tyto zbytky neni nutné odstrariovat a
nemaji Zadny negativni vliv na funkci vaseho grilu.
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ZAPALENi HORAKU ROTESERIE r )

Piezoelektricky jiskrovy zapalovac horaku roteserie

Poznémka: Piezoelektricky zapalovac integrovany v kazdém knofliku vytvari jiskry na
elektrode u zapalovaci trubice hofaku. Energii pro jiskru vyrabite stlacenim knofliku ovlddani
hoféku a jeho otocenim do polohy START/HI. Tim se zapali zvlast kazdy jednotlivy hofék.

s \

A POZOR: CTETE PRED ZAPALENiIM HORAKU ROTESERIE

Po delsi dobé mimo provoz je nutné pred zapalenim horaku
roteserie vyckat nékolik sekund, nez plyn dojde potrubim az
k horaku.

PFi pouziti vestavéného piezoelektrického zapalovace uvidite
zablesky plamene, které se Sifi zleva doprava po povrchu
horaku roteserie; horak neni zapaleny, dokud neni plamen na

celé keramické plose horaku. . '

V té chvili zacnéte odpocitavat dvacet sekund do uvolnéni Grily zobrazené v této N

stlaceni ovladaciho knofliku roteserie. uzivatelske pFirucce se

L .. . i : .. i . mohou mirné lisit od

Jakmile je horak plné zapaleny, povrch horaku roteserie zacne zakoupeného modelu.

cervené zhnout. \ J
A NEBEZPECI 3]

Pokud pri zapalovani horaku grilu neotevrete poklop nebo \ ~ )

nevyckate 5 minut na rozptyleni plynu kdyz horak nechce horet,

muzZe dojit k explozivnimu vzplanuti, které mGze zpusobit vazné ®

zranéni nebo i smrt.

\ J

/A POZOR: Za jasného denniho svétla mGze byt plamen hofaku
roteserie Spatné viditelny.

A POZOR: Hadici kontrolujte pFed kazdym pouZitim grilu, jestli L J
nema silné ohyby, neni odiena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poskozeni, gril nepouzivejte. K vyméné
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®. O _— o--- G
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast. . ) .
Pro tento ucel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich + + +
webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com. OFF START/HI Low

A) Oteviete poklop (1). \ <

B) Vyjméte z grilovaciho prostoru tepelny regeneraéni rost a
grilovaci roty (2).

C) Ujistéte se, ze vsechny regulaéni knofliky hoFakd jsou v poloze vypnuto (3). (Pro

kontrolu, jestli je v poloze OFF, regula¢ni knoflik stlacte a otocte jim ve sméru
hodin.)

/A POZOR: Pfed otevienim pFivodu plynu ventilem na tlakové lahvi
museji byt regulaéni knofliky horakt v poloze OFF.

D) Otevrete ventil tlakové ldhve zplsobem Fadnym pro dany typ lahve a regulétoru (4).

A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.

E) Stlaéte regulaéni knoflik ventilu hoFaku a pootocte jej do polohy START/HI. To vyvola
jiskru, zapali se plamen v zapalovaci trubici a nasledné v hordku roteserie. Pouzijte
znovu piezoelektricky zapalovac, dokud se horak roteserie nezapali. Drzte knoflik
stale stlaceny jesté dvacet sekund po zapaleni horaku. Uvolnéte regulacni knoflik
(5).

F)  Zkontrolujte pohledem, zda se hofak roteserie zapalil
(zacina rudé zhnout) (6).

A POZOR: Pokud horak roteserie stale nelze zapalit, otocte
knoflik hoFaku do polohy OFF a pied dalsim pokusem
o zapaleni horaku nebo zapalenim zapalkou vyckejte 5 minut,
nez se plyn rozptyli.

Pozndmka: KdyZ pouZivate roteserii pfi uzavieném poklopu, zapalte jen dva hlavni hoFéky

na obou stranach pokrmu (viz METODY GRILOVANI - NEPRIME GRILOVANI). Pravidelné

pokrm kontrolujte, abyste zabranili pripaleni na vnéjsi strané. Jakmile pokrm zhnédl na
poZadovanou barvu, vypnéte roteserii. Grilovani dokoncete nepfimou metodou.

ZHASNUTI HORAKU

Stlacte regulacni knoflik hordku roteserie a otocte jim ve sméru hodin do polohy OFF.
Uzavrete privod plynu i u zdroje.
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ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HORAKU ROTISERIE

RUCNi ZAPALENi HORAKU ROTESERIE

s \

A POZOR: CTETE PRED ZAPALENiIM HORAKU ROTESERIE

Po delsi dobé mimo provoz je nutné pred zapalenim horaku
roteserie vyckat nékolik sekund, nez plyn dojde potrubim az
k horaku.

Kdyz pridrzite zapalku u hofFaku roteserie, uvidite zablesky
plamene, které se Sifi zleva doprava po povrchu horaku; horak
neni zapaleny, dokud neni plamen na celé keramické plose
horaku.

V té chvili zacnéte odpocitavat dvacet sekund do uvolnéni
stlaceni ovladaciho knofliku roteserie.

Jakmile je horak plné zapaleny, povrch horaku roteserie zacne
cervené zhnout.

s \

A NEBEZPECI

Pokud pri zapalovani horaku grilu neotevrete poklop nebo
nevyckate 5 minut na rozptyleni plynu kdyz horak nechce horet,
muze dojit k explozivnimu vzplanuti, které mGze zpusobit vazné
zranéni nebo i smrt.

\ J

/A POZOR: Za jasného denniho svétla mizZe byt plamen hofaku
roteserie Spatné viditelny.

A POZOR: Hadici kontrolujte pred kazdym pouzitim grilu, jestli
nema silné ohyby, neni odrena nebo porezana. Pokud zjistite
u hadice jakékoliv poskozeni, gril nepouzivejte. K vyméné
pouzijte vyhradné nahradni hadici schvalenou firmou Weber®.
Obratte se na zastupce zakaznického servisu pro vasi oblast.
Pro tento ucel pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich
webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com.

A) Otevrete poklop (1).

B) Vyjméte z grilovaciho prostoru tepelny regeneraéni rost
a grilovaci rosty (2).

C) Ujistéte se, ze vSechny regulaéni knofliky hoFak jsou v poloze vypnuto (3). (pro
kontrolu, Ze je v poloze OFF, knoflik stlacte a otoCte jej ve sméru hodin)

A POZOR: Pred otevienim privodu plynu ventilem na tlakové Lahvi
museji byt regulaéni knofliky horakt v poloze OFF.
D) Otevrete ventil tlakové ldhve zplsobem Fadnym pro dany typ lahve a regulétoru (4).

E) Vlozte zapalku do drzaku a Skrtnéte ji.
F) Drzak se zapalkou pridrzte u pravé strany hordku roteserie (5).

/A POZOR: Nenaklanéjte se nad otevieny gril.

G) Stisknéte knoflik hoFaku roteserie a pootocte jej do polohy START/HI. Drzte knoflik
stale stlaceny jesté dvacet sekund po zapaleni horaku (6).
H)  Zkontrolujte pohledem, zda se hofédk roteserie zapalil
(za&ina rudé zhnout) (7).
A POZOR: Pokud hofrak roteserie nehofi, otocte regulacni knoflik
horaku do polohy OFF a vyckejte 5 minut, neZ se plyn rozptyli.
Poznamka: Kdyz pouZivate roteserii pfi uzavieném poklopu, zapalte jen dva hlavni hofaky
po stranach pokrmu (viz "METODY GRILOVANI - NEPRIME GRILOVANI"]. Pravidelné
pokrm kontrolujte, abyste zabranili pFipaleni na vnéjsi strané. Jakmile pokrm zhnédl na
poZadovanou barvu, vypnéte roteserii. Grilovani dokoncete nepfimou metodou. #

ZHASNUTI HORAKU

Stlacte regulacni knoflik horaku roteserie a otoCte jim ve sméru hodin do polohy OFF.
Uzavrete privod plynu i u zdroje.

-

Grily zobrazené v této
uzivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od
zakoupeného modelu.

N

WWW.WEBER.COM JP%




ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HORAKU ROTISERIE

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

POZNAMKA: Pied pouZitim otaceciho $pizu zméFte maso v nejsirsim misté kusu. Pokud je
kus sirsi nez 241,8 mm, je prilis velky, neZ aby se veSel na otaceci Spiz. Pokud je kus masa
prilis velky, mdzZete jej grilovat s pouZitim stojanu na peceni a metody nepfimého grilovani.

A VAROVANI

A Pred pouzitim otaceciho $pizu si prectéte véechny pokyny.

A Tento otaceci $piz je uréen pouze pro pouzivani venku.
Nevystavujte desti.

NepouzZivejte otaceci Spiz pro Zadné jiné nez jeho urcené tcely.
Nedovolte, aby tento otaceci Spiz pouzivaly déti.

Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte ochranné grilovaci
rukavice.

NeZ nasunete motor na drzak, ujistéte se, Ze je vypnuty.

KdyZ motor nepouzivate, sejméte jej a uloZte na suchém misté.
Odpojte kabel motoru od napajeci zasuvky, kdyzZ jej
nepouzivate, nebo pred ¢isténim.

Pokud motor otaceciho Spizu spravné nefunguje, nepouzivejte
jej.

Nepouzivejte motor otaceciho Spizu, jestlize je poskozen jeho
napajeci kabel nebo zastrcka kabelu.

Nedovolte, aby napajeci kabel visel pres jakékoli ostré hrany
nebo horké povrchy.

Pro ochranu pred nebezpecim trazu elektrickym proudem
neponorujte napajeci kabel, zastrcku kabelu nebo motor do
vody ani jiné kapaliny.

Se zarizenim je dodavan kratky napajeci kabel pro sniZeni
nebezpedi zakopnuti o kabel. MliZete pouzit prodluzovaci
kabely; musite véak davat pozor, aby o kabel nikdo nezakopl.
Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, musi byt vyroben pro
pouZiti venku a uréen pro 10 A/230 V.

PFi pouziti prodluZovaciho kabelu zajistéte, aby se nedostal do
styku s horkym povrchem nebo ostrou hranou.

Pouzijte prodluZovaci kabel o nejmensi mozné délce.
Nespojujte dohromady dva nebo vice prodluZovacich kabeld.
Pro sniZena rizika zasazeni elektrickym proudem udrzujte
pripojku prodluZovaciho kabelu v suchu a nepokladejte ji na
zem.

Tento spotirebi¢ musi byt pripojen k zasuvce s uzemnénim.
Pokud pouzivate jakykoli adaptér pro zastrcku kabelu, musi
zajistovat uzemnéni spotrebice.

Vzdy ovérte, Ze elektricka zasuvka, kterou budete pouzivat, ma
spravné napéti (230 V).

Nebudete-li dodrZovat pokyny v téchto varovnych
upozornénich, mize to mit za nasledek zasazeni elektrickym
proudem, coz mize vést k vaznému Grazu ¢i kodam na
majetku. «
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PROVOZOVANi ROTESERIE

A POZOR: Pokrmy vloZte do roteserie pred zapalenim jeho
horaku.

Al Nejprve je zapotiebi uvést do provozu motor rotesérie: stisknéte tladitko na
vyklopném panelu roteserie (1). Vyklopte panel roteserie smérem vzhiru. Stisknéte
pojistnou zapadku (2) tak, aby zacvakla do spravné polohy.

Vyjméte napajeci $nlru a zastrcte ji do zasuvky.
o

B)

/A POZOR: Napajeci snuru motoru roteserie neprotahujte skrze
otvor vyklopné roteserie v bo¢nim pultu.

/A POZOR: Pfed kazdym pouZitim napajeci $itru zkontrolujte.
Je-li poskozena, nepouzivejte ji. Obratte se na zastupce
zakaznického servisu pro vasi oblast. Pro tento Gcel pouzijte
kontaktni informace uvedené na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na strankach www.weber.com®.

C] Ujistéte se, ze drzadlo rozné roteserie je dobfe a bezpe¢né upevnéné. Nasurite
jeden bodec na rozen smérem k pravé strané rozné roteserie, bodce pritom sméruji
doleva a Sroub bodce dold (3).

D) Vtlacte rozen roteserie do stiedu pripravovaného pokrmu. Zapichnéte oba bodce do
pokrmu. Pokrm by mél byt na rozni vystiedény. Utahnéte Sroub bodce (4).

E) Nasurite druhy bodec na rozen roteserie; bodec pfitom sméfuje doprava a $roub
bodce vzhlru. Zapichnéte oba bodce do pokrmu. Utahnéte Sroub bodce (5).

F)  Zasufite upinaci konec rozné roteserie do motoru. Ulozte druhy konec rozné do
drazek na grilu (6).
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ZAZEHNUTI A POUZiIVANi HORAKU ROTISERIE

G) Rozen roteserie by se mél volné otacet a maso by na ném mélo byt spravné ( )
vyvazeno. Vétsi kusy masa mohou vyzadovat odstranéni grilovaciho rostu a @
tepelelného regeneracniho rostu, aby se mohl roZen volné otacet. Je-li treba,
nasadte pokrm znovu, aby byl co nejlépe vyvazeny.

H) OdSroubujte drzadlo rozné roteserie (drzadlo ma levotoCivé zavity) otaCenim ve Q

sméru hodin (7).

/A POZOR: Nechate-li drZadlo pFipevnéné k rostu roteserie béhem
grilovani, dojde k jeho silnému zahrati. Negrilujte s upevnénym -
drzadlem.

I} Zapnéte motor.

GRILOVANI S ROTESERIi f‘l

e Maso (kromé dribeze a mletého) ma byt pfed grilovanim zahfaté na pokojovou
teplotu. (U vétsiny pokrmd staci 20 az 30 minut. Je-li maso zmrazené, je nutné jej
pred grilovanim zcela rozmrazit.)

e Je-li tfeba, pred nabodnutim na roZen svazte maso provazkem, aby mélo co
nejkompaktnéjsi tvar.

¢ Vyjméte grilovaci rosty a tepelny regeneracni rost, aby se mohl rozen s pokrmem

volné otacet.

Pri zapaleni horaku roteserie se ridte pokyny.

Horak roteserie nastavte na stfedni az vysoky vykon podle venkovni teploty.

Umistéte pokrm do prostoru horaku.

Chcete-li uchovat stavu, kterd odkapava z masa, umistéte primo pod néj na Zebra

Flavorizer® zachytnou vanicku.

e Kroky pri pripravé pokrmu jsou u roteserie stejné jako u normalniho grilovani.

e Veskeré grilovani se provadi s uzavienym poklopem.

o Jsou-li pokrmy prilis téZké nebo maji nepravidelny tvar, mozna se nebudou spravné
otacet; takové by se mély upravovat metodou neprimého grilovani, nikoliv pomoci
roteserie.

e Pro ziskani uzené viing lze spolu s roteserii pouzit i udici schranku.

Poznamka: Pri pouZziti hofaku roteserie nebude teplomér v poklopu grilu ukazovat teplotu

uvnitr grilovaciho prostoru spravné.

/A POZOR: Pfed odebranim roteserie s hotovym pokrmem z
prostoru grilu nasroubujte nejprve pevné drzak rozné roteserie
(Sroubujte proti sméru hodinovych rucicek).

ULOZENi MOTORU ROTESERIE

A)  Pred zpétnym ulozenim roteserie do bo¢niho pultu odpojte zastréku napajeci $nary
od zasuvky a vlozte zastrcku se Sidrou do odkladaciho prostoru v sestavé vyklopné
roteserie (1).

A POZOR: Nespravné ulozeni napajeci $nlry roteserie mize vést
k jejimu poskozeni pFi otevirani a zavirani vyklopného panelu
roteserie.

B) Ukazovackem odjistéte vyklopny pane roteserie (2). Zatlacte panel smérem dold,
dokud nezacvakne na své misto (3).

ULOZENi ROZNE ROTESERIE

Al Sejméte z rozné vidlice. Nasadte drzadlo rozné roteserie. Rozen opatrné zasunte do
skFiné grilu otvorem v pravém boénim panelu (1).

/A POZOR: Zabrante kontaktu rozné s kteroukoliv ¢asti rozvodu
plynu.

B) Bodce k rozni roteserie uloZte na hacky umisténé na drzaku zachytné vanicky uvnitf
skiiné grilu (2)
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ODSTRANOVANIi PROBLEMU

r

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

\

RESENI

Horaky hofi zZlutym nebo oranZovym
plamenem a je citit zapach plynu

(u zapalovaci trubice hofaku je to
normalni).

Prohlédnéte sitky proti pavoukdm a hmyzu, jestli nejsou zanesené
(ucpané otvory).

Sitky proti hmyzu vy¢istéte. Viz kapitolu “"ROCNI UDRZBA".

Symptomy:

Horaky se nezapali, nebo maji i
v poloze regulatoru HI jen maly
blikavy plamen, nebo gril dosahuje
v poloze HI teplotu jen 250 - 300 °C.

V nékterych zemich maji requlatory
bezpecnostni jisténi proti nadmérnému
pritoku plynu.

Mozna se aktivovalo bezpecnostni zafizeni proti nadmérnému
pratoku plynu, které je soucasti spojeni mezi grilem a tlakovou
Lahvi.

Pro odblokovani bezpecnostniho zafizeni uzavrete vSechny
regulaéni ventily u horakl. Odpojte regulator od tlakové lahve.
Otocte knofliky regulacnich ventilG do polohy HI. Cekejte nejméné
1 minutu. Otoéte knofliky regulaénich ventild do polohy OFF.
Pripojte regulator zpét k tlakové lahvi. Pomalu otevrete ventil
tlakové lahve. Viz “ZAPALEN] HLAVNIHO HORAKU".

Hofak nelze zazehnout nebo je
plamen pFili$ maly i pFi regulatoru
v poloze HI.

Neni v tlakové lahvi malo plynu nebo neni dokonce prazdna?

Nechte tlakovou lahev naplnit.

Neni hadice privodu plynu silné ohnuta nebo zalomena?

Narovnejte hadici.

Lze horak zapalit zapalkou?

Pokud lze horak zapalit zapalkou, zkontrolujte interni zapalovac.

Pouzili jste piezoelektricky zapalovac¢ nékolikrat, dokud se hlavni
horak nezapalil? Viz “ZAPALENI HLAVNIHO HORAKU".

Ujistéte se, Ze drzite knoflik stlaceny jesté dvé sekundy
po zapraskani zapalovace a spatfeni oranzového plamene
v zapalovaci trubici horaku.

Pracuje piezoelektricky zapalovac? Vidite jiskreni, kdyZ zapalovac
opakované pouzivate?

Zkuste hoFak zapalit ru¢né. Viz “RUCNI ZAPALENT HLAVNIHO
HORAKU". Volejte zdkaznicky servis.

Obcasna prudka vzplanuti:

A POZOR: Nezakryvejte
vysuvnou zachytnou
vanicku na omastek
alobalem.

Provedli jste predehrati grilu predepsanym zplsobem?

VSechny hofaky na plny vykon (HI) na 10 az 15 minut pro
predehrati.

Nejsou grilovaci rosty a aromakolejnice Flavorizer® pokryty
nadmérnym mnozstvim pripaleného tuku?

Dikladné vycistéte. Viz kapitolu “CISTENI".

Je vysuvna zachytna vanicka na omastek Spinava a nedovoluje
tuku stékat do zachytné vanicky?

Vycistéte vysuvnou zachytnou vanicku na omastek.

Plamen hofaku ma nepravidelny
tvar a je nestaly. Plamen je maly, i
kdyz je regulator horaku v poloze HI.
Plameny nehofi po celé délce trubky
horaku.

Jsou horaky Cisté?

Vycistéte hotaky. Viz kapitolu "UDRZBA".

VnitFni povrch poklopu vypada, jako
kdyz se olupuje. (jako sloupavani
natéru)

Poklop je smaltovany nebo z nerezu a nenfi opatren natérem.
Nemuze se “loupat”. Olupuje se pripeceny zuhelnatély tuk.

NEJDE 0 ZAVADU.

Dlkladné vycistéte. Viz kapitolu “CISTENI".

Dvirka skrinky nelicuji.

Zkontrolujte stavéci ¢epy na spodku obou dvirek.

Uvolnéte sefizovaci matici(e). Posufite dvifka tak, aby licovala.
Utahnéte matici.

PFi grilovani v chladném prostredi pfi
teploté nizsi nez 10 °C (50°F) se zda,
Ze gril ztraci teplo.

Tvofi se na plynové lahvi ndmraza/led?

Tekuty propan v lahvi se preménuje na paru prilis pomalu a
nestiha zasobovat hor'dky plynem. Ddvodem je teplota vzduchu,
jez ochlazuje lahev s plynem, ¢imz dochéazi ke zpomaleni procesu
vyparovani. Uzavrete regulacni knofliky horaku a privod plynu na
lahvi. Vyménte lahev za jinou a zac¢néte znovu grilovat.

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zpisoby, obratte se na zastupce zakaznického servisu ve Vasi oblasti. Pfislusné kontaktni informace uvadime na nasich webovych

strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com.

ODSTRANOVANi PROBLEMU BOCNiHO HORAKU

-

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

N

RESENI

Bocni hofak nelze zapalit.

V nékterych zemich maji requlatory
bezpecnostni jisténi proti nadmérnému
pritoku plynu.

Neni uzavreny privod plynu?

Mozna se aktivovalo bezpecnostni zafizeni proti nadmérnému
pratoku plynu, které je soucasti spojeni mezi grilem a tlakovou
Lahvi.

Otevrete privod plynu.

Pro odblokovani bezpecnostniho zafizeni nejprve uzavrete ventil
plynové ldhve a vdechny regulaéni ventily u hof'dkd. Oteviete
poklop grilu a vika boénich hoFak(. Pomalu otacejte ventilem
plynové lahve, aZ jej zcela otevrete. Nékolik sekund vyckejte a poté
zapalte boéni hotak. Viz “ZAPALENI BOCNIHO HORAKU.”

Plamen je maly, i kdyZ je regulator
hofaku v poloze HI.

Neni hadice privodu plynu prudce ohnutd nebo zalomena?

Narovnejte hadici.

Zapalovani stlacenim knofliku
nefunguje.

Lze horak zapalit zapalkou?

Jestlize zapalka horak zapali, zkontrolujte zapalovac. Viz “UDRZBA
BOCNIHO HORAKU.”

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zplsoby, obratte se na zastupce zakaznického servisu ve Vasi oblasti. PFislusné kontaktni informace uvadime na nasich webovych

strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com®.
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OPEKACI ROST SEAR STATION® - ODSTRANOVANi PROBLEMU

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

RESENI

Horaky hofi Zlutym nebo oranZovym
plamenem a je citit zapach plynu

(u zapalovaci trubice hofaku je to
normalni).

Horak opékaciho rostu Sear Station®
se nezapali.

Prohlédnéte sitky proti pavoukdm a hmyzu, jestli nejsou zanesené.

(Ucpani otvord.)

Sitky proti hmyzu vy¢istéte. Viz kapitolu “ROCNI UDRZBA".

Zkontrolujte, zda jste zapalili dva sousedici hlavni hof'aky. Viz
pokyny pro bezpe&ny postup zazehnuti v ¢asti "OPEKACI ROST
SEAR STATION® - ZAZEHNUTI A POUZIVANI".

Pohledem zkontrolujte zaZzehnuti sousediciho hlavniho horaku.

A POZOR: Pokud nedojde k zaZehnuti do péti
sekund, otocte regulacni knoflik horraku do
polohy OFF (vypnuto) a vyckejte 5 minut, nez
se plyn rozptyli.

Lze horak zapalit zapalkou?

Pokud lze horak zapalit zdpalkou, zkontrolujte kanalek systému
Crossover® na hoféku opékaciho rostu. Postup demontaze a
Cisténi horaku naleznete v ¢asti “UDRZBA".

Pracuje piezoelektricky zapalova¢? (Vidite jiskFeni, kdyz zapalovaé
opakované pouzivate?)

Zkuste hofak zapalit ruéng. Viz “OPEKACI ROST SEAR STATION® -
ZAZEHNUTI A POUZIVANI". Volejte zakaznicky servis.

VSeobecné pFiznaky:

Horak nelze zapalit. -nebo- Hofak

hofi jen malym, blikajicim plamenem.

V nékterych zemich maji regulatory
bezpecnostni jisténi proti nadmérnému
pritoku plynu.

Mozna se aktivovalo bezpecnostni zafizeni proti nadmérnému
pratoku plynu, které je soucasti spojeni mezi grilem a tlakovou
Lahvi.

Pro odblokovani bezpecnostniho zafizeni uzavrete vSechny
regulaéni ventily u hofakd. Odpojte reguldtor od tlakové lahve.
Otocte knofliky regulacnich ventilG do polohy START/HI. Cekejte
nejméné 1 minutu. Otocte knofliky regulaénich ventill do polohy
OFF. Pripojte regulator zpét k tlakové lahvi. Pomalu otevrete ventil
tlakové lahve. [Viz “ZAPALENI HLAVNIHO HORAKU")

\

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zplsoby, obratte se na zastupce zakaznického servisu ve Vasi oblasti. PFislusné kontaktni informace uvadime na nasich webovych

strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com.

ODSTRANOVANi PROBLEMU ROTISERIE

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

RESENI

Horak roteserie nelze zapalit.

Zatlacili jste regulacni knoflik hordku a pridrzeli jste jej po
zapaleni hordku 20 sekund?

Zkuste horak znovu zapalit s tim, Ze budete knoflik drZet stéle
stlaceny jesté 20 sekund po zapaleni horaku.

Cekali jste s odpocitavanim 20 sekund, dokud jste nevidéli, ze
keramicka plocha zacina zhavit?

Pri znovuzapaleni hordku drzenim knofliku ve stlacené poloze
pockejte, az celd keramicka plocha zacne Zhavit; pak teprve
odpocitejte 20 sekund.

Pouzili jste piezoelektricky zapalovac¢ opakované, dokud se horak
nezapalil?

Po vy&kani na rozptyleni plynu (5 minut) se pokuste opakované
pouzit vestavény piezoelektricky zapalovac, dokud se horak
infragrilu nezapali. Viz “ZAZEHNUTI A POUZIVANI HORAKU
ROTESERIE".

Pracuje piezoelektricky zapalovac? Vidite jiskreni, kdyZ zapalovac
opakované pouzivate?

Zkuste hoték zapalit ru¢né. Viz "RUCNI ZAPALENI HORAKU
ROTESERIE". Volejte zakaznicky servis.

VSeobecné pFiznaky:

Horak nelze zaZzehnout nebo ma jen
maly, blikajici plamen.

V nékterych zemich maji requldtory
bezpecnostni jisténi proti nadmérnému
pritoku plynu.

Mozna se aktivovalo bezpec¢nostni zafizeni proti nadmérnému
pratoku plynu, které je soucasti spojeni mezi grilem a tlakovou
lahvi.

Pro odblokovani bezpecnostniho zafizeni uzavrete vSechny
regulacni ventily u hofaka. Odpojte regulator od tlakové lahve.
Otocte knofliky regulacnich ventilG do polohy START/HI. Cekejte
nejméné 1 minutu. Otocte knofliky regulaénich ventild do polohy
OFF. Pripojte regulator zpét k tlakové lahvi. Pomalu otevrete ventil
tlakové lahve. Viz “ZAPALENI HLAVNIHO HORAKU".

\

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zplsoby, obratte se na zastupce zakaznického servisu ve Vasi oblasti. PFislusné kontaktni informace uvadime na nasich webovych

strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com.

ODSTRANOVANi PROBLEMU SE SVETLEM NA GRILUDRZBA

PROBLEMY

RESENI

Svétlo nelze zapnout.

AKTIVOVAT.

Svétlo na gril se aktivuje pouze pFi otevireni poklopu grilu. Zvednéte poklop do oteviené polohy a stisknéte tlacitko

SVETLA NA GRIL.”

Instalujte nové baterie. Pfi instalaci novych baterii (pouze alkalickych) ovérte, ze byl z kazdé baterie odstranén plastovy
obal. Ovérte, Ze jsou baterie v dobrém stavu a Ze jsou instalovany spravné. Podivejte se na pokyny v ¢asti ,UDRZBA

Svétlo se vypnulo a nelze je znovu zapnout.

NA GRIL.”

Svétlo je naprogramovano tak, aby se automaticky vypnulo poté, co neni v Cinnosti déle nez 30 minut. Pro opétovnou
aktivaci svétla je nutno otevrit poklop a stisknout tlacitko AKTIVOVAT. Podivejte se na pokyny v ¢asti ,UDRZBA SVETLA

Svétlo nelze vypnout.

poklopu grilu.

Svétlo je vybaveno &idlem naklonu. Cidlo naklonu svétlo ZAPNE pFi otevieni poklopu grilu, a VYPNE pfi zavieni

POZNAMKA: Tlacitko AKTIVOVAT nevypina svétlo na grilu. Pro vypnuti svétla spustte poklop grilu do zaviené polohy.

JestliZze problémy nelze odstranit s pouzZitim téchto metod, obratte se prosim na zastupce zakaznickych sluZeb ve své oblasti s pouZitim kontaktnich informaci na nasi
webové strance. Navstivte www.weber.com.

J
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UDRZBA

CISTENI

/A POZOR: Pred cisténim plynovy gril Weber® vypnéte a vyckejte,
az vychladne.

/A POZOR: Listy zaFizeni Flavorizer® nebo grilovaci mrizky
necistéte v troubé s automatickym cisténim.

Vnéjsi povrchy - K ocisténi pouzijte horkou mydlovou vodu. Pak povrchy oplachnéte

Cistou vodou.

A POZOR: Na povrchy grilu ani podvozku nepouZivejte specialni
pripravky na cisténi trub, abrazivni Cistici prostredky
(kuchynské), pFipravky s podilem citrust ani brusné utérky ¢i
draténky.

Vysuvna zachytna vanicka na omastek - Odstrante tuk, poté vanicku omyjte horkou

mydlovou vodou a oplachnéte Cistou vodou.

A POZOR: Nezakryvejte vysuvnou zachytnou vani¢ku na omastek
alobalem.

Listy aromakolejnic Flavorizer® a grilovaci mFizky - Ocistéte kartaéem s nerezovymi

Stétinami. Je-li tfeba, vyjméte je z grilu, omyjte horkou mydlovou vodou a oplachnéte
Cistou vodou.

Informace o dostupnosti nahradnich grilovacich rostd a list aromakolejnic Flavorizer®
vam poskytne zastupce zakaznického servisu pro vas region. VyuZijte kontaktni
informace na nasich webovych strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com.
Zéchytna vanicka - K dispozici jsou vyménitelné foliové vlozky, pripadné mizete vanicku
vylozit alobalem. Cisténi zachytné vanicky provadéjte omytim horkou mydlovou vodou

a oplachnutim cistou vodou.

Teplomér - Otirejte hadrikem s horkou mydlovou vodou; vycistéte plastovym kartackem.

Grilovaci prostor - Kartacem odstrante veSkeré necistoty z trubek horakl. VYVARUJTE
SE ZVETSENI OTVORU V HORAKU. Vnitrek grilovaciho prostoru vymyjte horkou mydlovou
vodou a oplachnéte Cistou vodou.

VnitFek poklopu - Dokud je poklop jesté teply, otFete vnitiek poklopu papirovym
kapesnikem, aby se na ném nenahromadil tuk. Odlupovani vrstev tuku mize vypadat
jako loupani natéru.

Povrchy z nerezové oceli - Omyjte jemnym hadrikem a mydlovou vodou. Dejte pozor,
abyste otirali ve sméru brouseni povrchu.

Nepouzivejte Cistidla s obsahem kyselin, rozpoustédla na ropné bazi ¢i na bazi xylénu.
Po vy¢isténi dikladné oplachnéte.

JAK CHRANIT USLECHTILOU OCEL

Vas gril a jeho vnéjsi plast, kryt, panel s ovladacimi prvky a policky mohou byt vyrobeny
z uslechtilé nerezové oceli. Je jednoduché udrZet nerezovou ocel, aby stale vypadala co
nejlépe. Cistéte ji mydlem a vodou, oplachuijte &istou vodou a pak otfete dosucha. Na
téZce odstranitelné castecky pouzijte kartac, ale ne s kovovymi Stétinami.

A DULEZITE: Na povrchy z uSlechtilé oceli na vagem grilu
nepouzivejte dratény kartac ani abrazivni Cistici prostredky,
protoZe by povrch poskrabaly.

A DULEZITE: PFi ¢isténi dejte pozor, abyste kartacovali i otirali
vzdy ve sméru brouseni; tim zachovate brousenému povrchu
jeho vzhled.

SiTKY PROTI HMYZU WEBER®

Vas plynovy gril Weber® je, stejné jako vSechny ostatni venkovni plynové spotrebice,
cilem pro pavouky a jiny hmyz. Mohou se zabydlet v prostoru difuzéru (1) trubek horaku.
Tim zablokuji normalni proudéni plynu a to mize zpGsobit, Ze plyn proudi zpét k otvoru
pro vstup spalovaciho vzduchu. Plamen se pak mdZe rozhofet v otvoru pro vzduch

a v jeho okoli, pod panelem s ovlddacimi prvky - a vazné vas gril poskodit.

Vstup pro vzduch u trubky hofaku je opatien sitkou z nerezové oceli (2), ktera brani
pavouk@m a jinému hmyzu v pFistupu do potrubi hofdku témito otvory.

Doporucujeme vdm jednou roéné zkontrolovat stav sitky proti hmyzu. (Viz kapitolu
“ROCNI UDRZBA".) Sitku proti hmyzu prohlédnéte a vycistéte rovnéz vzdy, kdyz se projevi
kterykoliv z téchto priznakd:

A} Zéapach plynu v kombinaci se zlutym zabarvenim plamend hofdku a sniZzenim jejich
topného vykonu.

B) Gril nedosahuje poZadované teploty.

C) Gril hi'eje nerovnomérné.

D) Jeden nebo vice hordkd nelze zapalit.

A NEBEZPECI
Pokud se pFi vyse uvedenych projevech nepostarate o napravu,
muze vzniknout pozar, pri kterém muze dojit k zavaznému nebo
dokonce smrtelnému zranéni a ke Skodam na majetku.

€ J

CISTENi TRUBKY HORAKU

Vypnéte privod plynu.
Vymontujte rozvodné potrubi [viz "VYMENA HLAVNICH HORAKU").
Prohlédnéte vnitfek kazdého horaku s pouzitim svitilny.

Vycistéte vnitfek hofaku dratem (lze pouzit narovnané draténé raminko). Zkontrolujte

a vyCistéte otvory privér vzduchu na koncich hofdkd. Zkontrolujte a vycistéte trysky
ventild ve spodni ¢asti ventill. Ocelovym kartacem vycistéte vnéjsi povrch horaka. To se
déla proto, aby se vSechny otvory hordku Gplné uvolnily.

/A POZOR: PFi &isténi se vyvarujte zvétSovani otvord horaku.
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UDRZBA

VYMENA HLAVNiCH HORAKU
Poznamka: Plynovy gril Summit® musi byt vypnuty a vychladly.

Uzavrete privod plynu u zdroje.

Odpojte privod plynu.

Vyjméte grilovaci rosty.

Vyjméte aromakolejnice Flavorizer® bars.

Vyjméte udici schranku (pokud je souéasti modelu).

Odstranéni panelu s ovladanim

Potfebné nafadi: Sroubovak, kleité a utérky.

A)
B)

C)
D)

E)

F)

G)
H)

Odstrarite ovladaci knofliky horaku (1).

Oteviete obé dvitka. Sroubovakem odmontujte Srouby ze spodni strany ovladaciho
panelu (2).

Zdvihnéte a vyjméte pouzdro baterie, které se nachazi uvnitr skiiné grilu (3).
Pomoci klesti s dlouhymi Gzkymi celistmi odpojte od horni ¢asti bateriového
pouzdra (4) svorky vodi¢Q. Netahejte za vodice; vyjméte je zatahnutim za svorky.
PoloZte utérky na horni ¢ast sestav obou dvirek.

Tim ochranite ovladaci panel a sestavy dvirek pied poskrabanim v nasledujicim
kroku.

Vyklopte spodni ¢ast panelu s ovladanim dopredu. Mirné nadzdvihnéte (5) a poté
vytoéte smérem doll tak, aby panel spoCival na horni ¢asti sestav dvirek. [Davejte
pozor, abyste neodpojili nebo neprerusili kabely vedouci k osvétleni panelu s
ovladanim.)

Opatrné vytahnéte kabely baterie ze skFiné grilu (6).

Otevrete Gplné prava dvirka. PoloZte panel s ovladanim na podlahu, oprete o ru¢nik
zakryvajici sestavu pravych dvirek (7).

Grily zobrazené v této
uZivatelské prirucce se
mohou mirné lisit od

zakoupeného modelu.

Vyjmuti trubek hoFaka

Potfebné nafadi: Sroubovak na matice 5/16" a 3/8".

A)

B)

C)

Pomoci Sroubovaku na matice 5/16" vyjméte Srouby, kterymi je uchycen kanal
Crossover®. Vyjméte kanal Crossover® ze zadni ¢asti vnitfku grilovaci vany (8).
Pomoci Sroubovaku na matice 3/8" vyjméte Srouby, kterymi je uchycena sestava
rozvodného potrubi ke grilovaci vané. Vytdhnéte sestavu rozvodného potrubi

z trubek hordkd a nechte ji volné viset ze skiiné grilu (9). Neodpojujte modry kabel
od levé strany sestavy rozvodného potrubi.

Vytdhnéte trubkuly) vybraného hofaku skrz predni stranu grilovaci vany a vyménte ji
za novou trubkuly) horaku (10).
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Vyjmuti horaku opékaci stanice Sear Station®

Chcete-li demontovat hordk opékaciho rostu Sear Station®, vytahnéte trubku horaku
smérem k sobé. Tim jej vyjmete ze zafezu trubky hofaku [11). Poté vytocte trubku ve
sméru hodinovych rucicek (12), tak aby Sroub na konci trubky (13) zapadl do vyfezu

v otvoru tepelného Stitu (14). Po uvolnéni vyjméte trubku hofdku z grilovaci vany (15).

Zpétna montaz rozvodného potrubi

A  Prizpétné montazi sestavy rozvodného potrubi postupujte v opa¢ném poradi krokl
uvedenych vySe v postupu pro “Vyjmuti trubek horaka”.

/A POZOR: Otvory hoFakd (16) museji byt ve spravné poloze
viici tryskam ventill (17). Ujistéte se, Ze protéjsi konce
trubek hoFaku (18) spravné zapadaji do otvorl v zadni sténé
grilovaci vany. Pfed upevnénim rozvodného potrubi na misto
zkontrolujte spravnou montaz.

A VAROVANI: Tésnost plynového rozvodu byste méli zkontrolovat
vzdy po rozpojeni a opétovném spojeni kteréhokoliv Sroubeni.
Viz “KONTROLA TESNOSTI ROZVODU PLYNU”.

B) Vratte zpét na misto soucasti grilovaci vany (bez vyobrazeni).

Zpétna montaz panelu s ovladanim

A)  Pfizpétné montazi sestavy panelu s ovladanim postupujte v opaéném poradi krokd
uvedenych vySe v postupu pro “Odstranéni panelu s ovladanim”.
B) Zkontrolujte spravné zapojeni vodi¢d. Viz “FUNKCE OSVETLENI".

A VAROVANI: PFed uvedenim grilu do provozu zkontrolujte, zda
jsou veskeré dily sestaveny a radné upevnény. NedodrZeni
tohoto vystrazného pokynu muzZe zavinit poZar, vybuch nebo
konstrukéni naruseni vyrobku, jeZ miZe mit za nasledek
zavazna nebo smrtelna zranéni a Skody na majetku. ¢

UDRZBA BOCNiHO HORAKU
A POZOR: Vsechny regulacni ventily i ventily v privodu plynu
museji byt v poloze OFF.

Ujistéte se, ze ¢erny vodic je pripojeny mezi zapalovac a elektrodu.

Ujistéte se, Ze bily vodic je zapojeny mezi zapalovac a ukostrovaci svorku.
Jiskra ma mit modrobilou barvu, nikoliv Zlutou.

A} Vodi¢ zapalovace (1)
B) Zemnici vodi¢ (2)
C) Horak (3)

Rost bo¢niho horaku

Vicko bocniho hofaku

KrouzZek a hlava bocniho hofaku
Elektroda zapalovace

Regulaéni knoflik

Zapalovac
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ROCNi UDRZBA f

Prohlidka a vycisténi siték proti hmyzu

Pro kontrolu siték proti hmyzu odstrante panel s ovladanim. Zjistite-li na sitkach proti
hmyzu prach nebo necistotu, demontujte k jejich vycisténi horaky.

)
AN
TR
GRRE
NGt

Sitky proti hmyzu lehce okartacujte jemnym kartackem (napfiklad vyrazenym kartackem
na zuby).

A POZOR: K ¢isténi siték proti hmyzu nepouZivejte tvrdé nebo A

ostré nastroje. Sitky proti hmyzu neuvoliujte ani nezvétsujte

otvory v sitkach. \ J
Lehce klepejte na horak, abyste z trubky horaku vytrasli sypké necistoty. Kdyz jsou sitky s \

proti hmyzu a horaky Cisté, namontujte horaky zpét.
Dojde-li k poSkozeni sitky proti hmyzu nebo pokud sitku nelze vycistit, obratte se

na svého zastupce zakaznického servisu. Kontaktni informace naleznete na nasich
webovych strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com.

Vzhled plamene horaku

Horéky plynového grilu Weber® jsou z vyroby nastaveny na optimalni pomér smési
vzduchu a plynu. Na obrazku je znazornén spravny vzhled plamene.

A)  Trubka horaku (1)

B) Vrcholky plaminkd obcas probliknou zluté (2)
C) Svétle modra (3)

D) Tmavé modré (4)

Pokud jednotlivé plameny nemaji po celé délce trubky hordku stejnou strukturu,
provedte postupy Cisténi horaku.

UDRZBA SVETLA NA GRIL

e Priinstalaci tFi novych baterii typu AAA (pouze alkalickych) ovérte, Ze byl z kazdé
baterie odstranén plastovy obal. Nesplette si tento plastovy obal s nalepkou baterie.

¢ Nekombinujte staré a nové baterie nebo baterie rGzného typu (standardni, alkalické
nebo nabijeci).

e Ovérte, Ze jsou baterie v dobrém stavu a Ze jsou instalovany spravné.

¢ Pokud neplanujete pouzivani svétla po dobu jednoho mésic nebo déle, vyjméte z néj
baterie.

o Cistéte pouze otiranim vlhkou utérkou. NepouZivejte Cistici roztoky na bazi alkoholu
ani abrazivni Cistici prostredky.

e Svétlo je odolné proti desti a snéhu, ale neni vodotésné. Neponorujte je do vody ani
do jinych kapalin.

e Svétlo je zaruvzdorné. Horici mastnota nebo pouZiti grilu na vysoky Zar po prilis
dlouhou dobu v8ak mdze poskodit vnitFni soudasti.

Pro aktivaci svétla na gril stisknéte tlacitko AKTIVOVAT. Svétlo je vybaveno Cidlem
naklonu, které svétlo zapne pfi otevreni poklopu grilu, a vypne pri zavieni poklopu

grilu. Jestlize nechate poklop otevieny nebo zavreny déle nez 30 minut, svétlo na gril se
deaktivuje. Pro opétovné zapnuti svétla stisknéte znovu tlacitko AKTIVOVAT (5).

POZNAMKA: Svétlo se NEVYPNE stisknutim tlacitka AKTIVOVAT.

J
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statu na vnéjsi strané skriné.

Weber-Stephen Products LLC.

majetku.

\

[ A POZOR: Tento produkt byl podroben testovani bezpecnosti a je certifikovan pro pouziti v urcité zemi. Viz oznaceni

Tyto soucasti mohou byt prvky rozvodu plynu nebo mohou slouzit ke spalovani plynu. Mate-li zdjem o informace ke znackovym nahradnim dild
spoleénosti Weber-Stephen Products LLC, obratte se prosim na oddéleni sluZeb zdkaznikdm spoleénosti

A VAROVANI: Nepokousejte se opravovat soucasti rozvodu plynu ani komponenty uréené ke spalovani plynu, aniz
byste kontaktovali oddéleni sluZeb zakaznikim spoleénosti Weber-Stephen Products LLC, NedodrZeni tohoto
vystrazného pokynu muzZe zavinit poZar a vybuch s naslednym zavaznym nebo smrtelnym zranénim a $kodami na

Tento symbol upozornuje, Ze vyrobek nesmi byt likvidovan s béZnym domovnim odpadem. Pro pokyny
k radné likvidaci tohoto produktu v Evropé navstivte webové stranky www.weber.com a obratte se na
nékterého z dovozcl do vasi zemé dle seznamu. Nemate-li pFistup k internetu, obratte se na svého
prodejce a pozadejte jej o jméno, adresu a telefonni cislo dovozce.

Rozhodnete-li se k likvidaci ¢i odstranéni svého grilu, musite demontovat veskeré elektrické soucasti (napriklad motor grilu, baterie, modul zapalovace,
osvétleni v madlu) a zlikvidovat je samostatné v souladu s platnymi predpisy (OEEZ). Tyto soucasti museji byt likvidovany oddélené od grilu.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111
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4600 Wels
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Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
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WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
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11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 P.H.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
Supreme Barbecues LTD.

6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64.579.6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl
Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -
Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles
Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 8%9a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahce Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
istoc Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

10th Floor

The Metro Building

1 Butterwick

Hammersmith

London, Wé 8DL

UNITED KINGDOM

Tel: +44 (0) 203 630 1500; customerserviceuk@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

© 2015 Designed and engineered by Weber-Stephen Products LLC,

200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 U.S.A.



Dziekujemy za
zakup grilla
Weber®. Prosimy

0 poswiecenie

Kilku minut na jego
zabezpieczenie
przez rejestracje
produktu na stronie
Internetowe]
www.weber.com.

SLuTraTINT

GRILL GAZOWY

Instrukcja obstugi grilla

gazowego LP
E-470™ - S-470™

UZYTKOWNIK MUSI PRZECZYTAC TE INSTRUKCJE OBSLUGI
PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA GRILLA GAZOWEGO.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Jezeli poczujesz gaz:

1) Wytacz doprowadzenie
gazu do urzadzenia.

2) Wygas otwarty ptomien.

3) Otworz pokrywe.

4) Jezelinadal czué gaz,
odejdz od urzadzenia i
natychmiast zadzwon do
dostawcy gazu lub strazy
pozarnej.

Ulatniajacy sie gaz moze
doprowadzic¢ do pozaru lub
wybuchu i spowodowac
powazne obrazenia ciata,
smier¢ lub uszkodzenia
wtasnosci.

/A OSTRZEZENIE

1) Nie przechowywac lub
uzywac benzyny badz
innych palnych ptynow i
oparow w poblizu tego lub
innych urzadzen.

2) Nie podtaczona butla
gazowa nie powinna byc
przechowywana w poblizu
tego lub innych urzadzen.

A OSTRZEZENIE: Doktadnie
wykonywac wszystkie
procedury kontroli
szczelnosci zawarte w tej
Instrukcji obstugi przed
rozpoczeciem uzytkowania
grilla. Procedure kontroli
nalezy przeprowadzic¢
nawet wtedy, gdy grill byt
montowany przez dealera.

A OSTRZEZENIE: Nie
rozpalac urzadzenia
przed zapoznaniem sie z
podrozdziatem dotyczacym
ZAPALANIA PALNIKA tej
Instrukc;ji obstugi.

TYLKO DO UZYTKU NA
ZEWNATRZ.

UWAGA DLA INSTALATORA:
Niniejsza instrukcje powinien
zatrzymac wtasciciel, ktory
powinien przechowywac ja do
wykorzystania w przysztosci.

C€:845BR-0035
ID: 0845
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OSTRZEZENIA

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieprzestrzeganie ostrzezen i przestrdog oraz zalecen pozwalajacych na unikniecie niebezpieczenstw zawartych w niniejszej instrukcji
moze byc¢ przyczyna pozaru lub wybuchu i doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata, Smierci oraz uszkodzenia mienia.

A\ OSTRZEZENIA

A Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podtaczenia
regulatora przeznaczonymi dla Twojego typu grilla gazowego.

A Nie nalezy przechowywac zapasowej lub odtaczonej butli
gazowej pod lub w poblizu grilla.

A Nie nalezy umieszczaé pokrowca na grill i przedmiotow
tatwopalnych na lub w miejscu przeznaczonym do
przechowywania pod grillem.

A Nieprawidtowo przeprowadzony montaz jest niebezpieczny.
Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami dotyczacymi montazu
opisanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

A Po zakonczeniu okresu przechowywania i/lub nie uzytkowania,
nalezy sprawdzic grill gazowy Weber przed ponownym uzyciem
pod katem wyciekdw gazu i zablokowania palnika. W celu
uzyskania informacji na temat prawidtowych procedur, patrz
zalecenia w niniejszej instrukcji obstugi.

A Nie nalezy uzywa¢ otwartych zrédet ognia do sprawdzenia pod
katem wyciekow gazu.

A Nie nalezy uzywac grilla gazowego Weber®w przypadku
nieszczelnosci instalacji gazowe;j.

A Nie nalezy umieszcza¢ materiatow tatwopalnych w odlegtosci
do 60 cm od grilla.

A Grill gazowy Weber® nie jest przeznaczony do uzytku przez
dzieci. Czesci grilla moga byc¢ bardzo gorace. Dzieci nie powinny
znajdowac sie w poblizu grilla kiedy jest on uzywany.

A Nalezy by¢ ostroznym w czasie obstugi grilla gazowego
Weber®. Grill nagrzewa sie w czasie pieczenia lub czyszczenia
i nie nalezy pozostawiac grilla bez nadzoru i przenosic go kiedy
jest wtaczony.

A Jezeli konieczne jest wyjecie palnikéw podczas pieczenia,
nalezy wytaczy¢ wszystkie zawory gazowe. Przed proba
ponownego wtaczenia grilla nalezy otworzy¢ pokrywe i
odczekac pie¢ minut zgodnie z zaleceniami zapalania.

A Do grilla gazowego Weber® nie nalezy uzywac wegla drzewnego
i brykietow.

A Podczas pieczenia, nigdy nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym
grillem i nie nalezy umieszczac rak lub palcow na przedniej
krawedzi rusztu do pieczenia.

A W przypadku pojawienia sie niekontrolowanych ptomieni,
nalezy wyja¢ potrawe do momentu zmniejszenia sie ptomieni.

A

B

BB

W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy wytaczy¢ palniki

i pozostawi¢ zamknieta pokrywe do momentu kiedy ttuszcz
przestanie sie palic.

Grill gazowy Weber® nalezy czysci¢ w regularnych odstepach
czasu.

Podczas czyszczenia zawordw lub palnikéw nie nalezy
powiekszac otworéw i portow.

Ciekty propan nie jest gazem ziemnym. Przeksztatcenie lub
proba uzycia gazu ziemnego jest niebezpieczna i prowadzi do
uniewaznienia gwarangji.

Powyginana lub zardzewiata butla gazowa moze by¢
niebezpieczna i nalezy zlecic jej kontrole u dostawcy gazu. Nie
nalezy uzywac butli gazowej z uszkodzonym zaworem.

Nawet jesli butla gazowa wydaje sie pusta, moze zawierac gaz.
Butle gazowa nalezy przewozic i przechowywac w odpowiedni
sposob.

W zadnych okolicznosciach nie nalezy podejmowac proby
odtaczenia reduktora gazu lub innych mocowan przy
wtaczonym grillu.

Do pracy przy grillu nalezy zaktada¢ odporne na ciepto
rekawice kuchenne.

Nie nalezy uzywac grilla do momentu zainstalowania
wszystkich jego czesci. Urzadzenie nalezy zmontowac w
prawidtowy sposob, zgodnie z instrukcjami opisanymi w
rozdziale “Instrukcja montazu”.

Nie nalezy wktadac¢ zbiornika z paliwem do wnetrza obudowy.
Ten model grilla nie nadaje sie do zabudowy i do konstrukcji
przesuwnych. Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze
przyczynic sie do powstania pozaru lub wybuchu i doprowadzi¢
do uszkodzenia mienia i powaznych obrazen ciata lub $mierci.
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LISTA CZESCI

1. Zawleczki do motazu pokrywy 23. Pokretto Sear Station® 45. Palnik Sear Station®

2. Pokrywa 24. Obudowa baterii 46. Boczny palnik

3. Termometr 25. Ostona cieplna 47. Kociot

4.  Maskownica do termometru 26. Jednorazowa miska na ttuszcz 48. Przegroda

5. Uchwyt 27. Misa ociekowa 49. Przewod kolektora

6. Zespot oswietlenia do grilla 28. Tacka na ttuszcz 50. Przewodd gazowy/Zawor

7. Silnik rozna 29. Stelaz tacki na ttuszcz 51. Pokrywa bocznego palnika

8. Wspornik rozna 30. Lewe drzwiczki 52. Stolik boczny z dodatkowym palnikiem
9. Potka do podgrzewania 31. Uchwyt do drzwi 53. Uchwyt prawy na narzedzia

10. Ruszt do pieczenia* 32. Prawe drzwiczki 54. Przewdd gazowy, boczny palnik

11. Szyna aromatyzujaca Flavorizer® 33. Panel lewej ramy 55. Wspornik ramy

12. Kanat Crossover® 34. Dolny panel 56. Tylny panel

13. Palnik 35. Pokrywa palnika na podczerwien 57. Panel prawej ramy

14. Boczny stolik 36. Palnik na podczerwien 58. Wspornik wieszaka na butle

15. Uchwyt lewy na narzedzia 37. Obudowa palnika na podczerwien 59. Wieszak na butle

16. Kolektor 38. Przewdd zapalnika palnika na podczerwien 60. Zawiesie butli

17. Okablowanie panelu sterowania 39. Termoogniwo 61. Awaryjny uchwyt na rozpatke

18. Panel sterowania 40. Przewdd palnika na podczerwien 62. Kotko samonastawne

19. Maskownica na mate pokretto 41. Szpikulec rozna 63. Kotko samonastawne z zabezpieczeniem l
20. Mate pokretto 42. Wedzarka *Ruszt do pieczenia moze sie rézni¢ w

zaleznosci od zakupionego modelu.

21. Duze pokretto 43. Szyna wedzarki

22. Maskownica na duze pokretto 44. Palnik wedzarki
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GWARANCJ

Dziekujemy za zakup produktu WEBER®. Firma Weber-Stephen Products LLC, 200 East Daniels Road,
Palatine, Illinois 60067-6266 (.Weber”) jest zaszczycona, ze moze dostarczy¢ bezpieczny, trwaty i
niezawodny produkt.

Niniejszym zapewniamy dobrowolna gwarancje Weber bez zadnej dodatkowej optaty. Zawiera ona
informacje, ktére moga by¢ potrzebne do naprawy produktu WEBER® w mato prawdopodobnym
przypadku awarii lub wady.

Zgodnie z obowiazujacym przepisami, w przypadku wadliwego produktu klient ma szereg praw.
Prawa te obejmuja swiadczenia zastepcze lub wymiane, obnizenie ceny zakupu i kompensacje.
Na przyktad w Unii Europejskiej bedzie to dwuletnia rekojmia liczona od daty wydania towaru.
Postanowienia niniejszej gwarancji nie naruszaja tych ani innych praw ustawowych. W
rzeczywistosci niniejsza gwarancja zapewnia Wtascicielowi dodatkowe prawa, niezalezne od
postanowien rekojmi.

DOBROWOLNA GWARANCJA WEBER

Firma Weber gwarantuje nabywcy produktu WEBER® (lub w przypadku darowizny lub promocji osobie,
dla ktorej zostat zakupiony upominek lub artykut promocyjny), ze produkt WEBER® jest wolny od wad
materiatowych i produkcyjnych przez okres podany ponizej pod warunkiem, ze bedzie zmontowany i
uzywany zgodnie z dotaczona instrukcja obstugi. (Uwaga: w przypadku utraty lub zagubienia instrukcji
obstugi WEBER® egzemplarz zastepczy mozna pobrac ze strony internetowej www.weber.com

lub z krajowej strony internetowej, na ktéra Wtasciciel moze zosta¢ przekierowany.) W przypadku
normalnego uzytkowania produktu do celéw prywatnych w domu lub apartamencie jednorodzinnym
firma Weber w ramach niniejszej gwarancji wyraza zgode na naprawe lub wymiane czesci
uszkodzonych w ustalonym czasie, przy uwzglednieniu ograniczen i wytaczen wyszczegdlnionych
ponizej. W ZAKRESIE DOPUSZCZALNYM PRZEZ OBOWIAZUJACE PRZEPISY PRAWA GWARANCJA

TA PRZYSEUGUJE TYLKO PIERWSZEMU NABYWCY | NIE MOZNA JEJ PRZENOSIC NA NASTEPNYCH
WEASCICIELI Z WYJATKIEM WSPOMNIANYCH POWYZEJ PRZYPADKOW DAROWIZNY LUB PROMOCJI.

ZAKRES ODPOWIEDZIALNOSCI WEASCICIELA W RAMACH NINIEJSZEJ GWARANCJI

W celu zapewnienia bezproblemowego objecia produktu gwarancja wazne jest (ale nieobowiazkowe),
aby zarejestrowac¢ produkt WEBER® przez Internet na stronie www.weber.com lub na krajowej stronie
internetowej, na ktéra Wtasciciel moze zosta¢ przekierowany). Nalezy réwniez zachowac oryginalny
paragon lub fakture zakupu urzadzenia. Rejestracja produktu WEBER® jest potwierdzeniem gwarancji i
umozliwia bezposredni kontakt firmy Weber z nabywca, jesli wystapi taka potrzeba.

Powyzsza gwarancja obowiazuje tylko wtedy, gdy Wtasciciel odpowiednio dba o produkt WEBER®,
postepujac zgodnie ze wszystkimi instrukcjami montazu, uzytkowania i konserwacji zapobiegawczej
wyszczegolnionymi w dotaczonej instrukcji obstugi, chyba ze Wtasciciel moze udowodnic, iz wada
lub usterka jest niezalezna od wywiazywania sie z wyzej wymienionych obowiazkéw. Jesli uzytkownik
mieszka na wybrzezu lub produkt jest umiejscowiony przy basenie, konserwacja obejmuje regularne
mycie i sptukiwanie powierzchni zewnetrznych zgodnie z instrukcjami zawartymi w dotaczonej
instrukcji obstugi.

PROCEDURA GWARANYCYJNA / WYt ACZENIE Z GWARANCJI

Jesli Wtasciciel jest przekonany, ze dana czes¢ jest objeta niniejsza gwarancja, powinien skontaktowa¢
sie z Centrum Serwisowym Weber, korzystajac z danych kontaktowych zamieszczonych na naszej
stronie internetowej (www.weber.com lub krajowej stronie internetowej, na ktéra Wtasciciel moze
zosta¢ przekierowany). Firma Weber, po wyjasnieniu, naprawi lub wymieni (wedtug uznania) wadliwa
czes$¢ objeta niniejsza gwarancja. Jesli naprawa lub wymiana jest niemozliwa, firma Weber moze
(wedtug uznania) wymieni¢ reklamowany grill na nowy o takiej samej lub wyzszej wartosci. Firma
Weber moze wystapi¢ o zwrot czesci w celu inspekcji, przy wczesniej optaconych kosztach wysytki.
Niniejsza GWARANCJA traci wazno$¢ w przypadku uszkodzen, pogorszenia stanu technicznego,
odbarwien lub korozji, za ktére firma Weber nie ponosi odpowiedzialnosci, spowodowanych przez:

¢ Niewtasciwe uzytkowanie, przebudowe, modyfikacje, nieprawidtowe stosowanie, wandalizm,
zaniedbanie, nieprawidtowe zmontowanie lub nieprawidtowa instalacje oraz nieprzestrzeganie
normalnej i rutynowej konserwacji;

 Owady (np. pajaki) i gryzonie (np. wiewi6rkil, w tym, ale nie wytacznie, uszkodzenia rur palnikéw lub
wezy gazowych;

« Dziatanie stonego powietrza lub zrédet chloru np. basendéw ptywackich lub jacuzzi/uzdrowisk;

* Zjawiska atmosferyczne takie jak grad, huragany, trzesienia ziemi, tsunami, tornada lub gwattowne
burze.

Stosowanie lub zamontowanie w produkcie WEBER® czesci, ktére nie sa oryginalnymi czeéciami Weber
powoduje uniewaznienie niniejszej gwarancji. Wszelkie uszkodzenia wynikajace z tego powodu nie sa
objete niniejsza gwarancja. Wszelkie przerdbki grilla gazowego, ktére nie sa zatwierdzone przez firme
Weber i nie sa wykonane przez autoryzowanego serwisanta firmy Weber powoduja uniewaznienie
niniejszej gwarancji.

OKRESY GWARANCJI PRODUKTU

Kociot do pieczenia:
10 lat na perforacje w wyniku korozji/ przepalenia
(2 lata na lakier z wyjatkiem ptowienia lub odbarwienia)

Zespot pokrywy:
10 lat na perforacje w wyniku korozji/ przepalenia
(2 lata na lakier z wyjatkiem ptowienia lub odbarwienia)

Rury palnika ze stali nierdzewnej:
10 lat na perforacje w wyniku korozji/przepalenia

Ruszty do pieczenia ze stali nierdzewnej:
5 lat na perforacje w wyniku korozji/przepalenia

Listwy Flavorizer® ze stali nierdzewnej:
5 lat na perforacje w wyniku korozji/przepalenia

Zeliwne ruszty do pieczenia z powtoka porcelanowa:
5 lat na perforacje w wyniku korozji/przepalenia

Wszystkie pozostate czesci:
2 lata

WYLACZENIA OD ODPOWIEDZIALNOSCI

OPROCZ GWARANCJI | WYLACZEN 0D ODPOWIEDZIALNOSCI OKRESLONYCH W NINIEJSZYCH
WARUNKACH GWARANCJI, NIE ISTNIEJA ZADNE INNE GWARANCJE ANl DOBROWOLNE
DEKLARACJE ODPOWIEDZIALNOSCI, KTORE ROZSZERZAJA USTAWOWA ODPOWIEDZIALNOSC, JAKA
PONOSI FIRMA WEBER. NINIEJSZE WARUNKI GWARANCJI ROWNIEZ NIE OGRANICZAJA ANI NIE
WYLACZAJA SYTUACJI LUB REKLAMACJI, W PRZYPADKU KTORYCH FIRMA WEBER OBOWIAZKOWO
PONOSI ODPOWIEDZIALNOSC OKRESLONA USTAWOWO.

PO UPLYWIE OKRESU NINIEJSZEJ GWARANCJI NIE UDZIELA SIE ZADNYCH GWARANCJI. ZADNE
INNE GWARANCJE UDZIELONE PRZEZ DOWOLNA OSOBE, W TYM DEALERA LUB SPRZEDAWCE, NA
DOWOLNY PRODUKT (NP. WSZELKIE ,,ROZSZERZENIA GWARANCJI”) NIE SA WIAZACE DLA FIRMY
WEBER. JEDYNYM ZADOSCUCZYNIENIEM STOSOWANYM W RAMACH NINIEJSZEJ GWARANCJI JEST
NAPRAWA LUB WYMIANA CZESCI LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU W RAMACH NINIEJSZEJ DOBROWOLNEJ GWARANCJI ZADNE
0DSZKODOWANIE NIE MOZE BYC WYZSZE 0D CENY SPRZEDANEGO PRODUKTU WEBER.

UZYTKOWNIK PRZYJMUJE NA SIEBIE RYZYKO | ODPOWIEDZIALNOSC ZA STRATY, SZKODY LUB
OBRAZENIA CIALA, WLASNE ORAZ INNYCH 0SOB WYNIKAJACE Z NIEWLASCIWEGO UZYTKOWANIA
PRODUKTU LUB NIEPRZESTRZEGANIA INSTRUKCJI FIRMY WEBER ZAWARTYCH W DOLACZONEJ
INSTRUKCJI OBSLUGI.

CZE’,S'CI | AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH NINIEJSZEJ GWARANCJI SA OBJETE GWARANCJA,
KTOREJ OKRES NIE PRZEKRACZA OKRESU GWARANCJI PIERWOTNEJ.

NINIEJSZA GWARANCJA OBEJMUJE WYLACZNIE PRYWATNE UZYTKOWANIE W DOMU LUB
APARTAMENCIE JEDNORODZINNYM | NIE OBEJMUJE GRILLOW WEBER UZYTKOWANYCH W
JEDNOSTKACH HANDLOWYCH | KOMUNALNYCH TAKICH JAK RESTAURACJE, HOTELE, OSRODKI
WYPOCZYNKOWE LUB NIERUCHOMOSCI POD WYNAJEM.

WEBER MOZE ZMIENIAC WZORNICTWO SWOICH PRODUKTOW. ZADNA TRESC ZAWARTA W
NINIEJSZEJ GWARANCJI NIE MOZE BYC ROZUMIANA JAKO ZOBOWIAZANIE FIRMY WEBER DO
WPROWADZENIA TYCH ZMIAN WZORNICTWA DO PRODUKTOW WYTWORZONYCH WCZESNIEJ ANI
JAKO PRZYZNANIE, ZE POPRZEDNIE WZORNICTWO BYLO WADLIWE.

Dodatkowe dane kontaktowe mozna znalez¢ na liscie Oddziatéw Miedzynarodowych zamieszczone na
koncu instrukcji obstugi.

ZALECENIA OGOLNE

Twoj grill gazowy Weber® to przenoéne urzadzenie do pieczenia przeznaczone do
uzytku na zewnatrz. Grill gazowy Weber® umozliwia przyrzadzanie potraw; grillowanie,
pieczenie i wypiekanie w sposdb, ktdry trudno powieli¢ w urzadzeniach kuchennych.
Zamknieta pokrywa i szyny aromatyzujace Flavorizer® nadaja potrawom niepowtarzalny
Swiezy aromat .

Grill gazowy Weber® jest przenosny, dzieki temu mozna w tatwy sposéb zmienic jego
lokalizacje w ogrodzie lub na patio. Przeno$ny oznacza, ze mozna przeniesc¢ grill Weber®
w dowolne miejsce.

Ciekty gaz propan (LP) jest tatwy w uzyciu i zapewnia wieksza kontrole procesu pieczenia
niz ma to miejsce w przypadku wegla drzewnego.

e Niniejsze instrukcje przedstawiaja minimalne wymagania dotyczace montazu grilla
gazowego Weber®. Nalezy je uwaznie przeczytaé przed uzyciem grilla gazowego
Weber®.

e Grill nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

e Nie nalezy podtaczac do instalacji gazu ziemnego (gaz miejskil. Zawory i dysze sg
przeznaczone tylko do uzytku z ciektym propanem.

¢ Do grilla gazowego nie nalezy wktada¢ wegla drzewnego i brykietéow.

o Uzywac tylko butli z ciektym propanem 3 kg-13 kg.

o W Wielkiej Brytanii, urzadzenie nalezy wyposazy¢ w regulator zgodny z BS 3016, o
nominalnej mocy wyjsciowej 37 milibarow. (Dostarczany z grillem.)

¢ Nalezy unika¢ wyginania przewodu.

e Dtugos¢ przewodu nie moze przekraczac 1,5 metra.

e Zalecamy wymiane przewodu gazowego grilla gazowego Weber co 5 lat. W niektdrych
krajach przepisy narzucaja wymiane przewodu gazowego w okresach krétszych niz co

5 lat, w takim wypadku nalezy stosowac¢ sie do przepiséw krajowych.

¢ Nie nalezy modyfikowac¢ elementéw uszczelnionych przez producenta.

e Wszystkie modyfikacje urzadzenia moga by¢ niebezpieczne.

e Mozna uzywac tylko zatwierdzonego w danym kraju niskocisnieniowego przewodu i
regulatora.

e Wymienia¢ zespoty reduktorow cisnienia i przewoddéw na te zalecane przez
producenta urzadzen gazowych przeznaczonych do uzytku na zewnatrz. ¢

PRZECHOWANIE

e Jezeli grill gazowy Weber® nie bedzie uzywany, nalezy odtaczy¢ zawor butli gazowej.

e Jezeli grill gazowy Weber® jest przechowywany w pomieszczeniu, nalezy odtaczy¢
instalacje gazowa. Butle gazowa nalezy przechowywac na zewnatrz, w miejscu z
dobra wentylacja.

e Jezeli butla gazowa nie zostanie wyjeta z grilla gazowego Weber®, caty grill i butle
gazowa nalezy przechowywac na zewnatrz, w miejscu z dobra wentylacja.

e Butle gazowe nalezy przechowywaé na zewnatrz w miejscu z dobra wentylacja i
niedostepnym dla dzieci. Odtaczonych butli gazowych nie mozna przechowywaé w
budynkach, garazach i innych zamknietych pomieszczeniach. ¢

OBSLUGA

A 0STRZEZENIE: To urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku na zewnatrz i nigdy nie nalezy go uzywac w garazu,
przedsionkach i werandach pod dachem lub zamknietych.
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ZALECENIA OGOLNE

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac¢ grilla gazowego Weber® pod /A OSTRZEZENIE: Obszar przeznaczony do pieczenia nalezy

niezabezpieczonym, tatwopalnym zadaszeniem. utrzymywac w czystosci, wolny od tatwopalnych oparow

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszcza¢ materiatéow tatwopalnych i ptynow, takich jak benzyna, nafta, alkohol, itp. i innych
w odlegtosci mniejszej niz 60 cm od grilla. materiatow tatwopalnych.

A OSTRZEZENIE: Grill gazowy Weber® nie jest przeznaczony do A OSTRZEZENIE: Nigdy nie nalezy przechowywac¢ zapasowej butli
instalacji w przyczepach kempingowych i/lub w todziach. gazowej w poblizu grilla gazowego Weber®.

A OSTRZEZENIE: W czasie grillowania, grill nagrzewa sie. Nigdy A OSTRZEZENIE: To urzadzenie w czasie grillowania robi sie
nie nalezy pozostawi¢ grilla bez nadzoru. bardzo gorace. Nalezy podjac szczegolne srodki ostroznosci

A OSTRZEZENIE: Wszystkie przewody elektryczne i przewody kiedy dzieci lub starsze osoby znajduja sie obok grilla.
doprowadzajace paliwo nalezy przechowywac z dala od A OSTRZEZENIE: Nie nalezy przenosic grilla po jego rozpaleniu.
rozgrzanych powierzchni. /A OSTRZEZENIE: Do obstugi grilla nalezy zaktada¢ rekawice

ochronne.

ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZNEJ
OBStUGI BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM

¢ Ciekty propan (LP) to produkt na bazie ropy naftowej
tak jak benzyna i gaz ziemny. Gaz propanowy to gaz
o normalnej temperaturze i ci$nieniu. Przy Srednim
cisnieniu, wewnatrz butli, znajduje sie ciekty propan. Belgia, Francja, Grecja, Irlandia, Wtochy, Luksemburg, Portugalia, l,, —28-30/ 37 mbar
Po uwolnieniu ciénienia, ciecz wyparowuje i staje sie Hiszpania, Szwajcaria, Wielka Brytania
gazem.

e Gaz propanowy ma podobny zapach do gazu ziemnego. Polska I,P — 37 mbar
Nalezy by¢ Swiadomym tego zapachu.

¢ Gaz propanowy jest ciezszy od powietrza. Ulatniajacy
sie gaz propanowy moze gromadzi¢ sie w dolnych
przestrzeniach i uniemozliwia¢ dyspersje. B

¢ Butle gazowa nalezy zawsze transportowac, DANE ZUZYCIA
instalowac i przechowywaé w pozycji pionowej. Nalezy Propan kW Butan kW Propan g/godz. Butan g/godz.
uwazac, aby nie upuscic butli z ciektym propanem i
nalezy obchodzi¢ sie z nig ostroznie. Summit® 420™ 18,0 20,2 1287 1470

¢ Nigdy nie nalezy przechowywac lub transportowa¢ -
butli gazowej w temperaturach przekraczajacych 51°C Summit® 460™ 22,5 26,2 1608 1907
(zbyt wysoka temperatura, aby chwyci¢ butle reka - na Summit® 470™ 260 302 1858 2198
przyktad: nie nalezy pozostawiac butli w samochodzie . i
w upalny dzien).

e Obchodzi¢ sie z pustymi butlami z ciektym propanem ROZMIAR SZCZELINY ZAWORU
w taki sam sposéb jak z petnymi. Nawet jezeli butla

KRAJ TYP | CISNIENIE GAZU

Butgaria, Cypr, Czechy, Dania, Estonia, Finlandia, Wegry, Islandia, I3B/P — 30 mbar
totwa, Litwa, Malta, Holandia, Norwegia, Rumunia, Stowacja,
Stowenia, Szwecja, Turcja

Austria, Niemcy 1,B/P — 50 mbar

z ciektym propanem wydaje sie pusta, w butli nadal Gaz LPG
moze znajdowac sie gaz pod ciSnieniem. Zawsze
nalezy zamkna¢ zawér butli przed jej odtaczeniem. 1,B/P — 30 mbar | I,, — 28-30/ 37 mbar | 1,B/P — 50 mbar

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonej butli z gazem.

Powyginana lub zardzewiata butla z ciektym propanem ZAWORY PALNIKA GLOWNEGO

lub butla z uszkodzonym zaworem moze by¢ Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
niebezpieczna i nalezy ja natychmiast wymienic¢ na
nowa. Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
e Miejsce, w ktorym przewdd taczy sie z butla nalezy -
sprawdzi¢ pod katem nieszczelnoéci przy kazdym Summit® 470™ 0.99 0,96 0.86
podtaczaniu butli. Na przyktad, nalezy sprawdzi¢ ZAWOR PALNIKA BOCZNEGO
potaczenie po kazdym napetnieniu butli.
¢ Nalezy sprawdzi¢, czy reduktor zostat zamocowany Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
tak, ze maty otwér odpowietrzajacy zostat skierowany
w dét tak, aby nie zbierat wody. Ten odpowietrznik Summit® 460™ Nd. Nd. Nd.
powinien by¢ wolny od zanieczyszczen, ttuszczu, N
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85

insektow, itp.

ZAWOR DO OPALANIA

Summit® 420™ Nd. Nd. Nd.
Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79

ZAWOR PALNIKA DO WEDZENIA

Summit® 420™ Nd. Nd. Nd.
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66

ZAWOR PALNIKA PODCZERWIENI

Summit® 420™ Nd. Nd. Nd.
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

MONTAZ BUTLI r )

Nalezy kupi¢ napetniona butle gazowa od dostawcy gazu

Butle nalezy zawsze transportowac, instalowac i przechowywac w pozycji pionowej. Nigdy
nie nalezy pozwoli¢, aby butla spadta lub byta obstugiwana bez zachowania ostroznosci.
Nigdy nie nalezy przechowywac butli w miejscach, w ktérych temperatura przekracza

51° C (zbyt goraca butla, aby dotknaé ja reka). Na przyktad, nie nalezy pozostawia¢ butli
w samochodzie w upalne dni. (Patrz: “WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZNEJ OBSLUGI
BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM”).

OPCJE INSTALACYJNE BUTLI

Butle mozna zamocowac¢ do panelu po prawej stronie wykorzystujac wieszak na butle
lub mozna postawi¢ butle na ziemi. Butle trzeba umiesci¢ poza obudowa, po prawe;j
stronie grilla. Nie nalezy podejmowac proby instalacji butli wewnatrz obudowy.

Instalacja wieszaka na butle

Niezbedne beda: wspornik butli (1) i wieszak na butle (2).

Al Umiesci¢ wspornik wieszaka na butle na panelu zewnetrznym po prawej stronie
grilla. Zamocowac za pomoca $rub, podktadek i nakretek (3).

B) Zainstalowa¢ zawiesia do butli (4) w dwdch otworach ponizej wspornika wieszaka na
butle. Zamocowac za pomoca $rub, podktadek i nakretek.

C) Obréci¢ butle tak, aby otwor zaworu zostat skierowany w strone przodu grilla.

D) Przytrzymac wieszak na butle i przechyli¢ butle tak, aby dwa wygiete wsporniki
wieszaka na butle znalazty sie pod kotnierzem podstawy butli. Dopasowac¢ pasek, by
mocno Sciskat butle (5).

E) Podnies¢ i umiesci¢ wieszak na butle na wsporniku wieszaka na butle w sposdb
przedstawiony (6) .

Umieszczenie na ziemi

A} Ustawic¢ butle na ziemi, poza obudowa podstawy po prawej
stronie grilla (7).

B) Ustawi¢ butle z ciektym propanem tak, aby otwér zaworu znajdowat sie z przodu
grilla gazowego Weber®.

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej
instrukeji obstugi moga
sie nieznacznie rézni¢ od
zakupionego modelu.




ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

PODLACZENIE BUTLI GAZOWEJ Z CIEKLYM PROPANEM 1 )

A Ostrzezenie: Nalezy sprawdzic, czy zawor butli z ciektym
propanem jest zakrecony.

Al Podtaczy¢ butle z ciektym propanem.

Niektére reduktory sa wyposazone w przycisk wtaczenia i wytaczenia, inne
posiadaja nakretke z gwintem lewostronnym, ktéra jest podtaczana do zaworu butli.
Nalezy postepowac zgodnie z okre$lonymi instrukcjami podtaczenia reduktora
przedstawionymi w oparciu o typ reduktora.

a) Przykreci¢ tacznik reduktora do zbiornika obracajac w lewo (1). Ustawic
reduktor tak, aby otwdr odpowietrzajacy (2) byt skierowany w dét.

b]  Przykreci¢ tacznik reduktora do zbiornika obracajac w lewo (3) (4).

c) Obréci¢ dzwignie reduktora (5) w prawo, w pozycje wytaczenia. Wcisnad
reduktor na zawér zbiornika, tak aby zatrzasnat sie na miejscu (6).

d) Upewnic sie, ze dzwignia reduktora znajduje sie w pozycji wyt. Wsuna¢ kotnierz
na reduktor (7) (9). Umiesci¢ reduktor na zaworze zbiornika i utrzymac
ci$nienie. Przesuna¢ kotnierz do pozycji zamknietej (8) (10). Jezeli reduktor nie
znajdzie sie na miejscu, powtérzyé procedure. ¢

WYMIANA WEZA, REDUKTORA | ZAWORU

A WAZNA UWAGA: Zalecamy wymiane zespotu weza gazowego
w grillu Webera co 5 lat. W niektorych krajach moga
obowiazywac przepisy nakazujace wymiane weza gazowego
czesciej niz co 5 lat. W takim przypadku te przepisy maja
pierwszenstwo.

A W celu wymiany zespotu weza gazowego z reduktorem
i zaworem prosimy skontaktowac sie z regionalnym
przedstawicielem ds. obstugi klienta za posrednictwem
naszej strony internetowej.

Prosimy zalogowac sie na www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

PRZYGOTOWANIE DO KONTROLI SZCZELNOSCI 1 )

A OSTRZEZENIE: Potaczenia gazowe grilla gazowego Summit®
zostaty przetestowane fabrycznie. Zalecamy jednak
przeprowadzenie kontroli pod katem wyciekow wszystkich
potaczen gazowych przed uzyciem grilla gazowego Summit®.

Demontaz panelu sterowania

Niezbedne narzedzia: Wkretak, szczypce i reczniki.

A)  Wymontowaé pokretta sterowania palnika (1).

B) Otworzy¢ obie pary drzwi. Za pomoca wkretaka odkreci¢ $ruby od spodu panelu
sterowania (2).

C) Podnies¢ i wyja¢ obudowe baterii znajdujaca sie wewnatrz szafki grilla (3).

D) Za pomoca precyzyjnych szczypiec odtaczy¢ kofcowki przewodéw od gérnej czesci
obudowy baterii (4). Nie ciagna¢ za przewody; wyjac je, pociagajac za koncowki
przewodow.

E) Potozy¢ reczniki na gérze obu zespotéw drzwi.

Zabezpieczy to panel sterowania i zespoty drzwi przed porysowaniem podczas
nastepnych etapow.

F)  Pochyli¢ dolna cze$¢ panelu sterowania do przodu. Nieznacznie podnies¢ (5) i
obréci¢ powierzchnia czotowa w dot, aby oprzeé na gorze zespotéw drzwi. [Nalezy
uwazac, aby nie uszkodzi¢ ani nie odtaczy¢ przewodow od diod LED panelu
sterowania.)

G) Ostroznie wyciagna¢ przewody z wnetrza szafki grilla (6).

H) Catkowicie otworzy¢ prawe drzwi. Potozyé panel sterowania na podtodze, opierajac
na reczniku ostaniajacym zesp6t prawych drzwi (7).

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej
instrukcji obstugi moga

sie nieznacznie réznic od
zakupionego modelu.
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ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

SPRAWDZANIE POD KATEM WYCIEKOW GAZU

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Do sprawdzenia pod katem wyciekow gazu nie nalezy uzywac
otwartych zrodet ognia. Nalezy upewnic sie, ze w obszarze
sprawdzania pod katem wyciekéw nie znajduja sie iskry

i otwarte zrodta ognia. Iskry lub otwarty ogien moze by¢
przyczyna pozaru lub wybuchu i doprowadzi¢ do powaznych
obrazen ciata, smierci i uszkodzenia wtasnosci.

\ J

A OSTRZEZENIE: Za kazdym razem po odtaczeniu i ponownym
podtaczeniu instalacji gazowej, nalezy sprawdzic instalacje pod
katem wyciekow.

Uwaga: Wszystkie fabryczne potaczenia zostaty doktadnie sprawdzone pod katem wycieku

gazu. Palniki zostaty przetestowane pod katem zapalania. Jednak w celu zapewnienia

bezpieczenstwa, przed uzyciem grilla Weber® nalezy ponownie sprawdzi¢ wszystkie taczniki

pod katem nieszczelnosci. Instalacja gazowa mogta poluzowac sie lub uszkodzic podczas

transportu i przenoszenia.

A OSTRZEZENIE: Nalezy przeprowadzi¢ procedure sprawdzenia
pod katem nieszczelnosci, nawet jezeli grill zostat zmontowany

przez sprzedawce lub w sklepie.

Uwaga: Poniewaz niektdre roztwory przeznaczone do sprawdzania wyciekow, w tym
woda i mydto moga w nieznacznym stopniu przyczynic sie do powstawania korozji, po p \
przeprowadzonej kontroli nalezy przeptukac wszystkie potaczenia woda.

Jezeli grill jest wyposazony w boczny palnik, nalezy sprawdzi¢, czy boczny palnik jest
wytaczony.

W celu przeprowadzenia kontroli pod katem wyciekdw, nalezy: otworzy¢ zawér butli
odkrecajac zawor butli recznie w lewo.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy zapala¢ palnikéw podczas kontroli.

Niezbedne narzedzia: roztwér wody z mydtem oraz szmata lub szczotka.

A} Zmiesza¢ wode i mydto.

B) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
regulatora.
a) Odkreci¢ zawér butli w prawo (1) (2) (3).
b] Obréci¢ dzwignie reduktora w lewo w pozycje wtaczenia (4).
c) Przesuna¢ dzwignie reduktora do pozycji wt. (5) (6).

C) Sprawdzi¢ pod katem wyciekow przez zwilzenie tacznika za pomoca mydta i wody
i obserwowac pod katem pojawiania sie pecherzykow. Formowanie pecherzykow
lub wzrost pecherzykow oznacza obecno$¢ wycieku. W przypadku stwierdzenia
wycieku, nalezy wytaczy¢ doprowadzenie gazu i dokreci¢ mocowanie. Ponownie
wtaczy¢ doprowadzenie gazu i ponownie sprawdzi¢ za pomoca roztworu
wody z mydtem. Jezeli wyciek nadal sie utrzymuje, nalezy skontaktowac sie z
przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac
z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie
www.weber.com®. @

D) Po zakonczeniu kontroli szczelnoéci, odtaczy¢ zasilanie gazowe i przeptukad
potaczenia za pomoca wody.

€ J
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ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

Sprawdzi¢ (

Al Potaczenie gtdwnego przewodu gazowego i kolektora (1).

B] Potaczenie przewodu gazowego rozna [palnik na podczerwien) (2).

C) Potaczenie przegrody i przewodu doprowadzenia gazu (3).

A OSTRZEZENIE: W przypadku wycieku przy potaczeniu (1, 2 lub 3),
ponownie dokreci¢ tacznik za pomoca klucza i ponownie sprawdzi¢
pod katem wyciekow za pomoca roztworu wody i mydta. Jezeli
wyciek utrzymuje sie po ponownym dokreceniu tacznika, nalezy
odtaczyc doprowadzenie gazu. NIE UZYWAC GRILLA. Skontaktowac
sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu
zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie
internetowej. Zarejestruj sie na stronie
www.weber.com®,

D)  Przewdd bocznego palnika do przegrody (4).

E)  Potaczenie przewodu bocznego palnika do szybkoztaczki oraz, potaczenia zaworu i otworu
bocznego palnika (5).

F)  Potaczenie przewodu do regulatora (6).

G) Potaczenie regulatora do butli (7).

H)  Potaczenia zaworéw do kolektora (8).

A OSTRZEZENIE: W razie wystapienia wycieku przy potaczeniu (4,

Po zakonczeniu kontroli wycieku, odtaczy¢ doprowadzenie gazu i przeptukac potaczenia za
pomoca wody.

Ponowny montaz panelu sterowania

Al Aby ponownie zamontowac zespdt panelu sterowania, wykona¢ w kolejnosci odwrotnej
czynnosci opisane wczesniej w punkcie “Demontaz panelu sterowania”.

B)  Sprawdzi¢ prawidtowe podtaczenie przewodow. Patrz "FUNKCJE OSWIETLENIA".

A OSTRZEZENIE: Przed uzyciem grilla nalezy sprawdzic, czy

5, 6, 7 Lub 8), odtaczy¢ doprowadzenie gazu. NIE UZYWAC GRILLA.
Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim
miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej
stronie internetowej.

Zarejestruj sie na stronie www.weber.com®.

wszystkie czesci zostaty zmontowane i czy oprzyrzadowanie zostato
prawidtowo dokrecone. Jezeli
uzytkownik nie bedzie postepowat
zgodnie z ostrzezeniami, moze to
doprowadzic¢ do pozaru, wybuchu
lub uszkodzenia elementu
konstrukcyjnego i spowodowac
powazne obrazenia ciata lub $mier¢,
a takze uszkodzenia mienia.

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej instrukcji
obstugi moga sie nieznacznie
rézni¢ od zakupionego modelu.

N
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ZALECENIA DOTYCZACE GAZU

NAPELNIANIE BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM

Zalecamy napetnienie butli przed jej catkowitym opréznieniem. Nalezy zleci¢
napetnienie butli dostawcy gazu propanowego.

Demontaz butli gazowej:

A)  Odtaczyé instalacje doprowadzenia gazu oraz zespét przewodu i reduktora od butli.
Nalezy postepowac zgodnie z okreslonymi instrukcjami podtaczenia reduktora
przedstawionymi w oparciu o typ regulatora.

a) Odkreci¢ mocowanie reduktora od zbiornika obracajac je w lewo (1).

b)  Odkreci¢ mocowanie reduktora od zbiornika obracajac je w prawo (2) (3).

c)  Obréci¢ dzwignie reduktora w prawo (4), w pozycje wytaczenia. Naciska¢ na
dzwignie reduktora, az odtaczy sie od zbiornika (5).

d) Przesuna¢ dzwignie reduktora do pozycji wytaczonej (6) (8). Przesunac w gore
kotnierz (7) (9) w celu odtaczenia od zbiornika.

B) Wymieni¢ pusta butle na butle napetniong gazem.

PONOWNE PODLACZANIE BUTLI Z CIEKLYM PROPANEM
Patrz “PODLACZENIE BUTLI GAZOWEJ Z CIEKEYM PROPANEM".

€

J

FUNKCJE OSWIETLENIA

OBSLUGA OSWIETLENIA DO GRILLA

Aby wtaczy¢ oswietlenie do grilla nalezy nacisna¢ przycisk BUDZENIE. Oswietlenie
posiada ..czujnik nachylenia”, ktory wtacza oswietlenie w przypadku otwarcia pokrywy
grilla i gasi je w przypadku zamkniecia pokrywy grilla. Jesli pokrywa bedzie otwarta
lub zamknieta przez ponad 30 minut, o$wietlenie do grilla zostanie wytaczone. Aby
ponownie wtaczy¢ o$wietlenie, nalezy nacisnaé przycisk BUDZENIE (1).

UWAGA: Oswietlenie nie WYEACZY sie po nacisnieciu przycisku BUDZENIE.

OSWIETLANE POKRETLA REGULACJI

Grill gazowy wyposazono w pokretta regulacji z o$wietleniem, ktére nawet przy
niewielkim natezeniu $wiatta pozwalaja na precyzyjne ustawienie temperatury.

Wymagaja trzech alkalicznych baterii “D”. Nie nalezy mieszac starych i nowych baterii
oraz baterii réznego typu [normalnych, alkalicznych lub akumulatoréw). Obudowa baterii
znajduje sie wewnatrz obudowy po lewej stronie.

W celu wtaczenia, nacisnaé przycisk zasilania.

\

J

OKABLOWANIE OBUDOWY BATERII

LIGHTS

s

1 PRZEWOD CZARNY

2 | PRZEWOD ZIELONY

3 PRZEWOD
CZERWONY

4 PRZEWOD
CZERWONY

:
=
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PRZED UZYCIEM GRILLA

MISA OCIEKOWA | JEDNORAZOWA TACKA NA TLUSZCZ 1 )

Grill wyposazono w system zbierania ttuszczu. Przed kazdym uzyciem grilla nalezy
sprawdzi¢ mise ociekowa i miske na ttuszcz pod katem nagromadzonego ttuszczu.

Usuna¢ nadmiar ttuszczu za pomoca plastikowej topatki; patrz rysunek. Jesli jest to
konieczne, nalezy umy¢ tacke i mise na ttuszcz w roztworze wody i mydta, nastepnie
wyptukac w czystej wodzie. Jesli jest to konieczne, wymienic jednorazowa miske na
ttuszcz.

A\ OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzi¢ mise ociekowa i jednorazowa
tacke na ttuszcz pod katem nawarstwiania ttuszczu przed
kazdym uzyciem. W celu unikniecia pozaru, nalezy usunac
nadmiar ttuszczu. Pozar spowodowany nawarstwieniem sie
ttuszczu moze doprowadzic¢ do powaznych obrazen ciata i
uszkodzenia mienia.

A PRZESTROGA: Nie nalezy przykrywac dolnej tacki folia
aluminiowa.

KONTROLA PRZEWODU

Nalezy sprawdzi¢ przewdd pod katem oznak pekniecia.

A\ OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢
przewadd pod katem pekniec, zuzycia, wyciec. Jezeli przewod
jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewod nalezy
wymieni¢ tylko na przewadd zatwierdzony przez firme
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.

Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.
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OBStLUGA ZAPALNIKA ISKROWEGO

A Przed zapaleniem palnikéw nalezy zawsze otworzy¢ pokrywe. ( )

A) Kazde pokretto regulacji posiada wbudowana elektrode zaptonu. Aby wytworzy¢
iskre, nalezy wcisnac pokretto regulacji (1) i ustawi¢ w pozycji START/HI (2).

B) Ta czynnos$¢ spowoduje wytworzenie przeptywu gazu i iskry w rurze do zapalania
palnika (3). Z zapalnika wydobywa sie dzwiek “pstrykniecia”. W rurze do zapalania
palnika widoczny bedzie pomaranczowy ptomien 7 mm (3") - 12 mm (5"), z lewej
strony palnika (4).

C) Po ustyszeniu “pstrykniecia” nalezy przytrzymaé pokretto regulacji palnika
jeszcze przez dwie sekundy. Umozliwi to catkowity wyptyw gazu z rury palnika (5) i
zabezpieczy zapton.

D) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie. Ogien powinien by¢
widoczny. Jezeli palnik nie zapali sie przy pierwszej prébie zapalenia, nalezy
wcisnac pokretto regulacji i ustawic je w pozycji OFF. Powtérzy¢ procedure
zapalania.

A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczeka¢ pie¢ minut,
aby gaz ulotnit sie przed ponowna prdba lub sprobowac zapalic¢
za pomoca zapatki.

WWW.WEBER.COM TS




ZAPALANIE | UZYTKOWANIE GLOWNEGO PALNIKA

ZAPALANIE GLOWNEGO PALNIKA 1 )

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania palnika grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze
przyczynic¢ sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

\ J

Zapalanie iskrowe gtownego palnika

Uwaga: Kazdy zapalnik iskrowy pokretta regulacji tworzy iskre z elektrody zapalnika w rurze
do zapalania palnika. Energia niezbedna do wytworzenia iskry wytwarzana jest po wcisnieciu
pokretta requlacji i ustawieniu go w pozycji START/HI. Powoduje to zapalenie kazdego
palnika.

A)  Otworzy¢ pokrywe (1).

B) Upewnié sie, ze wszystkie pokretta regulacyjne palnika sa wytaczone (2). (Wcisnagé
pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby upewnic sie, ze znajduje sie w pozycji Grille przedstawione na
OFF). ilustracjach w niniejszej

/A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zosta¢ instrukeji obstugi mega

. .. . . sie nieznacznie rézni¢ od
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu zakupionego modelu.

zbiornika butli z ciektym propanem. . )

C) Witaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i p N

reduktora (3).
A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym grillem. 2)
Y

D) Wcisna¢ pokretto regulacji palnika i ustawi¢ je w pozycji START/ HI do momentu k v } \
ustyszenia pstrykniecia zapalnika - przytrzymac pokretto requlacji jeszcze przez
dwie sekundy. Ta czynno$¢ wywota iskre w zapalniku, rurze do zapalania palnika i
nastepnie w gtéwnym palniku (4). O ®IDD:D

E) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie. Ogien powinien by¢
widoczny (5). Jezeli palnik nie zapali sie przy pierwszej probie zapalenia, nalezy
wcisnac pokretto regulacji i ustawic je w pozycji OFF. Powtérzy¢ procedure
zapalania.

A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczeka¢ pie¢ minut, \ J
aby gaz ulotnit sie przed ponowna proba lub sprobowac zapali¢c \
za pomoca zapatki. ¢

pomocs zap O —— @DIDINMINIPmannG
W CELU ZGASZENIA GRILLA . . " :

Weisnac i ustawic kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢ + + + +
doprowadzenie gazu. ¢

OFF START/HI MEDIUM Low
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ZAPALANIE | UZYTKOWANIE GLOWNEGO PALNIKA

RECZNE ZAPALANIE GLOWNEGO PALNIKA 1 )

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania palnika grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze
przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

A)  Otworzy¢ pokrywe (1).

B) Upewni¢ sie, ze wszystkie pokretta regulacyjne palnika sa wytaczone (2). (Wcisnaé
kazde pokretto i przekreci¢ w prawo, aby upewnic sie, ze znajduje sie w pozycji
OFF).

A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zostaé
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu

butli z ciektym propanem.

C) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i Grille przedstawione na
reduktora (3). ilustracjach w niniejszej

D) Wtozy¢ zapatke w awaryjny uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke. instrukcji obstugi moga

/A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochylac sie nad otwartym grillem. sie nieznacznie réznic od

. . . zakupionego modelu.
E) Wtozy¢ uchwyt na zapatke wraz z zapalona zapatka przez ruszt do pieczenia i szyny

aromatyzujace Flavorizer® w celu zapalenia wybranego palnika (4).

F) Wecisna¢ pokretto regulacji palnika i ustawi¢ w pozycji START/HI (5). s \
G) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie. Ogien powinien by¢ @ @
widoczny l6.).
A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢ L N ) \ V )
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczeka¢ pie¢ minut
przed ponowna proba, aby gaz zdazyt sie ulotnic. « O — — @):DD:D
W CELU ZGASZENIA GRILLA
Wecisnac i ustawi¢ kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢

doprowadzenie gazu. ¢
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PRZYDATNE WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA

Zawsze przed rozpoczeciem grillowania nalezy rozgrzac grill. Nalezy ustawic
wszystkie palniki w pozycji Hl i zamknac¢ pokrywe; rozgrzewac przez okres 10 minut
lub do momentu uzyskania na termometrze temperatury 260°-288°C (500°-550°F).
W celu uzyskania wspaniale przyrzadzonej potrawy za kazdym razem, nalezy
grillowac przy zamknietej pokrywie.

Czasy grillowania w przepisach zostaty podane dla temperatury 20°C (70°F) i
bezwietrznej pogody lub lekkiego wiatru. Nalezy wydtuzy¢ czas grillowania w
przypadku nizszej temperatury i wietrznej pogody lub w przypadku grillowania na
wyzszych wysokosciach. Nalezy skrécic czas grillowania kiedy przyrzadzamy potrawe
w ekstremalnie wysokiej temperaturze na zewnatrz.

Czas grillowania zmienia sie w zaleznosci od pogody, ilosci wielkosci i ksztattu
grillowanej potrawy.

Temperatura grilla gazowego moze by¢ wyzsza w czasie grillowania przez pierwszych
kilka razy.

Warunki grillowania moga wymusi¢ koniecznosc¢ regulacji pokretet palnika w celu
uzyskania prawidtowe] temperatury pieczenia.

Zazwyczaj, duze kawatki miesa wymagaja dtuzszego czasu grillowania na kilogram
miesa niz ma to miejsce w przypadku mniejszych kawatkéw miesa. Potrawy
potozone na przepetnionym ruszcie do pieczenia wymagaja dtuzszych czasow
grillowania niz ma to miejsce w przypadku nie zapetnionych rusztéw. Potrawy
grillowane w pojemnikach np. do pieczenia wymagaja dtuzszego czasu grillowania,
jezeli sa grillowane w gtebokich naczyniach zaroodpornych w poréwnaniu do potraw
grillowanych w ptytkich miskach do pieczenia.

Odcia¢ nadmiar ttuszczu ze stekdw, kotletdw i pieczenie, pozostawiajac zaledwie 6,4
mm (% cala) ttuszczu. Mniejsza ilo$¢ ttuszczu utatwia czyszczenie i jest gwarancja
wyeliminowania powstawania ptomieni.

Potrawa umieszczona na ruszcie do pieczenia bezposrednio nad palnikami moze
wymagac obrdcenia lub przeniesienia w miejsce, gdzie temperatura jest nizsza.
Zamiast widelcdw do obracania i przenoszenia miesa uzywac szczypiec, pozwoli to
na unikniecie straty naturalnych sokow. Do przenoszenia duzych ryb uzywac dwéch
topatek.

W razie wystapienia ptomieni, nalezy wytaczy¢ wszystkie palniki i przenies¢ mieso

ROZGRZEWANIE

Grill gazowy Weber® to urzadzenie energooszczedne. Pracuje na ekonomicznej, niskiej
jednostce cieplnej BTU. Rozgrzanie grilla przed rozpoczeciem grillowania jest bardzo
wazne. Nalezy rozpali¢ grill zgodnie z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi. W celu rozgrzania: Ustawi¢ wszystkie gtéwne palniki w pozycji START/

HI, zamkna¢ pokrywe i rozgrzewa¢ grill do momentu uzyskania na termometrze
temperatury 260° i 288°C (500°F i 550°F). To zalecana temperatura grillowania. Proces
rozgrzewania grilla zajmuje w przyblizeniu 10 do 15 minut w zaleznosci od warunkéw
takich jak temperatura na zewnatrz i wiatr.

Mozna wyregulowad poszczegélne palniki zgodnie z wymaganiami. Ustawienia pokretta:
OFF, START/HI, MEDIUM lub LOW.

Uwaga: Warunki pieczenia, takie jak wiatr i pogoda, moga wymusic koniecznos¢ regulacji

pokretet palnika w celu uzyskania prawidtowej temperatury pieczenia.

Uwaga: Jezeli grill traci ciepto podczas grillowania, patrz rozdziat Rozwiazywanie problemow

W niniejszej instrukcji obstugi.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy przenosi¢ grilla Weber® kiedy jest
wtaczony lub kiedy jest goracy.

Jezeli paniki zgasna podczas grillowania, nalezy otworzy¢ pokrywe, wytaczy¢
wszystkie palniki i odczekac pie¢ minut przed préba ponownego zapalenia. ¢

GRILLOWANIE PRZY ZAMKNIETEJ POKRYWIE

Grillowanie odbywa sie przy zamknietej pokrywie. Zapewnia to rownomierne

roztozenie ciepta. Przy zamknietej pokrywie grill gazowy zachowuje sie podobnie do
konwencjonalnego piekarnika. Termometr w pokrywie wskazuje temperature wewnatrz
grilla. Rozgrzewanie i grillowanie odbywa sie przy zamknietej pokrywie. Nie nalezy
podnosi¢ pokrywy — kazde podniesienie pokrywy powoduje utrate ciepta. ¢

KAPIACY TLUSZCZ

w inne miejsce na ruszcie do pieczenia. Ptomienie szybko zmniejsza sie. Po
zmniejszeniu ptomieni, ponownie rozpali¢ grilla. NIGDY NIE NALEZY UZYWAC WODY
DO WYGASZENIA PLOMIENI.

Szyny aromatyzujace Flavorizer® pozwalaja na zachowanie prawidtowej ilosci kapiacego
ttuszczu w celu nadania smaku potrawie. Nadmierna ilos¢ kapiacego ttuszczu gromadzi
sie w tacce na ttuszcz pod misa ociekowa. Jednorazowe miski na ttuszcz pasuja do tacki.

Niektore potrawy, takie jak zapiekanki lub cienkie ryby wymagaja umieszczenia w
pojemniku. Tacki z folii metalowej jednorazowego uzytku sa bardzo wygodne, ale
mozna rowniez korzysta¢ z metalowych misek z odpornymi na ciepto uchwytami.
Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy misa ociekowa i tacka na ttuszcz sa czyste i wolne od
zanieczyszczen.

Nie nalezy przykrywa¢ misy ociekowej folig aluminiowa. Uniemozliwi to Sciekanie
ttuszczu do tacki na ttuszcz.

Jezeli korzystasz z timera, timer poinformuje Cie kiedy potrawa jest “gotowa” lub o
tym, ze za chwile “wypiecze sie za bardzo”. ¢

A OSTRZEZENIE: Sprawdzi¢ mise ociekowa i tacke na ttuszcz pod
katem nawarstwiania ttuszczu przed kazdym uzyciem. W celu
unikniecia pozaru w misie ociekowej, nalezy usunac nadmiar
ttuszczu.

SYSTEM FLAVORIZER®

Kiedy ttuszcz z miesa kapie na specjalnie ustawione pod katem szyny aromatyzujace
Flavorizer®, tworzy sie dym, ktéry nadaje potrawie niepowtarzalny aromat grillowania.
Dzieki wyjatkowej konstrukcji palnikéw, szynom aromatyzujacym Flavorizer® i
bezstopniowym regulatorom temperatury, niekontrolowane powstawanie ptomieni

sg eliminowane, poniewaz to UZYTKOWNIK kontroluje ptomien. Z powodu wyjatkowej
konstrukcji drazkéw szyn aromatyzujacych Flavorizer® i palnikéw, nadmierna ilos¢
ttuszczu jest kierowana przez mise ociekowa do tacki na ttuszcz.

SEAR STATION®

Grill gazowy Weber® moze zosta¢ wyposazony w palnik przeznaczony do opiekania
miesa i ryb. Palnik Sear Station® mozna ustawi¢ w pozycji ON lub OFF i mozna go
uzywac razem z dwoma przylegajacymi palnikami gtéwnymi. Palnik do opiekania
miesa i palniki przylegajace pozwalaja na skuteczne opiekanie miesa oraz jednoczesne
wykorzystanie obszaréw pieczenia ze $rednia temperatura (patrz “ZAPALENIE |
UZYTKOWANIE PALNIKA SEAR STATION®"). &
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METODY PRZYRZADZANIA POTRAW NA GRILLU

)

Bardzo wazna kwestia przy grillowaniu jest wybor metody grillowania dla okreslonej
potrawy, metoda bezposrednia i metoda posrednia. Rdznica jest prosta: mozna umiescic¢
potrawe bezposrednio nad ogniem lub rozmiesci¢ ogien tak, aby znajdowat sie tylko na
jednej stronie. Wybdr prawidtowej metody pozwala na uzyskanie wspaniatych wynikéw
grillowania — i jest najlepszym sposobem na zapewnienie prawidtowego wypieczenia
potrawy. ¢

GRILLOWANIE METODA BEZPOSREDNIA

Metoda bezposrednia jest podobna do grillowania, oznacza to, ze potrawa jest
przyrzadzania bezposrednio nad zrédtem ciepta. W celu réwnego upieczenia, potrawe
nalezy obrdcic¢ raz, w potowie czasu grillowania.

Nalezy korzysta¢ z metody bezposredniej w przypadku potraw, ktdrych upieczenie
zajmuje mniej niz 25 minut: steki, kotlety, kebab, kietbaski, warzywa i inne.

Metoda bezposrednia jest rowniez konieczna do opieczenia miesa. Opiekanie tworzy
niesamowita chrupk skorke, karmelizowana strukture w miejscu w ktérym mieso
przylega do rusztu. Opiekanie dodaje rowniez niewiarygodnej barwy i smaku na catej
powierzchni miesa. Po opieczeniu smak stekow, kotletow, piersi kurczaka i duzych
kawatkow miesa zyskuje na wartosci.

Aby opiec mieso, nalezy umiescic¢ je nad ogniem przy wysokiej temperaturze przez 2
do 5 minut na kazdej stronie. Mniejsze kawatki wymagaja krétszego czasu przypalania.
Zazwyczaj po zakonczeniu przypalania, grillujemy dalej w nizszej temperaturze. Szybko
przyrzadzane potrawy mozna grillowac z zastosowaniem metody bezposredniej do
konca; nalezy uzywac¢ metody posredniej w przypadku potraw wymagajacych dtuzszego
czasu przyrzadzania.

Aby ustawic¢ grill gazowy na grillowanie metoda bezposrednia, nalezy rozgrza¢ grill przy
wszystkich palnikach w pozycji HI. Potozy¢ potrawe na ruszcie do pieczenia, nastepnie
ustawi¢ wszystkie palniki na temperature podana w przepisie. Zamknac pokrywe grilla
i podnosi¢ tylko do obrécenia potrawy lub w celu sprawdzenia stopnia wypieczenia na
koncu zalecanego czasu grillowania. ¢

GRILLOWANIE METODA POSREDNIA

Metoda posrednia jest podobna do pieczenia, ale nadaje jedzeniu teksture, smak i
wyglad potrawy grillowanej, jakich nie uzyska sie w normalnym piekarniku. Aby ustawic
grillowanie metoda posrednia, palniki gazowe musza sie pali¢ po obydwu stronach
potrawy, a nie bezposrednio pod nia. Temperatura wzrasta, odbija sie od pokrywy

i powierzchni wewnetrznych grilla i krazy powoli i réwno przypiekajac potrawe ze
wszystkich stron, podobnie jak w przypadku konwencjonalnego piekarnika, nie ma
potrzeby obracania potrawy.

Korzysta¢ z metody posredniej w przypadku potraw, ktére wymagaja pieczenia przez
okres 25 minut lub dtuzszy lub potraw bardzo delikatnych, w przypadku ktérych
bezposrednie wystawienie na ciepto moze przyczynic¢ sie do ich wysuszenia lub
przypalenia. Na przyktad pieczen, zeberka, caty kurczak, indyk i inne duze kawatki miesa
oraz delikatne filety rybne.

Aby ustawic¢ grill gazowy na grillowanie metoda posrednia, nalezy rozgrzac grill

przy wszystkich palnikach w pozycji HI. Nastepnie nalezy ustawi¢ palniki po obydwu
stronach potrawy na temperature podana w przepisie i wytaczy¢ palnik(-i) znajdujace
sie bezposrednio pod potrawa. W celu uzyskania najlepszych rezultatéw z grillowania ta
metoda, nalezy umiesci¢ pieczen, dréb lub duze kawatki miesa na ramie do pieczenia
na jednorazowej tacce foliowej. W przypadku dtuzszych czaséw grillowania, nalezy
dola¢ wody do tacki dla zachowania $ciekajacego ttuszczu. Sciekajacy ttuszcz mozna
wykorzystac¢ do przyrzadzania soséw. ¢

4 PALNIKI

H H H H
METODA BEZPOSREDNIA

Potrawa jest umieszczona na rusztach do pieczenia bezposrednio nad dziatajacymi
palnikami.

\ J

4 PALNIKI

SRV VAV AV .V VAN
OgOOOgO
1 2 3 4
M M

METODA POSREDNIA

Potrawa jest umieszczona na rusztach do pieczenia
pomiedzy dziatajacymi palnikami.
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ZAPALANIE | UZYTKOWANIE BOCZNEGO PALNIKA

ZAPALANIE BOCZNEGO PALNIKA 1 )

A NIEBEZPIECZENSTWO O < oFF
Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania bocznego palnika grilla
lub nie odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli boczny
palnik sie nie zapalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, o 1 <& START/HI
ktory moze przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet
$mierci.

A)  Otworzy¢ pokrywe bocznego palnika (1).
B) Sprawdzi¢, czy zawdr bocznego palnika jest zakrecony (Wcisna¢ pokretto regulacji
i przekreci¢ w prawo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji OFF), ustawic¢
wszystkie nie uzywane palniki w pozycji OFF (wcisnaé i obréci¢ w prawo) (2).
C) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
reduktora (3).
D) Wcisnac¢ i ustawi¢ zawér regulacji bocznego palnika w pozycji START/ HI (4).
E) Nacisna¢ kilka razy przycisk zapalnika tak, aby byto styszalne klikniecie do
momentu pojawienia sie ptomienia (5).
A PRZESTROGA: Ptomien bocznego palnika moze nie by¢ dobrze
widoczny w stoneczny dzien.
A OSTRZEZENIE: Jezeli boczny palnik nie zapali sie w ciagu pieciu
sekund:
a) Zakrecic¢ zawor regulacji bocznego palnika, gtéwnych
palnikow i instalacji gazowe;j.
b) Odczekac pie¢ minut do momentu usuniecia gazu przed
podjeciem ponownej proby lub spréobowac zapalic¢ zapatka
(patrz “RECZNE ZAPALANIE BOCZNEGO PALNIKA”). «

W CELU ZGASZENIA

Wcisnac¢ i ustawi¢ pokretto regulacji bocznego palnika w pozycji OFF (wytaczonej). Przed sie nieznacznie réznic od
zamknieciem pokrywy bocznego palnika, nalezy upewnic sie, ze palnik jest wytaczony i zakupionego modelu.
zimny. ¢ L )

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej
instrukeji obstugi moga

RECZNE ZAPALANIE BOCZNEGO PALNIKA ( )

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania bocznego palnika grilla
lub nie odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli boczny
palnik sie nie zapalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni,
ktory moze przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet
$mierci.

Al Otworzy¢ pokrywe bocznego palnika (1).

B) Sprawdzi¢, czy zawér bocznego palnika jest zakrecony (2) (Wcisna¢ pokretto
regulacji i przekreci¢ w prawo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji OFF),
ustawi¢ wszystkie nie uzywane palniki w pozycji OFF (wcisng¢ i obréci¢ w prawo).

C) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
reduktora (3).

D) Wtozy¢ zapatke w awaryjny uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke.

E) Przytrzymac uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke po dowolnej stronie bocznego
palnika (4).

F) Wecisna¢ i ustawi¢ zawér regulacji bocznego palnika w pozycji START/ HI (5).

A PRZESTROGA: Ptomien bocznego palnika moze nie by¢ dobrze

. . Grille przedstawione na
widoczny w stoneczny dzien.

ilustracjach w niniejszej
instrukcji obstugi moga

A\ OSTRZEZENIE: Jezeli boczny palnik nie zapali sie w ciagu pieciu sie nieznacznie rozni¢ od
sekund: zakupionego modelu.
a) Zakrecic¢ zawor regulacji bocznego palnika, gtéwnych \ J

palnikow i instalacji gazowe;j.
b) Odczekac pie¢ minut do momentu usuniecia gazu przed
podjeciem ponownej proby. «

W CELU ZGASZENIA

Wcisnac¢ i ustawi¢ pokretto regulacji bocznego palnika w pozycji OFF (wytaczonej). Przed
zamknieciem pokrywy bocznego palnika, nalezy upewnic sie, ze palnik jest wytaczony i
zimny. ¢
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ZAPALANIE | UZYTKOWANIE PALNIKA SEAR STATION®

ZAPALANIE PALNIKA SEAR STATION® 1 )

e N\

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie rozpalania palnika grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu, ktére moze przyczynic
sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

\. J

Palnik Sear Station® mozna ustawi¢ w pozycji wtaczonej lub wytaczonej. Aby zapali¢
palnik Sear Station®, najpierw nalezy zapali¢ dwa przylegajace gtéwne palniki.
Zapalanie iskrowe przylegtego palnika

Uwaga: Kazdy zapalnik iskrowy pokretta regulacji gtownego palnika tworzy iskre z elektrody
zapalnika w rurze do zapalania palnika. Energia niezbedna do powstania iskry wytwarzana
jest po weisnieciu pokretta regulacji i ustawieniu go w pozycji START/HI. Powoduje to

zapalenie kazdego palnika. Grille przedstawione na
/A OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢ ilustracjach w niniejszej
5d pod katem peknie¢, zuzycia, wycieé. Jezeli przewod Instrukcji obstugi moga
PI'ZGWO pod ka . pe I 'L Yy ,I e yciec. h p . sie nieznacznie rézni¢ od
jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewod nalezy zakupionego modelu.
wymieni¢ tylko na przewdd zatwierdzony przez firme \ J
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi p .
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych @
kontaktowych na naszej stronie internetowe;j.
Zarejestruj sie na stronie www.weber.com. \ v }
A} Otworzy¢ pokrywe (1).
B) Upewnié sie, ze wszystkie pokretta regulacyjne palnika sa wytaczone (2). (Wcisnaé O
pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji
OFF).

C)  Wrtaczyc¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
regulatora (3).

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym grillem.

D) Zapali¢ kazdy przylegajacy do Sear Station® gtéwny palnik (4). Wcisnaé pokretto \ J
regulacji palnika i ustawié¢ je w pozycji START/ HI do momentu ustyszenia
pstrykniecia zapalnika - przytrzymaé pokretto regulacji jeszcze przez dwie sekundy. ( )
Ta czynnos$¢ wywota iskre w zapalniku, rurze do zapalania palnika i nastepnie w
gtéwnym palniku. O - ‘

E) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie (5). Ogien powinien
by¢ widoczny. Jezeli palnik nie zapali sie przy pierwszej prébie zapalenia, nalezy
wcisnac pokretto regulacji i ustawic je w pozycji OFF. Powtérzy¢ procedure + +
zapalania.

Zapalanie palnika Sear Station®: Zapalic palnik po zapaleniu przylegajacego gtdéwnego L )
palnika

F]  Ustawi¢ pokretto regulacji palnika Sear Station® w pozycji ON (6).
G) Upewnic sie, ze palnik zapalit sie wzrokowo sprawdzajac ptomien (7).

A OSTRZEZENIE: Jesli palnik nie zapali sie w ciagu pieciu sekund,
ustawic pokretto regulacji palnika w pozycji OFF, odczekac
pie¢ minut i powtorzy¢ etap F i G lub skorzystac z zalecen w
“RECZNE ZAPALENIE PALNIKA SEAR STATION®”.

A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczekac pie¢ minut,
aby gaz ulotnit sie przed ponowna proba lub sprébowac zapali¢
za pomoca zapatki.

Uwaga: W celu uzyskania informacji na temat procedury
demontazu i czyszczenia, patrz “KONSERWACJA”. «
W CELU ZGASZENIA GRILLA

Wecisnac i ustawi¢ kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢
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ZAPALANIE | UZYTKOWANIE PALNIKA SEAR STATION®

RECZNE ZAPALANIE PALNIKA SEAR STATION® 1 )

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania palnika grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu, ktore moze przyczynic
sie do powaznych obrazen ciata, a nawet smierci.

\ J

Palnik Sear Station® mozna ustawi¢ w pozycji wtaczonej lub wytaczonej. Aby zapali¢
palnik Sear Station®, najpierw nalezy zapali¢ dwa przylegajace gtowne palniki.

Zapalanie iskrowe przylegtego palnika

Uwaga: Kazdy zapalnik iskrowy pokretta regulacji gtownego palnika tworzy iskre z elektrody
zapalnika w rurze do zapalania palnika. Energia niezbedna do powstania iskry wytwarzana
Jjest po wcisnieciu pokretta regulacji i ustawieniu go w pozycji START/HI. Powoduje to
zapalenie kazdego palnika.

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej

A} Otworzy¢ pokrywe (1). instrukcji obstugi moga
B) Sprawdzié, czy kazdy przylegajacy do Sear Station® palnik zapalit sie kontrolujgc sie nieznacznie rézni¢ od
wzrokowo ptomien (2). zakupionego modelu.

C) Wtozy¢ zapatke w uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym grillem.

4 PALNIKI

D) Wtozy¢ uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke przez ruszt do pieczenia i szyny
aromatyzujace Flavorizer® w celu zapalenia palnika Sear Station® (3).

E) Wcisnac pokretto regulacji palnika Sear Station® i ustawi¢ je
w pozycji ON (4).

A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczeka¢ pie¢ minut
przed ponowna proba, aby gaz zdazyt sie ulotnic.

Uwaga: W celu uzyskania informacji na temat procedury
demontazu i czyszczenia, patrz “KONSERWACJA”.
W CELU ZGASZENIA GRILLA

Weisnac i ustawic kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢

METODA PRZYPALANIA

Potrawa jest umieszczona w miejscu o wysokiej
temperaturze pomiedzy dziatajacymi palnikami.

UZYWANIE SYSTEMU SEAR STATION® ( )

Grill gazowy Weber® wyposazono w palnik przeznaczony do opiekania miesa takiego jak
steki, drob, ryba i kotlety.

Opiekanie to bezposrednia metoda grillowania, ktdra nadaje brazowy kolor na
powierzchni miesa w wysokiej temperaturze. Poprzez opieczenie i zbrazowienie miesa
po obydwu stronach i skarmelizowanie powierzchni potrawy uzyskamy wyjatkowy
aromat. Opiekanie zmienia réwniez wyglad miesa. Na powierzchni miesa widoczne sa
znaki z rusztéw do pieczenia. To, wraz z kontarstowa tekstura i smakiem sprawia, ze
potrawa jest wyjatkowa dla podniebienia.

Palnik Sear Station® mozna ustawi¢ w pozycji wtaczonej lub wytaczonej i mozna go
uzywad razem z dwoma przylegajacymi palnikami gtéwnymi. Dzieki palnikom do
opiekania potraw i palnikom przylegajacym mozna w skuteczny sposéb opiec mieso i
jednoczesnie korzystac z pozostatej czeséci rusztu do przyrzadzania potraw w $redniej
temperaturze.

Przed rozpoczeciem opiekania, nalezy ustawi¢ wszystkie gtéwne palniki w pozycji HI

na 15 minut w celu wstepnego rozgrzania grilla. Uwaga: Zawsze nalezy grillowac z
zamknieta pokrywa. To pozwala na uzyskanie maksymalnej temperatury wewnatrz grilla
i unikniecie powstawania ptomieni.

Po wstepnym rozgrzaniu grilla, wytaczy¢ palniki lub ustawi¢ w pozycji low. Pozostawi¢
dwa $rodkowe palniki w pozycji HI i zapali¢ palnik Sear Station®.

Potozy¢ mieso bezposrednio nad palnikiem Sear Station®. Opieka¢ mieso z kazdej
strony przez okres od 1 do 4 minut, w zaleznosci od typu i grubosci miesa. Mozna
odwréci¢ mieso o jedng czwarta w celu uzyskania charakterystycznej kratki (1) przed
rozpoczeciem opiekania miesa na drugiej stronie.

Po zakonczeniu opiekania, mozna zakonczy¢ grillowanie na nizszej temperaturze
i przesuna¢ w strone zewnetrznych palnikow. To pozwoli na uzyskanie zadanego
wypieczenia.

W miare nabywania do$wiadczenia w uzytkowaniu Sear Station®, zachecamy do
eksperymentowania z réznymi czasami opiekania w celu znalezienia aromatu
najbardziej dostosowanego do smaku. ¢
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ZAPALANIE | UZYTKOWANIE PALNIKA WEDZARNI

ZAPALANIE PALNIKA WEDZARKI 1 )

s \

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie zapalania grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze
przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

\ J

Zapalanie iskrowe palnika wedzarki

Uwaga: Zapalnik iskrowy pokretta reg ulacji tworzy iskre z elektrody zapalnika w rurze do
zapalania palnika. Energia niezbedna do powstania iskry wytwarzana jest po wcisnieciu
pokretta regulacji i ustawieniu go w pozycji START/HI. Powoduje to zapalenie palnika
wedzarki.

/A OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢
przewad pod katem peknie¢, zuzycia, wyciec. Jezeli przewad

Grille przedstawione na
ilustracjach w niniejszej

jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewodd nalezy instrukeji obstugi moga
wymieni¢ tylko na przewdd zatwierdzony przez firme sie nieznacznie rézni¢ od
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi zakupionego modelu.
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych > g
kontaktowych na naszej stronie internetowej. r \
Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

B) Otworesé by wedarid (2. ( v )

C) Wypetni¢ wedzarkie moczonymi w wodzie kawatkami drewna
lub widrami (3). O

D) Upewni¢ sie, ze wszystkie pokretta regulacji palnika, ktére nie beda uzywane sa
ustawione w pozycji OFF (4). (Wcisnaé pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby
upewnic sie, ze znajduje sie w pozycji OFF).

A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zosta¢
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu
zbiornika butli z ciektym propanem.

E) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
regulatora (5).

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym grillem w O —O = G
czasie rozpalania. ) ) )
F) Wcisnaé pokretto regulacji palnika i ustawi¢ je w pozycji START/ HI do momentu + + +
ustyszenia pstrykniecia zapalnika (6),
przytrzymac pokretto regulacji jeszcze przez dwie sekundy. Ta czynnoé¢ wywota OFF START/HI LOW
iskre w zapalniku, rurze do zapalania palnika i nastepnie w gtéwnym palniku. L )

G) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie (7). Ogien powinien by¢
widoczny. Jezeli palnik nie zapali sie przy pierwszej prébie rozpalenia, nalezy
wcisnac pokretto regulacji i ustawic je w pozycji OFF. Powtérzy¢ procedure
zapalania.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawi¢ pokretto regulacji
palnika w pozycji OFF i odczeka¢ 5 minut, aby gaz ulotnit sie
przed ponowna proba lub sprébowac zapali¢ za pomoca zapatki
(patrz “RECZNE ROZPALANIE PALNIKA WEDZARKI”).

\ J

H)  Zamkna¢ pokrywe wedzarki kiedy drewno zacznie sie tli¢ i ustawi¢ pokretto
regulacji w pozycji LOW (8). ¢

W CELU ZGASZENIA GRILLA

Weisnac i ustawic kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢
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RECZNE ZAPALENIE PALNIKA WEDZARKI 1 )

A OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzié¢
przewad pod katem peknie¢, zuzycia, wyciec. Jezeli przewad
jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewodd nalezy
wymienic tylko na przewodd zatwierdzony przez firme
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.

Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

A} Otworzy¢ pokrywe (1).

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie rozpalania grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie

rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze *
przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci. Grille przedstawione na &
ilustracjach w niniejszej
instrukcji obstugi moga
B) Otworzy¢ pokrywe wedzarki (2). sie nieznacznie rézni¢ od
C)  Wypetni¢ wedzarkie moczonymi w wodzie kawatkami drewna zai«upionego modelu.

lub wiérami (3).
D) Upewni¢ sie, ze wszystkie pokretta regulacji palnika, ktére nie beda uzywane sa

ustawione w pozycji OFF (4). (Wcisnaé pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby - N\
upewnic sie, ze znajduje sie w pozycji OFF).

A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zostac
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu k N }

zbiornika butli z ciektym propanem.

E)  Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i O
regulatora (5).

F]  Wtozy¢ zapatke w uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke.

G) Wtozy¢ uchwyt na zapatke wraz z zapalona zapatka przez ruszt do pieczenia i szyny
aromatyzujace Flavorizer® w celu zapalenia palnika wedzarki (6).

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochylac sie nad otwartym grillem w
czasie rozpalania. L )

H) Wcisna¢ pokretto regulacji wedzarki i ustawi¢ je w pozycji START/HI (7).
1) Sprawdzi¢ przez ruszt do pieczenia, czy palnik zapalit sie (8).

A NIEBEZPIECZENSTWO
Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawic¢ pokretto regulacji
palnika w pozycji OFF i odczekac pie¢ minut przed ponowna
proba, aby gaz zdazyt sie ulotnic.

J) Zamkna¢ pokrywe wedzarki gdy drewno zacznie sie tli¢ i ustawi¢ pokretto regulacji
w pozycji LOW (9).

W CELU ZGASZENIA GRILLA

Wecisnac i ustawi¢ kazde pokretto regulacji palnika w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢
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UZYWANIE WEDZARKI 1 )

Do wedzarki nalezy uzywac wstepnie namoczonych wiérkéw drewnianych. W celu
szybkiego przygotowania zywnosci, na przyktad stekdw, hamburgeréw, kotletéw, itp.,
zalecamy uzywanie drobnych wiérkéw drewnianych z powodu ich szybkiego rozpalania
i szybkiego wytwarzania dymu. Do dtuzszego pieczenia, na przyktad do pieczeni,
kurczaka lub indyka, itp. zalecamy uzywanie wiekszych kawatkéw drewna z powodu
ich wolniejszego rozpalania i wytwarzania dymu przez dtuzszy okres czasu. W miare
nabywania do$wiadczenia w uzytkowaniu wedzarki, zachecamy do eksperymentowania
z réznymi wielkosciami widréw drewnianych i kawatkéw drewna w celu znalezienia
aromatu dymu najbardziej dostosowanego do smaku.

Przed uzyciem wedzarki, nalezy namoczy¢ widrki drewniane w wodzie przez
przynajmniej 20 minut. (Wilgotne drewno wytwarza bardziej aromatyczny dym).
Umiesci¢ garsé widrkow lub wiekszych kawatkéw drewna na dnie wedzarki (1). W miare
nabywania doswiadczenia, mozna zwiekszac¢ lub zmniejszac ilo$¢ drewna zgodnie z
indywidualnym smakiem.

Uwaga: Aby umozliwic przenikanie dymu do Zywnosci nalezy zawsze grillowac z zamknieta
pokrywa. Zapali¢ palnik wedzarki zgodnie z zaleceniami "ZAPALANIE PALNIKA WEDZARKI". \ J
Po tym jak drewno zacznie sie tli¢, ustawi¢ pokretto requlacji w pozycji LOW.

Wytwarzanie dymu rozpocznie sie w ciagu 10 minut i bedzie trwato do 45 minut. Jezeli
potrzebna jest wieksza iloé¢ dymu, nalezy doda¢ do wedzarki widrki drewniane i/lub
kawatki drewna. W czasie pieczenia pokrywa grilla powinna by¢ zamknieta.

Uwaga: Po uzupetnieniu drewna, dym ponownie zacznie sie wytwarzac w ciagu 10 do 15
minut. Wedzarkie mozna uzywac do podniesienia waloréw smakowych miesa, drobiu i ryb.
Nalezy przyrzadzac potrawe z zamknieta pokrywa zgodnie z czasem wskazanym w tabeli lub
przepisie.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Do rozpalania drewna w wedzarce nie nalezy uzywac
tatwopalnych ptynéw. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzic¢ do powaznych obrazen ciata. «

CZYSZCZENIE WEDZARKI

Przed kazdym uzyciem nalezy oprézni¢ wedzarkie z popiotu, aby zapewni¢ prawidtowy
przeptyw powietrza.

Uwaga: Dymienie pozostawia na powierzchni wedzarki tzw. osad z dymu. Osadu nie mozna
usunac i nie wptywa on na dziatanie wedzarki. W mniejszym stopniu osad z “dymu” osadza
sie wewnatrz grillow gazowych. Nie nalezy usuwac tego osadu i nie wptywa on ujemnie na
dziatanie grilla. ®
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ZAPALANIE PALNIKA ROZNA

Zapalanie iskrowe palnika rozna

Uwaga: Kazdy zapalnik iskrowy pokretta regulacji tworzy iskre z elektrody zapalnika w rurze
do zapalania palnika. Energia niezbedna do wytworzenia iskry wytwarzana jest po wcisnieciu
pokretta regulacji i ustawieniu go w pozycji START/HI. Powoduje to zapalenie kazdego
palnika.

s \

A UWAGA: PRZECZYTAC PRZED
ZAPALENIEM PALNIKA ROZNA

Po okresie nie uzytkowania rozna, przed zapaleniem
palnika rozna, nalezy odczekac kilka sekund, aby przewody
doprowadzajace gazu wypetnity sie gazem.

W przypadku korzystania z zapalnika iskrowego, widoczny
bedzie btysk ptomieni przesuwajacych sie z lewej strony do
prawej po powierzchni palnika rozna, palnik rozna nie zapali sie
do momentu kiedy cata ceramiczna powierzchnia pokryje sie
ptomieniami.

W tym momencie, nalezy rozpoczac odliczanie do dwudziestu
sekund przed zwolnieniem pokretta regulacji palnika rozna.

Powierzchnia palnika rozna rozswietli sie na czerwono po
catkowitym zapaleniu palnika.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie rozpalania grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze
przyczynic sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

\ J

/A PRZESTROGA: Ptomien palnika rozna moze nie by¢ dobrze
widoczny w stoneczny dzien.

/A OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢
przewdd pod katem peknie¢, zuzycia, wyciec. Jezeli przewodd
jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewodd nalezy
wymieni¢ tylko na przewdd zatwierdzony przez firme
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.

Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

A} Otworzy¢ pokrywe (1).

B) Wyja¢ potke do podgrzewania i ruszty do pieczenia z kotta do pieczenia (2).

C) Upewni¢ sie, ze wszystkie pokretta regulacyjne palnika sa wytaczone (3). (Wcisna¢
pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji
OFF).

/A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zosta¢
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu
zbiornika butli z ciektym propanem.

D) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
regulatora (4).

/A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochylac¢ sie nad otwartym grillem.

E) Wcisna¢ pokretto regulacji palnika i ustawi¢ w pozycji START/HI. Ta czynno$¢
wywota iskre w zapalniku i zapali palnik rozna. Uzywac zapalnika iskrowego do
momentu zapalenia palnika rozna. Przytrzymac¢ pokretto regulacji jeszcze przez

dwadziescia sekund po zapaleniu palnika. Zwolni¢ pokretto regulacji (5).
F]  Sprawdzi¢, czy palnik pali sie, palnik rozna bedzie rozswietlony na czerwono (6).

A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik rozna nie zapalit sie, nalezy
ustawic pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczekac pie¢
minut, aby gaz ulotnit sie przed ponowna proba lub sprébowac
zapalic¢ za pomoca zapatki.

Grille przedstawione na

ilustracjach w niniejszej

instrukcji obstugi moga

sie nieznacznie réznic¢ od
zakupionego modelu.

3] B

O——Omm==(
; T

OFF START/HI Low

\ J

Uwaga: Jezeli uzywamy rozna przy zamknietej pokrywie, nalezy zapalic tylko dwa gtéwne
palniki po obydwu stronach potrawy (Patrz METODY GRILLOWANIA-GRILLOWANIE METODA
POSREDNIA). Nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢ potrawe w celu unikniecia nadmiernego
przypieczenia. Nalezy wytaczyc palnik rozna po prawidtowym przyrumienieniu potrawy.
Zakonczyc grillowanie korzystajac z metody posredniej.

W CELU ZGASZENIA PALNIKA ROZNA

Wecisnac i przekrecic¢ pokretto regulacji palnika rozna w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢
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RECZNE ZAPALANIE PALNIKA ROZNA

-

/A UWAGA: PRZECZYTAC PRZED
ZAPALENIEM PALNIKA ROZNA

Po okresie nie uzytkowania rozna, przed zapaleniem
palnika rozna, nalezy odczekac kilka sekund, aby przewody
doprowadzajace gazu wypetnity sie gazem.

W przypadku korzystania z zapatki do zapalania palnika rozna,
widoczny bedzie btysk ptomieni przesuwajacych sie z lewej
strony do prawej po powierzchni palnika rozna, palnik rozna
nie zapali sie do momentu kiedy cata ceramiczna powierzchnia
pokryje sie ptomieniami.

W tym momencie, nalezy rozpoczac¢ odliczanie do dwudziestu
sekund przed zwolnieniem pokretta regulacji palnika rozna.

Powierzchnia palnika rozna rozswietli sie na czerwono po
catkowitym zapaleniu palnika.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieotwarcie pokrywy w czasie rozpalania grilla lub nie
odczekanie pieciu minut na usuniecie gazu, jezeli grill sie nie
rozpalit, moze doprowadzi¢ do wybuchu ptomieni, ktory moze
przyczynic¢ sie do powaznych obrazen ciata, a nawet $mierci.

\

A PRZESTROGA: Ptomien palnika rozna moze nie by¢ dobrze
widoczny w stoneczny dzien.

/A OSTRZEZENIE: Przed kazdym uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢
przewod pod katem pekniec, zuzycia, wyciec. Jezeli przewdd
jest uszkodzony, nie nalezy uzywac grilla. Przewod nalezy
wymieni¢ tylko na przewod zatwierdzony przez firme
Weber®. Skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowe;.

Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

A} Otworzy¢ pokrywe (1).

B) Wyjac pétke do podgrzewania i ruszty do pieczenia z kotta do pieczenia (2).

C) Upewnic sie, ze wszystkie pokretta regulacyjne palnika sa wytaczone (3). (Wcisna¢
pokretto regulacji i przekreci¢ w prawo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji
OFF).

A OSTRZEZENIE: Pokretta regulacyjne palnika musza zosta¢
ustawione w pozycji wytaczonej przed odkreceniem zaworu
zbiornika butli z ciektym propanem.

D) Wtaczy¢ butle wykorzystujac jedna z odpowiednich opcji w oparciu o typ butli i
regulatora (4).

E) Wtozy¢ zapatke w uchwyt na zapatke i zapali¢ zapatke.

F)  Przytrzymad uchwyt zapatki wraz z zapalona zapatka po prawej stronie palnika
rozna (5).

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy pochyla¢ sie nad otwartym grillem.
G) Wecisnaé pokretto regulacji PALNIKA 1 i ustawi¢ je w pozycji START/HI. Przytrzymac

pokretto regulacji jeszcze przez dwadziesécia sekund po zapaleniu palnika (6).
H) Sprawdzi¢, czy palnik pali sie, palnik rozna bedzie rozéwietlony na czerwono (7).

/A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapalit sie, nalezy ustawic¢
pokretto regulacji palnika w pozycji OFF i odczeka¢ pie¢ minut
przed ponowna proba, aby gaz zdazyt sie ulotnic.

s \

Grille przedstawione na

ilustracjach w niniejszej

instrukcji obstugi moga

sie nieznacznie réznic¢ od
zakupionego modelu.

\ J

Uwaga: Jezeli uzywamy rozna przy zamknietej pokrywie, nalezy zapalic tylko dwa gtéwne
palniki pod potrawa (Patrz “METODY GRILLOWANIA-GRILLOWANIE METODA POSREDNIA”).
Nalezy od czasu do czasu sprawdzic potrawe w celu unikniecia nadmiernego przypieczenia.
Nalezy wytaczyc palnik rozna po prawidtowym przyrumienieniu potrawy. Zakoriczy¢
grillowanie korzystajac z metody posredniej. ¢

W CELU ZGASZENIA PALNIKA

Weisnac i przekreci¢ pokretto regulacji palnika rozna w prawo w pozycji OFF. Wytaczy¢
doprowadzenie gazu. ¢
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NOTE: Przed uzyciem rozna nalezy zmierzy¢ potrawe w najszerszym punkcie. Jesli szerokosc
przekracza 241,8 mm, potrawa jest za szeroka na rozen. Jesli potrawa jest za duza, mozna ja
przygotowac przy uZyciu stojaka na pieczen oraz posredniej metody pieczenia.

/A OSTRZEZENIA

A Przed uzyciem rozna nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

A Ten rozen przeznaczony jest wytacznie do uzytku
zewnetrznego.

A Nie wystawia¢ na dziatanie deszczu.

A Nie uzywac rozna w sposéb niezgodny z przeznaczeniem.

A Tenrozen nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

A Nie dotyka¢ goracych powierzchni. Uzywa¢ rekawic ochronnych

do grilla.

Upewnic sie, ze silnik jest wytaczony przed umieszczeniem go

na wsporniku silnika.

Zdjac silnik i przechowywac go w suchym miejscu, gdy nie jest

uzywany.

Odtaczy¢ silnik od gniazda, gdy nie jest uzywany lub przed

rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywac silnika rozna w przypadku jego awarii.

Nie uzywac silnika rozna w przypadku uszkodzenia kabla lub

wtyczki.

Nie pozwala¢, aby kabel zasilajacy zwisat nad ostra krawedzia

lub goraca powierzchnia.

Aby uniknac¢ ryzyka porazeniem pradem elektrycznym, nie

nalezy zanurzac kabla, wtyczki lub silnika w wodzie lub innych

ptynach.

Dostarczony kabel zasilajacy jest krotki, aby zmniejszy¢ ryzyko

potkniecia sie o niego. Mozna stosowac przedtuzacze, ale

nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie potknac sie o kabel.

W przypadku uzycia przedtuzacza musi on by¢ przeznaczony do

uzytku na zewnatrz i mie¢ parametry 10 A/230 V.

W przypadku uzycia przedtuzacza nalezy upewnic sie, Ze nie

dotyka on goracych lub ostrych powierzchni.

Nalezy stosowac przedtuzacz o mozliwie najmniejszej dtugosci.

Nie taczyc ze soba dwdch lub wiecej przedtuzaczy.

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, dopilnowac, by

przedtuzacz byt suchy i prowadzony powyzej podtoza.

A Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazdka posiadajacego
styk uziemiajacy.

A W przypadku stosowania adaptera wtyczki elektrycznej, musi
on zapewnia¢ uziemienie urzadzenia.

A Nalezy zawsze upewnic sie, ze uzywane gniazdko elektryczne
ma odpowiednie napiecie (230 V).

A Nieprzestrzeganie powyzszych ostrzezen moze skutkowac
porazeniem pradem, ktore moze doprowadzic¢ do powaznych
obrazen ciata i uszkodzen mienia. «

> B B BPB B P P
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O0BSLUGA ROZNA

A OSTRZEZENIE: Wtozy¢ rozen z potrawa przed zapaleniem
palnika rozna.

A) W celu montazu silnika rozna, wcisna¢ przycisk na wycigganym panelu rozna (1).
Pociagna¢ w gére panel rozna. Wcisnaé wypustke zabezpieczajaca (2) do momentu
zatrzasniecia na miejscu.

Wyjac¢ przewdd zasilania i wtyczke ze zrédta zasilania.

B)

A PRZESTROGA: Nie nalezy przeciaga¢ przewodu zasilania silnika
rozna przez wyciagany otwor rozna w stoliku bocznym.

A PRZESTROGA: Sprawdzi¢ przewdd zasilania przez kazdym
uzyciem. W razie uszkodzenia, nie uzywac. Skontaktowac sie
z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu
zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej
stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie www.weber.
com®.

C] Upewnic sie, ze uchwyt szpikulca rozna jest prawidtowo przymocowany. Wsuna¢
jeden z widelcdw w kierunku prawej strony rozna, upewniajac sie, ze ostrza sa
skierowane w lewa strone, a $ruba widelcow w dét (3).

D) Przetozy¢ szpikulec rozna przez $rodek potrawy. Zeby widelcéw umiesci¢ w miesie.
Mieso nalezy umiesci¢ na $rodku szpikulca. Dokrecic¢
$ruby widelca (4).

E) Wsunac drugi szpikulec na widelec rozna, upewniajac sie, ze ostrza sa skierowane
w prawa strone, a Sruba widelca w gdre. Wtozy¢ zeby obydwu widelcéw w potrawe.
Dokreci¢ $rube widelca (5).

F)  Umieécié¢ ostry koniec szpikulca rozna w silniku. Umiesci¢ rozen w rowkach na kotle
do pieczenia (6).
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G) Rozen powinien obracaé sie tak, aby ciezka strona miesa lub drobiu obracata sie w ( )
dét do spodniej czesci. Aby zapewnic¢ swobodny obrét watka w czasie przyrzadzania @
duzych kawatkéw miesa, nalezy zdjac ruszty do pieczenia i potke do podgrzewania.
Jezeli jest to konieczne nalezy ponownie utozy¢é mieso w celu zapewnienia lepszej Q

réwnowagi.
H)  Wyjaé uchwyt szpikulca rozna; uchwyt posiada gwinty lewostronne, obracajac .
uchwyt w prawo do momentu zwolnienia z gwintéw (7).

A PRZESTROGA: Uchwyt, jesli pozostanie przymocowany do
watka rozna w trakcie pieczenia moze sie nagrzac. Nie nalezy -y a
piec potrawy z zamontowanym uchwytem. \,

1) Wtaczyé silnik.
PRZYGOTOWANIE POTRAW NA ROZNIE J l )

e Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy pozostawi¢ mieso (z wyjatkiem drobiu i miesa
mielonego) do momentu uzyskania przez nie temperatury pokojowej. (20 do 30 minut
dla wiekszosci rodzajow miesa. Jezeli mieso jest zamrozone, przed przystapieniem
do pieczenia nalezy je catkowicie rozmrozié.)

¢ Nalezy utozy¢ mieso zwiazane, w taki sposdb, aby stworzy¢ jak najbardziej
réwnomierny ksztatt przed umieszczeniem go na szpikulcu.

¢ Wyjad ruszty do pieczenia i pétke przeznaczon do podgrzewania w celu zapewnienia

swobodnej rotacji.

Postepowac zgodnie z zaleceniami zapalania palnika rozna.

Ustawi¢ palnik rozna na temperaturze $rednio wysokiej w oparciu o temperature na

zewnatrz.

Umiesci¢ potrawe w obszarze palnika.

e Jezeli uzytkownik chce zachowac ttuszcz z pieczeni, w gérnej czesci szyn
aromatyzujacych Flavorizer® pod miesem nalezy umiesci¢ miske na ttuszcz.

e Etapy przygotowywania miesa sa takie same dla pieczenia na roznie jak i zwyktego
pieczenia.

e Grillowanie odbywa sie przy zamknietej pokrywie.

¢ Mieso zbyt ciezkie lub o nieregularnym ksztatcie moze nieprawidtowo obracac sie na
roznie, nalezy wowczas upiec mieso metoda posrednia bez uzycia rozna.

e Wedzarkie mozna uzywac razem z roznem w celu nadania potrawie wiekszej ilosci
aromatu.

Uwaga: W czasie korzystania z palnika rozna, termometr grilla nie bedzie pokazywat

temperatury wewnatrz kotta do pieczenia.

/A PRZESTROGA: Przed wyjeciem rozna z przyrzadzona potrawa
z grilla, nalezy zatozyc uchwyt szpikulca rozna obracajac
uchwyt w lewo do momentu prawidtowego przymocowania na
szpikulcu.

PRZECHOWYWANIE SILNIKA ROZNA

A} Przed umieszczeniem rozna z powrotem w bocznym stoliku, odtaczyé przewod
zasilania i ostroznie umiesci¢ wtyczke/przewdd zasilania w miejscu przeznaczonych
do przechowywania zespotu
wyciaganego rozna (1).

A PRZESTROGA: Nieprawidtowe przechowywanie przewodu
zasilania moze doprowadzic do jego uszkodzenia podczas

otwierania i zamykania panelu wyciaganego rozna.

B) Za pomoca palca wskazujacego, odczepi¢ panel wycigganego rozna (2). Popchna¢
panel w dét do momentu zatrzasniecia na miejscu (3).

PRZECHOWYWANIE SZPIKULCA ROZNA

Al Zdja¢ widelce ze szpikulca rozna. Zatozy¢ uchwyt szpikulca rozna. Ostroznie
umieséci¢ szpikulec w obudowie przesuwajac go przez otwér w prawym panelu (1).

A PRZESTROGA: Nalezy uwazac¢, aby szpikulec rozna nie stykat
sie z przewodami gazowymi.

B) Umiesci¢ widelce szpikulca na haczykach potozonych na stelazu do tacki na ttuszcz
w wewnatrz obudowy grilla (2).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

r

PROBLEM

SPRAWDZIC

ROZWIAZANIE

\

Ptomien palnikow jest zotty lub
pomaranczowy i czu¢ gaz (Jest to zjawisko
normalne w przypadku rury do zapalenia
palnika).

Sprawdzi¢ ostone przed insektami pod katem zablokowania (blokada
otworéw).

Wyczyscic ostone przed insektami. Patrz "KONSERWACJA COROCZNA".

Objawy:

Palniki nie pala sie lub palniki maja
maty migoczacy ptomien w pozycji HI lub
temperatura grilla osiaga tylko 250° do
300° w pozycji HI.

Niektore kraje posiadaja reduktory z
urzadzeniem zabezpieczajacym przed
nadmiernym przeptywem gazu.

By¢ moze zostato aktywowane urzadzenie zabezpieczajace przed nadmiernym
przeptywem gazu, ktdre jest czescia potaczenia grilla do butli.

W celu zresetowania urzadzenia zabezpieczajacego przed nadmiernym
przeptywem gazu, nalezy ustawi¢ wszystkie pokretta regulacji palnikéw w
zawor butli w pozycji wytaczonej. Odtaczy¢ reduktor od butli. Ustawic pokretta
regulacji palnikdw w pozycji HI. Odczekac przynajmniej 1 minute. Ustawi¢
pokretta regulacji palnikéw w pozycji OFF. Ponownie podtaczy¢ reduktor do
butli. Powoli odkreci¢ zawor butli. Patrz “ZAPALANIE GLOWNEGO PALNIKA".

Palnik nie zapala sie lub ptomien jest niski
przy ustawieniu w pozycji HI.

Czy butla jest pusta lub jest niski poziom gazu?

Napetnic¢ butle gazowa.

Czy przewdd jest zagiety lub zaplatat sie?

Wyprostowac przewdd.

Czy palnik zapala sie po uzyciu zapatki?

Jezeli mozna zapalic¢ palnik za pomoca zapatki, nalezy sprawdzic¢ uktad
zaptonowy.

Cazy zapalnik iskrowy zostat uzyty kilka razy do zapalenia gtéwnego palnika
Patrz "ZAPALANIE GLOWNEGO PALNIKA".

Upewnic sie, ze pokretto regulacji jest przytrzymywane jeszcze przez dwie
sekundy po uzyciu zapalnika i obserwowac, czy pomaranczowy ptomien
wydobywa sie z rury do zapalania palnika.

Czy zapalnik dziata? Czy widoczna jest iskra po wielokrotnym uzyciu zapalnika
iskrowego?

Nalezy sprobowac recznie zapali¢ palnik. Patrz “RECZNE ZAPALANIE
GLOWNEGO PALNIKA". Zadzwonic do Centrum obstugi klienta.

Pojawienie sie iskier:

A PRZESTROGA: Nie nalezy
przykrywac misy ociekowej
folia aluminiowa.

Czy grill jest rozgrzewany zgodnie z zaleceniami?

Wszystkie palniki ustawi¢ w pozycji Hl i odczeka¢ 10 do 15 minut w celu
rozgrzania.

Czy ruszty do pieczenia i szyny aromatyzujace Flavorizer® sa pokryte
spalonym ttuszczem?

Wyczysci¢ doktadnie. Patrz “CZYSZCZENIE".

Czy misa ociekowa jest brudna i ttuszcz nie kapie do tacki na ttuszcz?

Wyczysci¢ mise ociekowa na ttuszcz.

Wzorzec ptomienia palnika jest nierowny.
Ptomien jest niski kiedy palnik jest
ustawiony w pozycji HI. Ptomienie nie
pokrywaja catej dtugosci rury palnika.

Czy palniki sa czyste?

Wyczyscié palniki. Patrz "KONSERWACJA".

Wewnetrzna strona pokrywy wyglada
tak jakby sie “tuszczyta”. (przypomina
tuszczenie sie farby.)

Pokrywa jest pokryta emalia porcelanowa lub jest ze stali nierdzewnej, nie jest
malowana. Nie powinna “tuszczy¢ sie”. To co widzimy na pokrywie to wypalony
ttuszcz, ktory zamienit sie w wegiel i tuszczy sie.

TO NIE JEST USZKODZENIE.

Wyczysci¢ doktadnie. Patrz “CZYSZCZENIE".

Drzwiczki obudowy nie sa wypoziomowane.

Sprawdzic¢ kotek regulacyjny potozony na dole kazdych drzwiczek.

Poluzowa¢ nakretke regulacyjna. Przesuwac drzwi do momentu ich
wyréwnania. Dokreci¢ nakretke.

Wydaje sie, ze grill dostarcza za mato ciepta
podczas gotowania przy temperaturze
otoczenia ponizej 10°C (50°F).

Czy zewnetrzna powierzchnia butli z ciektym propanem jest pokryta szronem/
lodem?

Ciekty propan z butli odparowuje zbyt wolno, aby zasila¢ palniki odpowiednia
iloscia gazu. Wynika to z niskiej temperatury powietrza, ktére chtodzi

butle z ciektym propanem i spowalnia proces parowania. Ustawic pokretta
regulacyjne palnika i butli z ciektym propanem w pozycji zamknietej. Wymienic¢
butle z ciektym propanem i ponownie rozpocza¢ gotowanie.

Jezeli nie uda sie rozwiaza¢ problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych

| na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW, PALNIK BOCZNY

-

PROBLEM

SPRAWDZIC

ROZWIAZANIE

N

Palnik boczny nie zapala sie.

Niektdre kraje posiadaja reduktory z
urzadzeniem zabezpieczajacym przed
nadmiernym przeptywem gazu.

Czy instalacja gazowa jest wytaczona?

By¢ moze zostato aktywowane urzadzenie zabezpieczajace przed
nadmiernym przeptywem gazu, ktére jest czescia potaczenia grilla do
butli.

Wtacz zasilanie gazem.

Aby zresetowac urzadzenie zabezpieczajace przed nadmiernym
wyptywem gazu, zamknij zawdr butli z ciektym propanem i ustaw
pokretta regulacyjne wszystkich palnikéw z pozycji WYLACZONE. Otwérz
pokrywy grilla i bocznego palnika. Powoli odkrecaj zawér butli z ciektym
propanem, az do catkowitego otwarcia. Poczekaj kilka sekund i zapal
boczny palnik. Patrz “ZAPALANIE PALNIKA BOCZNEGO."

Ptomien jest niski w pozycji HI.

Czy przewdd jest zagiety lub zaplatat sie?

Wyprostowac przewdd.

Przycisk zaptonu nie dziata.

Czy palnik zapala sie po uzyciu zapatki?

Jesli palnik zapala sie po uzyciu zapatki, sprawdzi¢ zapalnik. Patrz
"KONSERWACJA BOCZNEGO PALNIKA."

Jezeli nie uda sie rozwiaza¢ problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych

kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie www.weber.com®.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW, PALNIK SEAR STATION®

PROBLEM SPRAWDZIC ROZWIAZANIE
Ptomien palnikow jest zotty lub Sprawdzi¢ ostony przed insektami pod katem zablokowania. (zablokowanie Wyczyscic ostone przed insektami. Patrz "KONSERWACJA COROCZNA".
pomaranczowy i czu¢ gaz (Jest to zjawisko otworéw.)
normalne w przypadku rury do zapalenia - — — - - - - - -
palnika). Czy dwa przylegajace palniki zostaty zapalone. W celu uzyskania informacjina | Sprawdzi¢ zapalenie przylegajacego gtownego palnika wzrokowo obserwujac
temat bezpiecznej procedury zapalania, patrz “ZAPALANIE | UZYTKOWANIE ptomien.
Palnik SEAR STATION® nie zapala sie. PALNIKA SEAR STATION®”.

/A OSTRZEZENIE: Jezeli palnik nie zapali sie w ciagu
pieciu sekund, nalezy ustawi¢ pokretto regulacji
palnika w pozycji OFF i odczekac 5 minut, aby gaz
ulotnit sie przed ponowna proba.

Czy palnik zapala sie po uzyciu zapatki? Jezeli mozna zapalic¢ palnik za pomoca zapatki, nalezy sprawdzic¢ uktad
zaptonowy Crossover® Channel na palniku do opiekania potraw. W celu
uzyskania informacji na temat procedury demontazu i czyszczenia, patrz

"KONSERWACJA".
Czy zapalnik dziata? (Czy widoczna jest iskra po wielokrotnym uzyciu Nalezy sprobowac recznie zapali¢ palnik. Patrz “ZAPALANIE | UZYTKOWANIE
zapalnika iskrowego?) PALNIKA SEAR STATION®". Zadzwoni¢ do Centrum obstugi klienta.
Objawy ogdlne: By¢ moze zostato aktywowane urzadzenie zabezpieczajace przed nadmiernym | W celu zresetowania urzadzenia zabezpieczajacego przed nadmiernym
przeptywem gazu, ktére jest czescia potaczenia grilla i butli. przeptywem gazu, nalezy ustawi¢ wszystkie pokretta regulacji palnikow i

Palnik nie zapala sie. -lub- palnik ma maty

X . zawor butli w pozycji OFF. Odtaczy¢ regulator od butli. Ustawi¢ pokretta
migoczacy ptomien. ! G

regulacji palnikow w pozycji START/HI. Odczeka¢ przynajmniej jedna minute.

Niektdre kraje posiadaja regulatory z Ustawi¢ pokretta regulacji palnikéw w pozycji OFF. Ponownie podtaczy¢
urzadzeniem zabezpieczajacym przed regulator do butli. Powoli odkreci¢ zawor butli. Patrz “ZAPALANIE GLOWNEGO
nadmiernym przeptywem gazu. PALNIKA").

Jezeli nie uda sie rozwiaza¢ problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych
na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW, ROZEN

PROBLEM SPRAWDZIC ROZWIAZANIE
Palnik rozna nie zapala sie. Czy pokretto regulacji palnika zostato wcisniete i przytrzymane przez 20 Nalezy sprobowa¢ ponownie zapali¢ palnik przytrzymujac pokretto requlacji
sekund po zapaleniu palnika? palnika przez 20 sekund po zapaleniu palnika.

Czy przed rozpoczeciem odliczania 20 sekund, cata powierzchnia ceramiczna Podczas ponownego rozpalania palnika i przytrzymywania pokretta, nalezy
pokryta byta ptomieniami? przed rozpoczeciem odliczania 20 sekund odczeka¢ do momentu kiedy cata
powierzchnia ceramiczna pokryje sie ptomieniami.

Czy zapalnik iskrowy uzywany byt wielokrotnie, do momentu zapalenia Po odczekaniu pieciu minut na usuniecie gazu, nalezy uzywac zapalnika
palnika? iskrowego do momentu zapalenia palnikéw. Patrz “ZAPALANIE |
UZYTKOWANIE PALNIKA ROZNA".

Czy zapalnik dziata? Czy widoczna jest iskra po wielokrotnym uzyciu zapalnika | Nalezy sprobowac recznie zapali¢ palnik. Patrz “RECZNE ZAPALANIE

iskrowego? PALNIKA ROZNA". Zadzwoni¢ do Centrum obstugi klienta.
Objawy ogdlne: By¢ moze zostato aktywowane urzadzenie zabezpieczajace przed nadmiernym | W celu zresetowania urzadzenia zabezpieczajacego przed nadmiernym
przeptywem gazu, ktére jest czescia potaczenia grilla i butli. przeptywem gazu, nalezy ustawi¢ wszystkie pokretta regulacji palnikow i

Palnik nie zapala sie lub palnik ma maty

. oo zawor butli w pozycji OFF. Odtaczy¢ regulator od butli. Ustawi¢ pokretta
migoczacy ptomien.

regulacji palnikéw w pozycji START/HI. Odczekac przynajmniej 1 minute.

Niektdre kraje posiadaja regulatory z Ustawi¢ pokretta regulacji palnikéw w pozycji OFF. Ponownie podtaczy¢
urzadzeniem zabezpieczajacym przed regulator do butli. Powoli odkreci¢ zawér butli. Patrz “ZAPALANIE GLOWNEGO
nadmiernym przeptywem gazu. PALNIKA".

Jezeli nie uda sie rozwiazac problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych
na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW Z OSWIETLENIEM DO GRILLA

PROBLEMY ROZWIAZANIA

Oswietlenie do grilla nie wtacza sie. Oswietlenie do grilla wtaczy sie tylko wtedy, gdy pokrywa bedzie otwarta. Podnie$¢ pokrywe do pozycji otwartej i
nacisnac przycisk BUDZENIE.

Zainstalowa¢ nowe baterie. Podczas instalacji nowych baterii (tylko alkalicznych) nalezy upewnic sie, ze plastikowa
ostona zabezpieczajaca baterie zostata zdjeta. Nalezylupewnié sie, ze baterie sa w dobrym stanie i ze zostaty
zainstalowane prawidtowo. Patrz , KONSERWACJA OSWIETLENIA DO GRILLA.”

Oswietlenie do grilla wytaczyto sie i nie chce sie Oswietlenie jest zaprogramowane na automatyczne wytaczenie po uptywie 30 minut braku aktywnosci. Aby ponownie
ponownie wtaczyc. wtaczyc os’.wietlenie’ nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa jest otwarta, a nastepnie nacisnac¢ przycisk BUDZENIE. Patrz
KONSERWACJA OSWIETLENIA DO GRILLA."

Oswietlenie do grilla nie wytacza sie. Oswietlenie do grilla wyposazone jest w czujnik nachylenia. Czujnik nachylenia WLACZA os$wietlenie po otwarciu
pokrywy grilla i WYLACZA je po zamknieciu pokrywy grilla.

UWAGA: Przycisk BUDZENIE nie wytacza oswietlenia do grilla. Aby wytaczy¢ oswietlenie nalezy ustawi¢ pokrywe w
pozycji zamknietej.

Jezeli nie uda sie rozwiazac problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania,
korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zalogowac sie w witrynie www.weber.com.
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KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
wytaczyc grill gazowy Weber® i odczeka¢ do momentu jego
ostygniecia.

/A PRZESTROGA: Nie nalezy my¢ szyn aromatyzujacych
Flavorizer® i rusztow do pieczenia w zmywarce.

Powierzchnie zewnetrzne - Wyczysci¢ za pomoca cieptego roztworu wody z mydtem,

nastepnie przeptuka¢ w wodzie.

A PRZESTROGA: Do czyszczenia grilla lub powierzchni wozka nie
nalezy uzywac srodkow do czyszczenia piekarnika, sciernych
srodkow czyszczacych (kuchenne $rodki czyszczace), srodkow
czyszczacych, ktore zawieraja produkty cytrusowe lub
sciernych gabek.

Misa ociekowa - Usuna¢ nadmiar ttszczu, umyc¢ w cieptej wodzie z mydtem, nastepnie

wyptukac.

A PRZESTROGA: Nie nalezy przykrywac¢ tacki na ttuszcz ani misy
ociekowej folia aluminiowa.

Szyny aromatyzujace Flavorizer® i ruszty do pieczenia - Wyczysci¢ za pomoca

odpowiedniej szczotki szczecinowej ze stali nierdzewnej. Jezeli jest to konieczne, zdjac z

grilla i umy¢ w cieptej wodzie z mydtem, nastepnie wyptukac.

W celu uzyskania zapasowego rusztu do pieczenia i szyny aromatyzujacej Flavorizer®,
nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu
zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej.
Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

Tacka na ttuszcz - Dostepne sa jednorazowe tacki. Nalezy wyczyscic tacke na ttuszcz za
pomoca cieptej wody z mydtem, nastepnie wyptukad.

Termometr - Umy¢ w cieptej wodzie z mydtem; wyczysci¢ za pomoca plastikowej gabki
do czyszczenia.

Kociot do pieczenia - Usuna¢ wszystkie zanieczyszczenia z rur palnika. NIE NALEZY

POWIEKSZAC PORTOW PALNIKA (OTWOROW). Umy¢ wewnetrzny ruszt do pieczenia w
cieptej wodzie z mydtem, nastepnie przeptukac w wodzie.

Pokrywa wewnetrzna- Kiedy pokrywa jest ciepta, przetrze¢ wnetrze za pomoca
recznika papierowego, aby uniknaé nawarstwiania ttuszczu. Luszczacy sie ttuszcz
przypomina ptatki farby.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej - Umy¢ w roztworze wody i mydta za pomoca
miekkiej Scierki. Nalezy uwazac i szorowac¢ wzdtuz przebiegu linii stali nierdzewnej.

Nie uzywac srodkow czyszczacych, ktdre zawieraja kwas, spirytus nieorganiczny lub
ksylen. Przeptukac dobrze po zakonczeniu czyszczenia.

ZABEZPIECZYC ELEMENTY ZE STALI NIERDZEWNEJ

Grill, obudowa, pokrywa, panel sterowania i pétki moga byé wykonane ze stali
nierdzewnej. Prawidtowa konserwacja stali nierdzewnej jest prosta. Elementy ze stali
nierdzewnej nalezy czysci¢ w roztworze wody z mydtem, ptukaé w czystej wodzie i
wyciera¢ do sucha. W przypadku uporczywych plam, mozna uzywac nie metalowej
szczotki.

A UWAGA: Do czyszczenia powierzchni grilla ze stali nierdzewnej
nie nalezy uzywac szczotki drucianej lub sciernych srodkow
czyszczacych, moze to doprowadzi¢ do zarysowan.

A UWAGA: Nalezy czyscic¢ powierzchnie w kierunku linii. Pozwala
to na zachowanie tadnego wygladu stali nierdzewne;.

OSLONY ZABEZPIECZAJACE PRZED INSEKTAMI WEBER®

Twoéj grill Weber® tak samo, jak inne zewnetrzne urzadzenia gazowe jest narazony

na obecnos$¢ pajakdéw i innych insektéw. Moga one zagniezdzac sie w odcinku zwezki
Venturiego (1) rur palnika. Uniemozliwiaja one prawidtowy przeptyw gazu i moga
przyczyni¢ sie do wyptywu gazu z otworéw powietrznych. Moze to doprowadzi¢ do pozaru
w i wokot otwordw powietrznych pod panelem sterowania i przyczynic¢ sie do powaznych
uszkodzen grilla.

Otwér powietrza rury palnika jest wyposazony w ostone ze stali nierdzewnej (2), ktéra
zapobiega przedostawaniu sie insektéw do rury palnika przez otwory powietrzne.

Zalecamy sprawdzenie oston przed insektami przynajmniej raz w roku. (Patrz
“KONSERWACJA COROCZNA"). Nalezy rowniez sprawdzi¢ i wyczyscic ostone przed
insektami w przypadku pojawienia sie jednego z ponizszych objawdw:

A} Zapach gazu potaczony z z6ttymi i matymi ptomieniami z palnika.
B) Trudnoséci z uzyskiwaniem temperatury przez grill.

C) Nieréwnomierne grzanie grilla.

D) Jeden lub wieksza ilo$¢ palnikow nie zapala sie.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nie rozwiazanie powyzszych objawoéw moze by¢ przyczyna
pozaru lub wybuchu i doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata,
$mierci i uszkodzenia wtasnosci.

\ J

€ J

CZYSZCZENIE RURY PALNIKA

Odtaczy¢ doprowadzenie gazu.
Wyja¢ kolektor (patrz “WYMIANA GEOWNYCH PALNIKOW").
Sprawdzi¢ wnetrze kazdego palnika za pomoca latarki.

Wyczysci¢ wnetrze palnikow za pomoca drutu [moze by¢ wyprostowany wieszak na
ubrania). Sprawdzi¢ i wyczysci¢ otwér zaluzji powietrznych na koncach palnikéw.
Sprawdzi¢ i wyczyscic otwory zaworu przy podstawie zawordw. Za pomoca szczotki ze
stalowym wtosiem wyczysci¢ zewnetrzna czes$¢ palnikow. Dzieki wykonaniu tej czynnosci
uzytkownik uzyskuje pewnosc, ze wszystkie porty palnika sa catkowicie otwarte.

/A PRZESTROGA: Nie nalezy powiekszac¢ otworow palnika w czasie

czyszczenia.
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KONSERWACJA

WYMIANA PALNIKOW GLOWNYCH )

Uwaga: Wytaczy¢ grill gazowy Summit® i odczeka¢ do momentu jego ostygniecia.
A)  Odtaczy¢ instalacje gazowa.

B) Odtaczy¢ doprowadzenie gazu.

C)  Wyijac ruszty do pieczenia.

D) Wyjac¢ szyny aromatyzujace Flavorizer®.

E) Wyja¢ wedzarke (jesli znajduje sie w zestawie modelu).

Demontaz panelu sterowania

Niezbedne narzedzia: Wkretak, szczypce i reczniki.

A} Wymontowaé pokretta sterowania palnika (1).

B) Otworzy¢ obie pary drzwi. Za pomoca wkretaka odkreci¢ $ruby od spodu panelu
sterowania (2).

C) Podnies¢ i wyja¢ obudowe baterii znajdujaca sie wewnatrz szafki grilla (3).

D) Za pomoca precyzyjnych szczypiec odtaczy¢ kofcowki przewodéw od gérnej czesci
obudowy baterii (4). Nie ciagna¢ za przewody; wyjac je, pociagajac za koncowki
przewodow.

E) Potozy¢ reczniki na gérze obu zespotéw drzwi.

Zabezpieczy to panel sterowania i zespoty drzwi przed porysowaniem podczas
nastepnych etapow.

F)  Pochyli¢ dolna cze$¢ panelu sterowania do przodu. Nieznacznie podnies¢ (5) i
obréci¢ powierzchnia czotowa w dot, aby oprzeé na gorze zespotéw drzwi. [Nalezy
uwazac, aby nie uszkodzi¢ ani nie odtaczy¢ przewodow od diod LED panelu
sterowania.)

G) Ostroznie wyciagna¢ przewody z wnetrza szafki grilla (6).

H) Catkowicie otworzy¢ prawe drzwi. Potozyé panel sterowania na podtodze, opierajac
na reczniku ostaniajacym zespét prawych drzwi (7).

Grille przedstawione na ilustracjach w niniejszej
instrukcji obstugi moga sie nieznacznie rézni¢ od
zakupionego modelu.

Demontaz rur palnika

Niezbedne narzedzia: Wkretak z nasadkami do nakretek 5/16" i 3/8".

A} Za pomoca wkretaka z nasadka do nakretek 5/16" odkreci¢ sruby mocujace kanat
Crossover®. Wymontowa¢ kanat Crossover® od wewnatrz, z tytu kotta do pieczenia
(8).

B) Za pomoca wkretaka z nasadka do nakretek 3/8" odkre¢ sruby mocujace zespé6t
kolektora do kotta do pieczenia. Odciagnac zespot kolektora od rur palnika i
pozostawi¢ zwisajacy swobodnie z szafki grilla (9). Nie odtaczac niebieskiego
przewodu z lewej strony zespotu kolektora.

C)  Wyciagnij rury wybranego palnika z przodu kotta do pieczenia i wymien je na nowe
rury palnika (10).
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Demontaz palnika Sear Station®

W celu wymontowania palnika Sear Station®, pociagnac¢ rure palnika w swoja strone.
To pozwoli na jego wyjecie z wyciecia rury palnika (11). Nastepnie obrécié¢ rure w
prawo (12) tak, aby $ruba na koncu rury (13) przeszta przez wyciecie w otworze ostony
termicznej (14). Po zwolnieniu rury palnika, wyja¢ ja z kotta do pieczenia (15).

Ponowny montaz kolektora

A} Aby ponownie zamontowac zesp6t kolektora, wykonac w kolejnosci odwrotnej
czynnosci opisane wczesniej w punkcie “Demontaz rur palnika”.

A PRZESTROGA: Otwory palnika (16) nalezy ustawic¢ nad
otworami zaworu (17). Sprawdzi¢, czy przeciwlegty koniec rur
palnika (18) jest prawidtowo wyréwnany w otworach z tytu
kotta. Sprawdzi¢ pod katem prawidtowego montazu przed
zamocowaniem kolektora na miejscu.

A OSTRZEZENIE: Po kazdym odtaczeniu i ponownym przytaczeniu
instalacji gazowej nalezy sprawdzic¢ szczelnos¢ instalacji. Patrz
“SPRAWDZENIE SZCZELNOSCI INSTALACJI GAZOWEJ”.

B) Zamontuj elementy kotta do pieczenia (nieprzedstawione na rysunkul).

Ponowny montaz panelu sterowania

A} Aby ponownie zamontowac zesp6t panelu sterowania, wykona¢ w kolejnosci
odwrotnej czynnosci opisane wczesniej w punkcie “Demontaz panelu sterowania”.
B) Sprawdzi¢ prawidtowe podtaczenie przewodow. Patrz “FUNKCJE OSWIETLENIA”.

A OSTRZEZENIE: Przed uzyciem grilla nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie czesci zostaty zmontowane i czy oprzyrzadowanie
zostato prawidtowo dokrecone. Jezeli uzytkownik nie bedzie
postepowat zgodnie z ostrzezeniami, moze to doprowadzic do
pozaru, wybuchu lub uszkodzenia elementu konstrukcyjnego
i spowodowac powazne obrazenia ciata lub smier¢, a takze
uszkodzenia mienia. ¢

KONSERWACJA BOCZNEGO PALNIKA

/A OSTRZEZENIE: Wszystkie zawory regulacji gazu i
doprowadzenia gazu nalezy ustawi¢ w pozycji OFF.

Nalezy sprawdzié, czy czarny przewdd jest podtaczony pomiedzy zapalnikiem i elektroda.
Nalezy sprawdzié, czy biaty przewdd jest podtaczony pomiedzy zapalnikiem i zaciskiem
uziemiajacym.

Iskry powinny miec kolor biaty/niebieski, a nie zétty.
A} Przewdd zapalnika (1)

B) Przewdd uziemienia (2)
C) Palnik (3) »

Kratka nad bocznym palnikiem

Naktadka bocznego palnika —_ |
Pierscien i gtowica bocznego palnika —
Elektroda zapalnika —_|

Pokretto regulacji — |

Zapalnik
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KONSERWACJA COROCZNA

Kontrola i czyszczenie oston przed insektami

W celu sprawdzenia ostony przed insektami, nalezy wymontowac¢ panel sterowania.
Jezeli na ostonie znajduja sie zanieczyszczenia, nalezy wyjac palniki w celu
wyczyszczenia ostony.

Nalezy delikatnie wyczysci¢ ostone przed insektami za pomoca miekkiej szczotki
szczecinowej [np. stara szczoteczka do zebdw).

A PRZESTROGA: Nie nalezy czysci¢ ostony przed insektami za
pomoca twardych lub ostrych przyrzadéw. Nie nalezy usuwac
ostony przed insektami lub powieksza¢ otworow ostony.

Nalezy delikatnie uderzy¢ palnik w celu usuniecia wszystkich zanieczyszczen z
rury palnika. Jezeli ostona przed insektami i palniki sa czyste, nalezy spowrotem
zamontowac palniki.

Jezeli ostona przed insektami zostanie uszkodzona lub nie mozna jej doczyscic,
nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu
zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowe;j.
Zarejestruj sie na stronie www.weber.com.

Wzorzec ptomienia w palniku

Palniki grilla gazowego firmy Weber® zostaty ustawione fabrycznie pod katem
doprowadzania prawidtowej mieszanki gazu i powietrza. Prawidtowy wzorzec ognia
zostat przedstawiony.

A) Rura palnika (1)

B) Koniuszki moga czasami mie¢ kolor z6tty (2)
C) Jasno-niebieski (3)

D) Ciemno-niebieski (4)

Jezeli ptomienie nie sa jednolite w rurze palnika, nalezy wyczysci¢ palnik. ®

KONSERWACJA OSWIETLENIA DO GRILLA

¢ Podczas instalacji trzech nowych baterii AAA (tylko alkalicznych) nalezy upewnic
sie, ze plastikowa ostona zabezpieczajaca baterie zostata zdjeta. Nie wolno pomyli¢
plastikowej ostony zabezpieczajacej z etykieta baterii.

¢ Nie nalezy mieszac starych i nowych baterii oraz baterii réznego typu (normalnych,
alkalicznych lub akumulatoréw).

¢ Nalezy upewni¢ sie, ze baterie sa w dobrym stanie i ze zostaty zainstalowane
prawidtowo.

e Jezeli oswietlenie nie bedzie uzywane przez okres miesiaca lub dtuzszy, nalezy wyjac
z niego baterie.

¢ Oswietlenie nalezy wyciera¢ wytacznie wilgotna Sciereczka. Nie wolno uzywac
$rodkéw czyszczacych na bazie alkoholu lub o wtasciwosciach sciernych.

¢ Oswietlenie jest odporne na dziatanie deszczu i $niegu, ale nie jest wodoodporne.
Nie zanurza¢ w wodzie/ptynach.

¢ Oswietlenie jest odporne na dziatanie ciepta. Palacy sie ttuszcz lub korzystanie z
grilla przy ustawieniu wysokim przez dtugi czas moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
elementéw wewnetrznych.

Aby wtaczy¢ oswietlenie do grilla nalezy nacisnac przycisk BUDZENIE. O$wietlenie
posiada ..czujnik nachylenia”, ktéry wtacza oswietlenie w przypadku otwarcia pokrywy
grilla i gasi je w przypadku zamkniecia pokrywy grilla. Jesli pokrywa bedzie otwarta
lub zamknieta przez ponad 30 minut, o$wietlenie do grilla zostanie wytaczone. Aby
ponownie wtaczy¢ o$wietlenie, nalezy nacisnaé przycisk BUDZENIE (5).

UWAGA: Oswietlenie nie WYLACZY sie po nacisnieciu przycisku BUDZENIE.
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/A UWAGA: Ten produkt zostat przetestowany pod katem bezpieczenstwa i jest przeznaczony do uzytku w okreslonym
kraju. Patrz oznaczenia krajow na zewnatrz opakowania.

Ten produkt moze zawierac¢ pojemniki gazu lub elementy do spalania gazu. W celu uzyskania informacji na temat oryginalnych czesci zamiennych
Weber-Stephen Products LLC, nalezy skontaktowac sie z Dziatem obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy podejmowa¢ samodzielnych prob naprawy elementéw przeznaczonych do transportu
gazu, palenia gazu, bez wczesniejszego skontaktowania sie z Dziatem obstugi klienta Weber-Stephen Products
LLC, Dziatania uzytkownika, jezeli nie beda zgodne z ostrzezeniami moga doprowadzi¢ do pozaru lub wybuchu i
przyczyni¢ sie do powaznych obrazen, smierci oraz uszkodzenia mienia.

Ten symbol informuje o tym, Ze niniejszego produktu nie nalezy wrzuca¢ do odpadow gospodarstwa

domowego. W celu uzyskania instrukcji dotyczacych prawidtowej utylizacji

produktu w Europie, nalezy odwiedzic¢ nasza strone internetowa www.weber.com i skontaktowac¢

sie z importerem dla kraju uzytkownika. W przypadku trudnosci z dostepem do Internetu, nalezy
. skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nazwy importera, adresu i numeru telefonu.

Jezeli uzytkownik podejmie decyzje o usunieciu grilla, wszystkie elektryczne podzespoty (np. silnik, bateria, modut zaptonu, o$wietlenie) nalezy
usunac zgodnie z dyrektywa WEEE. Nalezy je usuwac oddzielnie.
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3a MOKYMKy rpuns
Weber® Tenepb
NoTpaTbTe HECKOJIbKO
MWHYT, 4TOObI
3aWNTUTb ero,
3apermcTpmpoBaB
CBOe n3genue

Ha canTe
www.weber.com.

SLITNTNT

A30BbIU FTPUJIb

PykoBopacTBO nonb3oBaTtens rpuns
Ha OKM)KeHHOM NponaHe

E-470™ - S-470™

Bbl AOJDKHbI MPOYUTATL 3TO PYKOBOACTBO M0JIb30BATEJIA
NMEPEA 3KCMJIYATALLUEN BALLETO FA30BOIr0 reuis.

A\ OMACHO

Mpu 3anaxe rasa:

1) OTKnOYUTe Nogady rasa K
npubopy.

2) NMoracuTe UCTOUHMUKM
OTKPbITOr0 OrHA.

3) OTKpoitTe KpbILLKY.

4) Ecnu 3anax ra3a octaeTcs,
oTonauTe oT Nnpubopa n
HeMeAJ 1IeHHO NO3BOHUTE
B cny>kby rasa unu B
no)kapHyto cnyxoby.

YTeuka rasa Mo)eT BbI3BaTb
no)kap Wau B3pbIB U NPUBECTH
K Cepbe3HbIM TeJIeCHbIM
NoBpeXXaeHUaM, CMepTH, Uin
MaTepuanbHoMy yuiepby.

1) He xpaHuTe unu

2) Ma3oBbIi 6annoH, He

A NPEAYNPEXXAEHUE

ncnonb3lyure

6eH3UH unu ppyrue
nerkoBocnaaMeHsowmecs
YXMAKOCTU UK napbl B61uU3K
3Toro unu noboro apyroro
npubopa.

NoAKOYEHHbIN ana
MCNOJIb30BaHUA, HENb3S
XPaHUTb B621U3KM 3TOrO MK
noboro apyroro npubopa.

AJ11 UCMNOJIb3OBAHUA
TOJIbKO HA OTKPbITOM
BO3AYXE.

BHUMAHUE YCTAHOBLLUUKY:
3TN MHCTPYKLUK JOJDKHbDI

6bITb OCTaBNEHbI y Blafienbla,
KOTOPbI/ AOMHKEH 06paLLaTbhes K
HUM B byayLueM.

ANPEQYNPEXAEHMUE:

Ctporo cnepyinTe BceM
npoueaypaM npoBepKu
ob6opynoBaHUs Ha yTeuKy,
OMMUCaHHBbIM B HACcTOSILLEM
PykoBopacTBe nonb3oBartens
nepep sKcnayaTauunemn
rpuns. [lenanTte 3to, paxke
€CJI1 rpWUb YCTAHOBNEH
HenocpeAcTBEHHO AUNEpOoM.

ANPEAYNPEXAEHUE: He

3a)kuraiTe 3ToT npubop, He
npoyuTaB BHayane pasgenbl
3AXKUTAHUE TOPEJIOK

B 3ToM PyKoBoacTBe
nonb3oBaTens.

C€:845BR-0035
ID: 0845
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NPEAYNPEXAEHUA

/A OMACHO

HeBbinonHeHUe MHCTPYKLMI, KOTOPbIE coAepXKaT npeaynpeXxaeHnsa o6 onacHOCTU, HAXOAALLMUXCA B 3TOM pyKOBOACTBE NoJib3oBaTenNs,
MO)XXEeT BbI3BaTb CEpbe3Hble TeJIeCHble NOBPEXXAEHUSA UK faXKe CMepTb, NoXKap, B3pbIB, YTO NpUBEAET K MaTepuanbHOMY yuiepby.
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A NPEOYNPEXAEHUA

Wcnonb3yitTe pykoBoACTBO NoNb30BaTeNs AJS TOro rpuns, 4to
Bbl npuo6penu, npu npucoeguHeHnn razosoro 6annoHa npu
noMolLuM peayKTopa.

He xpaHuTe 3anacHol unum oTcoefUHEHHbIN rasoBblil 6annoH
nop 6ap6ekio nnu oKosno Hero.

Henb3s knactb yexon gns 6ap6ekio unu apyrue ropioume
npepMeThbl BHYTpb 6apbekio.

HenpaBunbHas c6opka MoxkeT 6bITb onacHol. TwaTtenbHo
cobniopaiiTe MHCTPYKLUMM Nno c6opKe, HaxopsLMeCs B 3TOM
pyKoBoACTBe.

Mocne pnuTenbHoro nepuoaa XpaHeHUs U/Unu He
Mcnonb3oBaHUsA, Nepep UCnosib30BaHMEM rasoBoe

6ap6ekio Weber cnepgyeTt npoBepuTb Ha Hannuune yteyek

rasa u 3acopeHuii ropenok. CMoTpuTe MHCTPYKLMUMN B
HacTosiLLeM pyKoBoacTBe Ansl obecneyeHus NpaBUIbHOro
$dyHKuMOHMpoBaHUA 6apbekio.

He ucnonb3yiiTe oroHb AN NpoBepKMU YCTPOMNCTBA Ha YTeUKYy
rasa.

He ucnonb3yiite rasosblit 6apb6ekio Weber®, ecnu nmetorcs
yTeUYKM rasa B cOefuHEeHUsX.

Foptoune MaTepmanbl fOHKHbI HAXOAUTLCS HA PacCTOSHUM He
MeHee 60 cM cBepXxy, CHU3Y, c3aau unu c6oky ot 6apbexio.

He paspeluaiite geTaM nonb3oBaTbCA ra3oBbiM 6apbekio
Weber®. loctynHble YacTn 6ap6ekio MoryT 6biTb OUEHb
ropsumMu. He paspewainte getaM nogxoautb K 6apbekio Bo
BpeMsi ero UCMoNb30BaHUS.

Mpu ucnonb3oBaHuu razosoro 6apbekio Weber® 6yabTe
ocTopoXkHbl. Mpubop 6ypeT octaBaTbCcsi ropsiuuM Bo BpeMs
MCNoNb30BaHWA MU OYUCTKMU, MOITOMY HUKOFAA He OCTaBnsANTe
ero 6e3 NnpucMoTpa; HUKOra He NnepeMeLyalite npubop Bo
BpeMsi UCMONIb30BaHUS.

Ecnu ropenku racHyT Bo BpeMs IPUroToBJieHUs NULLU, 3aKpoiTe
BCe rasoBble KpaHbl. OTKpoiiTe KpbILKY U MOAOKAMUTE NATb
MMHYT nepep TeM, Kak BHOBb 3a)keub ropenku; cobniopaiite npu
3TOM UHCTPYKLMUM N0 3a)XKMraHuio.

He ncnonb3yite 6pukeTbl peBeCHOrro yras Uiau NaBoBbIN
KaMeHb Ans rasosoro 6apbekio Weber®.

Bo BpeMs NpuroToBaeHUs NULLMU HUKOTAA He HaKJIOHSAlTe
OTKPbITbIA 6apbekio, He KnaguTe pyKU UAK NanbLibl Ha
nepepHIol0 KPOMKY OTAeNeHUs Asi NPUroTOBEHUS NMULLK.
Mpu BHe3anHoi BcnbiwKe NAaMeHU ybepuTe NULLy oT OrHs, Noka
nnams He ctabunusupyercs.

A
A
A
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Ecnu 3aropuTcs XKup, BbIK/IIOYMTE BCe FOPEesiKU U 0CTaBbTe
KPbILWKY B 3aKPbITOM COCTOSIHUM, MOKA HE UCYE3HET OroHb.
TwaTtenbHo ouMLaiTe rasoBblit 6apbekio Weber® yepes
perynsipHblie nepuopbl BpeMeHu.

Bo BpeMs 04UCTKM KPAHOB UJIN FOPesioK He paclumpsiTe
OTBEpPCTUS UIU KaHanblI.

COXMOKEHHbI ras nponaH He SIBASIeTCS NPUPOAHBLIM FasoM.
Mogudukaumsa nnm nonbiTKa UCNONIb30BaHUSA NPUPOAHOIO rasa
ans npubopa, paboTatowiero Ha COKMXKEHHOM NponaHe, iBAseTcs
onacHo# 1 BieveT 3a co6oil aHHYNMpoBaHUe rapaHTUK.
[asoBblil 6aNN0H ¢ BMATUHAMU UM PXKaBYUHOWU MOXKET
npeAcTaBAsATb 0NACHOCTb; Takow 6annoH pomkeH bbITh
nposepeH cnyXx6oit rasa. He ucnonb3yiite rasosblii 6annoH ¢
NoBpeXXAeHHbIM KPaHOM.

[lake ecnu ra3oBblit 6ann0H KaXKeTCsi ONOPOXKHEHHbIM, OH
MOXXeT cofiep)kaThb ras. bannoH Hy)kHo cooTBeTCTBYIOLUM
o6pa3oM TpaHCNOPTUPOBATb U XPaHUTb.

Hu npu kaknx o6cToaTenbcTBax He NbiTakTeCb 0TCOEAUHATD
rasoBblil perynsiTop Uiy ra3oBylo apMaTypy Bo BpeMs
ucnonb3oBaHusa 6apbekio.

Monb3yitTecb TeNAOCTOWKMMMU PyKaBULLAMM WU NPUXBATKaMu BO
BpeMs ucnosnb3oBaHusa 6apbekio.

He nonb3yitTecb 6apbekio, ecnu Kakme-nmbo KOMMNOHEHTbI
npubopa He HaxopATcsA Ha cBoeM MecTe. [Mpubop pomkeH

6bITb NpaBUNIbHO cobpaH, B COOTBETCTBUM C NMpoLLeAypaMu,
onucaHHbIMKU B “UHCTpyKuMaX no c6opke”.

He knapuTe eMKOCTb C FOpIOYUM BHYTPb LIKada.

He cobupaiTe 3Ty Moaenb rpuns Ha BCTPOEHHON UM CKOJIb3KOM
KOHCTPYKUMKN. HeBbiNoNIHeHNe 3TOro NpeaynpeXxaeHus

MOXXeT BbI3BaTb N0O)Kap UJIX B3PbIB, YTO MOXKET NPUBECTHU K
Cepbe3HbIM TeNleCHbIM NOBPEeXXAESHUAM UMM CMePTH, a TaKKe K
MaTepuanbHoMy yuiepby. ¢
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NEPEYEHb COCTABHbIX YACTEWN

1. KpeneXHble getanu KoXxyxa 23. Pyuka Sear Station® 45. Tpy6ka ropenku Sear Station®

2.  Koxyx 24. bBaTapeliHbli 0TCeK 46. bBokoBas ropenka

3. TepMoMeTp 25. Bopootpaxatenb / TennooTpaxarenb 47. OTpeneHue ANs NPUroToBNEHUSA NULLU

4. J[epxatenb TepMoMeTpa 26. OpHopasoBbIV NOAAOH ANA CTEKAHUSA XKUpa 48. Crolika

5. Pyuka 27. BblABWKHOW NOTOK ANS XXUpa 49. LlnaHr konnekropa

6. C6opka nopcBeTKM rpuns 28. JloTok-ynoButenb 50. LUnaur/Perynstop

7. DBuratenb Beptena 29. [ep>xaTenb NoTKa-ynoBUTeNs 51. Kpblwka 60koBoOM ropenku

8. KpoHwTeilH BepTena 30. JleBas aBepua 52. Crtonuk 60KoBOW ropenku

9. Croitika gns nogorpesa 31. JBepHas py4ka 53. TlpaBbiii gep)xaTenb UHCTPYMEHTA

10. PeweTka ans nuwmn* 32. T[paBas aBepua 54. TasonpoBop 60KoBOI ropenku

11. MnacTtuHa Flavorizer® 33. JleBas naHenb pambl 55. Onopa pambl

12. Kawnan Crossover® 34. HwKHAA naHenb 56. 3apHas naHenb

13. Tpy6ka ropenku 35. Kpblwka nHdpakp. ropenku 57. TlpaBasi naHenb pambl

14. BokoBoii cTonnK 36. WUHdpakpacHas ropenka 58. Jlep)aTenb KpoHwTenHa 6annoHa

15. JleBbi pep)xatenb UHCTPYMEHTa 37. Bnok uHépakp. ropenku 59. KpoHwTelH 6annoHa

16. Konnektop 38. TlpoBop BocnnameHutens uHpakp. ropenkn  60. Jemndep 6annoHa

17. JKryT npoBofoB NaHenu ynpasaeHuUs 39. Tepmonapa 61. Jepxarenb cnuyek

18. MaHenb ynpaBneHus 40. LnaHr uHdpakp. ropenku 62. Ponuk

19. [Lepxatenb Manon py4ku 41. Ysen wamnypa 6apbekto 63. Ponuk c 61o0KMpoBKOiA

20. Manas pyuka 42. Kamepa konyeHus *PelweTka Ans NULLKY MOXET MMETb pasHyio l
¢bopMy B 3aBUCUMOCTU OT NpUobpeTeHHON
MoLenu.

21. bBonblas pyyka 43. TInacTuHa pnsa KonyeHus

22. JepxxaTenb 60nbLIOA py4KKn 44, Topenka KaMepbl KONYeHUA

WWW.WEBER.COM

5



FAPAHTUA

Bnaropapum Bac 3a npuobpeteHue npogykta WEBER®. Weber-Stephen Products LLC, 200 East Daniels
Road, Palatine, Illinois 60067-6266 («Weber») ropautcs Tem, 4To NpefoCTaBASET CBOMM KIMEHTAM
6e3onacHble, NPOYHbIE U HAAEXHbIe NPOAYKTHI.

[lanHas fobposonbHas rapaHTus Weber npefoctaBnsercs Bam 6e3 gononHutensHoit onnatel. OHa
COAEPXUT nHdopMaLmio, KoTopas Bam notpebyetcs Ans pemonTta npogykta WEBER® B ManoseposiTHoM
cily4ae HeMCnpaBHOCTU AW fedekTa.

B cooTBeTCTBMM C AEMCTBYIOLLMM 3aKOHOAATEIbCTBOM K/IMEHT MMeeT psifi NpaB B cily4ae, ecnm
NpPoAYKT oKasbiBaeTcsi HeMCNpaBHbIM. 3T NpaBa BKJOYalOT T ycnyru unm Y,
CHWXEHUE LieHbl MOKYMKMU 1 p p, B EBp ckom Coloze TeNbCTBOM
npeAycMoTpeHa AByX/eTHsA rapaHTus, HauMHas ¢ AaTbl Nepefayy npoaykra. [lonokeHus gaHHOI
rapaHTuu He BAMSIOT Ha 3TV U Apyrue NpefycMoTpeHHble 3aKOHOAaTeNbCTBOM npaBa. Ha caMom
Aene, 3Ta rapaHTWsa NpefocTaBAseT AONONHUTE/bHbIE NPaBa BafenbLa, KOTopble He 3aBUCHAT OT
NON0KeHUi rapaHTUM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM.

O0BPOBOJIbHAA FAPAHTUA WEBER

Komnaxus Weber rapaHTupyet nokynatento npopykta WEBER® (unu, B cnyyae napexus uam

peKknaMHbIX akuuit, uuy, ANs KOToporo oH Bbin NprobpeTeH B kayecTBe Nofapka UK pekiaMHom
npoayKunu) oTcyTcTBME AedeKToB MaTepnanos u nsrotosnequs s npogykte WEBER® B Teyerue
ykasaHHoro (ykasaHHbix) Huxe cpoka (cpokoB), npy ycnosun cbopku 1 akcnyaTaLmuu B COOTBETCTBUM

c npunaraemsiM PykoBoacTBoM nosb3sosatens. (Mpumeyatnue: Ecau Bbl notepsinu PykoBoacTso
nonb3osatens WEBER®, 3ameHa focTynHa B iHTepHeTe no agpecy www.weber.com vunu Ha apyrom
caiiTe, NpefHa3Ha4YeHHOM ANs KOHKPETHOM CTpaHbl, Ha KOTOPbI BNaAesbla MoryT nepeHanpasuTs). Mpw
YCNOBWM HOPManbHOTO MCMONb30BaHMUA O[HOI CeMbelt, NPOoXMBaloLLei B YaCTHOM I0Me UIn KBapTupe,
1 NpoBefieHNs TexHMyeckoro obcnyxusanus komnaHus Weber B paMmkax gaHHot rapaHTum cornaliaetcs
OTPEMOHTVNPOBATh UM 3aMeHUTL HencnpasHble AeTanu B yka3aHHble CPOKW U C MPUBEAEHHbLIMU HIKe
orpaHnyeHnsMu 1 uckiiodenrmsmi. B TOW CTEMEHK, B KOTOPOW 3T0 PA3PELLEHO MPUMEHUMbIM
3AKOHOLATENBCTBOM, MOJTOXEHWNS AAHHOW TAPAHTUM PACTIPOCTPAHSIOTCA TO/IbKO HA
NMEPBOHAYAJIBHOI0 NOKYMNATENSA WU HE NOONEXAT NEPEAAYE NOCNEAYOLLMM BNAOENBLUAM,
3A UCKJTIOYEHWEM YKA3AHHBIX BbILLIE CNTYYAEB [JAPEHWS 1 PEKJIAMHOW MPOLYKLIMN.

OTBETCTBEHHOCTb BJIALENIbLIA 0 JAHHOW FAPAHTUM

[na obecnedeHmns addekTMBHOTO ENCTBUA rapaHTUm ciefyeT (xoTa 3To HeobsazaTensHo)
3aperucTtpuposatsb coi npogykt WEBER® Ha caiite www.weber.com wau Ha gpyrom caiite,
npefiHa3HaYeHHOM 19 KOHKPETHOI CTpaHsbl, Ha KoTopblii Bnagenbua MoryT nepeHanpasutb. Mpockba
Takxe COXpaHsTb TOBaPHbI YeK 1/Uu KBUTaHLMIO, NOATBEPXKAAIOLLME NOKYNKY. Peructpaumus salero
npogykta WEBER® noaTsepxnaer npefocTasieHve BaM rapaHTuu v nepeaaet komnanuu Weber
HeobxoauMble AaHHble AN CBA3M C BaMU.

aumio. H

lMpuBefeHHas Bbile rapaHTUs NPUMEHSIETCS TONbKO B CAlyYae, ecin Bnagesnel, NpuHUMaeT pasyMHble
Mepbl no yxoay 3a npogyktoMm WEBER®, cnefys BceM MHCTpYKUUsM no cbopke, MCNOb30BaHMIO 1
npogunakTuieckomy obcayxmnBaHuio, NpuBeAeHHbLIM B NpunaraeMoM PykoBofcTBe Nonb3oBaTens, ecim
TONbKO Bafieiel, He MOXeT [joka3aTb, 4To AedekT unu cboii B paboTe He cBs3aHbl ¢ cobiofeHnem
M3N10XKeHHbIX Bbllle 06s3aHHOCTel. Eciu Bbl X1BeTe B NPpUBPeXHOit 30He, UAW Ball NPOAYKT HaXO[MUTCS
Heflaneko oT bacceiiHa, obcnymBaHne JOMXHO BKIOYaTb PErYsPHOE MbITbe U OMofackuBaHue
BHELLUHWX NOBEPXHOCTEN, Kak OnuncaHo B npunaraemMomM PykoBoacTBe nonb3oBaTess.

OBPALLIEHWA N0 TAPAHTUU / UCKITOYEHUA U3 TAPAHTUU

Ecnu Bbl cunTaete, 4To Ha Kakylo-1160 AeTasnb NpofyKTa pacrnpoCcTpaHseTcs AeCTBne HacTosWen
lapaHTuK, obpaTutecs, noxanyicta, B Cnyx6y nopaepxku knneHto Weber, ncnonb3ys KoHTaKTHYO
vHpOpMaLMIo Ha HaleMm caliTe (Www.weber.com Ui Ha Apyrom caiiTe, NpeAHa3sHaYeHHOM Ans
KOHKPETHOM CTpaHbl, Ha KOTOPbIY Bladenbla MoryT nepeHanpasuTs). Mocne usyyeHns cutyaumm
KoMnaHus Weber BbINONHNT peMOHT MK 3aMeHy (Ha cobCTBEHHOE yCMOTpeHWe) HencnpasHol getanu,
Ha KOTOpYI0 PacnpoCTpaHaeTcs AeiCTBMe HACTosWen rapaHTuun. B ciyyae, eciv peMoHT unu 3aMmeHa
HEBO3MOXHbI, koMnaHus Weber MoxeT NpuHaTL pelweHue (Ha cobcTBeHHOE ycMoTpeHie) o 3ameHe
rpUIs HOBbIM rPUIIEM Takow ke unu Gonbluen ctoumoctn. Komnanns Weber MoxeT nonpocuts Bac
HanpaBWTb e fieTanu 4Jisi POBepKM C NPefonaToi CTOMMOCTI OTNPaBKU.

[aHHas rapaHTus He AeiCTBYeT B Cilydae NOBPEXAEHUN, YXyALWEHUIA cOCToAHNS, obecyBeunBaHus n/
NN pXXaBYMHbI, B CBA3M C KOTOPbIMU Weber He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, Bbl3BaHHbIe CnefyomnMn
npvYnHaMn:

¢ HenpasunbHoe, 6e30TBETCTBEHHOE UCMO/b30BaHWE, M3MEHEHUS, MOAU(UKALIMY, UCNOb30BaHMUE HEe
10 Ha3HAYeHMIO, BaHAANU3M, OTCYTCTBUE [OSIKHOIO YXOAa, HeNpaBuIbHas cbopka UM yCTaHoBKa,
a TaKke HeBbIMONHEHWE MW HeHaAexallee NpoBeAeHe 0BbIUYHbIX U PErNaMeHTHbIX paboT no
TexobcayxuBaHuio;

o [leicTBUS HAaceKOMbIX, NaykoB v rpbisyHos (HanpuMep, 6enok), Bkayas 6e3 orpaHuyeHns
noepexaeHne TpyboK ropenok u/uam rasosbix WAAHTOB;

* BozgencTeune coneHoro Bozayxa 1/ UCTOYHIMKOB XN0pa, Takux kak 6acceiiHbl U ropsune BaHHbl/cna;

 CypoBble NorofiHble ycioBws, Takne Kak rpaj, yparaHbl, 3eMIeTPACEeHNs, LyHaMu UK WTOPM, TOpHaAo0
VAN CUTbHbBIE FPO3bl.

Vicnonb3soBakue n/vwnu ycTaHoska 8 npopykt WEBER® geTaneit, He SBASIOWMXCA OPUTMHANbHBIMM
3anuactamu Weber, npuBefeT K aHHYIMPOBaHMIO AaHHOM rapaHTum, u ee aencTsue He Bygert
pacrnpocTpaHaTbes Ha siobble Bbi3BaHHbIE 3TUM noBpexaeHus. Jliobas nepefeska ra3oBoro rpuas,
He paspelueHHas koMnaHuen Weber v BbinonHeHHas He yNoHOMOYeHHbIM KoMnaxuern Weber
CMeyuanncToM rno cepBrcHoMy oBCny>XMBaHuIO, NPUBEAET K aHHYNMPOBAHWMIO JAHHOW rapaHTUw.

CPOKW rAPAHTUU

OTaenexune 4ns NPUroToBAEHMUS MULLN:
10 neT 0T CKBO3HOTO NpOpXKaBieHus/nporopaxus
(2 ropa Ha Kpacky, 3a UCKITIOYEHWEM N3MEHeHUs LiBeTa Unu obeclBeunsaHms)

Y3en kpbIwKu:
10 NeT 0T CKBO3HOTO NPOPXaBeHNs/Nporopaxus
(2 ropa Ha Kpacky, 3a UCKITIOYEHWEM N3MEHeHUs LiBeTa Unu obeclBeunsaHms)

Tpy6Ku ropenku u3 Hep>kaelollieil cTanu:
10 neT 0T CKBO3HOTO NPOPXaBeHNs/Nporopaxus

PelweTka ans nuLWmM U3 HepxkaseloLLeit ctanu:
5 fIeT 0T CKBO3HOTO NpopxKaBieHus/nporopaxus

MpyTkw Flavorizer® us Hepxagetollen cTanu:
5 NIeT 0T CKBO3HOTO NpopXaBieHus/nporopaxus

3ManupoBaHHas YyryHHas pelleTka Ans nuim:
5 NIeT 0T CKBO3HOTO NPOp>XaB/ieHNs/nporopaxus

Bce apyrue getanu:
2 ropa

OTKAS OT OTBETCTBEHHOCTU

MOMWUMO U3JTOXKEHHbBIX TAPAHTUU U OTKA3A OT OTBETCTBEHHOCTHU, AAHHBIE MNOJIOXKEHUA
HE NPEAOCTABASAIOT AOMONHUTENbHbIX TAPAHTUM U HE ABNAIOTCA 3AABJIEHUEM O
A0BPOBOJIbHOM MPUHATUN OTBETCTBEHHOCTU BHE PAMOK OTBETCTBEHHOCTU KOMMAHUU
WEBER B COOTBETCTBWM C MNONIOXKEHUAMU 3AKOHOAATEJIbCTBA. TAKXXE JJAHHAS TAPAHTUA
HE OTPAHUYUBAET U HE UCKTIOYUTb CUTYALIUU UITU NPETEH3UU, NPU KOTOPbIX KOMMAHUA
WEBER HECET NPEAYCMOTPEHHYI 3AKOHOAATE/IbCTBOM OTBETCTBEHHOCTb.

Mo UCTEYEHWUU YKASAHHOIO B JAHHOW FTAPAHTUM CPOKA HUKAKUE TAPAHTUU HE
JEVCTBYIOT. HUKAKME IPYTUE FTAPAHTUMW, NPEAOCTABJIAEMbIE JIOBbLIM JIULLOM, B T.4.
AWNEPOM MU PO3HUYHBIM NPOJABLIOM, B OTHOLLEHWU JIIOBOr0 NPOAYKTA (HANPUMEP,
«PACLUMPEHHbBIE TAPAHTUW»), HE IBISETCA OBA3ATEJIbHbIMU /191 WEBER. EAUHCTBEHHbIM
CPEJCTBOM UCMPABJIEHUS, MPEJYCMOTPEHHbIM IAHHON TAPAHTUEN, ABNIAETCA PEMOHT
WJIM BAMEHA HEUCNPABHOW JEETAJIM UNIN MPOAYKTA.

HU B KOEM CJTYYAE PASMEP BO3MELLEHWSA COTJIACHO JAHHOM 106POBOJIbHON FAPAHTUU HE
BYAET NPEBbILLATb CTOMMOCTU NPUOBPETEHUSA NPOAYKTA WEBER.

Bbl MPUHUMAETE HA CEBAA PUCK U OTBETCTBEHHOCTb 3A YTPATY, YLLEPB UJIN BPEL,
HAHECEHHbI BAM U BALLIEMY UMYLLIECTBY W/UNU APYTUM NIULAM U UX UMYLLIECTBY B
PE3YJIbTATE HEHAJNEXXALLEIO WX BE3OTBETCTBEHHOIO MUCMNOJIb30BAHUA MPOAYKTA
MW HEBbIMOMHEHMA MOJIOXXEHUA U MHCTPYKLIUIA, COAEPXKALLIUXCS B MPUNATAEMOM K
MPOAYKTY WEBER PYKOBOZACTBE M0JIb30BATENA.

3AMACHbIE YACTU U NMPUHALJIEXKHOCTU, BAMEHEHHBIE N0 JAHHON TAPAHTUU, MONYYAIOT
FAPAHTMIO TOJIbKO HA OCTABLLMICS CPOK AEMCTBUS NEPBOHAYAJIbHOM FTAPAHTUM (KAK
YKA3AHO BbILLE).

JLAHHASI TAPAHTMSI OTHOCUTCSA K UCMOJIb30BAHUIO OIHOW CEMBEW, MPOXXUBAIOLLIEN B
YACTHOM JOME WU KBAPTUPE, U HE PACMPOCTPAHAETCA HA TPUJIM WEBER, UCMOJIb3YEMbIE
B KOMMEPYECKKX LEENAAX, COBMECTHO UJIM B COCTABE MAPKA U3 HECKOJIbKUX

YCTPOMCTB, HAMPUMEP, B PECTOPAHAX, FOCTUHULIAX, HA KYPOPTAX U B APEHAYEMOW
HEABMWXUMOCTHU.

WEBER MOXXET BPEMA OT BPEMEHU U3MEHATb KOHCTPYKL U0 CBOUX NPOAYKTOB. HUKAKUE
13 MONOXXEHUA AAHHOW FTAPAHTUU HE LO/XKHbI TOJIKOBATbCA KAK 0BA3bIBAIOLLME WEBER
BHECTW TAKUE )XE UBMEHEHWA B KOHCTPYKLIUIO PAHEE U3FOTOBJIEHHbIX MPOAYKTOB, PABHO
KAK NOA0BHbIE USMEHEHWUA HE LOJDKHbI UCTOJIKOBbIBATbCA KAK MPU3HAHUE TOr0, YTO
NPEABIAYLWUE KOHCTPYKL WU BbIJIN BE®EKTHLIMU.

,D,OI'IOJ'IHMTEJ'IbeIE CcBefeHnA AN KOHTakTa npueBefeHbl B Cnucke MeXAYHapOoAHbIX opraHmzaumﬁ B KOHUe
AaHHOro PyKOBDJJ,CTBa rnofib3oBatensd.

OBLUWME MHCTPYKLHU

la308Bbii bapbekio komnanum Weber® npepcrasnsaeT coboi nepeHocHom npubop ans
NPUroTOBMIEHWS NULLM HA OTKPbITOM Bo3ayxe. C noMoLblo rasosoro 6apbexio Weber®
Bbl MOXETe XapuTb Ha peLLeTKe, XapuTb 1 Nedb. Takoi pesynsTaT TPYAHO NoyyuTh B
[LLOMaLLHWX ycnoBusx. 3akpbiTas Kpbilika v nnactuHsl Flavorizer® npupatoT nuile Bkyc,
XapaKTepHbIi 415 NPUTOTOBIEHUS Ha CBEXEM BO3AyXe.

la30BbIit bapbekio Weber® sBnsieTcs nepeHocHbIM, N03TOMy Bbl MOXeTe NErko U3MeHuUTb
MECTO ero yCTaHOBKM - B cajy UK BO BHyTpeHHeM fiBopuke. [lepeHocMMoCTb 03HavaeT,
yTo Bbl MOXETE B3ATh ra3oBbiil 6apbekio Weber® ¢ coboii B noesaky.

CokuxkeHHbI ras nponaH (LP) asnsieTcs Gonee GbICTPbIM B UCMOB30BaHMM, MO3BOASET
Nyyle KOHTPOAMPOBAThL NPOLLECC MPUFOTOBAEHUS MULLM MO CPABHEHUIO CAPEBECHbIM
yrnem.

®  3TU UHCTPYKLMM NPEAoCTaBAT BaM MUHUMAabHbIe TPeBOBaHWs N0 MOHTaXy
Baluero rasosoro 6apbekio Weber®. Moxanyiicta, BHUMaTeNbHO 03HAKOMbTECH C
MHCTPYKLUMSIMK Nepef ucrnosb3oBaHueM rasosoro bapbekio Weber®.

¢ He npeaHasHayeH Ans UCMOMb30BaHUS feTbMU.

¢ He nopkntovarite npubop K ceTn rasocHabxeHus (razonposogy 6biToBOro
rasocHabxenws). Knanasbl v 0TBEpCTMS NpegHazHaueHbl UCKIIUUTENBHO 4119
CKMKEHHOr0 nponaxa.

e He ncnonbayiiTe 6puKeTbl LPeBECHOrO Yrs NN NaBOBbIA KaMeHb.

e lcnonb3yinte TonbKo 6anaoH CO CXKMXKEHHbIM NponaHom Becom 3 - 13 kr.

e B BenukobputaHum atoT npnbop fonxkeH 6biTb OCHALLEH perynsTopoMm,
cooTBeTCTBYOWMM TpeboBaHuamM ctaHgapTa BS 3016, ¢ HOMUHaNbHbIM BbIXOAHbLIM
nasnervem 37 munnwnbap. (MocTasnsercs ¢ 6apbekio.)

e He ponyckante nepernba wnatra.

e [InuHa WwnaHra He JomkHa npesblwaTs 1,5 MeTpa.

e Mbl pekoMeHyem Bam 3aMeHsATb ra3oBbIii WNaHr Ha razoBoM rpune Weber yepes
Kaxgble 5 neT. B HEKOTOpbIX CTpaHax MOryT cyliecTBoBaTh TpeboBaHUS 3aMeHbl
rasoBoro wwnaHra c 6osee KOPOTKUM UHTepBanoM, 4eM 5 neT. B aToM cnyyae MecTHoe
TpeboBaHWe CTaHOBUTCS r1aBHbIM K UCMONHEHWIO.

e Jliobble getanu, repMeTU3MpoBaHHbIe U3roTOBUTENEM, HE JO/KHbI NMepeAenbiBaTbCs
nonb3oBaTeneM.

e Jliobas Mmogmoukauma npubopa MoxeT bbITb ONACHOW.

e HeobxoanMo 1CMoNb30BaTh TONLKO LUNAHT HU3KOTO JABEHWS U PEryNATOp, KOTopble
COOTBETCTBYIOT HALMOHabHbLIM CTaHAApTaM.

e CMeHHbIMW perynsaTopamu faBieHWs W y3iaMu LNAHIoB AOMKHbI BbITb TONBKO Te,
KOTOpPbIE yKa3aHbl U3roTOBUTENEM HapY>KHOTO rasoBoro npubopa. ¢




OBLUME MHCTPYKLHUU

XPAHEHME

Ecnu rasosbiit 6apbekio Weber® He ncnonb3ayeTcsi, 3aKpoiTe KpaH razoBoro banioHa.
Mpu xpaHeHun rasosoro bapbekio Weber® BHyTpM nomeLLeHUs, 0TCOEAUHUTE INHUIO
nopaum rasa. CaM rasoBbiit 6anioH fJONKeH XpaHUTLCS BHE NMOMELLEHWS B XOPOLLO
npoBeTpYBaEMOM MecTe.

Ecnu rasoBbiit 6annoH fonxeH 6biTb BMecTe ¢ ra3oBbiM bapbekio Weber®, To rpuns

1 BanIoH ¢ rasom JOMKHbI XPaHUTLCS BHE MOMELLEHWS B XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM
MecTe.

a30Bble HanOHbI JOMKHBI XPAHUTLCA BHE MOMELLEHWS B XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM
MecTe, HeloCTynHOM Ans feteit. OTcoefuHeHHble ra3oBble 6annoHbl Heb3s XpaHWUTb B
3[jaHNK, rapaxe Uan kakoM-n1bo [pyroM 3akpbiTOM MecTe.

PABOTA
A MNMPELYNPEXAEHUE: 3toT npubop npegHasHavyeH gns

MHCTPYKUWU NO OBPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

PEKOMEHAOALIUU MO BE3OMACHOMY
OBPALLLEHUIO C BAJIJIOHAMM CO
C)XXMXKEHHbIM NPOMAHOM

MCNoNb30BaHUSA TOJNIbKO HAa OTKPbLITOM BO3AyXe; HUKOrAa He
Mcnonb3yiTe B rapa)kax, 6afikoHax unu BepaHAax, 3aKpbITbIX
WU C KpblLLEen.

NPEAYNPEXXAEHUE: Hukorga He ucnonb3yiTe ra3oBblit
b6ap6ekio Weber® nop He3awwMLeHHON BocniaMeHsoLWelcs
KpblLIEeX NN HaBeCoM.

NPEAYNPEXXAEHMUE: He ucnonb3yitte 6apbekio,
pacnonoXXeHHbI 0T roploYMX MaTepMnasioB Ha PacCToOAHUM
MeHee 60 cM cBepXy, CHU3Y, c3aaun unu c6oKy oT rpuns.

CxmxeHHbI ra3 nponaH (LP) asnsaetca

Bonrapus, Kunp, Yexus, JaHus, 3ctonus, QuHnsaHaus, Benrpus,
Wcnanpus, Nateus, Jintea, Manbta, Hupepnangel, Hopserus,
PyMbiHus, Cnosakus, Cnosenus, Lseumns, Typumns

A NPELRYNPEXXAEHMUE: MasoBblit 6apbekio Weber® He

npeaHa3Ha4yeH gng yCtTaHOBKU B / Ha aBTonpuuyenax uau cygax.

A NPEQYNPEXXAEHUE: Bo BpeMsi ucnonb3oBaHus 6apbekio

CTaHOBUTCH ropsYuM. Hukorga He octaBnsiiTe npubop 6e3
npucMoTpa.

A NPELRYNPEXXAEHUE: 3nekTpuyecKuii ceTeBoi NPOBOA, U LUNAHT

ANs noAayM ToNAMBa AOMKHbI HAXOAUTLCS B CTOPOHE OT FOPSIYUX
NoBepPXHOCTE.

A NMPEOYNPEXXAEHUE: CneauTte 3a TeM, 4Tobbl B MecTe

NPUroTOBIEHUA NMULLKU He 6blN0 NIerKoBoCMIaMeHs ILLNXCS
napos u YKMAKOCTEN, TaKUX KaK 6€H3uH, CNUPT M Ap., a Takke
roproyunx MmaTtepuanos.

A NPEAYNPEXXOEHUE: Hukorpa He xpaHuTe apyrue (3anacHbie)

rasoBble 6as10HbI 0K0J10 ra3oBoro 6ap6ekio Weber®.

A NPEAYNPEXXOEHUE: Bo BpeMs UCNOJIb30BaHUS FPpUib

CTaHOBUTCH O4eHb ropsiuuM. Byab ocob6eHHO BHMMaTeNbHbI, Koraa
NMPUCYTCTBYIOT AeTU WX NOXKUJble JII0ON.

A NPELRYNPEXXAEHUE: He nepeMeLyaliTe rpuib, Korga oH

paboTaerT.

A NPELRYNPEXXAEHUE: Mpu nonb3oBaHWM rpuneM HageBanTe

3alUMTHbIe NepyYaTKu.

1,B/P - 30 M6ap

HedTenpofyKToM, TakinM >ke Kak 6eH3NH N NPUPOAHbIN
ra3. C>KMXKeHHbI nponaH Npu HopManbHo
TemnepaType 1 jaBJeHnn HaXoANTCS B ra3o0bpasHoM

Benbrus, ®paHuus, Mpeuns, Vpnanaus, Utanus, Nliokcembypr,
Moptyranus, Wcnanusa, LUsenuapus, Benukobputanusa

1, - 28-30/ 37 m6ap

COCTOAHNN. I'IponaH B bannoHe nog cpefHUM
AaBIeHNEeM HaxoauUTCA B XXKMOKOM COCTOAHUN.

Monbla

1,P - 37 M6ap

Mpy CHUXEHUW faBNeHWSA XXUAKWUIA NponaH Ierko AscTtpus, lepmanus

1,B/P - 50 M6ap

ncnapsieTcst U CTaHOBUTCS ra3oM.
a3 nponaH MMeeT 3anax, MoXoXWii Ha 3anax
NpWpofHOro rasa. Bbl A0/XKHbI 3HATh 3TOT 3anax.
a3 nponaH Taxenee Bo3gyxa. [pocaunBatowmics

OAHHBIE 0 MOTPEBJIEHUU

ras nponaH MoXXeT HakKannnBaTbCa BHU3Y 6e3
paccemBaHud.

BannoH co cxuxeHHbIM nponaHoM LoJKeH

yCTaHaBMBaTbCA, TPAHCNOPTUPOBATHLCA U XPaHNTLCA

MponaH kBT BytaH kBT MponaH ran/yac ByTaH ran/yac
Summit® 420™ 18,0 20,2 1287 1470
Summit® 460™ 22,5 26,2 1608 1907
Summit® 470™ 26,0 30,2 1858 2198

B BepTMKaNbHOM MonoxeHun. He gonyckaiite napeHums
unu HebpexHoro obpatyeHus ¢ bannoHamu co
CKMKEHHBIM MPOMaHOM.

Hukorpa He xpaHuTe nau TpaHcnopTupyiTe 6annoH
€O OKMXKEHHbIM NPOMNaHoM B MecTe, re TeMnepaTypa

PA3SMEP OTBEPCTUSl KPAHA (aioiiMbl)

CO)KMXKEHHBIN YINeBOAOPOAHbINA ras

MoxeT npeBbiwaTh 51°C (cauLwkoM ropsivo, 4Tobbl
Llep>KaTb pyKoWi - HanpuMep: He ocTaBnsiTe BannoH

IB/P-30M6ap | I, -28-30/37méap |  1,B/P-50m6ap

CO COKMIKEHHbIM NMponaHoM B aBToMobune B )KapKl/lﬁ

KPAHbI FTABHOM FOPENKK

neHb).
O6pawaiitech ¢ “nycTiMM” rasoBbiMu bannoHamm

TaK Xe, Kak 1 C 3anoJIHeHHbIMN. ,£I,a>Ke €cNn rasoBbli

6annoH OMOPOXHEH, OH MOXXET HaX0AMUTbCA NOL

naBnieHveM rasa. lepep oTcoeAnHeHeM Bcerga
3akpblBaiiTe kpaH bannoHa.

He ncnonb3yiite noBpexAaeHHbIV ra3oBblit 6annoH.

[a3oBble 6aNN0OHbI C BMATUHAMUW WAWN PXKaBYUHOW,

a Takke 6annoHbl ¢ noBpexAeHHbIM KpaHOM MOTyT

NpencTaBAATs 0NacHOCTb. HeMeaneHHo 3aMeHuTe
noBpeXAeHHbIN bannoH.

MecTo coefiMHeHus WnaHra u razoBoro bannoHa

AO0J/DKHO NPOBEPATLCA HA Hanu4vune yTeuyku Kaxnabln pas3

npu noaknoyeHnmn bannoHa. Hanpumep, nposepsinTe

rasoBblil 6annoH Kaxabli pa3 noce 3anpasku.
MpoBepbTe, YTObObI perynaTop bbin ycTaHoBNEH

C HebOoNbLWMNM BEHTUNALNOHHbBIM 0TBEPCTUEM,

HanpaB/ieHHbIM BHU3 Tak, 4T0bbl B HEM He co6v1panaCb

Boga. BeHTunaunorHoe 0TBEPCTUE HE LOSIKHO 6bITb
3aCOpeHo rpda3bio, XXKMPOM, HaCeKOMbIMK, U T.4.

Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
Summit® 470™ 0,99 0,96 0,86
KPAH BOKOBOW FOPEJIKU
Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 460™ H/L H/L, H/O
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85
KPAH FOPEJIKU Ana noaPyYMAHUBAHUA
Summit® 420™ H/L H/L H/L,
Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79
Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79
KPAH FOPEJIKM KAMEPbI KONYEHUA
Summit® 420™ H/L H/L H/L,
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66
KPAH UHOPAKPACHOW FOPEJIKU
Summit® 420™ H/L H/L H/L,
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82
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WHCTPYKLWU NO OGPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

YCTAHOBKA BAJIJIOHA ( )

Mokynka 6annoHa c rasoMm y gusiepa no npopaxe rasa

BannoH Bcerga yctaHaBiMBaeTcs, TPAHCMNOPTUPYETCS U XPAHUTCS B BEPTUKAIbHOM
nonoxeHun. Hukorpa He gonyckaiTte nageHuna 6annoHa nnu HebpexxHoro obpatyeHuns
C HWM. Hrkorpa He xpaHuTe 6annoH B MecTe, rae TeMnepaTypa MoXeT NnpeBbilaTb
51° C (cnnwkom ropsivo, 4tobbl fepxatb pykoil). Hanpumep, He octasnsite 6annoH

B aBTOMOo6ue B xapkue aHu. (Cmotpute: "PEKOMEHIALIAM MO BE30MACHOMY
OBPALLIEEHMIO C BAJIJTOHAMW CO CXXMXEHHBIM MPOMAHOM”). ¢

BAPWAHTbI PACIMOJIOXKEHUA BAJIJIOHA NMPU EF0 YCTAHOBKE

Bbl MoxeTe ycTaHOBUTbL BanfioH Ha NpaBoi NaHenu ¢ NOMOLLLbo KpoHLWTelHa bannoHa,
1AW nocTaBuTh BannoH Ha 3emnto. Bannox gonxkeH pacnonaratbcs CHapyXXu BCTPOEHHOTO
wkada, Ha NpaBow CTOpoHe rpuns. He nbiTaTeck ycTaHaBAnBaTb BannoH BHYTpU
BCTPOEHHOrO LWKkada.

YcTaHoBKa KpoHwTelHa 6annoHa

[na 3toro TpebyeTca: fepxaTenb KpoHwTelHa bannoHa (1) n kpoHwTeitH 6annona (2).

Al PacrnionoxwuTe fepxatesb KpOHLITEMHa GasioHa Ha NPaBoi Hapy>XXHOW MaHesu rpuns.
3akpenuTe ero BUHTaMu, waibamu v raiikamm (3).

B) BcrasbTe feMnoepbl bannona (4) B ABa oTBepCTUS Mof AepxaTeneM KpoHWTenHa
6annoHa. 3akpenuTe Ux BUHTaMu, lWainbamm u raikamm.

C) MosepHuTe banioH Tak, 4Tobbl KpaH bl 0bpalLeH K nepeaHert cTopoHe Bapbekio.

D) YmepxuBaiiTe KpOHLWTENH 1 HAaKJIOHUTE BasIoH Tak, 4ToBbl jBE U30rHYTbIE OMOopbI
KPOHLUTeHa pacrnonaranunce nof fAHoM bannoHa. OTperynupyite peMeHb Tak, YTobbl
OH NIOTHO Npuneran Kk 6annoHy (5).

E) MogHumuTe KpoHwWwTeitH BannoHa u ycTaHoBUTE ero Ha AepXatesb banioHa, kak
nokasaHo Ha pucyHke (6).

Pacnono)keHue Ha 3eMne

A} MocTasbTe 6anioH Ha 3eMJIl0, CHapyXU BCTPOEHHOTO LwKada, Ha NpaBoil CTOPoHe
rpuns (7).

B) MosepHuTe GannoH Tak, 4Tobsl KpaH 6bii 06palleH K nepeaHei CTOpoHe rasoBoro
6apbekio Weber®. ¢

[pvnu Ha nnnCTpaLVsX B AaHHOM
PykoBopacTBe nonb3osaTens MoryT
He3HauMTesIbHO OTINYaTbCS OT
npvobpeTeHHo BaMu Moaenu.




WHCTPYKLWU NO OGPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

MNoAKJIIOYEHUE BAJIJIOHA CO COKUXKEHHBIM MPOMAHOM 1 )

A TMpepynpexxgeHue: MposepbTe, 4To6bl KpaH 6ansioHa co
OKWKEHHbIM NPONaHoOM UK perynsaTopa 6bi1 3aKpbIT.

A} MoaknounTe BaNNoH CO CKUKEHHBIM NPONaHOM.

HekoTopbie pepykTopbl HyxxHO HAXKATD ans nogkntodenuns n OTXKATb pns
OTKJTIOYEHUS; iPYrMe PefyKTOPbl UMEIOT raiiky  NeBoit peabboit, koTopas
NoAcoeAMHAETCS K KpaHy basnoHa. BeinonHaiTe MHCTPYKLUM ANs NOACOEAUHEHUS!
peayKTopa, OTHOCALUMECS K KOHKPETHOMY PedyKTopy v MoKasaHHbIe Ha
unnocTpaumsx ans Bawero tvna pegytopa.

a) 3aBMHTWTE MO YacoBOU cTpenike GUTUHT pedykTopa Ha bannoxe (1).
Pacnonoxute pegyktop Tak, 4Tobbl BeHTUNAILMOHHOE oTBepcTHe (2) Bbino
HanpaB/IeHo BHN3.

b)  3aBuHTWTE NPOTUB YacoBOI CTPenkn GUTUHT peayTopa Ha bannowe (3) (4).

c) TosepHute poiuar perynsTopa [(5) no yacosoit cTpenke B nonoxexve BbIKJI.
HaxuMaliTe Ha perynatop Ha kpaHe basnoHa cBepxy BHU3, MoKa peryisTop He
3allenkHeTca Ha cBoeM MecTe (6).

d) lpoBepsTe, 4Tobb BbIKIIOYATENb PEAYKTOPA HAXO[MUIICS B MONOXKEHNN BbIKII.
MepemewainTte MydTy pesyktopa seepx (7) (9). HaxxmuTe Ha pegykTop Ha
CBepXy BHM3, NOCTOAHHO yaepxusas. Mepemectute MyodTy 8HU3 (8) (10). Ecam
KpenneHve pedykTopa He 3aLlenkuBaeTcs, MoBTOpuTe npoueaypy. ¢

3AMEHA LWWJIAHTA, PEAYKTOPA U KJTIAMAHA B CBOPE

A BAXXHOE 3AMEYAHME: PekoMeHAyeM 3aMeHATb ra3oBbIi
WNaHr Ha rasoBoM rpune Weber kaxkabie 5 net. B HekoTopbix
CTpaHax MOryT cyL,ecTBOBaTb Tpe60BaHMA 3aMeHbl Fa30BOro
wnaHra c 6onee KOPOTKUM UHTEPBaNoM, 4yem 5 net. B
3TOM cllyyae MecTHoe TpeboBaHMe CTaHOBUTCS MMABHbIM K
MCMNOJIHEHUIO.

B cnyyae 3aMeHbl WaHra, pegykTopa U KianaHa B c6ope
CBfi3bIBalTECb C MECTHbIM NMpPeAcTaBUTENEM CYXKObI
06cny>kMBaHUSA KNMEHTOB, KOTHAKTHasA MpHOpMaL s KOTOPOro
HaxoAuTCA Ha HawewM Beb-cainTe. 3aperucTpupyinTechb Ha
www.weber.com.

WWW.WEBER.COM
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WHCTPYKLWU NO OGPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

MnoAroToBKA K MPOBEPKE HA YTEYKKU 1 )

A NMPEOYNPEXAEHMUE: CoeguHeHuns rasonpoBoga rasosoro
rpung Summit® npownu 3aBogckue ucnbiTaHusa. OgHaKo
Mbl HaCTOATEJIbHO peKoMeHAyeM BaM npoBepuUTb Ha yTeuku
BCe CoeMHEHUs ra3onpoBoga nepep TeM, Kak HavaTb
IKCnayaTauMio ra3oBoro rpunas Summit®.

CHMMUTe naHenb ynpasneHus

HeobxoanMble MHCTpyMeHTbI: OTBepTKa, NaockorybLbl U nonoTeHLa.

A} CHuMuTe pyyku ynpasnenus ropenkamu (1).

B) Otkpoiite obe ABepubl. C MOMOLLbI0 OTBEPTKU W3BIEKUTE BUHTLI HA HUXKHEN CTOpOHE
naHesu ynpasnetws (2).

C) MopHuMUTe 1 n3BNEKUTE BaTapeinHbIi OTCEK, PaCMONOXKEHHbI BHYTPW WKada rpuns
(3).

D) Mcnonbays mnockorybubl ¢ OCTPOKOHEUYHbIMU ryBKamMi, 0TCOBAVMHUTE KIeMMbI OT
BepxHeit yacTu baTapeitHoro otceka (4). He TaHuTe 3a npoBopa; u3Bnekute ux,
NOTSIHYB 38 KNeMMbl.

E) MMomecTute nonoTeHua Ha BepxHue 4acTu y3nos obenx asepeil.

370 NO3BONMUT 3aLLUTUTL NAHENb YNPaBIEHNA U Y3/ibl ABEPeii OT LapanuH npu
BbINO/IHEHUM CNleflyloLLNX e NCTBUIA.

F]  HaknoHuTe HUXHIOI YacTb naHenu ynpasnexus Breped. Cnerka npunogHuMuTe
(5), a 3aTem nosepHUTE ee NNLEBON CTOPOHOM BHM3, MOJIOXMB HA BEPXHME YacTy
y3nos asepeit. (ByabTe 0CTOPOXKHbI, YTO6bI He NOpBaTh U He pa3beAWHUTbL NpoBoaa
CBETO/MO/0B Ha NaHeNn ynpaBneHus).

G) OcTopoxHo BbiTalwuTe Kabenu nogkodeHns 6atapein us wkada rpuns (6).

H] MMonHocTblo 0TKpoiiTe NpaByio ABepLy. YCTaHOBUTE NaHesb yrpaBiaeHus Ha nos,
NPWCIIOHUB K MOJIOTEHLl, 3aKpblBatoLLemMy y3en npasoi asepubl (7).

Tpvnun Ha nnnoCTpauusx B AaHHOM
PyKkoBopacTBe nonb3oBaTens MoryT
He3HaAYNUTEeNIbHO OTAINYATLCS OT
npuobpeTeHHO BaMy Mogenu.
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WHCTPYKLWU NO OGPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

MPOBEPKA HA YTEYKU FA3A

s \

/A OMACHO

He ucnonb3yiiTe oTKpbITOE NIaMs ANsi NPOBEPKM Ha YTeUKU

rasa. Bo BpeMsl npoBepKu Ha yTeuku ybeguTech, YTo B MecTe
NPoBepKU OTCYTCTBYIOT MCTOYHUKMN UCKPEHUS WU OTKPbLITOrO
nnameHu. UcKpbl UK OTKpbITOE NJ1aMs BbI3OBYT Moykap

WNN B3pPbIB, YTO MOXKET MPUBECTYU K CEPbE3HbIM TENeCHbIM
NOBPeXAEHUSM UJIM CMEPTH, a TalOKe K MaTepuasibHoMy yluepby.

\ J

A NMPELYNPEXAEHUE: MpoeepsiiiTe Ha yTeuKy rasa KaXkabli pas
npu oTcoegMHEeHUU 1 NOJCOeAUHEHUMN Fa30BOM apMaTypbl.

ﬂpMMe'-{aHMe: Bce 3aBof4CKne coegnHeHUd TLLaTesIbHO NPoBePeHbl Ha Hain4une ytedek rasa.

,ﬂ.ﬂﬂ ropesiok nnposepeHa pa60Ta njaameHu. O,qHaKO, B Ka4yecTBe Mepbl MpefoCToOPOXHOCTH,

npoBepsiTe BClo apMaTypy Ha yTeuky nepes Ucronb3oBaHuem razosoro bapbekio Weber®.
[lepeBo3ka u ycTaHOBKa MOryT 0CAabUTb UM MOBPEANTb ra3oByto apMaTypy.

A NPEOYNPEXXAEHUE: BoinonHsAWTe 3TV NPOBEPKU Ha YyTeUKY,
Aaxke ecnu Baw npubop 6bin cobpaH gunepoM uam B MarasmHe.

[pumeyarme: MockonbKy HEKOTOPbIE PacTBOPbLI AJIS POBEPKU HA YTEYKMU, BKIIHOYAS MbITbHYIO
BOAY, MOryT bbITb B HEOO/bLLON CTENEHU KOPPOIUPYIOLLMMY, BCE COEAUHEHNS CReayeT
MPOMbIBATL YMCTOM BOZOM MOC/E IPOBEPKM HA YTEYKM.

Ecnu rpunb uMeet bokoByto KoHPOpPKY, NpoBepbTe, YTobbI OHa bbina BbikIYeHa.

ﬂ,ﬂﬂ BbIMOJSIHEHUA NMPOBEPKN Ha yTeuy: OTKpOVITE KpaH 6annoxa, MoBepHYB ero BeHTe b ( )
MPOTUB yTeYKY CTPesikn.

A NMPELYNPEXAEHUE: He 3a)xuraiiTe ropesiku 8o BpeMs
NpoBepoK Ha YTeUKH.

[nsa aToro TpebyeTca: MbinbHas BOAA, TKaHb UK LLETKa.

A) PacTBOpuTE MbIsIO B BOge.

B) Bkuouute kpaH bannoHa, UCNosib3ys OAUH M3 NOAXOASLLUX BapUaHTOB B
3aBMCKUMOCTY OT TWNa BannoHa u perynstopa.
al 3aBWHTWTe NpOTMB YacoBoit cTpenku kpaH 6annona (1) (2) (3).
b) TMosepHuTe pbiyar perynsTopa NPOTMEB YacoBoil CTpesiku B nonoxeHue BKJT (4).
c] MepeMecTute puivar perynatopa B nosoxenue skn (5) (6).

C) MMpoBepbTe yTeuku, yBnaxHas GUTUHT BOAHO-MblIbHbIM PAaCTBOPOM B 0XXUAAHUN
nosiBNeHus nysbipbkoB. Ecnv 0bpasyoTcs ny3bipbku UAK Ny3bipek yBennymMBaeTcs,
To ecTb yTeuka. Ecnin ecTb yTeuka, oTkto4nTe ras u 3aTaHUTe GUTUHT. Brnounte
ras u cHoBa NnpoBepbTe C MOMOLLbIO MblfbHOTO pacTBopa. Ecnv yTeuka octaetcs,
obpaTuTech K MecTHOMy NpeAcTaBuUTeNto oTAeNa 06Cy>XnBaHus nokynartenen.
KoHTakTHaa nHpopMauua HaxoamTcsa Ha HaweM Beb-caiiTe. 3ananTe Ha canT
www.weber.com®.

D) TMocne npoBepku Ha yTeuku, BbIKOUYMTE NoAady raza Ha MCTOYHMKE U MPOMONTe
coefiMHeHUs BOJOW. ¢ v N\

€ J
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WHCTPYKLWU NO OGPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

MpoBepbTe:

A CoepyuHeHue MarucTpanbHbiii rasonposog - konnekrop (1).
B) CoeauHenue Rotisserie (MHdpakp. ropenka) - rasonposog (2).
C) CoepvnHenue cToiika - WnaHr rasonposoga (3).

A NPEQYNPEXXAEHUE: Ecnu ecTb yTeuka Ha coeguHeHuu (1, 2
unu 3), NoATAHUTE apMaTypy raeyHbIM KJIHOYOM U NOBTOPUTE
npoBepKy Ha HaNIM4Me YTeYKH C MOMOLLbIO MbIJIbHOIN BOAbI.

Ecnu yTeuka npopomkaeTcs nocse NOATSHXKKM apMaTypbl,
BbIKNoymMTe ras. HE UCMOJIb3YUTE FPUJIb. 06paTuTtech K
MeCcTHOMY NpeAcTaBUTeNIo oTAeNa o6cny)kMBaHusA noKynaTene.
KoHTakTHas uH$popMaLmsa HaxoanTCS Ha HaweM Beb6-caitte.
3aiigute Ha caTt www.weber.com®.

D) CoepuHeHwe wnaHr 6okoBoW ropenku - ctonka (4).

E) BblcTpopasbeMHoe coeanHeHwe WwnaHra 60KoBOi FOPesKuM, COeAUHEeHNs KpaHa
6okoBolt ropenku u Hacagku (5).

F) CoepuHenve wnawr - perynsatop (6).

G) CoepmnHenue perynatop - 6annoH (7).

H) CoenuHeHwns kpaHbl - konnekTop (8).

A NMPELYNPEXAEHUE: Ecnun ecTb yTeuka B coeuHeHusXx (4,
5, 6, 7 unu 8), BuikntounTe ras. HE UCMOSIb3YWUTE MPUJIb.
O6paTuTech K MECTHOMY NpeACcTaBUTENIO 0TAeNa o6cny)KuBaHuUs
nokynatenen. KoHtakTHas uHpopMaLMa HaXOAMTCA Ha HalLEeM
Beb6-caure.
3aiipuTte Ha cailt www.weber.com®.

Mocne npoBepku yTeuek, BbIK/IKOYUTE MOfJAYY ra3a Ha MCTOYHUKE U NPOMOIATE CoefuHeHMs
BOAOW.

YcTaHoBUTE NaHenb ynpaBfieHUs Ha MecTo

Al [1ns NOBTOPHOM YCTaHOBKM y311a NaHen ynpaBieHus BbIMofHUTE B 06paTHOM
nopsifke AeicTBNS, onucaHHble Bbllwe B pasgene "CHUMWUTE naHenb ynpasneHus”.

B) [posepbTe npaBuibHOCTL NofkioYeHus nposogos. CM. “CBETOBbIE
NHOWKATOPbI".

A MNMPELOCTEPE)XXEHME: NpoBepbTe nepep 3KcnayaTauuei
rpuns, 4To6bl Bce aetanu 6b1nm cobpaHbl, @ KpeneXxHble
[eTanm - NoJIHOCTbIO 3aTAHYThI.

s \

-

HecobniopeHue storo
npepynpeXxpeHus MoXxeT
BbI3BaTb NOXKap, B3pbIB WU
paspyLueHue KOHCTPYKL WU,
YTO NpUBefeT K Cepbe3HbIM
TeNecHbIM NOBPEXAEHUAM
WY CMEPTH, a TaKXKe K
MaTepuanbHOMY yulepby.

[pvnu Ha nnnCTPaLVsX B AaHHOM
PykoBopacTBe nonb3oBaTens MoryT
He3HauMTesIbHO OTNYaTbCS OT
npuobpeTeHHON BaMu Mofenu.
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WHCTPYKLWU NO OBPALLEHUIO C TA30BbIM BAJIJIOHOM U APMATYPOM

3AMPABKA BAJIJIOHA CO COKMXKEHHbBIM MPOMNAHOM

PeKOMeH,D,yeTCFI 3anpasndaTb rasoBblii 6anioH [0 Toro, Kak oH 6y,u,eT MOJTHOCTbIO ONyCTeeT.
,D,J'IFI 3anpaBKkun oTBe3unTe rasoBblit 6annoH K Aunepy no npofaxe rnponaHa.

CHsaTWe rasosoro banoHa:

Al BbikntounTe nopady raza v 0TCOEAMHUTE y3€N WIaHTa U peayktopa oT basioHa.
BbinonHARTe MHCTPYKLMM ANS NOACOEAMHEHUS PeflyKTopa, OTHOCALLMeCs K
KOHKpPeTHOMY peflyKTopy W Nnoka3aHHble Ha UnncTpauusx ans Bawero Tuna
pepykTopa.

a) OTBMHTMTE NPOTMB YacoBOW CTPeNkU GUTUHT peaykTopa ¢ bannoHa (1).

b]  OTBMHTWTE NPOTUB peayKTopa CTPeNku GUTUHT pedykTopa
¢ 6annowa (2) (3).

c) [oBepHuTe pbluar perynstopa no yacoson ctpesike (4) B nonoxenve BbIKJ1.
HaxuMaliTe Ha pbluar perynsitopa, noka oH He oTcoeanHuUTcs ot bannoxa (5).

d) [MepemecTtuTe pbivar pegyktopa B nonoxexue soikn (6) (8). Mepemewaiite
Konbuo peayktopa seepx (7) (9) ans oTcoepmnHeHus ot bannoHa.

B) 3amenuTe nycToit 6annoH 3anosHeHHbIM 6annoHoM. ¢

BHOBb MOAKJTKOYUTE BAJIJIOH CO COKMXKEHHBIM NPOMAHOM
Cwm. “MOAKJTHOYEHWE BAJITOHA CO CKVXXEHHBIM MPOMAHOM". &

XAPAKTEPUCTUKU

PABOTA MOACBETKU rPUIA

Haxxmute kHonky MPOBY>XXOEHWE pnsa BkntoyeHuns nogcseTkun rpuns. MexaHnsm
MOACBETKM OCHALLEeH AATYMKOM HaK/I0Ha, KOTOPbI BKOYAET MOACBETKY MPU OTKPbITAM
KPBILLIKW W BbIK/TIOYAET €€ NpU 3aKpbiTUM KPbiwKW. ECin KpbillKka ocTaeTcs OTKPbITON Ha
npoTsixxeHun 6onee 30 MUHYT, NOACBETKA FPUIS OTKILOYUTCS. [11s NOBTOPHOTO BKIIOYEHUS
NoACBeTKN HaxxmuTe kHonky TPOBYXXOEHUE (1).

[TPUMEYAHWE. Jlamna HE Bbikntoyaetcs npu Haxatum kHonku [TPOBYXXKAEHUE. &

PYUYKW YNPABJIEHWUSA C NOACBETKOWM

[azoBbI rpunb UMeeT pyykn yrnpasieHud c NOACBETKOW; 3TO NO3BONSET TOYHO
YCTaHOBUTb TeMI'IepaTyprIVI pexunmM paxke npu cnabom ocseLleHUN.

Heobxoaumbl Tpu wenoyHbie 6atapen "D”. He cMelwmBaiTe cTapble 1 HoBble 6aTapen
unu 6atapeu pasnnyHbIX TUMOB (CTaHAAPTHbIE, LWeoYHbIe N nepesapsixaemble).
BaTapeiiHblil 0Tcek pacnonoxeH BHYTpY Likada cnesa.

,D,ﬂﬂ MCMNOJIb30BaHNA HaXXMUTE KHOMKY NUTaHusa. ¢

J

\

J

NPOBOJA B BATAPEMHOM OTCEKE

1 YEPHbIN MPOBOJ,
2 | 3EJIEHLIN NPOBOA
3 | KPACHbI NPOBOA
4 | KPACHbLIV NPOBOL,
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NEPEA UCNOJIb3OBAHUEM F'PUNA

BbIABUYXHOM JIOTOK AJ151 )KMPA U OLHOPA30BbIA NOAA0H ( )
ONA CTEKAHUA XKXUPA
KoHcTpyKums rpuns umeet cuctemy cbopa xupa. Mepes KaxkabiM UCNoNb30BaHUEM

HpOBepHVITe BbIBVXXHOI NOTOK ANIs XKupau 0,D,H0pa30Bblﬁ NOALOH ANA CTeKaHUA Xupa,
roe MoXeT HakanameaTbCa XUp.

YbupaiiTe nanuwiek xxupa naacTukoBbiM ckpebkom; cM. nantoctpaumio. Mpu
HeobX0AMMOCTV NPOMOIATe JIOTOK AJIS XKMPa U MOALOH ANS CTEKAHWS XKMUPa MblIbHOM
BOJOMW, 3aTeM MpOMOiiTe YnCTol BofoM. [To Mepe HeobxoanMOoCTH 3aMeHsiiTe
OAHOPa30BbIV MOALOH LJ/18 CTEKAHWS XKMpa.

A NMPEQYNPEXXAEHUE: Mepea Ka)KablM UCMOJIb30BaHUEM
npoBepsiiTe BbIABVKHON JIOTOK AJIS1 )KMPa U OQHOPa30BbIiA
NoAAOH ANS CTEKAHUS YXKMPa, FAe MO)XKET HaKanJnBaTbCs YXXUP.
Y6upaiTe usnuwek XXupa, 4ytobbl He JONYCTUTb €ro BO3ropaHus.
Bo3sropaHue >xupa Mo)XeT Bbi3BaTb CEPbe3Hble TeNleCHble
NnoBpeXXAeHMs, a Takke MaTepuanbHbIN yuiepb.

A MNMPEQOCTEPE)XXEHME: He knagute antoMuHUeBYIo Gponbry Ha
BbIABW)XHOWM JIOTOK AJIS1 XKUpa.

MPOBEPKA LLJTAHTA

Wnanr HY>XHO NMpOBepATb Ha Hannyne ntobbix npn3HakoB 06paBOBaHVIF| TPeLwmnH.

A NMPELYNPEXXAEHUE: Mepea Ka)kablM UCMOJIb30BaHUEM
6ap6eKkio npoBepbTe WIAHM HA NPpeAMeT LapanuH, TPeLyH,
McTUpaHus unu nopesos. Ecnmn okasanoch, YTo WaaHr
noBpeXAeH, He Nnonb3ynutecb 6apbekio. 3aMeHsINTe TONbKO
paspelueHHbIM CMeHHbIM wnaHrom Weber®. 06paTtutech K
MecTHOMY NpeAcTaBUTENIO 0TAeNa 06cny)KMBaHuUA nokynaTenei.
KoHTakTHas uHopMaLus HaXogUTCA Ha HaweM Beb-caiTe.
3anpute Ha cauT www.weber.com.
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3AXKUTAHUE UCKPOBbIM BOCIJIAMEHUTEJIEM

A Tepep 3ananoM ropesiok Bcerga oTKpblBaiTe KPbILWKY. ( )

A} Kaxpaas pyyka ynpasneHus UMeeT CBOM COBCTBEHHbIN BCTPOEHHbIN 31eKTPos,
nogxwura. [Lns co3paHusa MCKpbl HY>XKHO HaXxaTb Ha pydky ynpasnenus (1) u nosepHyTs
ee B nonoxerue MYCK/BbIC (2).

B) 370t melicTeue npuBeneT K nogaye rasa v UCKpbl K Tpybke 3axuraHus ropenku (3).
Bbl ycabiwmnTe “xnonok” BocnaameHutens. Takke nosBUTCS opaHxesoe nnams 7
MM (3" - 12 MM (5", BbIXOAALLEE U3 TPYBKM 3aXKUraHWS TOPENKU C IEBOM CTOPOHBI
ropenku (4).

C) TMpopomkaiiTe yaep>KUBaTh pyuKy ynpaBneHus ropenkoi B Te4eHUe ABYX CEKYHA
nocsie “xnonka”. 3To NO3BONMT rasy NOAHOCTbIO 3aN0NHUTL TPy6KY ropenku (5) u
obecneunTsb 3axuraHue.

D) MposepsTe, 4T0BLI ropenka ropena, NOCMOTPEB Yepes peLueTky 415 nuim. Bel
DOJ/KHBI yBUAETb nnams. Ecnv ropenka He 3aropaeTcs ¢ NepBOi NOMNbLITKYU, HAXMUTE
py4Ky ynpasieHus 1 noBepHuTe ee B nonoxeHue BbIKJI. MosTopute npoueaypy
3aXuraHvs ele pas.

A NPEQYNPEXAEHMUE: Ecnu ropenka Bce paBHO He 3aropaeTcs,
noBepHUTE Py4Ky yrnpaBneHus ropenkoi B nonoxxeHne BbIKJ1 n
NofoXXAUTe NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen, nepep TeM, Kak BHOBb
NonbITaTbCA 3a)KeYb BOCMaMeHUTeNeM MU CIMYKaMK. .
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3AXXUFAHUE U UCNOJIb30BAHUE NTABHOU TOPEJIKU

NOJ>KWUI FMABHOM FOPEJIKU 1 )

s \

A\ OMACHO

Mpu 3akuraHmm ropenok 6ap6exio KpbiwKa fosmKHa 6bITb
OTKpbITa, Heo6x0AMMO NofOXAATL NATL MUHYT, YTO6LI ras yuwen,
ecnu 6apbekio He 3akuraeTcsi; B NPOTUBHOM cjly4yae BO3MOXKHA
BHe3amnHas BCMbILLKA NaMeHU, KoTopas MOXXeT NPUBECTU K
Ccepbe3HbIM TeJleCHbIM NOBPEXAEHUAM UNIN CMEPTH.

\ J

3a)kuraHue rnaBHomn ropenkuv UCKpoBbIM BoCnJlaMeHuUTeneM

lpumeyarue: Kaxabiii MCKpOBO# BOCMIAMEHNTESNb PyYKM YpaBieHUs CO3AaeT UCKpY OT
9/1eKTPOAa 3axXuraHus, nofgaBaeMylo Ha TpybKy 3axuraHus ropesku. SHeprus Aas NCKpb
€037aeTcs HaxaTneM Ha pyyky yrpasieHus v moBopoToM ee B nonoxenue [1YCK/BbIC. Takum
0bpa3oM, 3axuraeTcs kaxgas oTaesbHas ropeska.

A} Otkpoiite kpbitwky (1).
B) MposepsTe, 4T0BLI BCe pyyku ynpasieHns boinm soikiodeHs (2). (Haxmure Ha

pyyKy ynpaBieHWs 1 NOBEPHWUTE ee Mo 4acoBOW CTpesike, 4Tobbl OHa Okasanack B [punn Ha nnnocTpaymsx B fLaHHOM
nonoxexuun BblKJ1.) PykoBopcTtse nonb3osaTens MoryT
A NPEQYNPEXAEHWUE: Pyuku ynpaBJieHUst Fopenkoi AOMKHbI He3HaYUTENbHO OTINHATECS OT

6 ; .
6bITb B nono>xeHnu BbIKJ1 nepep TeM, Kak BKNIOYMTB KpaH MIPUCDPETERHOU BAMU MOASIM

6annoHa co OKMXKEHHbIM NMPOMNaHOM.

Cl Bkntoynte KpaH 6annoxa, ncnonb3ysa oANH U3 NOAXOAALMX BAPUAHTOB B

3aBucKUMocTm oT Tuna bannoHa u perynsTopa (3). @
A NPEAYNPEXXAEHWUE: He HaknoHsiiTe oTKpbITLI 6ap6ekio. C y; ) § v )
D) HaxmuTe Ha pyuky ynpaBreHus, nosepHute ee B nonoxeHue MYCK/BbIC u
npogosxKanTe yaepXKnBaTb pyuKy yrnpaBieHus B TeYeHue BYX CeKyH[ nocne |
“xnonka”. AToT AeicTBME NO3BOMT 3aXeUb UCKPON BOCMNAMeHUTENb, TpybKy O @IDD:D
3aXKWUraHus ropesiku, 3aTeM - 0CHOBHylo ropesiky (4).

E) MposepsTe, 4ToBbI ropenka ropena, NOCMOTPEB Yepes peLueTky 415 nuiu. Bel
LOJKHbBI yBUAETb nnams (5). Ecnu ropenka He 3aropaeTtcs ¢ nepsoit nomnbITku,
HaXXMWTe pyyKy yrnpaBneHus u nosepHuTte ee B nonoxxeHue BbIKJ1. MosTopute
npoueaypy 3axuraHvs ee pas.

A NMPELYNPEXXAEHUE: Ecnu ropenka Bce paBHO He 3aropaeTcs,
noBepHUTE py4Ky ynpaBneHuUs ropenkoi B nonoxxeHme BbIKJ1 n
Nofo0XXAUTe NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen, nepef TeM, Kak BHOBb

nonbiTaTbCAd 3a)ke4yb BoCrnjlaMeHUuTeNeM UJin CNM4KaMu. ¢ O - @IDD:D)IDD]]D]JU]OUJ@WG
FALLUIEHUE . . .
A A A

HaxmuTe Ha pyyky ynpaBiaeHus u noBepHUTe ee Mo 4acoBOW CTpesike B NOSOKeHMe
BbIKJ1. Bbikntouute nopayy rasa Ha UCTOUHMKE. ¢ BbIKJ NYCK/BbIC CPEQHUM HU3KUNA
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3AXXUFAHUE U UCNOJIb30BAHUE NMTABHOU TOPEJIKU

PYYHOE 3A)XUTAHUE FMABHOW FOPEJIKU 1 )

s \

A\ OMACHO

Mpu 3akuraHum ropenok 6ap6exio KpbiwKa fosmKHa 6bITb
OTKpbITa, Heo6x0aMMO NofoXAATL NATL MUHYT, YTO6LI ras yuwen,
ecnu 6apbekio He 3a)kuraeTcsi; B NPOTUBHOM cjly4yae BO3MOXKHA
BHe3amnHas BCMbILLKA NaMeHU, KoTopas MOXKeT NPUBECTU K
Cepbe3HbIM TeJleCHbIM NOBPEXAEHUAM U CMEPTH.

A} OtkpoitTe Kpbiwwky (1).

B) TposepsTe, 4To6bl BCE pydkm ynpasnieHus boiiu BoikatodeHs! (2). (Haxuute Ha
KaXayto pyuKy ynpaBieHWUs U NoBEepHUTE ee No YacoBOWN CTpesike, YTOObI OHU
okasanuce B nosoxerunun BbIKJ1.)

A NMPEOYNPEXAEHUE: Pyuku ynpaBneHus ropesikoi foSKHbI
6b1Tb B nono)xeHnu BbIKJ1 nepep TeM, Kak BKIOYUTb KpaH
6annoHa co COKMXXEHHbIM NPONaHoM.

C) BxmiounTe kpaH 6annoHa, UCMoNb3ys OAMH U3 NOAXOASLIAX BapUAHTOB B Mprm Ha unniocTpaunsx 8 AaHHOM

3aBNUCKUMOCTY OT Tuna banmoHa 1 perynstopa (3). PykoBoacTse nonbsosatens Mory
D) 3akpenuTe CrMuKy B Aep>aTesne ClNYKM 1 3aXKruTe ee. He3”2‘“’”e”b”°v OTnHaTLCS oT
~ ~ npnoopeTeHHON BaMn Moaenn.
A NMPEQYNPEXXAEHUE: He HaknoHATe OTKPbITbI 6ap6ekio. prodp A
E) BseauTe fepxaTtenb CMUYKM C 3aXOKEHHON CMMYKOM Yepes peleTky AN MUm 1
npyTku Flavorizer®, 4tobbi 3axeub BbibpaHHyto ropesky (4). ( )
F]  HaxmuTe Ha pyuky yrpaBfieHus ropeskon 1 nosepHute B nonoxenue (5). @ @
G) MposepbTe, 4To6bl ropesnka ropena, NOCMOTPEB Yepes pelueTky A nuwu. Bl N
LOJIKHbBI yBUAETH nnams (6). \ v } \ v }
A NPEAYNPEXAEHUE: Ecnu ropenka He 3aropaeTcs, NoBepHUTe
PYUKy ynpaBneHusi ropenkoii B nonoxxeHne BbIKJ1 n nogoxxagure O — — @mm
NATb MUHYT, yTo6bI ras ywen, nepep TeM, Kak BHOBb NonbiTaTbCH
3aXKeYyb. ¢
FALLEHUE
HaxxMuTe Ha KaXxayto pyyky ynpaBieHus 1 NoBepHUTE ee Mo YacoBoi CTpeske B
nonoxeHue BbIKJ1. Beiknitounte nogayy rasa Ha UCTOUHMKe. \ J
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PEKOMEHAALUWUU U NOJIE3HbLIE COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO HA TPUJIE

e [lepe Ha4yanoM NpuroToBNieHMs BCeraa NporpesaiTe rpuiib. YCTaHOBUTE BCe ropenku
B nonoxeHune BbIC HarpeB v 3akpoiiTe KpbILLKy; nogorpesaiTe B TedeHne 10 MunyT
AV 00 3HaueHns Ha TepMomeTpe 260°-288°C (500°-550°F).

e 060XruTe MACO 1 roToBbTE C 3aKPbITON KPbILLKOR, 4TOBbI MOAYYUTL XOPOLLIO
MPUTOTOBNEHHbIN NPOAYKT.

e BpeMs npurotoBneHus, ykasaHHoe B peLentax, 4aHo As TeMnepaTypbl OKpyXatoLei
cpepbl 20°C (70°F) v cnaboro BeTpa 1160 ero oTCyTCTBMS. B X0N0AHbIE UK BETPEHbIE
[IHW, a Takoke Ha Bonblueil BbICOTe Haf YPOBHEM MOpS, BPeMsi MPUrOTOBJIEHNS HY>KHO
yBennuuTh. Mpu oveHb ropsiueit norofe, BpeMs NPpUroTOBAEHUS HYXHO YMEHbLUNUTb.

e BpeMs NpurotoBieHns MOXeT U3MEHSATLCS B 3aBUCUMOCTH OT MOTofbl, @ TakXe
Konu4yecTsa, pasmepa 1 GopMbl NPOAyKTa.

e [lpu nepBoHa4asbHOM UCMO/Ib30BAHUW, MEPBbIE HECKONIbKO pa3 TeMrepaTypa razoBoro
rpuns MoxeT BbITh Bbllle, YeM B CTaHAAPTHOM CUTyaLWK.

* Yci0BWSi NPUrOTOBIEHWS MOTYT NoTpeboBaTh M3MEHEHWs HAaCTPOeK ropesnok s
NOMyYEHWs HY>XKHO TeMnepaTypbl NPUTrOTOBIEHMS.

e B obuwem cnyyae, bonbline Kycku Maca TpebyioT bonblue BpeMeHU NPUroToBAEHMS,
yeM HebonbLumne Kycku. MpoAyKTbI Ha ryCTo 3aMoIHEHHO pelleTke ANs NULLK
TpebyioT 6osblle BpEMEHW NPUrOTOBNEHUS MO CPaBHEHWIO cO CBOBOAHO 3aMoiHEHHO
pelueTkoi. MpoAyKTbl, KOTOPbIE FOTOBSATCS B KOHTeWHepe, HanpuMep, 3aneyeHHble
606b1, TpebytoT Bonblue BpeMeHW Npu NpUroToBieHUn B rnybokoit KacTpione no
CpaBHEHUIO C MeNKoi GOpMOWi ANS BbINEYKHK.

* CHUMUTE NINLLHWIA XNUP CO CTeKOoB, OTOMBHbLIX U Msca 19 XapKu, ocTaBMB HebosbLIOon
cinolt xupa 6,4 MM (Ve groiima). MeHbluee KoMYeCTBO Xupa obnervyaeT ouncTky 1
ABNSETCH rapaHTUEN 0T HexenaTeNbHbIX BCMbILEK NAaMeHU.

e [Ins npoAyKToB, NOMeLLeHHbIX Ha peLleTKy ANs MWLM HenoCpeACcTBEHHO Haf,
ropenkamu, MoxeT notpeboBaTbcsi X NepeBopayMBaHue UK NepeMellieHne B MeHee
ropsiuyio 30Hy.

e [pu nepeBopaynBaHunmM 1 NepeMeLLeHnn Msica Nosb3yiiTech 3axBaTaMu, a He BUJIKOIA,
uT06bI N36eXaTb NOTepb eCTeCTBEHHOMO coKa. [N NPUroToBAEHNS KPYMHOW Lienoi
pbibbl, NONb3yiTeCh ABYMS NonaTkaMu.

e Ecnv BO3HUKHET HeXenaTesnbHas BCMbllWKa NaMeHU, BbIK/IIOUMTE BCE FOpesiku 1
nepeMecTuTe NPOAYKT B APYryio 30HY pelleTku Ans nuwn. Jlloboe nnams boicTpo
cTabunusupyetcs. Mocne ctabunusaumm nnamenun, cHosa 3axrute rpuns. HUKOT A
HE MCMNONB3YMTE BOAY ASIA MOrALWEHUSA MIAMEHW HA TA30BOM IPUJIE.

e HekoTopble NpoAyKThl, Takie Kak 3anekaHka uau HexkHoe pbibHoe pune, Ans
npurotoBneHus notpebytoT KoHTeliHep. OYeHb XOPOLLIO NOAXOAAT OAHOPA30BbIe
NOAAOHbI U3 GONbIY, HO MOXHO TakXe UCMoNb30BaTh Ntoboi MeTanAnyecknit NofAcH ¢
>KapoCTOMKUMU pyyKaMu.

e Bcerga nposepsiiTe, 4Tobbl TOTOK A5 XXMpPa U NOTOK-YN0BUTENb BbIIN YNCTBIMU U He
cofep>Kanu Mycop.

e He knagute ¢onbry Ha BbIABUXKHOM NOTOK ANs XKMpa. 3T0O MOXeET noMellaTh cTekaTb
KNPy B NIOTOK-YNOBUTENb.

e Vcnonb3oBaHue TaliMepa NoMoxeT BaM KOHTPONIMPOBaTh, KOTAa HY>XHO BOBpPeMst
3aKOHYUTb NPUTOTOBNIEHNE.

NnoAorpPeB

lasoBblit bapbekio Weber® asnsietcs npubopom ¢ HU3KKMM aHepronoTpebneHneM. OH
paboTaeT Npu 3KOHOMUYHO HU3KOM ypoBHe NoTpebnerns Tenna. Mepes NpuroToBNeHNEM
BaXXHO NPOrpeTb rpunb. 3axuraiiTe rpusb B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSMMU,
npuBefeHHbIMI B STOM PyKOBOACTBE Mosib3oBaTens. [1ns nogorpesa: nocne 3axuraHuns
ycTaHoBUTe Bce ropenku B nosioxeue MYCK/BbIC, 3akpoiiTe KpbiLLky, 1 noforpesainTe
[0 Temnepatypsl oT 260° go 288° C (500°F - 550°F), pekomeHzyeMoit TeMnepaTypbi
xapku. 3710 3aiiMeT oT 10 o 15 MUHYT, B 3aBUCUMOCTH OT YCNOBUIA, TaKMX Kak
TeMnepaTypa Bo3/yxa u BeTep.

Bl MoeTe perynnpoBaTh oTaesbHbIE FOPeNKiA Mo CBOEMY XeNaHuio. 3HaueHs HacTpoeK
perynuposaHus cnegytowme: BbIKJ1, MYCK/BbIC, CPEQHWNI nan HU3KUI.

anMe‘JaHMe: Ycnosus npurotToBieHnd NuLyn, Haripumep, setep, rnoroga, Moryt norpeﬁoearb
N3MeHeHNs HacTpoeK ropesiok 44 noiy4yeHns Hy)KHOMv Temrepartypbl MPUroToBIeHUA.

ﬂpwmewaHMe: Ecnn npn npurotToBieHnn HaboaatTcs rnotepu Ternsia B rpusie, CM. pasges no
MOUCKY N yCTPpaHeHUto HeMCﬂpaBHOCTeﬁ B 3TOM pyKoBOACTBE.

A NPEAYNPEXOEHUE: He nepeMelyaiite ra3oBbiii 6ap6ekio
Weber®, korga npubop pabotaeTt unu ropsaumii.

Ecnu ropeJsiku racHyT Bo BpeMs NpUroToBsieHUs NULLK, 3aKp0|7|Te UX BCe U nogoXxaute
NATb MUHYT Nepep TeM, Kak BHOBb UX 3a)Keyb. ¢

MPUIOTOBJIEHME MPU 3AKPbITOM KPbILLKE

Becb npouecc NpuroToBaeHNs Ha rpuse BbIMOSHSETCS C 3aKPbITOM KPbILLIKOM, YTO
obecrneynBaeT OAHOPOAHYIO, PABHOMEPHYIO LIUPKyNALMIO Tenna. [py 3aKpbIToM KpbiLUKe,
MPUroTOBSIEHWNE Ha ra30BOM rpuile 04eHb HAaMOMWUHAET MPUrOTOBEHWE B 06bIYHOW
nyxoBke. TepMOMETP Ha KpblLLKe NoKa3biBaeT TeMnepaTypy BHyTpu rpuns. Becb nogorpes
1 NPUTOTOB/IEHWE BbIMOMHSOTCS NPY 3aKPbITON KPbILLKE. 3arnsfbliBaTh BHYTPb He
peKoMeHAyeTcs — Npu KaXKAoM OTKPbLITUM KPbILLKM TepsieTcs ap. ¢

CTEKAHUE )KUPA

Mnacturbl Flavorizer® npegHasHaueHbl 4ns “0bKkypyrBaHWs” HY>XKHOTO KonMyecTsa
CTeKaloLLLero xupa, 4Tobbl NpuaaTh apoMart. VI3AnLIKKu cTekarLLero Xupa HakanameaoTcs
B JI0TKe-yN0BUTENE MOJ, BbIABUXKHBIM JIOTKOM ANs XUpa. MiMetoTcs oaHOpa30Bble NOAJ0HbI
A5 CTEKaHWS Xupa u3 Gonbrit, NoaxoAsLLMe ANs 10TKa-yNoBUTENS.

A NMPEAYNPEXOEHUE: Mepep KaXabIM UCNonb30BaHMEM
npoBepsAiTe BbIABUKHOI IOTOK AN1S1 )KUPA U JIOTOK-YNOBUTENb,
rae MoXkeT HakanauBaTbCs XXUP. Y6upaiTe U3nuLLeK XXUpa,
4yTOo6bI He AONYCTUTL €ro BO3ropaHus B BbIABUXHOM NOTKe AN
Xupa. ¢

CUCTEMA FLAVORIZER®

Korpa MsicHoi cok cTekaeT Ha pacnonoxeHHble nof ocobbiM yrnoM nnacTubl Flavorizer®,
OHM 00pa3yloT AbIM, KOTOPbIV NpUAaeT NpofyKTaM HeoTpa3uMbli apoMat bapbekio.
Bnarogaps yH1kanbHOM KOHCTPYKLMM ropenok, ninactuHam Flavorizer® u rubkum
CpefcTBaM perynnpoBaHus TeMnepaTypbl, HEKOHTPONVNPYEMbIE BCMbILLKM MAaMeHN
dakTnyeckn ncknoyatoTes, nockonbky Bbl perynupyete nnams. Bnarogaps ocoboit
KOHCTpYKLMW nnacTuH Flavorizer® u ropenok, U3SMLWKK XKpa HanpaBasioTcs Yepes
BbIABUXXHO IOTOK [/151 KMpa B NOTOK-Y0BUTENb XKUpa. ¢

FOPEJIKA SEAR STATION®

la3oBblit bapbekio Weber® MoxeT MeTb ropesiky s NogXKaprBaHws, Mo3BoJsSIOLLYI0
NOAPYMSAHMBATL TOHKOE Msico 1 pbiby. lopenka Sear Station® nmeeT nonoxeHns
ynpasnenus BKJ1 v BbIKJ1, koTopbie paboTatoT ¢ ABYMsi COCEHVMU OCHOBHbBIMU
ropenkamut. C NoMoLLbio ropenku A5 NofKapuBaHWs U COCELHUX ropesnok, Bel MoxeTe
3¢ $eKTUBHO NoAXapunBaTh Msico, a 061acTb roTOBKM NPaBOI rOpesiku MCNoNb30BaTh As
NpUroToBNEHNs Ha yMepeHHOM orHe (cM. “3AXUIAHUE N UCNONb30BAHUE SEAR
STATION®"). &
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crnocobbl NPUTOTOBJIEHUSA

|-|pl/| NPpUroToBNEHNN Ha rpusie, CaMbIM BaXkHbIM ABNAETCA TO, Kakon cnocob HY>XHO

MCrnonb3oBaTh 419 NPUrOTOBNEHNA KOHerTHO;I nnun, I'IpFIMOI;I nnu Hel'lpﬂMOI?I. Pasnnyve 4 rOPEnKM

Mexay aTuMu cnocobamu npocToe: NOMeCTUTb NMULLY HeNnocpencTBeHHO Ha NiaMeHeM,
WU pacnonoXXuTb nnamsa c KaXxpon CTOPOHbI NULLN. Bblﬁop npaswnsibHOro cnocoba -

KpaTyanLuWii MyTb ANS MOJYYEHUS HaUYYLWMX Pe3ysibTaToB U HAAEXHOro NPUroTOBIIEHNS
nwm. ¢

NPSIMOK CNOCOB NMPUIOTOBJIEHUSA

ﬂpﬂMOVI cnocob, aHanornyHbln nogykapvBaHUto, 03Ha4aeT, YTo NuLla NpuroTaBanBaeTCd
HenocpeAcTBeHHO Hafj UCTOYHUKOM Tenna. ,D,J'Iﬂ paBHOMepHOro NpuUroToBieHNs, NPOAYKT
crneflyeT nepeBepHYTb OAWH pas, B CepefiMHe npoLecca nogXKapueaHus.

Monb3yiTech NpsiMbIM cNocoboM A1 NPoLyKTOB, NPUIrOTOBAEHME KOTopbIX TpebyeT
MeHbLUe 25 MUHYT: cTelKkKn, oTOUBHbIE, Kebabbl, COCUCKM, OBOLLM M Apyrue NPoAyKTbI. 1 2 3 4

IMpsiMoii cnocob Takke HeobXxoAWMO MCMONb30BaTL ANS MOAPYMSAHUBAHUS Msica. H H H H

MoapyMsiHMBaHUWe co3paeT NPUATHYIO KOPOUKY, KapaMenn3oBaHHyto TeKCTypy B MecTe

CONpUKOCHOBEHUS ¢ pelueTkon. OHO TakxKe NpVAAET NPUATHBIN LBET M apoMaT Bcew |'|P;|M0[7| (of g [0]0f0] 3

nosepxHocTu npoaykTa. CTeiiku, 0TBUBHbIE, FPYANHKM KypULbl 1 BonblUMe KycKu Msca -

BCe 3TV NPOAYKTbl CTAHOBATCA bonee BKYCHbIMW NpU NMogpyMAHNBaHUN. Mvwa knapetcs Ha MOBEPXHOCTb peLeTky ong nuwm

o o o HEMoCpeACTBEHHO Haf 3aXOKeHHbIMW ropesikamu.
[lns nogpyMsHMBaHWS Msica Ncronb3yiTe pexkuM lMpsmoii Beicokuil B TeyeHne 2 - 5 \ P P J

MUHYTbI Ha Ka>XAyto CTOPOHY. MeHbLune KYyCKW MAcCa TpeﬁleT MeHblle BpeMeHn and

06xunraHns. ObbIYHO MOC/Ie NOAPYMSIHUBAHWS, MPUTOTOBIEHWE MWLM 3aKaHYMBaeTCs Npu 4 FOPEJIKM

6onee HM3KOI TeMnepaType. bbicTpo NpuroTaBanBaeMbie MPoAyKTbl MOXKHO 3aKaHYMBaTb

B pexxunMe [psiMoit; npoayKTbl, Tpebytoline 6onblle BpeMeHH, roToBsTCs B HernpsiMoM
pexume.

YT06bI NOAroTOBMTL ra3oBbIi rpunb Ans MpaMoro pexvima, nporpeiTe rpusib C MOMOLLbIO I \

BCex ropesiok B nosioxxeHnun BbIC. Monoxute npoayKT Ha peLleTKy ANs NULLKM, 3aTeM

0TperynupyiiTe BCe ropesikv A0 TeMNepaTypbl, yka3aHHOW B peLienTe. 3akpoiiTe KpbiLLKy

rPUNS U NOAHMMANTE ee TosbKO, 4Tobbl NepeBopaynBaTh NPOAYKT MW NPOBEPUTD H ﬁ
CTerneHb rOTOBHOCTW B KOHLIE PEKOMEHA0BAHHOr0 BPEMEHM NPUrOTOBEHNS. ¢ 4‘( )‘;
HEMNPAMOW CNOCOB NMPUTOTOBJIEHUA g
Henpsmoii cnocob npurotoBneHns aHanornyeH obxapueaHuio, HO MMeeT NpenMyLLecTBa O © O O O
6naropaps nony4eHunto 0coboil TeKCTypbI, apoMaTa W BHELLHero Buaa NpoayKTa, 1 2 3 4

BbIMOJIHEHNA HENPAMOIo NPUTOTOBNIEHNA, FA30Bbl€ FOPesikKK 3aXXNratT C Kaxgon CTOPOHbI

npoAaykTa, HO He HenoCpeaCcTBEHHO NoA HUM. Tenno yBenu4mnBaeTCd, oTpa>kaeTcd oT HEHPHMOM cnocos
KPbIWKN U BHYTPEHHNX I'IOBerHOCTel;I rpund, U LMpKynupyeT, 4TO NO3BONIAET MeAJIEHHO
M paBHOMEPHO rOTOBUTb NPOAYKT CO BCEX CTOPOH, KakK N B 0bbIYyHOM LAYyXOBKe, MO3TOMYy HeT
Muwa knageTcs Ha MOBEPXHOCTb peLlleTkn onqa
HeobxoanMocTn nepesopaymBaTb NPOAYKT.
MUK MeXay 3aX>OKeHHbIMU ropesikaMu.

KOTOPbIN HEBO3MOXHO MONYYNTb MPU 3anekaHuu, Hanpumep, B 06bIYHON AyxoBke. s M M

Monb3yiiTech HenpsAMbIM cNocoboM s NPoayKTOB, MPUrOTOBJIEHNE KOTOPbIX TpebyeT
6onblue 25 MUHYT, MW ANS HEXHBIX MPOAYKTOB, NPSIMOe BO3JeiCTBME Tenia Ha KoTopble
MO>XET UX BbICYLLWTb, WJIM OHU MOTYT 06ropeTb. MpUMepoM Taknx NPoayKTOB ABASITCS
apeHoe Msco, pebpbllKkK, Lenas Kypuua, rych Apyrue bonblume Kyckn Msica, a Takxe
HeXKHoe pbibHoe pune.

YT10bbl NOArOTOBUTL ra3oBbIv rpunb ans HenpsiMoro pexwviMa, nporpeiTe rpuib

C NOMOLLLbIO BCeX ropesiok B nosioxxeHnun BbIC. 3ateM oTperynupyiite ropenku Ha

KaX[joit CTOPOHe MpoJyKTa 40 TeMMepaTypbl, yka3aHHO B peLenTe, 1 BbIK/OYNTe
ropesky (ropenku) HemocpecTBEHHO NoA NPOAYKTOM. [Lsi MOAYYeHUs HaUMy LInX
pesynbTaToB, MOMECTUTE XapeHoe MsCo, NTULY UK Bonblune KyCKW Msica Ha peLLeTKy ANs
06>apuBaHus BHyTPU OAHOPA30BOr0 NOAAOHA W3 TONCTON dponbrin. EC roToBUTb HyXHO
6onee npoponxknTenbHoe BpeMs, fobaBbTe BOAY B MOALOH U3 Gonbrut, 4TobbI CTEKAOLL NI
XUp He 3aropencs. CTekatoWmnin XKnp MOXHO UCMob30BaTb A NOANMBOK MW COYCOB. ¢
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3AXKXUFAHUE U UCNOJIb30BAHUE EOKOBOM OPEJIKU

3AXKUTIAHUE BOKOBOW KOH®OPKU

s \

A OMACHO

Mpwu 3a)kuraHumn 60KoBoM KOHPOPKM KpbILKaA AODKHA 6bITh
OTKpbITa, He06x0AMMO NOAOXKAATL NATL MUHYT, YTO6LI ras ywen,
ecniu 6okoBasi KOHPOPKa He 3aXKMraeTcs; B NPOTUBHOM clyyae
BO3MO>KHA BHe3anHas BCMbILLKa NIaMeHu, KoTopasi MoXeT
NpUBECTU K CepPbe3HbIM TeNIECHbIM MOBPEXAEHUSAM UJIN CMEPTH.

A} OTkpoiTe Kpbilky 6okosoi KoHdopkm (1).

B) MposepsTe, 4T0BbI KpaH 6BokOBOI KOHGOPKYM BbIN BbIKIOYeH (HaxMuTe Ha pyuky 1
noBepHUTE ee Mo 4acoBoM CTpesike, 4Tobbl OHa okasanack B [osepHute BbIKJI),
BbIKJIIOUNTE BCE FOPESIKM, KOTOPble He HYXXHO UCMOMb30BaTh (HAXMUTE 1 NoBepHUTEe
no yacosoit cTpenke) (2).

C) OtkpoiiTe GanoH, NCMonb3yst OAUH N3 MOLAXOASILLMX BAPUAHTOB B 3aBUCUMOCTH OT
Tvna 6annoxa u perynatopa (3).

D) Haxwmute Ha pyuky ynpasneHnsi 60KoBOit KOH$OPKOK W MOBEPHUTE B MONIOXKEHUE
MYCK/BbIC (4).

E) Haxumaiite Ha KHOMKy BOCMIaMEHUTENSt HECKONIbKO Pas; KaX/Abli pas foxeH bbiTb
crbiweH wenyok. HaxumMaiTe, noka He yseaute nnams (5).

A NMPELOCTEPE)XXEHME: B ipKuii COIHEUHbIi AeHb nnaMs
60KoBOI KOHPOPKK MOXKET 6bITb NJI0X0 BUAHO.
A NMPELYNPEXAEHUE: Ecnu 6oKkoBas ropenka He 3aropaeTcs
yepes NsATb CEKYHA:
a) BbikalouMuTe pyuKy ynpasieHus 60KoBoi KOHOPKOIA,
OCHOBHbIe FopeJiku U nogayvy rasa us 6aanoxa.
b) MopoXkgute 5 MUHYT, uTO6LI ras ywen, nepeg TeM,
KaK BHOBb NOMbITaTbCA 3a)Ke4b BOCMaMeHuTeneM
unu cnmukamm (cMm. “PYYHOE 3AXKMTAHUE E0KOBOM
KOH®OPKU”).

FALLEHUE

HaxxmuTe Ha pyuky ynpaBneHus bokoBoi koH$OpKoi 1 noBepHUTe ee B nonoxeHune OFF.
Mepep 3akpbITMeM KpbiwKy 6okoBON KOHGOPKK ybennTech, 4To KOHOPKa BbIKIOYEHA U
ocTbiNa. ¢

PYYHOE 3A)XMTAHUE 50KOBOW KOH®OPKMU

s \

A OMACHO

Mpwu 3a)kuraHun 60KoBoM KOHPOPKM KpbILKA AODKHA 6bITh
OTKpbITa, He06Xx0AMMO NOAOXKAATL NATL MUHYT, YTO6LI ras ywen,
ecnu 6okoBas KOHPOPKa He 3aXKMraeTcs; B NPOTUBHOM clyyae
BO3MO>KHA BHe3anHas BCMbILIKa NIaMeHu, KoTopasi MoXeT
NpUBECTU K CepPbe3HbIM TeNIECHbIM MOBPEXAEHUSAM UJIU CMEPTH.

O \ 2 <€~ BbIKN

Q) | < nvcwsbic

/ 4 <~ HU3KUN

[pvnn Ha unnocTpaumsax B JaHHOM
PykoBogcTBe nosnb3oBatens MoryT
He3HaYUTeNbHO OTINYATLCS OT
npuobpeTeHHo BaMy Mogenu.

A} OTkpoiTe Kpbiky 6okosoi KoHdopky (1).

B) MposepsTe, 4To6bI KpaH BokoBO ropenkm 6bia BbikmodeH (2) (Haxmute Ha pydky
11 OBEPHWTE ee MO YacoBOI CTpesike, YToBbl OHa oKasanach B nonoxeHun BbIKJ),
BbIKJIIOUNTE BCE FOPESIKM, KOTOPble He HYXXHO UCMOMb30BaTh (HAXXMUTE 1 NMoBepHUTE
Mo 4acoBoit cTpesnke).

C) OtkpoiiTe BanoH, NCMonb3yst OAMH N3 MOAXOASILLNX BAPUAHTOB B 3aBUCUMOCTY OT
Tvna 6annoHa u pegykrtopa (3).

D) 3akpenute cnvuky B Aepxarenie CriMyKv 1 3aXruTe ee.

E) BasBwwuch 33 fepxatesb CMYKM, 3axruTe BokoByIo KOHPOPKY CMUYKOM NO[HECS ee
¢ noboi cTopoHsl (4).

F]  Haxwmute Ha pyuky ynpasneHus 60KoBO KOHGOPKM 1 MOBEPHUTE B MOJOXKEHUE
MYCK/BbIC (5).

A NMPELOCTEPE)XXEHME: B ipKuii CONIHEUHbIi AeHb NnaMs
60okoBOI KOHPOPKM MOXKET 6bITb NJI0X0 BUAHO.

A NMPELYNPEXAEHUE: Ecnu 6oKkoBas KoHdoOpKa He 3aropaeTcs
yepes NATb CeKYHA:
a) BbiKnlouuTe pyuKy ynpaesieHus 60KoBoii KOHPOPKH,
OCHOBHbIe Fopesiku U nogadvy rasa us 6annoxa.
b) MopoXxauTe NATbL MUHYT, YTOGbI ras yweJ, nepea TeM, Kak
BHOBb NMOMNbITAaTbCS 3aXKeYb. ¢

[pvnn Ha unncTpaumsax B AaHHOM
PykoBopfcTBe nosnb3oBatens MoryT
He3HaYUTeNbHO OTINYATLCS OT
npuobpeTeHHo BaMu Mogenu.

FALUEHUE

HaxxmuTe Ha pyuky ynpaBneHus 60koBoii KOHPOPKO 1 NoBepHUTe ee B nonoxerune OFF.
Mepepn 3akpbiTeM KpbIlwKK 6okoBo KoHbOPKM ybenuTech, 4To KOHOPKa BbIK/KOYEHa U
ocTbina. ¢
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SAXKUTAHUE U UCNOJIb3OBAHUE TOPEJIKMU SEAR STATION®

3AXKUFAHUE FTOPEJIKU SEAR STATION® 1 )

e N\

A\ OMACHO

Mpu 3a>kuraHmm ropenok 6apbekio KpbiKa fomKHa 6bITb
OTKpbITa, He06Xx0AMMO NOAOXKAATbL NATL MUHYT, YTO6LI ras ywen,
ecnu 6apbekio He 3akuraeTcsi; B NPOTUBHOM cjly4yae BO3MOXKHA
BHe3amnHas BCMbILLKA NJIaMeHU, KOTopas MOXKET NPUBECTU K
Cepbe3HbIM TeJIeCHbIM NOBPEXAEHUAM UIIN CMEPTH.

\. J

lopenka Sear Station® uMeeT nosoXxeHUs ynpasaeHus BKIOYEHO 1 BbIKOYeHO. YTobbl
3axeub ropesiky Sear Station®, Hy>XXHo CHauana 3axeuyb [iBe COCEfJHUE OCHOBHbIE
ropesku.

3a)kuraHue cocepHel rnaBHOW ropesku UCKPOBbIM BOCMJIaMeHUTeNneM

lMpumeyarne: Kaxabisi CKpoBOW BOCHNAMEHUTENb PyYKM YrIPaBAEHUS FNaBHOM ropeskos
co34aeT UCKPY OT 371eKTPOoAA 3aXMUraHus, nogaBaemyio Ha TpyOKy 3aXnraHusi ropesku.
SHeprus Ans UCKPbI CO3AETCS HaxaTneM Ha pyyKy yrpasieHus v MoBOpPOTOM ee B
nonoxenue [YCK/BbIC. Takum 06pazom, 3aXuraercs kaxaas oT4e/bHas ropeska.

A NPEQYNPEXXAEHMUE: Nepepd Ka)kabiM UCNONb30BaHUEM MpuAn Ha UANIOCTPALMAX B AAHHOM
PyKOBO[J,CTBe nonb3oBaTesid MoryT
6ap6ekio npoBepbTe LWAHI Ha NpeAMeT LapanuH, TpeLwmH, He3HAUNTENBHO OTANUATECS OT
UCTUPaHNA UIN Nope3oB. Ecnu okasanochb, 4YTo WnaHr npuobpeTeHHo BaMy Moaenu.
noBpeXaeH, He nosnb3ynuTech 6apbekio. 3aMeHsNTe TONbKO \ J
paspelleHHbIM CMeHHbIM wnaHrom Weber®. 06paTtutechb K p \
MeCTHOMY npefcTaBuTenio otaena o6cny)xmBaHusa nokynarenem. @ @
KoHTakTHasi MHpopMaLUsi HAXO[UTCA Ha HaweM Beb-canTe.
3anpute Ha cauT www.weber.com. \

A} Otkpoite kpbiwky (1).

B) MposepbTe, 4T0BLI BCe pyyku ynpasieHns boinm soikiodeHs (2). (Haxmure Ha
pyuKy ynpaBJieHWsi U MOBEPHUTE ee M0 YacoBOM CTpesike, YToObl OHa oKkasanach B
nonoxeruu BbIKJ1.)

C) Bkntounte kpaH 6annoHa, NCMoNb3yst OAUH U3 MOAXOAALLMX BAPUAHTOB B
3aBMCUMOCTU OT TUMa BasnsoHa u perynsTopa (3).

A NMPEQYNPEXXAEHUE: He HakNoHATe OTKPbITbI 6ap6ekio.

D) 3axruTe Kax/iyo OCHOBHYH rOpesiky, CocefHiol anga Sear Station® (4). Haxmure \
Ha pyuKy ynpasneHus, nosepHute ee B nonoxenue MNYCK/BbIC v npogonxaiite
YAEPXWBaTh PYyKy YrpaBieHWs B Te4eHWe ABYX CekyHA nocne “xnonka”. 3ToT
AelCTBUE NO3BOMNT 3aXeyb NCKPOIi BOCMNAMeHWUTENb, TPYBKY 3aXMUraHus ropenku,
3aTeM - OCHOBHYH FOpesnKy.

E) MposepsTe, 4TobbI ropeska ropena, NoCMoTpes Yepes pelweTky ans nuwm (5). Bol
DOJIXHbBI yBUAETb nnams. Ecnv ropenka He 3aropaeTcs ¢ nepBoi NOMbITKU, HAXMUTE + +

py4Ky ynpaBneHusi v nosepHuTte ee B nonoxexune BbIKJ1. MosTopute npouenypy

3aXuraHus etle pas.
mep BbIKN BKN

3axkuraHue ropenku Sear Station®: 3axkuranue cocefiHeit 3a)OKeHHO 0CHOBHO \ J
ropenkou

F] TMosepHuTe pyuky ynpasneHus ropenkoit Sear Station® B nonoxerue BKJ1 (6).
G) MpoBepbTe BU3yanbHO MO HaNMYMIO NaaMeHn 3axuraHue ropenku (7).

A NPEQYNPEXAEHUE: Ecnu 3a)kuraHme He NpoMcxXoguT yepes
NATb CEKYHA, YCTAaHOBUTE PYYKY yNpaB/ieHUsi FTopesnikoi Ha
BblKJ1, nogoxxaute naTb MUHYT, U noBTOopUuTe Waru F n G, nubo
obpaTuTech K UHCTpYKuuaM “PYYHOE 3AXXUTAHUE FOPEJIKU
SEAR STATION®”.

A NMPELYNPEXXAEHUE: Ecnu ropenka Bce paBHO He 3aropaeTcs,
NnoBepHUTE Py4Ky ynpaBJieHUs ropesikoi B nosoxxeHue BbIKJ1 n
Nof0XXAUTE NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen, nepep TeM, Kak BHOBb
NoMnbITaTbCA 3a)KeYb BOCMIAMEHUTENEM MU CMIMYKaMU.

MpumeyaHume: Mpouepypa CHATUSA U OYUCTKU FOPENKU
npusepneHa B pasgene “TEXHUYECKOE OBCJTY)KUBAHUE”. «

BbIKJIDYEHUE

HaxxMuTe Ha pyuKy ynpaBieHWUs 1 NOBepHWUTE ee Mo YacOoBOK CTPESIKE B NONOXeHMe
BbIKJ1. Bbikntounte nogayy rasa Ha UCTOYHMKE. @
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SAXKUTAHUE U UCNOJIb3OBAHUE TOPEJIKMU SEAR STATION®

PYYHOE 3AXXUFTAHUE FTOPEJIKU SEAR STATION®

s \

A OMACHO

Mpu 3akuraHum ropenok 6ap6ekio KpbilwKa fosmKHa 6bITb
OTKpbITa, Heo6Xx0AMMO NOAOXAATL NATb MUHYT, YTO6LI ras ywen,
ecnu 6apbekio He 3aXkuraeTcsi; B NPOTUBHOM cjly4yae BO3MOXKHA
BHe3amnHas BCMbILKA NaMeHU, KoTopas MOXXeT NPUBECTU K
CcepbesHbIM TeJleCHbIM NOBPEXXAEHUAM U CMEPTH.

\ J

lopenka Sear Station® MeeT NONOXeHWUS YNPaBNEHNs BKIKOYEHO U BbIK/TOYeHO. YT06bI
3axeub ropesiky Sear Station®, Hy>kHo CHauana 3axeyb [Be COCEfHUE OCHOBHbIE
ropesiku.

3a)kuraHue cocefiHel rnaBHOM ropenku UCKpoBbIM BoCnJlaMeHuTeneM

lMpumeyarune: Kaxabivi MCKpoBo#i BocriaMeHUTe b PyYku ynpaBaeHus r1aBHos ropenkos
€034aeT UCKPY OT 371eKTPoAA 3aXuraHus, nogaBaemylo Ha TpyoKy 3aXnraHus ropesku.
SHeprus Ans MCKPbI CO3[AETCS HaxaTneM Ha pyyKky yrpasieHus v MoBOPOTOM ee B
nonoxenue [YCK/BbIC. Takum 06pazom, 3aXuraercs kaxaas oT4e/bHas ropesika.

A} OtkpoiTe kpbiwky (1).

B) MMposepbTe BU3yanbHO MO HaMYMIO NAAMEHN 3aXKUraHue Kaxaoin cocefHei
OCHOBHOI ropenku ana Sear Station® (2).

C) 3akpenuTe cnuyky B AepxaTene CUMYKM 1 3aXruTe ee.

A NPEQYNPEXXAEHMUE: He HaknoHsiTe OTKpPbITbIA 6ap6ekio.

D) BseauTe Aepxatesib CIUYKM C 3aXOKEHHOI CMINYKON Yepes PeLleTKy Ans UL 1
nnactuHbl Flavorizer®, utobbl 3axeusb ropesiky Sear Station® (3).

E) Haxwmute pyuky ynpasnenus ropesnkoi Sear Station® n nosepHuTe ee B nosoxeHue
BKJ1 (4).

A NMPEQYNPEXXAEHUE: Ecnu ropenka He 3aropaeTtcs, NoBepHUTe
PYUKy ynpaBneHus ropenkoi B nonoxkeHne BbIKJ1 n nogoxxgure
NATb MUHYT, 4T06bI ras ywen, nepep, TeM, Kak BHOBb NOMbITaTbCA
3axKeyb.

MpumeyaHume: Mpouepypa CHATUSA U OYUCTKU FOPENKU
npusepneHa B pasgene “TEXHUYECKOE OBCJTY)KUBAHUE”. «

BbIKJIDYEHUE

OTOXMUTe Ha pyyKy yNpaBieHWs 1 MOBEpPHWUTE ee Mo YacoBOW CTPESiKe B NONOXKeHUe
BbIKJ1. Bbikntounte nogayy rasa Ha UCTOYHMKE. @

MUCNOJIb3OBAHUE FOPEJIKU SEAR STATION®

la3oBbiit 6apbekio Weber® nmeeT ropenky ans noapyMsiHUBaHUS, NO3BONSIOLLYIO
npuAaBaTb KOPOUKY N3eAanaM 13 Maca (cTelikn, oTbrBHbIE U T.4.), pbiBbl, KyprLbI v T.M.

ﬂO,D,pyMﬂHVIEaHVIe - 3TO I'IpﬂMOPI crnocob npuroToBsieHU4, KOTOprVI rno3sosdeT npu
BbICOKOWA TeMnepaTtype cheflaTb NOBEPXHOCTb NPOAYyKTa I'IO)KapVICTOPI. nO,D,pyMﬂHI/IBaHVIeM
Unu nop>xapuesaHveM 00 KOPoyKu obenx CTOpPOH MfACa Bbl cozpaeTe I'IpVIﬂTHbIPI apomat

1 KapaMesin30BaHHY TeKCTypy npoayKra. ﬂO,D,pyMHHVIBaHVIE TaKxe yny4ywaet BHELUHWNA
BU[, MACa, Ha KOTOPOM Tak>Xe MosBAATCSA d)l/IpMeHHble cnefbl peweTku rpuns. 370,
BMecCTe C KOHTpaCTHOﬁ TE‘KCTypOPI W apoMaToM, npuaaeT npoaykTy 0cobbIi BKyC.

lopenka Sear Station® MeeT NooOXeHWs YNPaBAeHUs BKIKOYEHO U BbIK/IOYEHO, KOTOpble
paboTaloT ¢ fBYMS COCEAHUMU OCHOBHbIMU ropenikamu. C noMoLLbto ropenkv ans
NoAPYMAHUBAHUS 1 COCEHUX ropenok, Bbl MoxeTe adpdeKkTMBHO nogkapusaTb MACO 40
30/10TUCTOM KOPOYKU, @ Apyrue 061acTV rOTOBKM UCM0b30BaTb ANs NPUTOTOB/IEHMUS Ha
YyMepeHHOM orHe.

Mepen nogpymMaHMBaHWEM CneflyeT BKIOUYUTL BCe rnaBHble ropenkn Ha BbIC B TeyeHne
15 MUHYT fna nporpeBaHus rpuns. NpumeyaHue: Beerpa rotoBbTe € 3aKpbITON KPbILLKOWA,
uTobbI 06eCcneynTh MakcMMyM Tenna u nsbexatsb BCrbilek NaaMeHn.

Korpa rpunb nogorpert, Bbikitounte unn ybassTe BHellHKe ropenku. OctaBbTe aBe
LleHTpanbHbIX ropenku Ha BbIC u 3axruTte ropesky Sear Station®.

MonoxuTe Msico HenocpeacTBeHHo Ha Sear Station®. Ha nogpyMsH1BaHWe kaxaon
CTOpPOHbI noTpebyeTcs oT 1 40 4 MUHYT, B 3aBUCMMOCTY OT TUMa MSica 1 ero TONLLMHBI.
Mo>Ho noBopaunBaTh NMPOAyKT Ha YeTBepTb o6opoTa, YTo6bl 06pasoBanuch
nepekpeLyvBatomecs cnenbl pewetku rpuns (1) nepeg Tem, Kkak HayaTb noxapvsaHue ¢
LLpyroi CTOpoHbl TakUM ke 0bpasom.

Mocne noa>XapnBaHUa MOXXHO 3aKOHYNTb NPUroTOBJIEHME, MOTOXKMB NPOAYKT Ha BHeLWHKe
ropesnku c yMepeHHoﬁ TEnnoTon, 4Tobbl LOBECTM ero fo Hy)KHOIZ CTerneHn roToBHOCTHU.

He3HAYNTENIbHO OTAINYATLCS OT
npuobpeTeHHON BaMu Mogenu.

I'pmnm Ha NNNCTpaumax B LAHHOM
PyKOBO,D,CTBe nonb3oBaTend MoryT

,
\

4 TOPEJIKU

METO/A NOA>XAPUBAHUA

Muuwa knapetcs Ha NOBEpPXHOCTb MHTEHCMBHOIO Tenna
MeXAy 3aX>OKeHHbIMU ropenikaMu.

,
\

\ J

Korga Bbl HayumTech nonb3oBaThes ropenkoit Sear Station®, Mbl pekoMeHayem Bam
nonpobosaTtb cenaTb NoAPyMsHUBaHWE B TeYEHWE PasIMiHOro BPEMeHMU, 4Tobbl
BbIOpaTh HAaW/YYLLNIA BapuMaHT, COOTBETCTBYIOLLMIA Baliemy Bkycy.
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3AXKUTAHUE U UCTMOJIb3OBAHUE MOPEJIKU KAMEPBI KOMNMYEHUA

3AXXUTAHUE TOPEJIKU KAMEPbI KOMYEHUSA ( )

s \

/A OMACHO

Mpu 3a)knraHmm rpuns KpbiwKa Ao/KHA 6bITb OTKPLITA,
Heob6xoaMMoO NopoXKAATL NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen,
€CJIU rPpUJib He 3a)KuraeTcq; B NIPOTUBHOM Cjly4yae BO3MOXKHa
BHe3amnHaf BCNbllKa N1aMeHU, KoTopasa MOXKeT NpUuBecTu K
Cepbe3HbIM TeJieCHbIM NoBpeXXAeHUAM UJin CMepTu.

\ J

3a)kuraHue ropenku KaMepbl KONYeHUSA CKPOBbIM BOCMIaMeHUTeNeM

lpumeyarme: Vickpooii BocrinamMeHuTeNb pyyKku ynpasieHns CO3AaeT MCKpy OT 3N1eKTpoAa

3aXuranuns, nogapaemyto Ha TpybKy 3axuraHus ropenku. SHeprus Ans NCKpbl co3faeTcs

Haxartnem Ha pyqKy yrnpasieHus u moopotom ee B nonoxerne [1YCK/BbIC. 310 3axuraet

ropesnky kamepbl KonyeHus.

A NPEAYNPEXXAEHUE: Nepep KaXabIM UCNONIb30BAaHMEM FPUIIS
npoBepbTe WAHr Ha npegMeT uapanuH, TpeLwuH, UCTUPaHuA
unu nope3oB. Ecnu okasanock, YTO WAHT NOBPEXAEH, He

I'pmnm Ha NNNCTpaumax B LAHHOM
PyKOBO,D,CTBe nonb3oBaTend MoryT

nonbayﬁTer rpunem. 3aMeHsTe TONbKO pa3pelueHHbIM He3HaYUTeNIbHO OTINYATLCH OT
CMeHHbIM winaHrom Weber®. 06patutecb K MECTHOMY nNproBpeTeHHoM BaMu Mojeny.
npeacraBuTenio oTaena OﬁCﬂy)KVIBaHMﬂ n0KynaTeneD'|. S o
KoHTakTHasi uHpopMaLmsi HaXOAUTCA Ha HaweM Beb-caiiTe. - \
3aiauTe Ha cauT www.weber.com.

A)  Otkpoiure Kkpbiwky rpuns (1).

B) OtkpoiiTe KpbiLwKy Kamepbl konyeHus (2). k Y }

C) 3anonHute Kamepy Kon4yeHusl AepeBsiHHbIMY LLenamu, nponuTaHHsiMu B Boge (3).

D) [poBepbTe, YTOBbLI pyuKM ynpaBieHUs BCEX HEUCMOMb3YEMbIX FOPEOK HaXO[UIUCh B O
nonoxenuun BbIKJ1 (4). (HaxmuTe Ha pyuky ynpaBieHus 1 NoBepHUTE ee Mo Y4acoBsoi
cTperike, YTOBbI OHa OKasanach B nonoxerun BblKJ).

A MNMPELYNPEXAEHUE: Pyuku ynpassieHUsi FOpenKoii AOMKHbI
6b1Tb B nono)xeHnu BbIKJ1 nepep TeM, Kak BKJIOYUTb KpaH
6annoHa co COKMXXEHHbIM NPONaHOoM.

E) Bkstouute kpaH 6annoHa, UCNosb3ys OAUH M3 NOAXOASLLUX BapUaHTOB B \ J
3aBMCUMOCTM OT Tuna bannoHa v perynsaTopa (5).

A NMPEQYNPEXXAEHUE: Mpu 3a)KUraHum He NpUcioHANTeCh K

OTKPLITOMY Fpuio. O — o--- G

F) HaxmuTe Ha pyuKy ynpasneHus, nosepHute ee B nonoxenue MYCK/BbIC .
NpoAoXaiiTe yaep>XnBaTb pyyKy yrpaBneHUs B Te4eHne ABYX CEKyHA nocne + + +
“xnonka” (6).
3TOT fAeiiCTBME NO3BONWT 3aXKeyb UCKPOW BOCMNaMeHUTeNb, TpybKy 3axuraHns BbIKI MYCK/BbIC HU3KWIA
ropesniku, 3aTeM - 0CHOBHYIO FrOpesiky.

G) MposepbTe, 4Tobbl ropenka ropena, NOCMOTPeB Yepes pelueTky Ans nuwm (7). Bel \ J
DOJ/KHBI yBUAETb nnams. Ecnv ropenka He 3aropaeTtcs ¢ NepBOi NOMNbITKK, HAXMUTE
pyyKy ynpasneHus 1 nosepHute ee B nonoxeHve BbIKJI. MosTopute npoueaypy
3aXuraHws ele pas.

A OMACHO

Ecnu ropenka Bce paBHO He 3aropaeTtcsi, NOBepHUTE PyuKy
ynpaBneHusi ropenkoi B nonoxkeHne BbIKJ1 u nogoXxaute naTtb
MMHYT, 4T06bI ras ywen, nepep TeM, Kak BHOBb MOMNbITaTbCA
3a)keyb BoCnAaMeHuTeneM unm cnmykamm (cMm. “PYYHOE
3AXKUFAHUE TOPEJIKU KAMEPbI KOMYEHUS").

\ J

H) 3akpoiTe KpbiLLKy KamMepbl KOMYEHUs Moce TOro, Kak APeBecHa HaYHeT TNeTb, 1
yCTaHoBWTE pyuKy ynpasneHus B nosoxenue HU3KNN (8). ¢

BbIKJIDYEHUE

HaxxMuTe Ha pyuKy ynpaBieHUs U NMOBEpPHWUTE ee Mo YacOBOK CTPESIKE B NONOXEHME
BbIKJ1. Beikntounte nogayy rasa Ha UCTOYHMKE. @
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3AXKUTAHUE U UCTMOJIb3OBAHUE MOPEJIKU KAMEPBI KOMNMYEHUA

PYYHOE 3AXXUTAHUE MOPEJIKU KAMEPbI KOMYEHUSA 1 )

A NPEQYNPEXXAEHMUE: Nepep Ka)kabiM UCNONb30BaHWEM rpuUns
npoBepbTe WAAHT Ha NpeAMeT LapanuH, TPeLnH, UCTUPaAHUS
unu nope3oB. Ecnu okasanoch, YTO WAHT NOBPEXAEH, He
nosb3yiTecb rpusieM. 3aMeHslTe TOJIbKO paspelueHHbIM
CMeHHbIM wnaHrom Weber®. O6patutecb K MECTHOMY
npeacTaBUTeNTo 0TAeNa 06cny)XKuBaHusa noKynaTeneu.
KoHTakTHasi MHpopMaLusi HAXo[UTCA Ha HaweM Beb-canTe.
3anpute Ha cauT www.weber.com.

A} OtkpoiTe Kpbiwky (1).

A OMACHO

Mpu 3a)knraHmm rpuns KpbiwKa Ao/KHA 6bITb OTKPLITA,
Heob6xoaMMoO NopoXKAATL NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen,
€CJIU rPpUJib He 3a)KuraeTcsd; B NIPOTUBHOM Cjly4yae BO3MOXKHa
BHe3amnHaf BCNbllKa NJ1aMeHU, KoTopasa MOXKeT NpUuBecTu K
Cepbe3HbIM TeJleCHbIM NoBpeXXAeHUAM UJin CMepTu.

. J [puAn Ha MnNoCTpaLmMaX B AaHHOM
PykoBofcTBe nosb3oBaTens MoryT
B) Otkpoire Kpbiwky (2). He3HAYNUTENbHO OTAINYATLCS OT
C) 3anosnHuTe Kamepy KoNYeHWs AepeBAHHbIMM Lenamu, nponuTaHHeiMu B Boge (3). npvobpeTeHHON BaMU Mogenu.
D) MMposepsTe, YTOBLI PyuKM yrpaBieHus BCeX HEMCMOb3yeMbIX FOPeiok HaXoAMANCH B \ J
nonoxexuun BbIKJ1 (4). (HaxmuTe Ha pyuky ynpaBieHus 1 NoBepHUTe ee Mo 4acoBsoi
cTpesike, 4Tobbl OHa OKasanack B nosioxkeHun BbIKJ). ( )
A NMPELYNPEXAEHUE: Pyuku ynpaBsieHUsi Fopenkoii AOMKHbI
6b1Tb B nono)keHnu BbIKJ1 nepep TeM, Kak BKIOYUTb KpaH \ > }
6ansioHa co CKMXKEHHBIM nponaHoM.

E) BxkaiounTte kpaH basnsioHa, MCMOSb3ys O4MH U3 MOAXOAALLMX BAPUAHTOB B O
3aBucKUMocTy oT Tuna bannoHa u perynsTopa (5).

F) 3akpenuTe cnnuky B filepxkatesne CMYKU U 3aXruTe ee.

G) BseauTe gepaTesib CIMYKM C 3aXOKEHHOM CMIUYKOI Yepes peLueTKy As MUK 1
nnactuHbl Flavorizer®, utobbl 3axeub ropesiky kamepsl konderus (6).

A NPEQYNPEXXAEHUE: Mpu 3a)KUraHum He NpUc/IoOHANTeCh K
OTKpPbITOMY rpuiio.

H) HaxmuTe Ha pyuKy ynpaBieHna ropenkoi kaMepbl KOMYeHNa 1 NOBEpHUTE B
nonoxerue MYCK/BbIC (7).

1) MposepbTe, 4TOBbLI Fopeska ropena, NOCMOTPEB Yepes peLueTky
ans nuwm (8).

A OMACHO

Ecnu ropenka kaMepbl KONYeHUsi He 3aropaeTcsl, NOBEpHUTE
PYuKy ynpaBneHus ropenkoi B nonoxkeHne BbIKJ1 n nogoxxgure
NATb MUHYT, 4TO6bI ras ywen, nepep, TeM, Kak BHOBb NOMbITaTbCA
3aXeyb.

J) 3akpoiiTe KpbiLKy KaMepbl KOMYEHWs MOC/e Toro, Kak APeBECUHA HAauHeT TAeTb, U
yCTaHOBWTE pyuKy ynpasneHus B nonoxerue HU3KNN (9). ¢

BbIKJIDYEHUE

HaxxMuTe Ha pyuKy ynpaBfieHWUs 1 NMOBEPHWTE ee N0 YacoBOW CTPesIKe B NONOXeHMe
BbIKJ1. Bbikntounte nogayy rasa Ha UCTOYHMKE. @
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3AXKUTAHUE U UCTOJIb3OBAHUE NOPEJIKU KAMEPBI KOMYEH

MCnoJ&ib30BAHUE KAMEPbI KONMYEHUA 1 )

[lns Kamepbl KONMYeHUs UCMOMb3YITCH NPEeABaPUTENbHO NPONUTAHHbIE fepeBsHHbIe
wenbl. YTobbl NONyYNTb HaUNyYLLIne pe3ynbTaTbl U BbICTpOe NPUrOTOBMIEHNE TaKUX
NpoayKTOB Kak CTeNKuW, raMbyprepsl, 0TOUBHbIE U T.A4., PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh
TOHKME fepeBsiHHbIe LLernbl, NOCKObKY OHU BbicTpee 3aropatoTcs 1 06pasytoT AbiM. [ns
npoaykToB, TpebytoLwmx 6onee AAUTENLHOMO NPUFOTOBNIEHNS: XXAPEHOE MACO, KYPATUHA,
nHAenKa 1 T.4., peKOMEHIYeTCs UCMo/b30BaTh OoNee MacCUBHbIe AepeBsHHbIE LWembl,
MOCKONbKY OHM 3aropatoTcs MeAJIEHHO U JatoT AbiM B TeyeHue bonee AnuTensHoOro
nepuopaa Bpemenn. Korga Bbl HayumTech Nofb30BaThCs KAMePOK KOMYEHUS, Mbl
pekoMeHayeM Bam nonpo6oBaTb pasnunyHble BapuaHTbl 4EPEBAHHbIX Lern U, YTobbl
BblbpaTh Hanbonee nogxoaswuii apoMart AbiMa.

BHauane Hy>XXHO NPOMUTaTb fepeBsiHHbIE LWeMbl B BOAE B TeYeHWe He MeHblue 20 MUHYT.
(BnaxkHas apeBecvHa CO3[aeT yyliui apoMart Apima.) MomMecTuTe ropcTb AepeBaHHbIX
Len uaK Heckosbko 6osiee KPYMHbIX KyCKOB fiepeBa Ha AHO KOPMyca KaMepbl KoN4YeHus
(1). Mo Mepe npuoBpeTeHns oMbiTa KOMYEHWS YBENUYMBANTE MW yMeHbLUIaNTe
KONMYECTBO APEBECHHbI MO BKYCY.

pumeyarue: Beerga rotoBbTe ¢ 3aKpbITON KPbILIKOH, YTOObI 4bIM MONHOCTBIO MPOHUKAI \
B MPOAYKT. 3axuraite ropesiky kamepbl Korn4eHus B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLMMU

“BAXKUTAHWE TOPEJIKM KAMEPbBI KOTYEHMA". [locne Toro, kak ApeBecnHa HayHeT TeTb,
ycTaHoBMTE pyyKy ynpasnenus B nonoxenne HUSKUM.

[bIM HauHeT nosiBAATLCA NpMbnusnTensHo Yepes 10 MUHYT, 1 ByneT npogonxaTbes
45 MUHyT. Ecnun TpebyeTca 6onblue apomara AbiMa, nonoxuTe ele wen. Bo Bpems
MPUroTOBAEHUS KPbILLIKA rPUS AOXKHA 0CTaBaTbCS 3aKPbITON.

lMpumeyanne: locne HoBovi 3anpaBku kamepsl konyeHus notpebyercs 10 - 15 MuHyT,

4T0bbI bIM M0SIBUIICS CHOBA. Kamepa KomyeHusi MOXET MCM0/1b30BaTbCS /1S JOBEACHUS [0
KOHAWLMM Msica, NTULbI M pbibbl. Bo BpeMsi npurotoBReHns nuLm Kpbiiika JOMKHa 0CTaBaTbCs
3aKpbITOV B TeYeHNe BpeMeHH, ykasaHHoro B Tabauuax uau peyentax.

A OMACHO

He nonb3yiiTecb BocnnaMeHsoLencs )KUAKOCTbIO B KaMepe
KOMYeHUs ANs 3a)KUraHusa AepeBsHHbIX Wwen. 3To MoXeT
NPUBECTU K cepbe3Hoi TpaBMe. +

OYUCTKA KAMEPbI KONMYEHUA

Mepepn kaxAbiM UCMONb30BaHWEM yAaNnuTe U3 Kamepbl 300y 18 obecneyeHns
HeobxoAMMON BEHTUNALMUA.

Tpumeyarme: Mpn KondeHuy Ha MOBEPXHOCTY KaMepbl OCTAKTCS MPU3HAKK “3aKOMYeHHOCTH .
3TV oCTaTKM Hesb35 YAANNTb, OHU He BAUSIOT Ha paboTy kamepsl. BHyTpu razosoro rpuns
byayT HaKanIMBaTLCA OCTaTKN “3aKOMyeHns”, Ho B MeHbLLes CTeneHn. 3T 0cTaTku He HyXHO
YAansTb, OHY He MOBAUSIOT OTPULAETENbHO Ha PaboTy rasoBoro rpuss.




3AXKUTAHUE U UCNOJIb3OBAHUE MTOPEJIKU ROTISSERIE

3AKUTAHUE TOPEJIKU ROTISSERIE (BEPTEJIA)
3a)kuraHue ropenku Rotisserie UCKpoBbIM BoCMIaMeHUTeNeM

pumeyarme: Kaxabiii MCKpOBO# BOCMIAMEHNTENb PyYKM YrIpaBieHus CO3AAeT UCKPY OT
3/1eKTPOAa 3axXuraHus, nofaBaeMylo Ha TpybKy 3axuraHus ropesnku. 3Heprus Aas NCKpbl
C034aeTCs HaxaTneM Ha PyyKy YpasieHns 1 1oBopoToM ee B nosoxenue [1YCK/BbIC. Takum
0b6pa3oM, 3axuraeTcs kaxgas oTaesbHas ropeska.

[ A BHUMAHME: MPOYUTAWTE NEPEJ, 3AXXUTAHUEM FOPEJIKU |
ROTISSERIE

Mocne onpegeneHHoro nepuoga He UCNOJIb30BaHuUsA, nepen
TeM Kak 3a)keub ropenky Rotisserie, Heo6xoanuMo nogoXxaaTb
HeCKONIbKO CeKyHJ, YTobbl ra3 3anoJIHUA IMHUIO NoJauu.

Mpu ncnonb3oBaHMU UCKPOBOro BocnaaMeHuTens Bl yBugure
BCMNbILWKY NJlaMeHU cjieBa HanpaBo Mo NOBEPXHOCTU ropesiku
Rotisserie; ropenka He 3aropuTcsi, Noka Bcs ee KepaMu4yeckas
NoBepXHOCTb He ByaeT oXxBayeHa OrHeM.

Mocne 3Toro nocyuTaiTe fBapLaTh CEKYHA, 3aTEM MOXKETe
OTNYCTUTb PYUKy ynpaBneHus ropenku Rotisserie.

Korpa ropenka Rotisserie nonHocTblo 3a)0KeTCs, TOo ee
NOBEPXHOCTb CTAHET CBETUTLCHA KPACHbIM LIBETOM.

/A OMACHO

Mpu 32)KUraHUM rpuna KpbiLwKa AOMKHA 6bITb OTKPbLITA,
Heo6X0AMMO NOA0XKAATH NATb MUHYT, UTOGLI ras ywen,
€C/IM rpUnb He 3a)KMraeTcs; B NPOTUBHOM cJlydae BO3MOXKHA
BHe3anHas BCMbILKA NJ1aMeHU, KOTopas MOXKeT NPUBECTMU K
Cepbe3HbIM TeNecHbIM MOBPEXXAEHUSAM U CMEPTH.

\ J

A NMPELOCTEPE)XXEHME: B sipKuii COIHEUHbIi AeHb nnams
ropenku Rotisserie Mo)xeT 6bITb N10X0 BUAHO.

A NMPELYNPEXAEHUE: Mepea Ka)kablM UCMOSIb30BaHUEM FpuUns
npoBepbTe LWIAHI Ha NpeAMeT LapanuH, TPeLWuH, UCTUpaHUs
unu nope3soB. Ecnu okasanocb, 4TO WAHT NOBpPEXXAEH, He
nonb3ynMTechb rpuseM. 3aMeHsinTe ToNIbKO paspeLleHHbIM
CMeHHbIM wnaHrom Weber®. 06patutecb K MECTHOMY
npepcTaBuTento otaena obcny)kuBaHua nokynatesneu.
KoHTakTHas nHopMaLus HaXo[UTCA Ha HaweM Beb-caiTe.
3anpute Ha calT www.weber.com.

A} OtkpoitTe Kpbiwwky (1).

B] CHuMuTE C oTaeNneHna onga NnpuroToBaeHns nuwmn - CTOl;tKy Anga noforpesa v pelleTku
ans nuwm (2).

C) MposepbTe, 4TobbI BCe pyuku yrnpasieHns bbiiun BbiknodeHsl (3). (Haxmute Ha

pyuKy ynpaBfeHus 1 NoBepHMUTe ee Mo YacoBOW cTpesike, 4Tobbl OHa oka3anach B
nonoxexun BblKJ1.)

A NPEOYNPEXXAEHUE: Pyuku ynpasneHus ropesikoi foSKHbI
6b1Tb B nosnio)keHnn BbIKJ1 nepep TeM, Kak BK/IOYUTb KpaH
6annoHa co COKMXXEHHbIM NPONaHoM.

D) BkntounTe KpaH 6annoHa, cnosb3ys OAWH U3 NOAXOAALLNX BAPUAHTOB B
3aBucKUMoCTu oT Tuna bannoHa u perynsTopa (4).

A NMPELYMNPEXXAEHUE: He HaKNoHATe OTKPbITbIA rpuib.

E) HaxwmuTe Ha pyuky ynpasneHus ropenkoi u nosepHuTe B nosoxetue MYCK/BbIC.
3TOT AeiCTBME NO3BOMIUT 3aXeYb UCKPOI BOCMNAMEHUTENb, U 3aTeM ropesiky
Rotisserie. MpoponyaiTe ncnonb3oBaTb MCKPOBOW BOCMIAaMEHUTESb, MOKa ropenka
Rotisserie He 3axokeTcs. MpoponxaiTe yaepXkvBaTb pyyKy ynpaBieHus B TeyeHune
LBaALaTV CEKYH/, MocJie TOro Kak ropenka 3aropesnacbk. OTnycTuTe pyyuky yrpasieHus

(5).

[pvnn Ha unncTpauusx B 4aHHOM
PykoBogcTBe nonb3oBaTens MoryT
He3HAYNUTENbHO OTINYATLCS OT
npuobpeTeHHo BaMu Moaeny.

O——Omm==(
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BbIKN NyCK/BbIC HU3KUH

F) MposepbTe, 4tobbI ropesnka ropena - Npu 3TOM MOBEPXHOCTb rOPekM AoXKHa
CBETUTLCS KpacHbIM LBeToM (6).

A NPELQYNPEXXAEHUE: Ecnu ropenka Rotisserie He 3aropaeTcs,
NnoBepHUTe py4Ky ynpaBneHus ropenkoi B nonoxxeHue BbIKJ1 n
nopoXKauTe NATb MUHYT, yTo6bI ras ywen, nepep 1eM, Kak BHOBb
nonbiTaTbCA 3aXKe4yb BoCcnJlaMeHuTeneM Uin cnn4Kamu.

lpumeyanne: pu ncnonb3oBaHnn Rotisserie ¢ 3aKpbITOM KPbILLIKOM, 3axXuraiTe TobKO ABE

13 OCHOBHbIX FOPENIOK € KaxzoM cTopoHbl npogykta (Cm. CI10COBbI [TPUIOTOBJIEHMSI-

HEINPSIMOU CIOCOB). Mepuoanyecku nposepssite npoayKT, 4Tobbl He AOMYCTUTS

nepexapuBaHus cHapyxu. Beiknoynte ropenky Rotisserie, Korga npoAyKT noaxapuics 4o
HYXXHOro yseTa. 3akaHynBasiTe IPUroToBAEHNE HA HEMPSIMOM UCTOYHMKE Tera. &

BbIKJIOYEHUE

HaxmMuTe Ha pyuky ynpasieHus ropesnkoit Rotisserie n nosepHute ee no 4yacosoin
cTpenke B nosoxeHune BbIKJI. Beikntounte nofaydy rasa Ha UCTOUHMKe. @
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3AXKUTAHUE U UCNOJIb3OBAHUE MTOPEJIKU ROTISSERIE

PYYHOE 3AXXUITAHUE NOPEJIKMU ROTISSERIE

A BHUMAHME: NPOYUTAWTE NEPEJ 3A)XUTAHUEM MOPEJTKU
ROTISSERIE

Mocne onpepgeneHHoro nepuoga He UCNOJIb30BaHuUs, nepen
TeM Kak 3a)keub ropenky Rotisserie, Heo6xoanMo nogoXkaaTh
HeCKONIbKO CeKyHA, YTobbl ras 3anoJIHuA IMHUIO NoJauK.

Mpu nogHeceHUn cnnuykm K ropenke Rotisserie Bl ypuaute
BCMbILIKY NJIaMeHU c/ieBa HanpaBo Mo NOBEPXHOCTU Fropenku
Rotisserie; ropenka He 3aropurcs, Noka Bcl ee KepaMu4yeckas
NoBepxHOCTb He byeT oxBayeHa orHem.

Mocne 3Toro nocyMTanTe ABaALATb CEKYHA, 3aTeM MOXKeTe
OTMYCTUTb PYuKy ynpaBneHus ropenku Rotisserie.

Korpa ropenka Rotisserie nonHocTbio 3aX0OKeTCs, To ee
NOBEPXHOCTb CTAHET CBETUTLCA KPaCHbIM LIBETOM.

A OMACHO

Mpu 3a)kKnraHmMm rpuns KpbiwKa Ao/KHA 6bITb OTKPLITA,
HeobxoauMMo nopoXKAATL NATL MUHYT, 4TOObLI ras ywen,
€CJIU TPUJib He 3a)KuraeTcsd; B NIPOTUBHOM Cjly4ae BO3MO)XKHa
BHe3anHasa BCNbIlKa N1aMeHU, KoTopasa MOXKeT NpUBecTu K
Cepbe3HbIM TeNiIeCHbIM NOBpPeXXAeHUAM UJn CMepTu.

\ J

A MPELOCTEPEXXEHME: B conHeuHbI feHb naMs ropenku
Rotisserie Mo)xeT 6bITb NJ10X0 BUGHO.

A MNMPELYMNPEXAEHUE: Mepea Ka)kabiM UCMOSIb30BaHUEM Fpuns
npoBepbTe LWIAHI Ha NpeAMeT LapanuH, TPeLwmH, UCTUpaHUs
unu nope3oB. Ecnu okasanocb, 4To WAHr NOBpPeXXAEH, He
nosb3ynWTechb rpusieM. 3aMeHsinTe ToJIbKO paspeLleHHbIM
CMeHHbIM wnaHrom Weber®. 06patutecb K MECTHOMY
npepcraBuTento otaena obcay)kupaHua nokynatenen.
KoHTakTHas MHpopMaLus HaAXo[UTCA Ha HaweM Beb-canTe.
3anpute Ha cauT www.weber.com.

A} OtkpoiTe kpbitky (1).

B] CHuMuUTE C oTAeNneHna ona NnpuroToBaeHns nnuwmn - CTOl;IKy ANna noforpesa v pelleTku
ans nuwm (2).

C) TposepsTe, 4TobbI BCE pyykM ynpaBneHns 6uinm BoikaoueHsl (3). (Haxmute Ha

YUKy yNpaBieHns 1 NoBepHUTE ee No YacoBOI CTpesike, YTobbl OHa okasanach B
nonoxeHunu BbIKJ1.)

A NPEQYNPEXXAEHUE: Pyuku ynpaBneHus ropesikoi foJKHbI
6b1Tb B nono)keHnn BbIKJ1 nepep TeM, Kak BKIIOYUTb KpaH
6annioHa co CKMXKEHHBbIM NPONAHOM.

D) BxknwounTe kpaH basnsoHa, MCMOb3ys OAMH U3 MOAXOAALLMX BAPUAHTOB B
3aBMCUMOCTU OT TUMa BasnsoHa u perynsitopa (4).

E) 3akpenute cnnuky B Aepxartene CriMyKv U 3aXruTe ee.

F]  Lepxute gepxatens cnvuku, 3axrute ropesiky Rotisserie crmykoit ¢ npason
cTopoHbl (5).

A NPELYNPEXXAEHUE: He HaKnoHATe OTKPbITbIA rpuib.

G) HaxmuTe Ha pyyKy ynpasrieHus ropeskoin Rotisserie n nosBepHUTE B NONOXEHNE
MYCK/HI. MpogonxaiiTe yaep>XnBaTh pyyKy yNpasieHus B TeYeHne ABaALATU CEeKYHS,
nocne Toro Kak ropesika saropenacs (6).

H) TposepbTe, 4TOGLI ropeska ropena - Npu 3TOM MOBEPXHOCTb FOPESKM AOSIKHA
CBETUTLCA KpacHbIM useToM (7).

&

QE?@Q’

O /
[puan Ha unnoCcTpauusx 8 ﬂ,aHHOM&‘

PykoBogcTBe nonb3oBaTens MoryT
He3HAYNTENbHO OTAINYATLCS OT
npuobpeTeHHON BaMy Mogenu.

<
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A NPELQYNPEXAEHUE: Ecnu ropenka Rotisserie He 3aropaeTcs,
NnoBepHUTe py4vKy ynpaBneHus ropenkoi B nonoxxeHue BbIKJ1 n
NofoXXAUTE NATb MUHYT, 4T06bI ras ylen, nepep TeM, Kak BHOBb
nonbITaTbCs 3a)KeYb.

lpumeyanue: pu ncnonb3oBaHnn Rotisserie ¢ 3aKpbiTON KPbILIKOM, 3axXuraiTe TobKO ABE
13 OCHOBHbIX ropesok nog npogykrom (Cm. “CII0COBLI [TPUTOTOBJIEHUSA-HENPAMON
CrOCOB"]. Mepuogmnyeckn nposepsiTe MPOAyKT, 4TO6bI He JOMYCTUTb MepexapuBaHus
CHapyxu. Beikniouunte ropenky Rotisserie, Koraa npoaykT noaxapuncs 4o HyXHOro LBeTa.
3akaH4nBaiiTe NPUroToBNEHNE Ha HEMPSIMOM UCTOYHUKE Terna. &

BbIKJIOYEHUE

HaxmMuTe Ha pyuky ynpasieHus ropeskoit Rotisserie n nosepHute ee no 4yacosoin
cTpenke B nonoxeHune BbIKJI. Beikntounte nofayy rasa Ha UCTOUHMKe.
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3AXKUTAHUE U UCNOJIb3OBAHUE MTOPEJIKU ROTISSERIE

BAXXHbIE CBEAEHUA 0 MEPAX BE3OMACHOCTU

anMe‘JaHMe. ﬂepea ncrnosb3oBaHneM Beptesia U3MepbTe MPUroToBgemMyo nMuLly B ee caMom
LnpokomM MecTe. Ecnn pasmep rpesbiLiaeT 241,8 MM, OHa CMLLIKOM BeuKa A1 HaHN3bIBaHUS
Ha BepTes. Ecnn pasmepsbl NN CINLLKOM BEJINKKN, ee MOXXHO MPpUrotoBuTh C MOMOLLbHO
Aepxarend 4nsa OEXBPKM nin MeTogoM KOCBEHHOI0 MPpUroToBJieHNA.

NPEAYNPEXOAEHUA

Mepep ncnonb3oBaHWeM BepTena U3y4nTe Bce MHCTPYKLUMUMN.
3ToT BepTen NpefHa3HaveH A MCNoJib30BaHMUSA TONbKO Ha
OTKpbITOM BO3AYyXe.

He ocTaBnsiTe ero nop AoXXaeM.

He ncnonb3yite BepTen He No Ha3HAYEHMUIO.

3T0T BepTen He NpefHa3HayYeH Al UCNONIb30BaHUA AEeTbMU.

He npukacantecb K rops4uMM noBepxHocTaM. Ucnonb3yite

3al4UTHbIE NepyaTKu AN paboTbl C rpunem.

Mepep pasMelleHneM MOTOpa Ha KPOHLITEWHe Y6eguTechb, 4To

MOTOp BbIKJIIOYEH.

CHMMUTe Heucnonb3yeMblii MOTOp U Y6epuTe B cyxoe MecTo.

Mocne ncnonb3oBaHUsA UK Nepefs OTYMCTKOW MoTopa

oTCOefMHUTE ero oT po3eTKM.

He 3anyckaitTe HeucnpaBHbIii MOTOp BepTena.

He ncnonb3yite MoTop BepTena, eciiv NOBPeXAEeH LWHYpP

NUTaHUS UNIK LWITENCeNb.

He ocTaBnsifiTe WHYP NUTaHUSA Y OCTPbIX KPAaeB UMW FOPAYUX

NoBepXHOCTEeM.

Bo nsbexkaHne nopakeHuUs 3aNeKTpU4YeCckuM TOKOM He

norpy>aiTe LUHYp, WITeNceab WU MOTOP B BOAY UK Apyrue

YKUAKOCTH.

B KkoMnnekTe npunaraeTcs KOPOTKUM LUHYP NUTaAHUS, 0 KOTOPbIA

CNo)KHee CNOTKHYTbCA. MOXKHO UCMOJIb30BaTh YAJIMHUTENMN,

ofHaKo cnepyeT cobntopaTb 0CTOPOXKHOCTb, YTO6bI He

CMNOTKHYTbCS.

A WUcnonb3yeMblii yANUHUTENb AOMKEH GbITb NpegHa3HaueH
AN UCNOJNIb30BaHMUA Ha OTKPbITOM BO3AyXe M NOAAEPXXUBATb
cnepyloume XxapaktepucTuku Toka: 10 A/230 B.

A Y6egutech, 4YTO UCMOJIb3YyeMblIii YOJIMHUTENb He KacaeTcs

ropsiunx UM OCTPbIX MOBEPXHOCTEN.

Mo BO3MOXXHOCTM UCMONb3YUTE CaMbii KOPOTKUWA YANUHUTEND.

He coepuHsinTe BMecTe aBa 1 6onee yanuHurens.

Bo nsbexkaHne nopakeHUs 3N1eKTpUYEeCKUM TOKOM pasMecTuTe

YAJIMHUTENb B CYXOM MecTe, rie HeT CONPUKOCHOBEHMUS C

3eMnei.

YcTpoicTBO f0MKHO 6bITh NOAKNIOYEHO K 3a3eMJIEHHOMN

posetke.

Jlio60i1 ucnonb3lyeMblil NepexoAHUK AOJDKEH NoaAep>KMBaTb

3a3eMiieHue yCcTpoMncTBa.

Y6eautechb, 4To B po3eTKe 3JIeKTPOCeTU NoAaeTca Hagnexxalee

HanpsbkeHue (230 B).

HecobniogeHune 3TUX npeaynpeXxaaLmnx coobeHuni

MO)KET NpPUBECTYU K MOPaAXKEHUIO 3/IeKTPUYECKUM TOKOM, a

cnepoBaTesNibHO K Cepbe3HbIM TpaBMaM WU UMYLLLECTBEHHOMY

yuiepby. «
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SKCMJIYATALUA BAPBEKIO

A NPELQYNPEXXAEHUE: Nepepn TeM Kak 3a)kKeub ropenky
Rotisserie, ybegutecb, 4yto BHyTpY 6apbekto rotoBsiTcs
NPoOAYKTbI.

Al [ins yctaHoBKM ABUraTens 6apbekio, HaXXMUTE KHOMKY Ha BbIABUXKHO NaHenm
6ap6ekio (1). MotaHuTe navens 6apbekio BBepx. HaxunmaiiTe Ha duKcvpytoLLmil

BbIBOL, l2], MOKa OH He 3allesIKHeTCA Ha CBOeM MecTe.
B] CHumuTe LWHYp NUTaHNa U BCTaBbTe BUJIKY B NCTOYHUK MUTaHUA.

A NPEROCTEPE)XXEHME: He npoBoguTe WHYP NUTaHUA ABUraTens
6apbekio yepes BbiABUKHOE oTBepcTHe 6apbekio B 60KOBOM
crone.

A NPELRYNPEXAEHUE: Nepepl Ka)kablM UCMONIb30BaHUEM
npoBepsANTe WHYp NnuTaHus. Ecnu wHyp noBpeXxaeH, To ero
ucnonb3oBaTh Henb3sl. 06paTUTech K MECTHOMY NpeAcTaBUTENIO
otpena obcnyxmBaHusa nokynateneil. KontaktHas uHpopmauus
HaxopuTcs Ha HaweM Beb-caiite. 3ainpute Ha caT www.weber.
com®.

C] TMposepsTe, 4TobbI pyuka BepTena 6apbekio Bbina HafeXHo 3akpeneHa.
[MepeMecTnTe 0fjHY N3 BUJIOK-LIAMMYPOB K MpaBoii cTopoHe BepTena bapbekio, npu
3TOM OCTPbl€ KOHLbl AOJI>KHbBI BbITh HanpasJieHbl BJIeBO, @ BUHT BUJIKU - BHU3 (3]

D) TMpokonuTe BepTeNoM NPOAYyKT Mo LeHTpy. BeeanTte 3ybbs 06enx BUNOK B MPOLYKT.
MpomyKT fomnxeH BbITh OTLEHTPUPOBAH Ha BepTese. 3aTaHnUTe BUHT Bunikm (4).

E) TMepemectute gpyryto Bunky no septeny 6apbekio, Npy 3TOM 0CTPbIE KOHLbI LOKHbI
BbITh HanpasJieHbl BNpaBo, @ BUHT BUJIKU - BBEPX. BEe,D,I/ITe 3y6bﬂ obeunx BUSIOK B
npomykT. 3atanute BUHT UKk (5).

F) BBsecTu ocTpblii koHel, BepTena B Asuratens. Onyctute wamnyp 6apbekio B BbleMKM
oTAeNeHus Ans npurotosieHuns nuim (6).
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N

G] BepTen A0JDKeH BpallaTbCod Tak, 4yTobbl TAXENanA CTOpOHa MACa UK TyLun NTnLbl (
noBsopaymnBanacb BHU3. Bonblune KyCKW MOTyT nmpeﬁoaaTb CHATUA peLlleTKn
N CTOMKM Ans noporpesa, 4TobbI 06EecneynTb NonHoe BpalleHwne sBepTtena. |-|pl/| @
HeobxoanMocCTH MOBTOPHO YCTaHOBUTE NPOAYKT Tak, 4TOObI YnyyqwunTb 6anaHc. Q

H) CHumuTe pyuky BepTena bapbekio (pydka uMeeT nesyto pe3bby), nosepHys ee no
4acoBoit cTpenke go ocsoboxaeHus oT pesbbbl (7).

A NPEOOCTEPE)XEHMUE: Pyuka MOXXeT cTaTb ropsiuei, ecnum .
ee 0CTaBUTb 3aKpenJieHHoW K BepTeny 6ap6ekio Bo BpeMs .
npurotoBneHus.. He rotoBbTe Npu ycTaHOBNIEHHOM pyuKe.

1) Bknlouute gBuratens.

MPUTOTOBJIEHMUE HA BAPBEKIO ﬂ

¢ Msco (kpoMe nTuLbI 1 pybneHoro Msica) nepef NpUroToBeHWeM LoKHa BbiTh
noBefeHa 10 KOMHaTHOM TeMnepaTypbl. (15 6onblMHCTBa NPOAYKTOB A 3TOro
noctatoyHo 20 - 30 MUHYT. Ecniv npofyKT 3aMOpoXeH, nepes NpUroToBieHneM ero
HY>XHO MOHOCTBIO Pa3Mopo3nTh.)

 [Tpy HEOBXOAMMOCTY CKPYTUTE HOXKM, APYrUe HacTu NTULbI MU MACA, U 3aBAXNTe
BEpPEeBKOM, 4ToBbl 06ecneunTb MakcMManbHO OAHOPOAHYI0 GOPMY, Mepes TeM Kak
NOMEeCTUTb NPOAYKT Ha BUAKY.

e CHuMMUTE peLeTKy 1 CTOMKY AN noforpesa, Ytobbl o6ecneunts cBoboaHoe BpalleHune
npoaykTa.

e BbInonHsAWTe MHCTPYKLMM NO 3aXKUraHuto ropenku Rotisserie.

e YctaHoBuTe ropenky Rotisserie Ha cpegHWIN-BbICOKUI YPOBEHb, B 3aBUCUMOCTM OT
TemnepaTypbl Hapy>kKHOro Bo3Ayxa.

e [loMecTuTe NPoAyKT B 30HE FOPEesKU.

e ECnu HY>XHO COXpaHWTb CTeKaoLLMUiA XXUP A8 NOAIUBbI, MOMECTUTE NOAL0H
HenocpeACcTBEHHO MOA NPOAYKTOM Ha nnacTuHbl Flavorizer®.

e [locnepoBaTeslbHOCTb NPUrOTOBIEHNS NWLLYM Ha Bapbekio Takas xe, 4Tobbl 1 Npu
06bIYHOM MPUTOTOBAEHUN.

e Bce npurotoBsieHVe BbINOMHAETCS NPU 3aKPbITON KPbILLKE.

e Ecnv npoayKT CAWLLKOM TSKeNbIA UK HeOAHOPOAHbIV N0 GpopMe, TO OH MOXET MJI0X0
BPaLLaTbCsl, U MO3TOMY AO/KEH MPUrOTOBAATLCS HenpsiMbiM crocobom, 6e3 BepTena.

e BMecTe c bapbekio MOXKET MCMONb30BATLCSA KaMepa KoM4eHUs Ans npuaaHus npoaykTy
apomarta fibimMa.

lMpumeyanne: pn ncnonb3osaHum ropenku Rotisserie, Tepmometp rpuns He bynet

oTobpaxats Ae/iCTBUTENbHYIO TeMepaTypy BHyTpU OTAENEHUS A5 PUrOTOBICHMS MULLM.

A NMPEOOCTEPEXXEHMUE: Mepep cHATMEM C rpuUns BepTena c
NpUroToB/IeHHbIM NPOAYKTOM, He 3abyabTe MOCTaBUTb HAa MECTO
py4Ky BepTena, noBopa4MBas ee NpoTUB 4YacoBOW CTPEJIKN [0
Hafle>)XHOro 3aKpenJieHUs Ha BepTene.

XPAHEHUE OBUTATENA BAPBEKIO

A} Mepepn ycraHoskoit 6apbekio o6paTHo B 6OKOBOII CTOS, BbIHBTE BUJIKY LIHYPA NUTaHUS
1 aKKypaTHO NOMeCcTUTe BUMKY/LIHYP NUTaHWS B MECTO AJis XpaHeHUsl B y3ie
BblABMXKHOrO 6apbekio (1).

A NMPELOCTEPE)XXEHME: HenpaBunbHoe XpaHeHUe LWHypa
nuTaHusa 6ap6eKio MoXKeT NPpMBECTU K NOBPEXAEHUIO LUHYpa BO
BpeMsl OTKPbITUS WK 3aKPbITUA BbIABUXKHOW NaHenu 6apbekio.

B) Manbuem pasbrokupyiite BblaBUXHYt0 naHesnb 6apbekio (2). Haxxumaiite Ha navens
1o wenyka (3).

XPAHEHUE BEPTEJIA BAPBEKHIO

A} CHumuTe BUIKM C BepTena bapbekio. YCTaHOBUTE Ha MeCTO pyuyKy BepTena.
AKKypaTHO BCTaBbTe LWaMMyp B LWKad, NepeMecT1B Yepes oTBEpCTHE B NPaBom
naHenw (1).

A MNMPELOCTEPE)XEHME: He ponyckaiiTe, uto6bl BepTen 6ap6ekio
Kacancs kakoro-nubo razonposoaa.

B) XpanwuTe Bunku 6apbekio, NOMECTUB 1X Ha KPIOYbSIX, PACMONOXKEHHbIX Ha AepxaTese
noTka-ynosutens B wkaoy rpuns (2).

—
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K U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

MPOBJIEMA

MPOBEPKA

PELUEHUE

N

Topenka ropuT XKeNTbIM UM OPaH)KeBbIM
nnaMeHeM 1 YyBCTBYeTCA 3anax rasa (3to
HOpManbHas CUTyaLus Ans Tpy6Ki 3aKMraHus
ropenk).

MpoBepbTE 3KPaHbI 3alLMTbl OT NayKOB / HACEKOMbIX Ha HanMuMe NPenaTCTBuil
[3acopenue otsepcTit).

QOuucTuTe 3KpaHbl 3aLUu T OT naykos / Hacekombix. Cm. “EXXEFOLHOE
TEXHWYECKOE OBCNYXXMBAHWME".

Mpu3sHaku:

TopenKu He ropsiT UnM ropenku uMetoT
ManeHbKoe MepualoLLee Nams B NonoXeHuu
BbIC, unu Temneparypa 6apbekio pocturaet
Tonbko 250° - 300° B nonoxekuu BbIC.

B HeKoTOpbIX CTPaHax MCroNb3yITCA PErysTopsl ¢
YCTPOICTBOM 3aLLMTBI U3BBITOYHOTO PACXOA ra3a.

B03MOXHO, BK/I0YEHO YCTPOACTBO 3aLLMThI U3BLITOYHOMO Pacxoda rasa, KoTopoe
ABNAETCA 4aCTbIO COBANHEHUS Mexay Bapbekio n bannoHoM.

[ns cbpoca ycTpoidcTBa 3aLLMTBI M36LITOYHOrO PacXoaa rasa NoBepHHTE BCe Pyyki
yMpaBneHuns ropenkamu 1 kpa 6annoxa B BeIkioYeHHoe nonoxenve. OTcoegnHuTe
perynsaTop ot 6annoHa. MosepHuTe pyyky ynpaBneHns ropekami B nonoxeHue
BbIC. Mogoxpaute He MeHee 1 MuHyTHI. [oBepHHUTE pyuku ynpaBneHns ropenkami s
nonoxenve BbIKJ1. Moacoepnnute perynstop k 6annoxy. MeanenHo nosopaynsaiite
kpaH 6annona. Cm. “3AXUTAHUE TIABHOW FOPENKN".

Topenka He 3aropaetcs unu cnaboe nnams B
nonoxenuu BbIC.

[loctatoyHo nu rasa 8 6annoxe?

3anpaBbTe ra3oBblil 6ansoH.

M30rHyT unm nepekpyyeH TONANBHbIA WaaHr?

BbinpsMUTE TONANBHBIIA WNAHT.

l'openka 3aropaetcs cnuykoir?

Ecnn ropenka MoXeT 3aXuratbesa CNUYKOHN, npoBepbTe CUCTEMY 3aXKNUTaHNA.

cnonb3osany v Bel uckpoit BocnnameHuTeNb HECKONbKO pas, 4Tobbl 3aropenack
rnasHas ropenka? Cm. “3AXWIAHWE [IABHON MOPESIKK",

y6e}]MTer, 4T0 Bbl yOepxXuBaeTe pyyKy ynpaBieHnUs B Te4eHne AiBYX CeKyH[ nocne
XJI0MKa BOCMNaMeHUTeNA U BULWTE OpaHXXeBoe ninams u3 pr6KM 3aXUraHua
ropenku.

Pabotaet a1 Bocnnamexutens? Bugnte nn Bbl ckpy, KOTAa Heckonbko pa3
ucnonb3ayeTe UCKPOBOIA BOCTNAMeHUTENb?

MocTapaittec BpyuHylo 3axeus ropenky. Cu. “PYYHOE SAKUTAHVE TIABHOM
[OPEJIKI". ObpatuTech B o1AeN 06CAYXMBAHMS.

BHe3anHble BCNbILKY NNaMeHu:

A TNPEJOCTEPE)XXEHUE: He
KnaguTe afloMUHNEBYIo GONbry
Ha BbIABWKHOI NOTOK A71s XXupa.

BrinonHsetcs nn nogorpes bapbekio, kak ato Tpebyetcs?

Bce ropenkw B nonoxetuu BbIC B Tevernel0 - 15 MUHYT Ans nogorpesa.

PeweTku Ang nuLm 1 nnacTukbl Flavorizer® nokpeiTsl TONCTbIM CIOEM
nporopesLLero xupa?

Xopowo ounctute. CM. “04YUCTKA".

BbiBUXHOM 10TOK NS XMpa 3arpsi3HeH 1 He AaeT XUpy CTeKaTb B N0TOK-
ynosutens?

OuncTuTe BbIABUKHON NOTOK ANS Xupa.

®opMa pakena ropenku HepaBHoMepHas.
Cnaboe nnams, Koraa ropenka HaxoguTcs B
nonoxennu BbIC. Mnams He npoxoauT Ha Bclo
ANUHY TPy6KM ropenku.

[openku npounLLeHsl?

Mpouncture ropenku. Cm. “TEXHUYECKOE OBCNYXXMBAHME".

BHYTPeHHSA YacTb KPbILUKM CTaHOBHTCA
“06ne3noii”. (HanoMuHaeT Wwenywenue
OKPacouHoro cos).

nOKprTVIe KPbILLKWX 3MannpoBaHHoe Unn 13 Hepxaaewmeﬁ CTanu, He oKpalleHHoe.

OHo He Moxer “otcnanBatbes”. To, 4o Bbl BUAWTE, SBASETCH OTBEPXKAEHHbBIM
XV1POM, NPEBPATUBLUMMCS B YIEPOA, KOTOPbIA OTCNANBAETCS.

9T0 HE ABNIAETCA AEPEKTOM.

Xopowo ounctute. CM. “0YUCTKA".

[JlBepubl wKada He OTLEHTPUPOBaHbI.

[poBepbTe YCTaHOBOYHBIA LTU(T BHU3Y KaXA0 ABEpLibI.

Ocnabbe ycTaHoBouHyto raiiky (raitkv). Mepemewaiite aepy (ABepubi), 4Tobe!
OTLEHTPMPOBATb. 3aTAHNUTE raliky.

Moxoxe, 4To Bo BpeMs paboTbl B XONOAHbIX
TemnepatypHbix ycnosusx 10°C (50°F) u Huke
rpUnb TepsieT Tenno.

Ha HapyxHolt CTeHKe LunMHApa HU3KOro AaBNeHus ecTb uHeit/nea?

XULKUiA nponaH B UWAWHAPE CAWULLKOM MEAJIEHHO UCnapaeTcs, B pesynbraTe Yero
cyuiecteyet npo6neMa nojayn rasa Ha ropesky. U,W'IMH[J,p HWU3KOro AaBNneHns
LNa 0XNaXAEHU BO3AyXa 3aMeaNfieT npoLecc ncnapeHuns. BbikntoumnTe KHonku
ynpasnexus ropenkoﬁ W UMNVHLPOM HU3KOTO AaBNieHNd. 3amenuTe LUnanHap
HW3KOro fiaBNeHns U NPOLOIKNTE rOTOBKY.

weber.com.
\

Ecnu npo6nemy Henb3s pewnTb 3TUMKU cnocobamu, obpalyalitec K MECTHOMY NPeACcTaBUTENIO 0TAena o6cnyxuBaHus nokynarenei. KoHTakTHas MHGopMaLms HaXo[UTCA Ha HaleM Beb-caiiTe. 3aiipuTe Ha caifT www.

NOUCK U YCTPAHEHWE HEMCNPABHOCTEN 50KOBOM MOPEJIKU

-

MPOBJIEMA

MPOBEPKA

PELUEHUE

N

BokoBble ropenku He 3aropatoTcs.

B HEKOTOpbIX CTpaHax UCMONb3yHTCH
PerynsiTopsl C yCTPOACTBOM 3aLLMTh!
M36bITOYHOr0 pacxoga rasa.

Mopaya rasa otcytcTByet?

Bo3moxHo, BKNtOUEHO yCTDOVICTBO 3aLWNTbI N30bITOYHOTO pacxofa rasa,
KOTOpOe ABNAeTCA YacTbio COeAMHEeHUA Mexay ﬁapﬁem 1 bannoHom.

Bkntounte nopavy rasa.

[Insi BOCCTaHOBNEHWS 3aLLMTHOMO YCTPONCTBA YPE3MEPHOro NOTOKa
3aKpoWTe KnanaH baka HU3Koro iaBNeHNst U yCTaHOBUTE BCE KHOMKM
ynpasrenus ropenkoit 8 nonoxexue OFF (BbIKJ). Otkpoiite rpunb u
KpblLKK 60KOBbIX ropenok. MeaneHHo noBepHuTe knanaH 6aka HU3KOro
AaBNEHNS TaK, 4TOBbI OH MOJHOCTLIO OTKPBINCS. MOAOKANTE HECKONBKO
cekyHp 1 3axrute 6okosble ropenku. CM. pasaen “3AXWUTAHWE 5OKOBON
TOPEJIKW.”

Cnab6oe nnams B nonoxxeHuu BbIC.

TonnMBHbIN WNAHT U30THYT UAW NeperHyT?

Bbll‘lpﬂMVITe LWNaHr.

3a)KMraHue HaXKMMHON KHONKOM He
pabortaer.

lopenka 3aropaetcs cnuykoin?

Ecnu ropenka 3aropaetcs cnuykoit, npoBepbTe BocnnameHuTenb. CM.
“TEXHWYECKOE OBCNY>KMBAHWE E0KOBOW FOPEJIKW.”

3aiguTe Ha caut www.weber.com®.
.

Ecnu npobneMy Henb3s pewunTb 3TUMKU cnocobamu, obpaluaiiTeck K MECTHOMY NpeAcTaBUTENto oTAena obcny)kuBanus nokynatenei. KoHtakTHas uH$opMaumua HaxoauTca Ha HaweM Beb-caiTe.
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NMOMUCK U YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN FOPEJIKU SEAR STATION®

MPOBJIEMA

MPOBEPKA

PELUEHUE

Topenka roput KenTbIM UNK 0paH)KeBbIM
nnaMeHeM W YyBCTBYeTCA 3anax rasa
(370 HOpManbHas cuTyauus ans Tpy6ku
3a)KuraHus ropenku).

Fopenka Sear Station® He 3aropaetcs.

TpoBepbTe 3KpaHbl 3alluThI OT NayKoB / HACEKOMbIX Ha HafMune MPensTCTBUI.
[3acopeHue otepcTyii.)

OumcTuTe 3KpaHbI 3aluuThl OT Naykos / Hacekombix. CM. “EXXEFOLHOE
TEXHWYECKOE OBCYXXVUBAHME".

3axuranuch nu iBe COCENHINE OCHOBHbIE ropenki. besonacHas npoueaypa
3axuraHns npusedena B pasgene “3SAXUTAHWE U UCMOIB30BAHUE
TOPEJIKA SEAR STATION®".

ﬂpoaepre BU3YyasibHO MO HAIMYNIO NNAMEHN 3aXnUraHne COCefiHel 0CHOBHOM
ropesnku.

A TIPEQYNPEXXAEHME: Ecnu 3akuraHue He NPOMCXOAMUT
yepes NATb CEKYHA, YCTAHOBMTE PYYKY ynpaBiieHUs
ropenkoit Ha BbIKJ1, nogo)xaute nATb MUHYT, 4TO6bLI ra3
ywen, nepep TeM, Kak BHOBb NOMbITaTbCA 3aXKeyb.

lopenka 3aropaeTcst cnnykoit?

Ecnu ropesnika MoxeT 3axuratbes cinukoit, nposepbte Crossover® Channel
Ha ropenke Anst NofpyMaHUBaHWS. poLieypa CHATUS U 04UCTKY TOPenKi
npuseeHa 8 pasgene "TEXHWUYECKOE OBCTY)KMBAHUE".

Pabotaet nu Bocnnamerutens? (Buaute nn Bbl Mckpy, KOrAa Heckonlbko pa3
cnosb3yeTe UCKPOBOW BOCNAaMeHUTeNb?)

MocTapaiitech BpyuHyto 3axeus ropenky. Cum. “3AXKUTAHUE U
MCNONBb30BAHME MOPEJIKM SEAR STATION®". O6paTuTecs B oTaen
obcnyxmnBaHus.

OcHoBHble NpU3HaKu:

lopenka He 3aropaeTcs. -unu- Mopenka
MMeeT ManeHbKoe MepLaloee nnaMms.

B HEKOTOpbIX CTPaKax Cob3yiTCs
PErynsTopbl ¢ yCTPOACTBOM 3aLLnTbI
136bITOYHOTO pacxoAa rasa.

Bo3MoXHO, BKIIIOYEHO YCTPONCTBO 3alyuThl M3OLITOUHOTO pacxofa rasa,
KOTOpOE SBAAETCS YaCTblo CoeAMHeHUs Mexay bapbekio u bannoHom.

[ins cbpoca ycTpoiicTBa 3alLmuThl M36LITOYHOMO pacxoaa rasa noBepHUTe

BCe py4ku ynpaBneHus ropeakamu v kpaH bannoxa B nonoxenue BbIKJI.
OtcoepuHuTe perynatop oT bannoHa. oBepHUTe pyyku ynpasneHus
ropenkamu B nonoxenue MYCK/BbIC. MogoxanTe He MeHee 0AHOM MAHYTbI.
[MoBepHuTe pyuku ynpasneHus ropenkamu B nonoxexue BbIKJ1. MoacoegnHute
perynsTop k 6annoy. MegneHHo noBopaunsaiTe kpaH bannoHa. CM.
“3AKMWTAHVE TTABHOM TOPENKM").

caifT www.weber.com.
\

Ecnu npobneMy Henb3s pewwmTb 3TMMM cnoco6amu, obpaluaiTeck K MECTHOMY NPeACTaBUTENIO 0TAENA 06CNy)XKUBaHUA nokynaTeneii. KoHTakTHas MHdopMaLmsa HaxopuTcs Ha HaweM Beb-caiiTe. 3aiauTte Ha
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NMPOBJIEMA

MPOBEPKA

NOUCK U YCTPAHEHWE HEUCNPABHOCTEN BAPBEKIO

PELUEHUE

lopenka Rotisserie He 3aropaetcs.

Bbl HaXkuManu pyyky ynpaBneHus ropenkoii v yaepxusany ee 8 Tedenue 20
cekyHf, nocne Toro, Kak ropesnka 3axrnacs?

MonbiTaitTeck elle pa3 3axeuyb ropeniky, HaXUMas 1 yAepX1Bas pyuky
ynpaBAeHns ropenkoii B TeyeHne 20 cekyHp noce Toro, kak ropenka 3axriach.

Bl xpaanu, noka Bcsi kepamiyeckasi MOBEPXHOCTb He ByfeT 0XBaYeHa OrHeM,
nepef TeM kak 3aceyb 20 cekyHA?

Eluie pa3 3axruTe ropenky, Haxas v yaepXuBas pyyky yrpasieHUs ropenkon,
NoA0XANTE, KOrAa BCS KepaMiyeckasi oBEPXHOCTb He BYfieT 0XBayeHa OrHeM,
3aTeM HayHuTe otcyeT 20 cekyHg,

Bbl ncnonb30Banu Heckosbko pa3 UCKPOBOiA BOCMIAMEHUTEIb, MOKa ropenka
He 3aropenacs?

lMopoxnaas NsTb MUHYT, 4T0bbI ra3 yiuen, nocTapaiTech HECKONbKO pa3
11CMo/b30BaTh UCKPOBOW BOCMIaMEHUTENb, MOKa ropeska He 3aroputcsi. CM.
“3AXWUTAHWE U UCT0JIb30BAHWE FOPEJKM ROTISSERIE".

Pabotaet nn Bocnnamenutens? Bugute nn Bel uckpy, koraa Heckonbko pa3s
1cnosb3yeTe UCKPOBOW BoCMNaMeHUTeNb?

MocTapaiitech BpyuHyto 3axeus ropesky. Cm. “PYYHOE 3AXKUTAHUE
[OPEJIK/ ROTISSERIE". Obpatuteck B oTaen 0bcnyxuBanms.

OcHOBHbIe NpU3HaKK:

Fopenka He 3aropaetcs, unu Mopenka umeet
ManeHbKoe MepualoLyee nnams.

B HEKOTOPbIX CTPaHax UCMoNb3yTcs
peryndaropel CyCTpO;tCTBDM 3alnTbl
136bIT0YHOr0 pacxoga rasa.

Bo3moxHo, BkoYeHO yCTpOl‘ﬁCTBO 3aLWNThl N36bITOYHOTO pacxopa rasa,
KOTOpOe ABNAETCA YacTblo COEANHEHUA MeXAY 63[36&)(?0 1 bannoHoM.

[insi cbpoca ycTpoiicTBa 3alyuThl M3BLITOYHOMO Pacxoa rasa noBepHuTe

BCE Py4ku ynpaBneHus ropeakamu v kpaH bannoxa B nonoxexue BbIKJI.
OTcoefmnHuTe perynatop oT 6annoHa. MosepHUTe pyyKku ynpaBneHus
ropenkamu B nonoxetue MYCK/BbIC. Mogoxante He MeHee 1 MUHYTI.
[MoBepHuTe pyuku ynpasneHus ropenkamu B nonoxenue BbIKJ. MoacoeanHute
perynsTop K 6annoHy. MesneHHo noopaunsaite kpaH bannoHa. Cm.
“3AXKMTAHVIE TIABHOW FOPEJIKM".

caifT www.weber.com.
\

Ecnu npo6nemy Henb3s pewwnTb 3TMMK cnocobamu, obpaLyaitech K MECTHOMY NpeAcTaBUTeNto oTaena o6enyxuBanus nokynatenei. KontaktHas HpopMaLus HaxoauTcs Ha HaweM Be6-caiite. 3ailguTe Ha
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MPOBJIEMA

PELUEHUE

YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM NMOACBETKU rPUNA

MopcBeTKa He BKOYaeTcs.

MoacBeTka BKOYAETCH TONBKO NMPU OTKPBITON Kpbitke. [TogHUMUTE KpbILKy U HaxxMuTe KHonky MPOBY>KAEHWE.

«OBCNY>XUBAHME MOACBETKU MPUNIA».

[Mpu ycTaHoBKe Tpex HOBbIX 31eMEeHTOB nuTaHus Tuna AAA . (Tobko wenouHbix), ybeaurecs, 4to ¢ kaxaoi batapeiku
CHsTa ynakoBka. Ybeautech, 4to 6aTapen HaxoAsaTCsH B XOPOLUEM COCTOSIHUM U NPaBWUbHO ycTaHoBeHbl. CM. paspen

MopcBeTka BbikNOUMNach u 6onee He BKIOYaETCS.

MOACBETKU IPUNA».

MoaceeTka oTKMOYaETCS aBTOMATUYECKM Mo UcTeueHur 30 MUHYT HeakTUBHOCTU. 11 NOBTOPHOIO BKIKYEHNS
nopceeTku ybeanTech, 4To Kpbillka OTKpbITa U HaxxmuTe kHonky MPOBYXXIAEHWE. CM. paszgen «OBCJTY)XKMBAHUE

MopcBeTKa He BbIKNOYaeTCs.

BbIKJTHOYAET ee npu 3akpbITUM KPbILIKH.

3aKpPOITE KPbILLIKY.

MopceeTka obopynoBaHa AaTymkoM HaknoHa. atumk HaknoHa BKJTHOYAET noacBeTKy npv OTKPbITUM KPbILKK U

MPUMEYAHWUE. Mpu HaxaTtum kHonku MPOBY>KAEHWE noacseTka rpuns He BbikntoyaeTcs. [Ins ee oTktoueHns

-

Ecnu npo6nembl He yaaeTcs pelunTb onucaHHbIMU cnocob6amu, o6paTuTech K cneuanucTy no 06cny>kKnBaHuI0 KIMEHTOB B CBOEM PernoHe, BOCNoJIb30BaBLIMCh KOHTAKTHOM
nmHdopMaLmeit Ha HaweM Beb-caiiTe. 3aiianTe Ha calT www.weber.com.
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TEXHUYECKOE OBCJ1Y)KUBAHUE

OYUCTKA

A NPEQYNPEXXAEHUE: Nepepn 04UCTKON BbIKNIOUUTE ra3oBbli
6ap6ekio Weber® u nogoXxaure, noka oCTbIHeT.

A MPEJYNPEXXAEHUE: He oumnwaiTe nnactuubl Flavorizer® nnu
peweTKn Ans NULLM B CAMOOYMLLLAIOLLLEACH NeYu.

Hapy>kHble noBepXHOCTH - [117 04YNCTKM NONb3YNTECh TEMIOW MbIIbHON BOLOM, 3aTeM

CMOWUTE YNCTOW BOOOWU.

A NMPEJOCTEPE)XXEHME: He nonb3yitTecb MolOLUMU CpeaCcTBaMM
AN neyei, abpasmMBHbIM cpeacTBaMu (KyXOHHbIMU YNCTALLUMU
cpeacTBaMM), cofepikaliMMU LUTPYCOBbIe NPOAYKThI, 160
abpa3uBHbIMY YUCTALWMMM candeTKaMm ansa ouncTku 6apbekio
WY NOABWKHBIX MOBEPXHOCTE.

BbIABMKHON HYKHWIA NOAAOH - YAaNUTb U3MWLLKK XMUPa, 3aTeM NPOMbITb TEMION
MblJIbHO BOAOW, 3aTEM CMbITb YMCTON BOLOM.

A NMPELOCTEPE)XXEHME: He knagute antoMuHueBylo Gponbry Ha
BbIABU)KHON NIOTOK ANs XuUpa.
MnacTtunbl Flavorizer® u peweTtkn ans nuwm - OUncTUTb NOAXOAALLEN NATYHHON

LLETUHHOW LeTKoi. Mpn HeobXo[MMOCTH yaanuTe Xup C rpuns U NpoMoiTe Tenaon
MbISIbHO BOAOW, 3aTeM CMOWTE YNCTON BOAON.

Yto6bl NpuobpecTu peleTky AN NULWM M nnacTuHbl Flavorizer®, obpawaittecb
K MeCTHOMY npeacTaBuTento otaena obcny)kmBaHua nokynarenei. KoHtaktHas
nHdopMauus HaxoaUTCA Ha HaweM Beb-caliTe. 3ainaute Ha canT www.weber.com.

JloToK-ynoButens - imetoTcs ogHOpa3oBble MOAAOHbI U3 onbru, nnun Bel MoxeTe
MOMOXMWTb Ha JIOTOK-YN0BUTENb aNtoMUHUEBY GONbry. [I1s 04NCTKM NOTKA-YN0BUTENS,
NMPOMOMTE TEMI0W MblIIbHON BOAOW, 3aTEM CMOWTE YNCTON BOLOW.

TepMoMeTp - BbiTupaiiTe Tenio MblibHOW BOAOWM; OYMLLANTE YACTALLMM MIACTUKOBbBIM
LIAPUKOM.

OTpaeneHue ans npurotToBneHuns nuim - OuniiaiTe LWeTKON rpsasb ¢ Tpybok ropenok. HE
PACLUMPANTE KAHAJbI (OTBEPCTWA) FOPEJIOK. MpoMoiiTe BHYTpeHHIOI0 NOBEPXHOCTL
oTAeNeHNs AN NPUrOTOBNEHUS MULLM TENI0N MbliibHOW BOAOK, 3aTEM CMOTE YNCTOM
BOAOW.

BHYTpEHHSAS NOBEPXHOCTb KPbILWKM - MoKa KpbiLlka Ternas, NpoTpuTe ee BHYTPEHHIOK
noBepXHOCTb ByMaXKHbIM NOOTEHLEM, YTOBbI He JOMYCTUTL HAKOMNEHUS XUpa.
OTCnoeHWe HaKoMIEHHOTO X1pPa HaNoMWUHAET OTCI0EHUE KPacKU.

MoBepxHOCTM 3 Hep)KaBetoLwen cTanm - [poMbiBaiiTe MblSIbHOM BOAOW C MOMOLLbIO
MSArKoM TkaHu. Ckpebute NOBEPXHOCTY M3 HepPXKaBEIOLLEN CTanu BLO/b BOJIOKOH.

He ncnonb3yiTte Molowwme cpeacTBa, copepkaLimue KUCSIOTy, yauT-CiupuT Uam KCUnon.
Mocne 04NCTKM TLWATENBbHO CMOWTE BOAOM. ¢

COXPAHSINTE NOBEPXHOCTU U3 HEP)KABEIOLLEN CTANIU B
NEPBOHAYAJIbHOM COCTOAHUU

Tpwnb nnu ero wkad, KpbilKa, NaHesb ynpasiaeHUs v Noaku MoryT BbiTb caenaHs

13 HepxaBetoLwei ctanu. NMoAaepKMBaTh BHELHWA BUA NOBEPXHOCTU U3AENNA 13
Hep>aBeloLLel cTanu He coctasaseTt ocoboro Tpyaa. OuMCTUTE NOBEPXHOCTb MbIIbHOM

BOJON, NPOMOITE YNCTOIM BOAOW U BbITPUTE HAcyxo. [Ins yaaneHus cunbHO NPUANILINX
4acTUL, MOXKET UCMO/Ib30BaTbCS HeMeTanInyeckas LeTka.

A BAXKHO: He ncnonb3yitTe npoBOJIOYHYIO WETKY MU
abpasuBHble MoloLMe cpeAcTBa AJ1Si TOBEPXHOCTEN
Hep)kaBelLei cTanu rpuiis, Tak Kak 3To BbI30BeT LilapanuHbl.

A BAXKHO: Mpu ouncTke noBepxHoCTel pacTupaitte/BbiTupaiTe
BAOJIb BOJIOKOH, YTO6bl COXPaHMTb BHELUHUI BUA NOBEPXHOCTH
U3 Hep)KaBeloLLen CTaNu. ¢

39KPAHbI 3ALLUTDBI OT MAYKOB / HACEKOMbIX WEBER®

la3oBbI bapbekto Weber® , Tak xe Kak v Ntob0oi Hapy>HbIA ra3oBbii Npubop,
npvBneKaeT Naykos W Apyrux HacekoMbix. OHW MOryT co3paBaTb rHespa B Tpybkax
BenTypu (1) cuctembl Tpybok ropenku. 31o NpensTcTByeT HOPManbHOMY NOTOKY rasa v
MOXET MPUBECTYM K TOMY, 4TO ra3 Ha4yHeT Te4b B Hanpas/ieHn, 06paTHOM OTBEPCTUAM
BbIMycka BO3/yXa CropaHusi. 3To MOXeT BbI3BaTh MoXap B 0TBEPCTUAX BbiNycka
BO3JyXa CrOpPaHWs U OKOJO HWX, NOA MySbTOM YNpPaBiEHNs, 4TO NPUBELET K Cepbe3HOMY
nospexzaeHveM bapbexio.

OTBepcTUe BbiNycka BO3Ayxa CropaHns Tpybok ropenkv UMeeT 3KpaH 13 Hep>kaBeloLeit
ctanu (2), 4ToBbl 3aKpbITb JOCTYN NayKOB U HACEKOMbIX B TPYBKU ropenku yepes
0TBEPCTUS BbINycka BO3/AyXa CropaHus.

PekoMeHgyeTcst npoBepsiTb 3KpaHbl 3aLLMTbI OT MayKoB / HACEKOMbIX HE MeHee 0fHOro
pasa B rog. (Cm. "EXXEIT0QHOE TEXHUYECKOE OBCJTY)XXMBAHWE"). Takxe nposepbTe
1 04MCTUTE 3KPaHbI 3aLLMThI OT NayKoB / HACEKOMbIX, B C/ly4ae BO3HUKHOBEHUS XOTS Bbi
O[IHOTO CNeAyLLNX CUMMTOMOB:

A)  3anax rasa npw XenToM v c1aboM nnameHu ropeaku.
B) Bapbekio He BOCTUraeT HY>KHOW TeMnepaTypbl.

C] bBapbekio HarpesaeTcst HEPOBHO.

D) OpHa UM HeCKoNbKO FOPEesioK He 3aXWraloTcs.

A\ OMACHO

Ecnu He yCTPaHUTb BblluenpuBeAeHHble CUMATOMbI, TO 3TO
MO)XKeT BbI3BaTb MOXKap, YTO MOXKET MPUBECTHU K Cepbe3HbIM
TenecHbIM NOBPEXAEHUSAM WU CMEePTH, a TaKxkKe K

| MaTepuanbHomy yuiepby. ¢
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OYUCTKA TPYBKHU FOPEJIKH

BbiknounTe nopgayy rasa.

CHumute konnektop (Cm. “BAMEHA MABHbIX TOPESIOK”).

MocMoTpUTE BHYTPb KaX /A0 rOPesikK C MOMOLLbI 0CBETUTENbHOMO NpUbopa.

O4nCTHTE BHYTPEHHIOIO CTOPOHY FOPESIoK C MOMOLLbI0 NPOBoAa (Mo[oNAET BbiNpsMIEHHas
Bewwasika). [poBepbTe 1 0UNCTUTE BO3AYLLUHYIO 3aC/IOHKY Ha KOHLax ropesok. MposepsTe v
0YMCTUTE OTBEPCTUS KPAHOB B OCHOBAHWM KPaHOB. [115 04NCTKM HaPY>XKHO MOBEPXHOCTM
ropesiok NoNb3yiTech CTaNbHO LETUHHOM WeTKoi. 3T Mepbl obecneyaT HopManbHoe
$YHKLIMOHMPOBaHWE ropesok.

A MPEOOCTEPEXXEHMUE: Mpu ouncTKe He paclumpsiiiTe KaHanbl
ropesok. ¢
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TEXHUYECKOE OBCJ1Y)KUBAHUE

3AMEHA ITABHbIX TOPEJIOK

MpuMeyaHwue: MasoBbli rpuab SuMmIt® fonxkeH bbITb BIKIOYEH U OXNAXKAEH.

D)
E)

BbiknlounTe nofavy rasa Ha UCTOYHMKe.

OTcoefuHWTe nofavy rasa.

CHMMUTe peLueTky Ans MULLK.

Y6epute nnactuHbl Flavorizer®.

CHumuTe Kamepy kondyeHus (ecnu umeetcs B Baweit Mogenu).

CHMMUTe naHenb ynpasneHus

HeobxoanMble MHCTpyMeHTbI: OTBepTKa, NaockorybLbl U nonoTeHLa.

A)
B)

C)

D)

E)

F)

G)
H)

CHuMUTE pyyKku ynpasneHus ropenkamu (1).

OTkpoiiTe obe fBepLbl. C NOMOLLbI0 0TBEPTKM N3BEKNTE BUHTBI HA HUXKHEN CTOPOHE
naHesu ynpasnetws (2).

MopHUMWTe 1 n3BNEKWUTe BaTapeiHbli OTCEK, PACMONOXKEHHbI BHYTPY WKada rpuns
(3).

Mcnonb3ys nnockorybubl ¢ 0CTPOKOHEYHbIMU rybKkamu, 0TCOeAUHUTE KIEMMbI OT
BepxHeit yacTu baTapeitHoro otceka (4). He TaHuTe 3a npoBopa; u3snekute ux,
NOTSIHYB 38 KNeMMbl.

[oMecTnTe nonoTeHLa Ha BEpXHWe YacTu y310B obeunx ABepeii.

370 NO3BONMUT 3aLUUTUTL NAHENb YNPaBIEHNA U Y3kl ABEPeii OT LapanuH npu
BbINO/IHEHUMU ClleflyloLLNX e NCTBUIA.

HaknoHWTe HUXHIOK YacTb NaHenu ynpasnexus snepes. Cnerka npunogHuMuTe

(5), a 3aTem nosepHUTE ee NNLEBON CTOPOHOM BHM3, MOJIOXMB HA BEPXHME YacTy
y3nos asepeit. (ByabTe 0CTOPOXKHbI, YTO6bI He NOpBaTh U He pa3beAWHUTbL NpoBoaa
CBETO/MO/0B Ha NaHeNn ynpaBneHus).

OcTopoxHO BbiTawuTe kabenu nogknwoueHus 6atapeit u3 wkada rpuns (6).
MonHoCTbIO 0TKpOTE NpaByto ABepLYy. YCTaHOBUTE NaHeNb yNpaBieHus Ha non,
MPWCIIOHUB K MOJIOTEHLlY, 3aKpblBatoLLeMy y3en npasoi asepubl (7).

Tpvnu Ha nNCTpaLnsX B AaHHOM
PykoBogacTBe nonb3oBaTens MoryT
He3HauuTesIbHO OTANYaTbCS OT
npuobpeTeHHON BaMu Mofenu.

OTcoeauHuTe TPy6KU ropenok

HeobxoanMble MHCTPYMeHTbI: MaedHble ktoum Ha 5/16" u 3/8".

A)

B)

C)

C noMoLLbio raeyHoro kioya Ha 5/16" ynanute BUHTBI KpenseHus kaHana
Crossover®. 3enekute kaHan Crossover® s sagHei 4actv oTaeNneHns ans
npurotosaexns nuwum (8).

C noMoLLbio raeyHoro Kioya Ha 3/8" U3BNeKnTe BUHTLI KPersieHns y3aa KonnekTopa
K oTAENeHuIo A1 npuroToBnerns nuwu. OTBeauTe y3en KosnekTopa oT Tpy6ok
ropesiok 1 faiTe eMy cBobogHo cBucath u3 wkada rpuns (9). He otkovainTe cuunit
MPOBOA C N1IEBOI CTOPOHbI y3N1a KOMeKTopa.

BbiHbTe BbibpaHHyto Tpy6Ky (TpybKku) ropenku yepes nepesHIoo YacTb OTAENEHUS 419
MPUroTOBAEHUS MULLW 1 3aMeHUTe ee HoBOW TpyBKoM

(nnu Tpybkamu) (10).
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TEXHUYECKOE OBCJ1Y)KUBAHUE

CHMMUTe ropenky Sear Station®

[nsa cHATus ropenkun Sear Station® noTsHWTe TpybKy ropenku Ha cebs. 310 cMelaeT
ee 13 BbleMKU Ha Tpybke ropesnku (11). 3aTem noBepHuTe TpybKy MO YacOBOM CTpeske
(12) Tak, 4TobbI BUHT Ha KoHue Tpy6ku (13) monan yepes BbleMKy B 0TBEPCTUM
TenosawuTHoro akpaHa (14). Korga Tpybka ropenku ocobogutcs, cHUMUTE ee ¢
oTAeneHus aas npurotosnenus nuim (15).

YcTaHoBUTe Ha MecTo KonnekTop

A} [1ns noBTOpHOW yCTaHOBKM y3/1a KONJIEKTOPa BbIMOSHWUTE B 06paTHOM nopsgke
LieiicTBUS, onucaHHble Boilwe B pasgene “OTcoeanHuTte Tpybku ropenok”.

A BHUMAHMUE! NpaBunbHO pacnosioXkute 0TBEPCTUS FropenoK
(16) Hap oTBepcTuAMM KpaHoB (17). Y6eautechb B TOM, 4TO
NpoTMBONONOXHbIEe KOHLbI TPy6oK ropenok (18) npaBunbHo
BXOAAT B Na3bl HA 06paTHOW CTOPOHe OTAENeHUs ANs
npurotoBnieHus nuwum. NMepepn 3akpenneHmeM KosnekrTopa Ha
cBOEM MecTe npoBepbTe NpaBUJIbHOCTbL c60pKkM y3na.

A MNMPELOCTEPE)XXEHME: NposoauTe NnpoBepKy Ha yTeukKy rasa
Ka)XAbli pas npyu oTCOeAMHEHUN U NOACOEAUHEHUU Fa30BOM
apmatypsl. CM. pasgen “MPOBEPKA HA YTEYKY FA3A”.

B) 3ameHWTe KOMMOHEHTHI OTAeNEeHUS LS NPUrOTOBAEHUS MUK (He n3o06paxkeHsbl).

YcTaHoBUTE NaHenb ynpaB/ieHUs Ha MecTo

A} [1nst noBTOPHOWM yCTaHOBKM y371a NaHe ynpasieHus BbirnosHuTe B 06paTHoM
nopsfike AeNCTBUS, ONUCaHHbIE Bbille B pa3gene "CHUMWTe naHenb ynpaBneHns”.

B) MposepbTe NpaBuabLHOCTL NoakoYeHns nposogos. Cm. “CBETOBbIE
NHANKATOPBI".

A NMPEOOCTEPEXXEHMUE: MpoBepbTe nepeq sKcnayaTauuei rpuns,
4yT06bI BCe AeTanu 6b11mn cobpaHbl, @ KpeneXxHble geTanu -
NoJIHOCTbIO 3aTAHYTbl. HecobnilogeHue 3Toro npegynpexxaeHus
MO)XKET Bbi3BaTb N0O)XXap, B3pbiB UM paspylueHne KOHCTPYKLIUHK,
YTO NPUBEAET K CePbe3HbIM TeNIeCHbIM NOBPEXAEHUAM WU
CMepTH, a TaKKe K MaTepuanbHoOMy ywepby. +

TEXHWYECKOE OBCJIY)KMBAHUE EOKOBOW FOPEJIKU

A NMPEQYNPEXXAEHUE: Bce pyyku ynpaBneHUs ra3oM 1 KpaHbl
nopaum rasa foskHbl 6b6ITb B nonoxkeHuu BbIKJIL.

MpoBepbTe, 4TOBLI MeX Ay BOCMNAMEHWUTENeM 1 31eKTPoAoM Bbii MOACOANHEH YepHbIA
npoBoA.

MpoBepbTe, YTOOLI MEX/y BOCMIAaMeHUTENEM W 3a3eMASIOLLMM 3aXKUMOM Bbin
nofcoeAnHeH benblii NpoBof.

Mckpa pomxkHa uMeTb benblil/cCUHNIA, a He opaH>KeBbIN LBeT.

A) Mposog socnnamenutens (1)
B) Mposog 3asemnenns (2)
C) Topenka (3) ¢

CeTka 60KOBOIA ropesiku

Kpbiwwka 6okoBo# ropenku

Konbuo v ronoska 60koBoW ropenku
3nekTpoa BocniaMeHnTens

Pyuka ynpaBneHus

Bocnnamenutenn
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TEXHUYECKOE OBCJ1Y)KUBAHUE

E>XXEFOAHOE TEXHUYECKOE OBCNTY>KUBAHUE f

MpoBepKa U 04MCTKA IKPAHOB 3aLLUTbl OT NAYKOB / HaceKoMbIX

,D,J'IFI TOro, 4Tobbl NPOBEPUTL 3KpaHbl 3aLLUTbl OT MaykoB / HaCeKOMbIX, CHUMUTE NaHesb
ynpasnieHusa. Ecnn 3KpaHbl 3aCopeHbl NblIb0 UK TPA3bI0, CHUMUTE TOPENKN O3 O4YNCTKU
3KpaHoB.

\
A\
OO
NN
Snn)

Oyuctute 3KpaHbl 3aLlUTbl OT Maykos / HaceKkoMbIX MATKOMN LLleTl/IHHOVI LLl,eTKOl?I [HaanMep,

cTapoi 3y6Hom LweTkow).

A MNMPELOCTEPE)XXEHME: He ounwaiiTe 3KpaHbl 3aLLuThl OT ke
naykoB / HaCeKOMbIX TBepPAbIMU UM OCTPbIMU MHCTPYMEHTaMM. . )
He cMewaiiTe 3KpaHbl 3alUTbI OT NayKoB / HACEKOMBIX, He
paclunpsinTe oTBEpCTUSA 3KPAHOB.

Cnerka noctyuute no ropeske, 4tobbl yaanuTte cop 1 rpssb ¢ Tpybku ropenku. Korga
3KpaHbl 3aLMTbl OT NayKoB / HACEKOMbIX U FOPEsIKM OYULLEHbI, NOCTaBbTe rPesku Ha
MecTo.

Ec/in aKkpaH 3awwumTbl 0T Naykos / HACEKOMbIX MOBPEXAEH MW He MOXET BbiTb OUMLLEH,
obpaluaiiTec K MECTHOMY NpeACTaBUTENIO OTAENa 00CYy>KMBaHUSA NoKynaTenen.
KoHTakTHas nHpopMaLma HaxoanTCs Ha HalweM Beb-caiTe. 3anamTe Ha carT www.
weber.com.

®opMa niaMeHu ropenku

lopenku rasosoro bapbekio Weber® otperynuposatbl Ha 3aBoge, 4To6bl 0becneynTs
npaBWIbHY0 CMecb BO3flyXa W rasa. [lokasaHa npaBuabHas dopma nnameHu.

A)  Tpy6ka ropenku (1)

B) KoHuMKM nnamMeHu BpeMs 0T BpeMeHu MepLaloT XenTsiM ueetom (2)
C) Tony6oit (3)

D) TemHo-cunun (4)

Ecnu nnams siBnsieTcs HepaBHOMEPHbIM M0 BCelt TpybKke ropesku, BbINOAHWUTE NpoLeaypb
0YUCTKU FOpenku. ¢

OBCNY>KUBAHUE NOACBETKU rPUNA

e [pu ycTaHOBKe TPex HOBbIX 3/IEMEHTOB NUTaHNs Thna AAA (TobKo WenoyHbix),
ybepmnTech, 4To C Kaxaoi baTapeiku cHaTa ynakoBka. He nepenyTaiiTe ynakoBky
3M1eMEHTa MUTaHWS C ero BHELIHUM KOPMYCOM.

e He 1cnosb3yiiTe COBMECTHO CTapble W HOBbIE 3NIEMEHTbl MUTAHUS UK 3NeMEeHTbI
nUTaHUs pasHoro Tmna (cTaHaapTHble, WenoYHbIe MK nepesapsxaemsbie).

e YbeauTech, 4To baTapen HaXoAATCS B XOPOLUEM COCTOSIHUM U NPaBUIbHO YCTaHOBJIEHbI.

e Ecnv Bbl He NnaHupyeTe Noib30BaTLCS NOACBETKOW B TeyeHue Mecaua wim Gonee,
ynanute batapeu.

e [lpoTupaiiTe namny ToNbKo BRaXHoOW Tpsinoykon. He nonb3yiTech
anKkorofNecoAepxallnmMm unm abpasmBHbIMU YNCTALLMMUN CPEACTBAMM.

¢ [logcBeTka ycToiymBa K aTMOChepHbIM SBIEHUAM, TaKUM KaK [OXAb U CHEer, HO He
BofjoHenpoHuyaema. He norpyxaiTe namny B Bogy WK Apyrue XUAKOCTU.

e Jlamna xapoycToituunsa. Mpn BO3ropaHum xupa uiav npu ncrosib3oBaHnm rpuns
NPOAC/IXKUTENbHOE BPEMS HA MaKCKMaJslbHOM MOLLHOCTY ee BHYTPeHHUE KOMMOHEHTbI
MOTyT BbITb MOBPEXAEHbI.

Haxmute kHonky NMPOBY>)XOEHWE ans BktouyeHns noacBeTkm rpuns. MexaHusm
NOACBETKM OCHALLEH JaTYNKOM HAK/I0HA, KOTOPbI/A BKOYAET MOACBETKY NPU OTKPbLITAK
KPbILLKM ¥ BBIK/TIOYAET €€ NPy 3aKpbITUM KPbILKKU. ECIM KpbiLlKa ocTaeTcs OTKPbLITON Ha
npotsxkeHun bonee 30 MUHYT, NoacBeTKA rpUAs OTKAKYUTCS. NS NOBTOPHOro BK/IOYEHUS
noacBeTKM HaxxmuTe KHonky NMPOBYXXIEHWE (5).

[TPUMEYAHWE. Jlamna HE Bbikntoyaetcs npu Haxatum kHonku [TPOBYXKAEHWE.
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YTNNN3npoBaTb OTAEJSIbHO OT rpuiq.
\

/A BHUMAHMUE: 3ToT NpoAyKT ycneLlHo NpoLuen UCNbiTaHUS U cepTUULUPOBAH TONbKO OIS UCNONb30BaHUSA B
KOHKpeTHoW cTpaHe. CTpaHa yKasaHa Ha Hapy)XHOW CTOPOHe KOpOoO6Ku.

ITMMU AeTansiMm MoryT BbITb KOMIMOHEHTbI, BbIMOIHSAIOLIME MepeMelleHmre ra3a uav ropexvie. OTHOCUTEIbHO OpUTMHANBHON CMeHHOM feTanu (netaneit)
komnanun Weber-Stephen Products LLC, obpaTuTech B otaen obcnyxmBaHusa nokynatenet Weber-Stephen Products LLC.

A NPEOYNPEXAEHUE: He nbiTaliTecb peMOHTUPOBaTb KOMNOHEHTBI, BbINOAHSAIOLWME NepeMeLleHme rasa uim ropeHue,
He obpaTuBLIKCH B oTAen obcny)xuBaHus nokynarenei Weber-Stephen Products LLC, HecobntopeHue 3toro
npepynpeXaeHUs MoXKeT Bbi3BaTb NOXKap WU B3pbiB, YTO NPUBEAET K CePbe3HbIM TeNIeCHbIM NOBPEXAEHUAM UK
CMepTH, a TaKKe K MaTepuanbHOMY yLuepby.

3TOT CMMBON yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT HeNb3s BblibpacbiBaTb kKak 6biToBOM Mycop.

MHCcTpyKuMKM no HagneXallein yTunusauunm aToro npogykra B EBpone HaxoasTcs Ha Beb-caite
www.weber.com; Taloke MO)XKHO 06paTUTbCA K UMNoOpTepy, ykazaHHoMy ansa Bawewn ctpaHbl. Ecnuy Bac
HeT gocTyna B UHTepHeT, o6paTuTech K cBoeMy gusnepy, 4tTobbl y3HaTb MS, agpec u TenedoHHbI HoMep

Kor,u,a Bbi pewnTe ytTuamnsmnmpoBaTb Uin Bbl6p0CVITb rpunb, BCe 3/1eKTpUYeCkKne KOMMNOHEeHThbI [HaanMep, ABUTaTenb rpund, 6aTape|/|, MoOynb
BOCMJlaMeHuUTend, I'IO,EI,CBETKa] AO0JIKHbI OblTb CHATBI U YyTUIn3npoBaHbl Hagnexawnm 06p830M B COOTBETCTBUU C Tpe6OBaHWHMI/I WEEE. Ux cnenyet
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Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”
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Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 P.H.
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WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
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GAZLI BARBEKU

LP Gazli Barbeki Kullanim Kilavuzu

Weber® barbekd satin
aldiginiz icin tesekkur
ederiz. Lutfen birkac
dakikanizi ayirarak,
www.weber.com
adresinden
urdnundzun

kaydini yaptirin.

C€:845BR-0035
ID: 0845

E-470™ - S-470™

GAZLI BARBEKUNUZU KULLANMAYA BASLAMADAN
ONCE BU KULLANIM KILAVUZUNU MUTLAKA OKUYUN.

/A TEHLIKE

Gaz kokusu alirsaniz:

1) Barbekiiye giden gazi
kesin.

2) Varsa, acik atesleri
sondirin.

3) Kapagdi acin.

4) Koku devam ediyorsa,
barbekiiden uzaklasin ve
derhal gaz sirketini veya
itfaiyeyi arayin.

Kacak gaz mal kayiplari, ciddi
yaralanmalar ve hatta oliimle
sonuclanabilecek yangin veya
patlamalara neden olabilir.

A UYARI

1) Benzin dahil, yanici gaz
ve sivilari bu iiriiniin
yakininda saklamayin ve
kullanmayin.

2) Baglantisi yapilmamis
yedek gaz tipleri
bu iiriiniin ve diger
uygulamalarin yakininda
saklanmamalidir.

A UYARI: Barbekiiyii
calistirmaya baslamadan
once bu Kullanim
Kilavuzunda verilen kacak
kontrol prosediirlerini
dikkatlice uygulayin.
Barbekiiniiz dagiticiniz
tarafindan kurulmus
olsa bile bu prosediirler
uygulanmalidir.

/A UYARI: Barbekiiniizii bu
Kullanim Kilavuzunda
verilen BRULORUN
ATESLENMESI baslikli
boliimleri okumadan
yakmayin.

YALNIZCA ACIK HAVADA
KULLANIM ICINDIR

MONTORUN DIKKATINE:
Bu kilavuz barbekiiniin
sahibinde kalmali ve daha
sonra kullanilmak lizere
saklanmalidir.

TR - TURKISH



UYARILAR

A TEHLIKE

Bu Kullanim Kilavuzunda verilen Tehlikelerin, Uyarilarin ve ikazlarin dikkate alinmamasi mal kayiplari, ciddi yaralanmalar ve hatta

oliimle sonuclanabilecek yangin ve patlamalara neden olabilir.

A UYARILAR

A Gazli barbekiiniiziin tipine uygun regiilator baglanti
talimatlarini takip edin.

A Yedek veya baglantisi yapilmamis gaz tiiplerini barbekiiniiziin
altina veya yakinina koymayin.

A Barbekiiniin lizerine veya altindaki saklama alanina barbekii
kapagini veya yanici herhangi bir sey koymayin.

A Yanlus kurulumlar tehlikeli olabilir. Liitfen, bu kilavuzda
verilen kurulum talimatlarini dikkatli bir sekilde uygulayin.

A Weber gazli barbekiiniiz uzun bir siiredir kullanilmiyorsa ve/

veya heniiz kurulmamissa, kullanmaya baslamadan dnce gaz

kacagi olup olmadigini ve briilor tikanikliklari olup olmadigini
kontrol edin Dogru prosediirleri uygulamak icin bu kilavuzdaki
talimatlari takip edin.

Gaz kacagi olup olmadigini kontrol etmek icin ates

kullanmayin.

Gaz baglantilarinda kacak varsa Weber® gazli barbekiiniizii

kullanmayin.

Barbekiiniin 60 cm arkasinda veya yaninda kesinlikle yanici

madde bulunmamalidir.

Weber® gazli barbekiiniin cocuklar tarafindan kullanilmasina

izin vermeyin. Barbekiiniin aciktaki bazi parcalari cok sicak

olabilir. Barbekiiniizii kullanirken cocuklari uzak tutun.

Weber® gazli barbekiiniizii kullanirken dikkatli olun. Pisirme

ve temizleme sirasinda cok sicak olabilir, bu nedenle barbekii

calisirken basindan ayrilmayin ve barbekiiyii hareket
ettirmeyin.

A Pisirme esnasinda briilérlerin sénmesi halinde, tiim gaz
vanalarini kapatin. Barbekiiniizii atesleme talimatlarina uygun
sekilde tekrar ateslemeden dnce kapagi acin ve bes dakika
kadar bekleyin.

A Weber® gazli barbekiiniizde odun komiirii, briket mangal
komiiri veya lav tasi kullanmayin.

A Pisirme esnasinda acik barbekii iizerine egilmeyin ve ellerinizi
ve parmaklarinizi pisirme kutusunun on kenarindan uzak
tutun.
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A Ateste kontrolsiiz, ani bir parlama meydana gelmesi halinde
parlama gecene kadar uzakta bekleyin.

A Yagin yanmasi halinde, tiim briilorleri kapatin ve ates sonene
kadar kapagi kapali tutun.

A Weber® gazli barbekii diizenli araliklarla temizlenmelidir.

A Vanalari ve briilorleri temizlerken, acikliklari ve portlari
genisletmeyin.

A Sivi propan gazi, dogal gaz degildir. LP gazli bir iinitede dogal
gazin cevrilmesi veya kullanilmaya calisilmasi tehlikelidir ve
garantinin gecersiz hale gelmesine neden olur.

A Darbeli veya pasli gaz tiipleri tehlikeli olabilir, bu nedenle
gaz sirketi tarafindan kontrol edilmelidir. Vanasi hasarli gaz
tiiplerini kesinlikle kullanmayin.

A Bos goriinse bile, tiipte gaz bulunabilir. Tiip uygun sekilde
tasinmali ve saklanmalidir.

A Barbekii calisirken, kesinlikle gaz regiilatoriinii ve gaz
baglantilarini sckmeye calismayin.

A Barbekiiyii kullanirken isiya karsi dayanikli barbekii
eldivenleri takin.

A Tiim parcalari tam degilse, barbekiiyii kullanmayin. Barbekii

mutlaka “Kurulum Talimatlari”nda verilen talimatlara uygun

sekilde kurulmalidir.

Kabin icerisine yakit tanki koymayin.

Bu barbekii modelini kesinlikle herhangi bir yerlesik veya

siirgiilii bir kabin icerisine yerlestirmeyin. Bu uyarinin dikkate

alinmamasi mal kayiplari, ciddi yaralanmalar ve hatta dliimle
sonuclanabilecek yangin veya patlamalara neden olabilir.

B> B
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Kapak Baglanti Elemanlari

Kapak

Termometre

Termometre Yuvasi

Kulp

Izgara Isigi Montaji

Cevirme Motoru

Cevirme Kancasi

Isitma Demiri

Pisirme Demiri*

Flavorizer® Demiri

Crossover® Kanali

Briilor Tiipl

Yan Tabla

Sol Alet Tutucu

Manifold

Kontrol Paneli Kablo Muhafazasi

Kontrol Paneli

Kiiciik Diigme Yuvasi

Kiiciik Diigme

Biiyiik Diigme

Biiyiik Diigme Yuvasi

23. Sear Station® Diigmesi

24. Pil Yuvasi

25. Su Tablasi/ Isi Muhafazasi

26. Tek Kullanimlik Damla Kabi

27. Kizakli Yag Tepsisi

28. Damla Kabi

29. Damla Kabi Yuvasi

30. Sol Kapi

31. Kapi Kulpu

32. Sag Kapi

33. Sol Govde Paneli

34. Alt Panel

35. IR Briilor Kapagi

36. Kizilotesi Briilor

37. IR Briilor Kutusu

38. IR Briilor Atesleyici Kablosu

39. Termokupl

40. IR Briilor Hortumu

41. Cevirme Ayirma Tertibati

42. Bugulama Haznesi

43. Bugulama Cubugu

44. Bugulama Briilorii

PATLATILMIS GORUNUM LISTESI

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

Sear Station® Briilor Tiipii

Yan Briilor

Pisirme Kutusu

Kdseli Baglanti Elemani

Manifold Hortumu

Hortum / Regiilator

Yan Briilor Kapagi

Yan Briilor Tablasi

Sag Alet Tutucu

Yan Briilor Gaz Hatti

Govde Destegi

Arka Panel

Sag Govde Paneli

Tiip Kancasi

Tiip Askisi

Tiip Civatasi

Kibrit Masasi

Rulet

Kilitli Rulet

*Pisirme Izgarasi satin alinan modele gore
farklilik gdsterebilir.
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GARANTI

Bir WEBER® iriinli satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz. Weber-Stephen Products LLC, 200 East Daniels
Road, Palatine, Illinois 60067-6266 (“Weber”) emniyetli, dayanikli ve givenilir bir tiriin sunmaktan
gurur duymaktadir.

Weber size herhangi bir ekstra licrete tabi olmaksizin Goniillii Garanti sunmaktadir. Bu garantide,
herhangi bir ariza veya kusur durumunda WEBER® Urliniiniizi tamir ettirmeniz icin gerek duyacaginiz
bilgiler yer almaktadir.

Yiirirliikteki kanunlar uyarinca, iiriiniin kusurlu cikmasi halinde miisterinin pek cok hakki vardir. Bu
haklar arasinda, kusurun diizeltilmesi veya iiriiniin degistirilmesi, satin alma fiyatinin diisiiriitmesi
ve tazminat bulunmaktadir. Ornegin, Avrupa Birligi iilkelerinde, iiriiniin teslim tarihinden itibaren
baslayan iki yillik bir yasal garanti séz konusudur. Bu ve diger yasal haklar, bu garanti kapsamindan

etkilenmez. Bu garanti, Uriin Sahibine yasal garanti hiikiimlerinden bagimsiz olarak ilave haklar
sunmaktadir.

WEBER GONULLU GARANTISI

Weber, WEBER?® riiniiniin alicisina (ya da bir hediye veya promosyon durumu séz konusu ise, hediye
veya promosyon malzemesi olarak satin alindigi kisiye), tiriinle birlikte gelen Kullanim Kilavuzuna
uygun olarak monte edilmesi ve kullanilmasi sartiyla, WEBER® uriintiniin asagida belirtilen siire(ler)
boyunca malzeme ve iscilik acisindan kusursuz olacagini garanti eder. (Not: WEBER® Kullanim
Kilavuzunu kaybederseniz veya koydugunuz yeri unutursaniz, www.weber.com adresinden veya Uriin
Sahibinin yonlendirilebilecegi iilke web sitesinden yeni bir kilavuz temin edebilirsiniz.) Bir ailenin
kendi evleri veya dairelerindeki normal kullanim ve bakim durumlarinda, Weber bu garanti sartlari
cercevesinde kusurlu parcalari asagida belirtilen siireler, sinirlamalar ve istisnalara tabi olarak tamir
etmeyi veya degistirmeyi kabul eder. GECERLI KANUN HUKUMLERINE TABI OLARAK, BU GARANTI
SADECE ILK ALICI ICIN GECERLIDIR VE YUKARIDA BELIRTILEN HEDIYELER VE PROMOSYON
MALZEMELERI HARICINDE MUTEAKIP URUN SAHIPLERINE DEVREDILEMEZ.

BU GARANTi KAPSAMINDA URUN SAHIBINiN SORUMLULUKLARI

Garanti kapsaminin sorunsuz bir sekilde uygulanmasi icin, WEBER® triintintizii www.weber.com
adresinden veya Uriin Sahibinin yonlendirilebilecegi iilke web sitesinden kaydettirmeniz dnemlidir
(ancak bdyle bir zorunluluk yoktur). Ayrica litfen orijinal satis fisi ve/veya faturanizi saklayin.
WEBER?® Uriintinizin kaydedilmesi, garanti kapsaminin teyit edilmesini ve sizinle irtibata gecmemiz
gerektiginde siz ve Weber arasinda dogrudan baglanti kurulmasini saglar.

Yukaridaki garanti, ancak Uriin Sahibinin iiriinle birlikte verilen Kullanim Kilavuzunda aciklanan tim
montaj talimatlari, kullanim talimatlari ve onleyici bakim talimatlarina uyarak WEBER® iiriiniine
gerekli 6zeni gostermesi sartiyla gecerlidir. Aksi halde, Uriin Sahibi kusur veya arizanin yukarida
belirtilen yikimliliklere uyulmamasi ile ilgili olmadigini kanitltamak zorundadir. Bir kiyi bolgesinde
yasiyorsaniz veya Uriini havuzun yaninda kullaniyorsaniz, bakim islemi kapsaminda dis yiizeylerin
Kullanim Kilavuzunda aciklandigi sekilde diizenli olarak yikanmasi ve durulanmasi gerekir.

GARANTININ KULLANILMASI / GARANTI iSTISNALARI

Bu Garanti kapsamina girdigini diisiindiigiiniiz bir parcaniz varsa, litfen web sitemizdeki (www.weber.
com veya Uriin Sahibinin yénlendirilebilecegi iilke web sitesindeki) iletisim bilgilerini kullanarak

Weber Miisteri Hizmetleri ile irtibata gecin. Weber, bu Garanti kapsamina giren kusurlu parcayi gerekli
incelemelerden sonra tamir edecek veya degistirecektir. Bu konuda takdir yetkisi Weber'e aittir. Onarim
veya degistirmenin mimkiin olmadigi durumlarda, Weber kendi takdir yetkisi dahilinde barbekiiyl ayni
veya daha yliksek degerdeki yeni bir barbekii ile degistirmeyi tercih edebilir. Weber, nakliye ticretini
6deyerek parcalarin inceleme icin génderilmesini isteyebilir.

Bu GARANTI, Weber'in sorumlu olmadigi asagidaki nedenlerden kaynaklanan hasarlar, bozulmalar,
renk degismeleri ve/veya paslanmalar gériildiigiinde sona erer:

« Uriiniin amaci disinda veya yanlis kullanilmasi, degisiklikler, yanlis uygulama, vandalizm, ihmal,
yanlis montaj veya kurulum ve normal ve diizenli bakimin yapilmamasi;

e Brilér tuplerine ve/veya gaz hortumlarina verdikleri zararlar dahil olmak lzere, bocekler
(6riimcekler gibi) ve kemirgenler (sincaplar gibi);

e Yizme havuzlari ve jakuzi/spa gibi tuzlu hava ve/veya klor kaynaklarina maruz kalmasi;

¢ Dolu, kasirga, deprem, tsunami veya dev dalga, hortum veya siddetli firtinalar gibi agir hava kosullari.

WEBER?® Uriniinizin zerinde orijinal Weber parcalari olmayan parcalarin kullanilmasi ve/veya
montaji bu Garantiyi gecersiz kilacaktir ve bunlardan kaynaklanan hasarlar bu Garanti kapsaminda
kabul edilmeyecektir. Weber tarafindan yetki verilmeyen ve bir yetkili Weber servis teknisyeni
tarafindan gerceklestirilmeyen gazli barbekl dontstmleri bu Garantiyi gecersiz kilacaktir.

URUN GARANTI SURELERI

Pisirme Kutusu:
10 yil, paslanmama/yanmama
(solma ve renk degisimi haric 2 yil boya garantisi)

Kapak tertibati:
10 yil, paslanmama/yanmama
(solma ve renk degisimi haric 2 yil boya garantisi)

Paslanmaz celik briilor tupleri:
10 yil, paslanmama/yanmama

Paslanmaz celik pisirme i1zgaralari:
5yil, paslanmama/yanmama

Paslanmaz celik Flavorizer® cubuklari:
5yil, paslanmama/yanmama

Sirli porselen dokme demir pisirme 1zgaralari:
5yil, paslanmama/yanmama

Geri kalan tim parcalar:
2yl

FERAGATNAME

BU GARANTI BiLDiRiMiNDE ACIKLANAN GARANTI VE FERAGATLER DISINDA, WEBER'iN YASAL
YUKUMLULUGU KAPSAMINA GIREN BASKA GARANTI VEYA GONULLU SORUMLULUK BEYANLARI
KESINLIKLE MEVCUT DEGILDIR. BU GARANTI BiLDiRiMi, KANUNLARDA ONGORULDUGU SEKILDE
WEBER'IN ZORUNLU YUKUMLULUGE SAHIP OLDUGU DURUMLARI VEYA HAK TALEPLERINI
SINIRLANDIRMAZ VEYA KAPSAM DISI BIRAKMAZ.

BU GARANTININ GECERLI OLDUGU SURELERDEN SONRA HiCBiR GARANTI GECERLIi DEGILDIR.
HERHANGI BiR URUNLE iLGiLi OLARAK BAYi VEYA PERAKENDECI GiBi HERHANGI BiR KiSiNiN
VERDIGi GARANTILER (“UZATILMIS GARANTI” GiBi) WEBER'i HICBIR SEKILDE BAGLAMAZ. BU
GARANTiI KAPSAMINDA SUNULAN TEK ¢6ZUM, PARCA VEYA URUNUN TAMIR EDILMESi VEYA
DEGISTIRILMESIDIR.

BU GONULLU GARANTI KAPSAMINDA BiR SORUNU GiDERME MALIYETi HICBIR SEKILDE SATILAN
WEBER URUNUNUN ALIS FiYATINDAN DAHA FAZLA OLAMAZ.

URUNUN AMACI DISINDA VEYA YANLIS KULLANILMASINDAN YA DA WEBER TARAFINDAN
KULLANIM KILAVUZUNDA ACIKLANAN TALIMATLARA UYULMAMASINDAN DOLAYI SiZE VE MALINIZA
VE/VEYA BASKA INSANLAR VE ONLARIN MALLARINA GELECEK ZARAR, ZiYAN VEYA YARALANMA
GiBi DURUMLARIN RiSKi VE SORUMLULUGUNU KABUL EDERSINiz.

BU GARANTI KAPSAMINDA DEGIiSiMi YAPILAN PARCA VE AKSESUARLAR SADECE YUKARIDA
BELIRTILEN ORIJINAL GARANTi DONEMININ GERi KALAN SURESi BOYUNCA GARANTIYE TABIDIR.

BU GARANTI SADECE TEK BiR AILENIN EVDE VEYA DAIREDEKi KULLANIMI iCIN GECERLIDIR VE
RESTORANLAR, OTELLER, TATIL YERLERI VEYA KiRALIK MULKLER GiBi TICARI, ORTAK VEYA COK
BIRIMLi ORTAMLARDA KULLANILAN WEBER BARBEKULERI iCiN GECERLI DEGILDIR.

WEBER BELIRLi ZAMANLARDA URUNLERININ TASARIMINDA DEGiSiKLIKLER YAPABILIR. BU
GARANTIDE YER ALAN HiCBIiR HUKUM, WEBER'IN SZ KONUSU TASARIM DEGISIKLIKLERINi DAHA
ONCE URETILEN URUNLERE DE UYGULAMAK ZORUNDA OLDUGU SEKLINDE YORUMLANAMAZ.
AYRICA, BU DEGiSIKLIKLER ONCEKi TASARIMLARIN KUSURLU OLDUGUNUN KABULU SEKLINDE
YORUMLANAMAZ.

ilave iletisim bilgileri icin, bu Kullanim Kilavuzunun sonundaki Uluslararasi Is Birimleri listesine
bakabilirsiniz.

GENEL TALIMATLAR

Weber® gazli barbekii tasinabilir bir dis mekan pisirme aygitidir Weber® gazli barbeki
ile 1zgara, mangal, kizartma ve firinlama yapabilir ve ic mekan mutfak aletleri ile
ulasilmasi miimkiin olmayan sonuclar elde edebilirsiniz Kapali kapagi ve Flavorizer®
demirleri yiyeceklerinize “piknik” lezzetini katar.

Weber® gazli barbekii tasinabilir 6zelliktedir, bu nedenle bahcenizde veya terasinizda
yerini kolayca degistirebilirsiniz Tasinabilme 6zelligi sayesinde tasindiginizda Weber®
gazli barbekiiniizi de yaninizda gétirebilirsiniz.

Sivi Propan (LP) gazi, hizli bir kullanima sahiptir, bu nedenle mangal kdmiirine kiyasla
daha yiksek bir pisirme kontroli saglar.

¢ Bu talimatlar, Weber® gazli barbekiiniiziin kurulumu icin saglanmasi gereken
minimum sartlari icermektedir. Bu nedenle, Weber® gazli barbekiiniizi kullanmaya
baslamadan dnce bu talimatlari dikkatli bir sekilde okumanizi 6neriyoruz .

o Uriin, cocuklarin kullanimi icin uygun degildir.

¢ Dogal gaz kaynagina (sehir gazina) baglamayin. Vanalar ve agizlar 6zel olarak LP gazi
icin tasarlanmistir.

e Odun kémird, briket mangal komiirl veya lava tasi ile birlikte kullanim icin uygun
degildir.

o Sadece 3kg-13kg gaz tiipleri kullanilabilir.

e Birlesik Krallik'ta bu Girtin mutlaka BS 3016 sayili ydnetmelige uygun olmalidir; bu
da Uriiniin nominal 37 milibar degerinde bir cikisa sahip olmasini gerektirmektedir.
(Uriinle birlikte temin edilir.)

e Hortumun bikilmesine izin vermeyin.

e Hortumun uzunlugu kesinlikle 1,5 metreyi gecmemelidir.

e Weber gazli barbekiiniz Gizerindeki gaz hortumunu her 5 yilda bir degistirmenizi
dneririz. Bazi iilkelerde gaz hortumunun 5 yildan dnce degistirilmesini gerektiren
yonetmelikleri uygulaniyor olabilir. Bu durumda ilgili yonetmelik dikkate alinmalidir.

o Uretici tarafindan yalitimi yapilan parcalar kesinlikle kullanici tarafindan
degistirilmemelidir.

 Uriinde yapilacak herhangi bir degisiklik cok tehlikeli olabilir.

¢ Sadece ulusal standartlara uygun diisiik basin¢ hortumu ve regilatéri
kullanilmalidir.

¢ Yedek basing regiilatorleri ve hortum tertibatlari mutlaka dis mekan tipi gazli Griin
Ureticileri tarafindan onaylanmis olmalidir.

DEPOLAMA

e Weber® gazli barbeki kullanilmadiginda, tiip vanasini kapali konuma getirin.

e Weber® gazli barbekdiyi saklarken, gaz hattinin baglantisini kesin. Gaz tiipi mutlaka
ayri olarak disarida, iyi havalandirilan bir yerde saklanmalidir.

e Gaztipunin Weber® Gazli Barbekiiden cikartilmamasi halinde, tim barbeki ve gaz
tlpl disarida, iyi havalandirilan bir yerde saklanmalidir.

e Gaz tiipi mutlaka disarida, iyi havalandirilan ve cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklanmalidir. Baglantisi kesilen gaz tiipi kesinlikle bina ve garaj gibi kapali
alanlarda saklanmamalidir.




GENEL TALIMATLAR

CALISTIRMA A UYARI: Calistirildiginda, tiim barbekii isinir. Calisirken,
kesinlikle basindan ayrilmayin.

A UYARI: Elektrik kablolarini ve yakit hortumlarini isinan
yilizeylerden uzak tutun.

A UYARI: Pisirme alaninda yakit, alkol vs. gibi yanici gaz ve sivilar
ile tutusabilir maddelerin bulunmadigindan emin olun.

A UYARI: Fazla (yedek) gaz tiiplerini kesinlikle Weber® gazli

A

A

/A UYARI: Bu iiriin sadece dis mekan kullanimi icin tasarlanmistir
ve kesinlikle garajlarda veya catisi olan veya etrafi cevrili
teraslarda ve verandalarda kullanilmamalidir.

A UYARI: Weber® gazli barbekii kesinlikle korumasiz, tutusabilir
cati veya cikintilarin altinda kullanilmamalidir

A UYARI: 60 cm iizerinde, altinda, arkasinda veya yaninda yanici
madde bulunuyorsa barbekii kullanitmamalidir.

A UYARI: Weber® gazli barbekii karavanda ve/veya teknede
kullanim icin tasarlanmamustir.

barbekiiniin yakininda bulundurmayin.

UYARI: Bu iiriin cok sicak olabilir. Etrafta cocuklar veya

yaslilar bulunuyorsa dikkatli olun.

UYARI: Calisiyorken, iiriinii kesinlikle hareket ettirmeyin.
A UYARI: Bu iiriinii kullanirken koruyucu eldiven takin.

GAZ TALIMATLARI
GUVENLIi KULLANIM iPUCLARI ULKE GAZ TIPI VE BASINCI

Bulgaristan, Cek Cumhuriyeti, Danimarka, Estonya, Finlandiya, IGB/P - 30 mbar

Hollanda, isveg:, izlanda, Kibris, Letonya, Litvanya, Macaristan, Malta,
Norvec, Romanya, Slovak Cumhuriyeti, Slovenya, Tirkiye

e Sivi Propan (LP) gazi, benzin ve dogal gaz gibi bir
petrol Uriindddr. LP gazi, normal sicaklik ve basinc
kosullarinda gaz fazinda bulunur. LP gazi, orta

basincta tiip icerisinde sivi halde bulunur. Basing Belcika, Birlesik Krallik, Fransa, Yunanistan, ispanya, irlanda, isvicre, I,, - 28-30/ 37 mbar
salinimi oldukea, sivi buharlasir ve gaz fazina donisdr. italya, Liiksemburg, Portekiz

e LP gazi, dogal gaza benzer bir kokuya sahiptir. Bu
kokuyu tanimaniz onemlidir. Polonya I,P - 37 mbar

e LP gazi, havadan agirdir. Bu nedenle, kacak LP
gazi distiik kotlarda toplanabilir, bu da dagilmasini
geciktirebilir.

e LP tipd mutlaka dik konumda takilmali, tasinmali ve 01 P i i
saklanmalidir. LP tiipleri diisirilmemeli ve dikkatsiz TUKETIM VERILERI

Almanya, Avusturya 1,B/P - 50 mbar

sekilde tasinmamalidir. Propan kW Biitan kW Propan g/sa Biitan g/sa
e LP tipini kesinlikle 51° C'ye (elle tutulamayacak
kadar sicak - 6rnegin, sicak bir giinde tiipi arabanizda Summit® 420™ 18,0 20,2 1287 1470
birakmayin) varan sicakliklarda saklamayin ve
tasimayin. Summit® 460™ 22,5 26,2 1608 1907
* Bos" LP tplerine, doluymus gibi dustinerek Summit® 470™ 26,0 30,2 1858 2198
muamele edin. LP tipi icerisinde sivi kalmamis olsa

bile, gaz basinci olabilir. Baglantiyi kesmenden once

e Hasarli LP tiiplerini kullanmayin. Darbeli veya pasli VANA ORIFIS| BOYUTU

veya vanasi hasarli LP tipleri tehlikeli olabilir ve LPG Gazi
derhal yeni bir tiple degistirilmelidir.
e Her LP tiipi takilisinda, mutlaka hortum ile LP 1,B/P - 30 mbar | 1, - 28-30 / 37 mbar | 1,.B/P - 50 mbar
tipu arasindaki baglanti noktasina bir kacak testi s
uygulanmalidir. Bir baska ifade ile, LP tiipl her ANA BRULOR VANALARI
dOld“UrUAl.dllJ.gUnanU test uygulanmalu_jlr. Summit® 420™ 0,99 0,96 0,86
* Regilatoriin, kiiglik havalandirma deligi asagi
bakacak sekilde monte edildiginden emin olun, aksi Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
takdirde igerisine su girer. Bu havalandirma deligine s -
kir, yag, bocek vs. girmemelidir. Summit® 470 0,99 0,96 0,86
YAN BRULGR VANASI
Summit® 420™ 0,98 0,94 0,85
Summit® 460™ Yok Yok Yok
Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85

ALEVLENDIRME BRULOR VANASI

Summit® 420™ Yok Yok Yok

Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79

Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79
BUGULAMA BRULORU VANASI

Summit® 420™ Yok Yok Yok

Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66

Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66

KIZILOTESi BRULOR VANASI

Summit® 420™ Yok Yok Yok
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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GAZ TALIMATLARI

TUPUN TAKILMASI r )

Gaz Sirketinden Dolu Bir Tiip Satin Ainmasi

Tup daima dik konumda takilmali, tasinmali ve saklanmalidir. Tiipiin diismesine veya
dikkatsiz sekilde tasinmasina izin vermeyin. TipU kesinlikle 51°C'yi (elle tutulamayacak
kadar sicak) gecen sicakliklarda saklamayin. Ornegin, sicak giinlerde tiipii arabanizda
birakmayin. (Bkz. “LP GAZ TUPLERI ICIN GUVENLI KULLANIM iPUCLARI"). ¢

TUP MONTAJ KONUMU SECENEKLERI

Tipd, tip askisini kullanarak sag taraftaki panele monte edebilir veya zemine
yerlestirebilirsiniz. Tip mutlaka ana kabinin disina, barbekiiniin sag tarafina
yerlestirilmelidir. Tipl ana kabinin icine yerlestirmeyin.

Tiip Askisinin Takilmasi

Gerekli malzemeler: tiip kancasi (1) ve tiip askisi (2).

Al Tip kancasini barbekiinin sag dis paneli Uzerine yerlestirin. Vidalarini, pullarini ve
somunlarini sikin (3).

B) Tip civatalarini (4) tip kancasinin altindaki iki delige takin. Vidalarini, pullarini ve
somunlarini sikin.

C) Tupu, vana acikligi, barbekiintin 6n tarafina bakacak sekilde yerlestirin.

D) Tip askisini tutun ve tiip askisinin iki dirsek destegi, tip taban flansinin altina
oturacak sekilde tipl egin. Kemeri tipe gére siki ayarlayin (5).

E) Tip askisini kaldirin ve sekilde gosterildigi gibi tip kancasi lzerine yerlestirin (6).

Zemine Yerlestirme

A} Tipl ana kabinin disina, barbekiinin sag tarafina, zemin
tizerine yerlestirin (7).

B) LP tlplnd, vana acikligi Weber® gazli barbekiiniin 6n tarafina bakacak sekilde
cevirin. ¢

Bu Kullanim Kilavuzunda

gdsterilen barbekd ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.




GAZ TALIMATLARI

SIVI PROPAN TUPUNUN BAGLANMASI ( )

/A UYARI: LP tiipii veya regiilator vanasinin kapali oldugundan
emin olun.

Al LP tupini baglayin.

Bazi regiilatérleri baglamak icin BASTIRMANIZ, cikartmak icin CEKMENIZ
yeterlidir, bazi regiilatorlerde ise tiip vanasina baglanti icin sol disli bir somun
bulunmaktadir. Kullandiginiz regiilator tipi icin gosterilen, 6zel regilatér baglant
talimatlarini takip edin.

a) Regulatér baglanti parcasini saat yontinde déndiirerek tipe vidalayin (1).
Regtlatéry, havalandirma deligi (2) asagi bakacak sekilde yerlestirin.

b] Regiilatér baglanti parcasini saat yéniintin tersine déndirerek tiipe vidalayin (3)
(4).

c) Regilatér kolunu (5) saat yoniinde cevirerek kapali konuma getirin. Regilator
yerine oturana kadar regiilatéri tank valfinin tstine dogru bastirin (6).

d) Regilator salterinin asagi/kapali konumda oldugundan emin olun. Regiilatér
kelepcesini yukari dogru cekin (7) (9). Regiilatéri tiip vanasina bastirin ve o
sekilde tutun. Kelepceyi kapatin (8) (10). Regilatér kilittenmemisse, prosediiri
tekrarlayin.

YEDEK HORTUM, REGULATOR VE VANA TERTIBATI

/A ONEMLI BILDIRIM: Weber gazli barbekiiniizdeki gaz hortumu
tertibatini 5 yilda bir degistirmenizi dneririz. Bazi iilkelerde
gaz hortumunun 5 yildan daha kisa bir siire icerisinde
degistirilmesini zorunlu kilan yonetmelikler mevcuttur, bu
nedenle iilke gereksinimlerine mutlaka oncelik verilmelidir.

Yedek hortum, regiilator ve vana tertibatlari icin, web
sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanarak size en yakin
Miisteri Hizmetleri Temsilcisile irtibata gecin.
www.weber.com adresinde oturum acin.

WWW.WEBER.COM
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GAZ TALIMATLARI

KACAK KONTROLU HAZIRLIGI 1 )

A UYARI: Summit® gazli barbekiiniiziin gaz baglantilar
fabrikada test edilmistir. Ancak, Summit® gazli barbekiiniizii
calistirmadan dnce tiim gaz baglantilarini kacaklara karsi
kontrol etmenizi oneririz.

Kontrol Panelini Cikartin

Gerekli malzemeler: Tornavida, pense ve havlu.

A} Brilor kontrol digmelerini sékiin (1).

B) Her iki kapiyi acin. Bir tornavida ile, kontrol panelinin altindan vidalari sékiin (2).

C) Barbeki dolabinin icindeki pil yuvasini kaldirarak cikartin (3).

D) Kargaburun pense kullanarak, pil yuvasinin iistiindeki kablo terminallerini sékiin
(4). Kablolardan cekmeyin; kablo terminallerinden cekerek cikartin.

E) Her iki kapi gévdesinin Ustiine havlulari yerlestirin.

Bu havlular, sonraki islemler sirasinda kontrol paneli ve kapi gdvdelerinin
cizilmesini onleyecektir.

F)  Kontrol panelinin altini ileri dogru itin. Hafifce kaldirin (5) ve ters cevirerek kapi
gdvdelerinin Ustiine dayayin. (Kontrol paneli LED’lerinin kablolarini koparmamaya
veya cikarmamaya dikkat edin.)

G) Pil kablolarini barbeki dolabinin icinden disariya dogru dikkatli bir sekilde cekin
(6).

H) Sag kapiyi tamamen acin. Kontrol panelini sa§ kapi gévdesinin tizerindeki havluya
yaslayarak yere birakin (7).

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.
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GAZ TALIMATLARI

GAZ KACAKLARININ KONTROLU

s \

A TEHLIKE

Gaz kacagi olup olmadigini kontrol etmek icin ates kullanmayin.
Kacak kontrolii yaparken etrafta ates veya kivilcim
olmadigindan emin olun. Ates veya kivilcim mal kayiplari, ciddi
yaralanmalar ve hatta oliimle sonuclanabilecek yangin ve
patlamalara neden olabilir.

\ J

A UYARI: Gaz baglantisini her degistirdiginizde mutlaka kacak
kontrolii yapmalisiniz.

Not: Fabrikada yapilan tim baglantilarin kacak kontrolii dikkatli bir sekilde yapilmistir.
Briilérler alev testinden gecirilmistir. Ancak givenlik 6nlemi olarak, Weber® gazli
barbekiiniizii kullanmaya baslamadan énce tim baglantilarda kacak olup olmadigini kontrol
edin. Nakliye ve tasima sirasinda gaz baglantilari gevsemis veya zarar gérmus olabilir.

A UYARI: Barbekiiniiz dagiticiniz tarafindan veya magazada
kurulmus olsa bile kacak kontroliinii ihmal etmeyin.

Not: Sabunlu su da dahil bazi kacak testi cézeltileri diisiik miktarda asindirici 6zellikte
olabileceginden, kacak kontroliinden sonra tiim baglantilar su ile durulanmalidir.

Barbekiiniizde yan briilor varsa, kapali oldugundan emin olun.

Kacak kontroli icin: tiip vanasini saat yoniiniin tersine cevirerek acin.
A UYARI: Kacak kontrolii sirasinda briilorleri ateslemeyin.

Gerekli malzemeler: sabunlu su ve temizlik icin gerekli bez parcasi veya firca.

A} Sabunlu su hazirlayin.

B) Kullandiginiz tiipe ve regilator tipine gore uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin.

a) Tip vanasini saat yéniinin tersine cevirin (1) (2) (3).
b] Regiilator kolunu saat yoniinln tersine cevirerek acik konuma getirin (4).
c) Regulatér salterini acik konumuna getirin (5) (6).

C) Kacak kontrolii icin baglanti parcasini sabunlu su ile 1slatin ve kabarcik olusup
olusmadigina bakin. Kabarciklar olusuyorsa veya bir kabarcik biylyorsa, kacak
vardir. Kacak varsa, gazi kesin ve baglanti parcasini sikin. Gazi tekrar acin ve
sabunlu su ile kontrol islemini tekrarlayin. Kacak kesilmiyorsa, web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bélgenizdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa
gecin. www.weber.com adresini ziyaret edin.

D) Kacak kontroliinii tamamladiktan sonra gazi kaynagindan kapali konuma getirin ve
baglantilari suyla durulayin. ¢

€
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GAZ TALIMATLARI

Kontroller

Al Ana gaz hatti - manifold baglantisi (1).
B) Cevirme (I.R. Briilor) - gaz hatti baglantisi (2).
C) Kaseli baglanti elemani - gaz kaynagi hortumu baglantisi (3).

A UYARI: (1, 2 veya 3) numarali baglantida kacak varsa,
baglanti parcasini anahtarla yeniden sikin ve sabunlu su
ile kacak kontrolii islemini tekrarlayin. Baglanti elemani
sikildiktan sonra da kacagin devam etmesi halinde, gazi
kesin. BARBEKUYU CALISTIRMAYIN. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bdlgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret
edin.

D) Yan brilor hortumu - késeli baglanti elemani (4).

E)  Hizli kesme icin yan brilor hortumu, yan briilér vanasi ve
orifis baglantilari (5).

F) Hortum - regilator baglantisi (6).

G) Regilatér - tip baglantisi (7).

H) Vana - manifold baglantilar (8).

A UYARI: (6, 4, 5, 7 veya 8) numarali baglantilarda kacak varsa,
gazi kesin. BARBEKUYU CALISTIRMAYIN. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret
edin.

Kacak kontroliinii tamamladiktan sonra gazi kaynagindan kapali konuma getirin ve
baglantilari suyla durulayin.

Kontrol Panelini Geri Takin

Al Kontrol paneli tertibatini geri takmak icin, daha dnce aciklanan “Kontrol Paneli
Cikartin™ bolimindeki adimlari tersine uygulayin.

B) Kablo baglantilarinin diizgiin olup olmadigini kontrol edin. “YAKMA OZELLIKLERI"
bélimiine bakin.

A UYARI: Barbekiiyii calistirmadan dnce tiim parcalarin
takildigindan ve tiim donanimin tam olarak sikildigindan emin
olun. Bu iiriin uyarisini dikkate almazsaniz, ciddi yaralanma,
oliim veya mal hasarina yol

N

acabilecek yangin, patlama
veya yapisal arizalar meydana
gelebilir.

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbekd ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.
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GAZ TALIMATLARI

SIVI PROPAN TUPUNUN DOLDURULMASI

LP tipinizi tamamen bosalmasini beklemeden degistirmenizi dneririz. Degistirmek
icin LP tipunizi bir “Propan Gazi” dagiticisina gotirin.

Gaz tupini cikartmak icin:
Al Gaz kaynagini kesin ve hortumu ve regtlator tertibatini tiipten sokiin. Kullandiginiz
regilator tipi icin gosterilen, 6zel regiilator baglanti talimatlarini takip edin.
al Regilatdr baglanti parcasini saat yoniiniin tersine dondirerek tiipten cikartin
(1).
b] Regiilatér baglanti parcasini saat saat yoniinde dondirerek tipten cikartin (2)
(3).
c) Regilatdr kolunu saat yoniinde cevirerek (4) kapali konuma getirin. Regilator
tanktan ayrilana kadar regiilator koluna bastirin (5).
d) Regiilator salterini kapali konumuna getirin (6) [8). Tiipten ayirmak icin
regiilator kelepcesini yukari dogru cekin (7) (9).
B) Bos tiipi, dolu tiiple degistirin.

SIVI PROPAN TUPUNUN GERIi TAKILMASI
Bkz. “SIVI PROPAN TUPUNUN BAGLANMASI".

AYDINLATMA OZELLIKLERI

IZGARA ISIGININ CALISTIRILMASI

Izgara i1s1§ini etkinlestirmek icin UYANMA diigmesine basin. Bu isik, 1zgara kapagi
acildiginda isig1 acan ve izgara kapagi kapandiginda isigi kapatan bir “egim sensériine”
sahiptir. E§er kapak 30 saniyeden daha fazla bir siire acik veya kapali kalirsa, 1zgara 1sigi
devre disi kalacaktir. Isigi yeniden acmak icin UYANMA diigmesine (1) basin.

NOT: Istk UYANMA diigmesine basilarak KAPATILMAZ.

ISIKLI KONTROL DUGMELERi

Gazli barbekiintzde disiik 1sik kosullarinda bile ince isi ayarlari yapabilmenize olanak
saglayacak isikli kontrol diigmeleri mevcuttur.

Uc adet "D" alkali pil gereklidir. Eski ve yeni pilleri veya farkli tiplerdeki (standart, alkali
veya sarj edilebilir) pilleri birlikte kullanmayin. Pil yuvasi sol tarafta, kabin icerisinde
bulunur.

Calistirmak icin, glic digmesini etkinlestirin.

€ J

\ J

PiL YUVASI KABLOLARI
7_@ -
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1 SiYAH KABLO

2 YESIL KABLO

3 KIRMIZI KABLO l

4 KIRMIZI KABLO
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BARBEKUYU KULLANMADAN ONCE

KIZAKLI YAG TEPSISi VE TEK KULLANIMLIK DAMLA KABI

Barbekiiniizde bir yag toplama sistemi mevcuttur. Barbekiiniizli kullanmaya
baslamadan once mutlaka kizakli yag tepsisinde ve tek kullanimlik damla kabinda yag
birikmesi olup olmadigini kontrol edin.

Sekilde gosterildigi gibi fazla yagi plastik bir spatulayla temizleyin. Gerekirse, yag
tepsisini ve damla kabini sabunlu suyla yikayin ve ardindan temiz suyla durulayin.
Gerektiginde, tek kullanimlik damla kabini degistirin.

A UYARI: Her kullanimdan dnce kizakli yag tepsisinde ve tek
kullanimlik damla kabinda yag birikmesi olup olmadigini
kontrol edin. Yagin yanmasini 6nlemek icin fazla yagi
temizleyin. Yagin yanmasi ciddi yaralanmalara ve mal
kayiplarina neden olabilir.

A IKAZ: Kizakli yag tepsisini aliiminyum folyo ile kaplamayin.

HORTUMUN KONTROLU

Hortumda catlama belirtisi olup olmadigi kontrol edilmelidir.

A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan dnce delik, catlak,
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise
barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortum ile degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bdlgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret
edin.

-

N
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OTOMATIK ATESLEME iSLEMI

A Briilorleri ateslemeden once kapagi acin.

A)

B)

C)

D)

Her kontrol digmesi, kendi atesleme elektrotuna sahiptir. Kivilcim olusturmak icin
kontrol diigmesini (1) konumdayken bastirmaniz ve ardindan BASLANGIC/YUKSEK
(2) konumuna getirmeniz gerekir.

Bu islem, briilor atesleme tiipiine (3) gaz akisi gerceklesmesini ve gazi tutusturacak
kivilcimin citkmasini saglayacaktir. Atesleyiciden bir “takilma” sesi duyulacaktir.
Ayrica briilériin sol tarafinda bulunan briilor atesleme tiiptinden (4) gelen 7 mm (3")
- 12 mm (5") uzunlugunda turuncu alevler gériilecektir.

Briilor kontrol diigmesine “bastirdiktan” sonra diigmeyi iki saniye daha basili
tutun. Bu islem, gazin brilér tiptine (5) tamamen dolmasini ve tutusmasini
saglayacaktir.

Pisirme i1zgaralarinin arasindan bakarak brilorin yanip yanmadigini kontrol edin.
Yaniyorsa, bir alev gérmeniz gerekir. Briilori ilk denemenizde yakamadiysaniz
kontrol digmesine bastirin ve KAPALI konuma cevirin. Atesleme prosediriini bir
defa daha tekrarlayin.

UYARI: Briilor hala yanmiyorsa, tekrar ateslemeyi denemeden
veya kibritle yakmadan once briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin.
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ANA BRU

ANA BRULORUN YAKILMASI

s \

A TEHLIKE

Barbekii briilorleri ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

\ J

Ana Briiloriin Otomatik Yakilmasi

Not: Her kontrol digmesinde bulunan otomatik atesleyici, atesleyici elektrotundan brilér
atesleme tipune kivilcim verir. Kontrol digmesine bastirarak ve ardindan BASLANGIC/
YUKSEK konumuna cevirerek kivilcimin olusturulmasi icin gerekli enerjiyi saglamis
olursunuz. Bu da her bir brilori ayri ayri atesler.

Al Kapagiacin (1).

B) Tum briilor kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun (2).
[KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin ve saat
yéniinde cevirin.)

A UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini acmadan dnce briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

C) Kullandiginiz tipe ve regilatér tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (3).

A UYARI: Acik barbekiiniin lizerine egilmeyin.

D) Atesleyicinin calistifini duyana kadar kontrol dugmesine bastirin ve BASLANGIC/
YUKSEK konumuna cevirin, ardindan kontrol digmesini iki saniye daha basili tutun.
Bu islem atesleyiciyi, brilor atesleme tiiplini ve ardindan ana briilori yakacaktir
(4).

E) Pisirme izgaralarinin arasindan bakarak brilériin yanip yanmadigini kontrol edin.
Yaniyorsa, bir alev gérmeniz gerekir (5). Briilori ilk denemenizde yakamadiysaniz

kontrol digmesine bastirin ve KAPALI konuma cevirin. Atesleme prosedirini bir
defa daha tekrarlayin.

A UYARI: Briilor hala yanmiyorsa, tekrar ateslemeyi denemeden
veya kibritle yakmadan dnce briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin. «

SONDURMEK iCiN

Tum brilor kontrol diigmelerini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

O —— @ONIDINIMINTQPmoomG

A A A

KAPALI BASLANGIC/YUKSEK ORTA

A

DUSUK
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ANA BRULORUN ELLE YAKILMASI ( )

s \

A TEHLIKE

Barbekii briilorleri ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

\ J

A)  Kapagiacin (1).

B) Tim briilor kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun (2).
[KAPALI konumda olduklarindan emin olmak icin tim digmeleri bastirarak, saat
yoniinde cevirin).

A UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini acmadan dnce briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

C) Kullandiginiz tipe ve regllator tipine gére uygun bir yéntem kullanarak tiip vanasini

acik konuma getirin (3).
D) Kibrit masasina bir kibrit yerlestirin ve kibriti yakin.

A UYARI: Acik barbekiiniin iizerine egilmeyin.

Bu Kullanim Kilavuzunda

E) Kibrit masasini sokun ve yanan kibriti pisirme 1zgaralarindan ve Flavorizer® gosterilen barbeki ile satin
cubuklarindan gecirerek istediginiz brilord yakin (4). aldiginiz model arasinda ufak

F]  Kontrol digmesini bastirarak BASLANGIC/YUKSEK konumuna cevirin (5). farklar olabilir.

G) Pisirme izgaralarinin arasindan bakarak brilérin yanip yanmadigini kontrol edin. \ J
Yaniyorsa, bir alev gormeniz gerekir (6).

A UYARI: Briilér yanmiyorsa, briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar @ @
bekleyin. « C N ) U

SONDURMEK iCiN

Her bir briilér kontrol digmesini bastirarak saat yoniinde KAPALI konuma cevirin. O

Ardindan gazi kaynagindan kesin. ¢
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PiSIRME iPUCLARI VE YARARLI BIiLGILER

e Pisirmeye baslamadan nce mutlaka barbekiiyii 1sitin. Tim briilérleri YUKSEK isiya
ayarlayin ve kapagi kapatin; isinmasi icin 10 dakika veya termostatta 260°-288°C
(500°-550°F) arasinda bir deger okunana kadar bekleyin.

e Her seferinde mikemmel sekilde kizarmis etler elde etmek icin etleri dnce dogrudan
ateste cevirin ve ardindan kapagi kapatarak yavasca pismeye devam etmesini
saglayin.

e Tariflerde pisirme sireleri 20°C (70°F) sicakliginda ve riizgarsiz veya cok az riizgarli
havalar icin verilir. Bu nedenle soguk veya riizgarli glinlerde ve yiiksek rakimli
yerlerde pisirme siresini arttirin. Asiri sicak havalarda ise pisirme sirelerini kisaltin.

¢ Pisirme sireleri, havaya ve 1zgara yapilan yiyecegin miktarina, boyutuna ve sekline
bagli olarak degisebilir.

e Gazli barbekinizin sicakligl, ilk birkac kullanimda normalden daha yiiksek olabilir.

¢ Pisirme kosullari, dogru pisirme sicakliklarinin elde edilmesi icin brilor
kontrollerinin ayarlanmasini gerektirebilir.

¢ Genel olarak biylk et parcalarinin daha uzun ve kiicik et parcalarinin daha kisa
siireyle pisirilmesi gerekir. Izgara tzerinin kalabalik olmasi, yalnizca birkac parca
yiyecegin pisirilmesine gére daha uzun bir pisirme siiresi gerektirir. Ornegin,
firinlanmis fasulye gibi kaplarda pisirilen yiyecekler, sig bir pisirme tepsisi yerine
derin bir glivec kabinda konulmussa daha uzun bir pisirme siiresi gerektirir.

o Bifteklerdeki, kiilbastilardaki ve rostolardaki asiri yagi atin; tepsideki yag
yiiksekliginin 6,4 mm (" inci) gecmemesine dikkat edin. Daha az yag, barbekiniin
daha kolay temizlenmesini saglar ve istenmeyen parlamalari biiyiik oranda azaltir.

¢ Dogrudan yanan brilorler lzerinde bulunan pisirme i1zgarasina konulan yiyeceklerin
ters cevrilmesi veya 1zgaranin daha az sicak olan bir bolimine tasinmasi gerekebilir.

e Etlerin dogal sularini kaybetmemek icin cevirmek ve tasimak icin catal yerine masa
kullanin. Biytk bitiin baligi cevirmek ve tasimak icin iki spatula kullanin.

o istenmeyen parlamalar meydana geliyorsa tiim briildrleri kapatin ve yiyecekleri
pisirme 1zgarasinin baska bir bélimine kaydirin. Alevler hizli bir sekilde sénecektir.
Alevler sondiikten sonra 1zgarayi yeniden yakin. BIR GAZLI BARBEKUDEKI ALEVLERI
SONDURMEK ICIN KESINLIKLE SU KULLANMAYIN.

e Glivec veya ince balik filetolari gibi bazi yiyeceklerin pisirilmesi icin bir kap
kullanilmasi gerekebilir. Tek kullanimlik folyo tepsiler oldukca kullanislidir, ancak
firina dayanikli saplar iceren metal tavalar da kullanilabilir.

¢ Yag tepsisinin ve yag damlama kabinin temiz oldugundan ve artik icermediginden
emin olun.

¢ Kizakli yag tepsisini aliminyum folyo ile kaplamayin. Folyo, yaglarin yag damlama
kabina akmasini engelleyebilir.

¢ Saat kullanarak yiyeceklerinizi “fazla pismeden”,

“tam kararinda” alabilirsiniz. ¢

ON ISITMA

Weber® gazli barbekii enerji tasarrufu saglayan bir triindur. Ekonomik, distik bir BTU
degerinde calisir. Pisirmeye baslamadan dnce barbekiiniin 6nceden isitilmasi oldukca
énemlidir. Gazli barbekiinizi bu Kullanim Kilavuzunda verilen talimatlara gore yakin.
On 1sitma yapmak icin: yaktiktan sonra kapagi kapatin ve tiim briilorleri BASLANGIC/
YUKSEK konumuna getirin, ardindan kapagi kapatin ve sicaklik 260° ila 288° C (500°F
ila 550°F) arasinda bir degere, yani énerilen pisirme sicakligina ulasincaya kadar isitin.
Hava sicakligi ve riizgar gibi kosullara bagli olarak bu pisirme siiresi 10 ila 15 dakika
olabilir.

Her bir brilord istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz. Kontrol ayarlari sunlardir; KAPALI,
BASLANGIC/YUKSEK, ORTA ve DUSUK.

Not: Rizgar ve hava sartlari gibi pisirme kosullari, dogru pisirme sicakliklarinin elde
edilmesi icin briilér ayarlarini degistirmenizi gerektirebilir.

Not: Barbekiiniiz pisirme esnasinda 1si kaybederse bu kilavuzun sorun giderme bélimiine

bakin.

A UYARI: Calisiyorken veya hala sicakken Weber® gazli
barbekiiyii hareket ettirmeyin.

Pisirme esnasinda briilorlerin sonmesi halinde kapagi acin, tiim briilorleri kapatin ve
yeniden yakmadan dnce bes dakika bekleyin. ¢

KAPAK KAPALI PiSIRME

Isinin esit sekilde devridaim yapilmasi icin tim pisirme islemi kapak kapaliyken
gerceklesir. Kapagi kapatildiginda gazli barbekiiniiz daha ¢cok klasik bir firin gibi calisir.
Kapak tizerindeki termometre, 1zgara icerisindeki pisirme sicakligini gosterir. Tim on
Isitma ve pisirme islemleri kapak kapaliyken gerceklestirilir. Bakmak yok! Aksi takdirde,
kapagi her kaldirdiginizda 1si kaybr meydana gelir.

DAMLAYAN SIVILAR VE YAGLAR

Flavorizer® demirleri, lezzetli yiyecekler icin damlayan sivilarin bir kismini yiyeceklere
“vermek” lzere tasarlanmistir. Damlayan sivilarin ve yagin fazlasi kizakli yag tepsisinin
altindaki bir damla kabinda toplanacaktir. Damla kabi yerine tek kullanimlik folyo damla
kaplari da kullanilabilir.

A UYARI: Her kullanimdan dnce kizakli yag tepsisinde ve damla
kabinda yag birikmesi olup olmadigini kontrol edin. Kizakli
yag tepsisindeki yagin yanmasini 6nlemek icin fazla yagi
temizleyin. «

FLAVORIZER® SiSTEMI

Et sulari pisirilen yiyeceklerden 6zel olarak acilandirilan Flavorizer® demirleri

lzerine damladikca yiyeceklere karsi konulamaz mangal tadi veren bir buhar olusur.
Briilérlerin, Flavorizer® demirlerinin ve esnek sicaklik kontrollerinin benzersiz tasarimi
sayesinde kontrolsiiz ates parlamalari neredeyse tamamen engellenir, ates SIZIN
kontroliiniizde yanar. Flavorizer® demirlerinin ve brilorlerin 6zel tasarimi nedeniyle
fazla yag, kizakli yag tepsisinden yag damlama kabina gelir. ¢

SEAR STATION®

Weber® gazli barbekiiniizde ince etlerin ve baliklarin kizartilmasi icin bir kizartma
brilord bulunuyor olabilir. Sear Station® briiléri, yanindaki iki ana brilor ile birlikte
calisan bir ACIK ve KAPALI kontrol ayarina sahiptir. Kizartma briilori ve yanindaki
briilorlerle birlikte etlerinizi glizel bir sekilde kizartabilir ve ayni zamanda orta
sicaklikta pisirme icin diger pisirme alanlarini kullanabilirsiniz (bkz. “SEAR STATION®
BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI"). ¢
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PiSIRME YONTEMLERI

Barbeki yaparken bilmeniz gereken en énemli sey, belirli bir besin icin hangi pisirme
yénteminin (Dogrudan veya Dolayli) kullanilacagidir. Aralarindaki fark cok basittir:
birinde besinler dogrudan ates lizerine konur; digerinde ise ates besinlerden farkli bir
yere tasinir. Dogru yontemin kullanilmasi, miikemmel sonuclara giden en kisa yoldur ve
besinlerin glivenli sekilde pismesinin saglanmasinin en iyi yoludur. ¢

DOGRUDAN PiSiRME

Yiyeceklerin dogrudan i1si kaynagi tizerinde pisirilmesi anlamina gelen Dogrudan
Pisirme Yontemi izgara yontemine benzer. Esit pismesi icin yiyecekler pisirme siresinin
yarisina gelindiginde ters cevrilmelidir.

Pismesi 25 dakikadan kisa siiren yiyecekler icin Dogrudan pisirme yontemini kullanin:
biftekler, kiilbasti, kebaplar, sosisler, sebzeler ve benzer yiyecekler.

Etlerin iyice pismesi icin dogrudan pisirme yonteminin uygulanmasi gerekir. Bu yontem
etin 1zgaraya degdigi noktalarda miitkemmel, gevrek ve karamelize bir tat olusturur.
Ayrica, tim yiizeye cok giizel bir renk ve tat kazandirir. Biftekler, kilbastilar, tavuk gogls
etleri ve biylk et parcalari bu yontemle pisirilebilir.

Etleri, iyice pismesi icin her bir tarafi icin yaklasik 2 ila 5 dakika Dogrudan s iizerine
yerlestirin. Daha kiiciik parcalar daha kisa tutulabilir. Genellikle dogrudan pisirme
isleminden sonra yiyecekler daha diisiik bir sicaklikta pisirilmeye devam edilir. Hizli
pisen yiyecekler icin tim pisirmeyi Dogrudan pisirme yontemiyle gerceklestirebilirsiniz.
Pismesi daha uzun siiren yiyecekler icin ise sonradan Dolayli pisirme yéntemini
uygulayabilirsiniz.

Gazli barbekiintizii Dogrudan pisirmeye ayarlamak icin barbekideki tim brilorleri
YUKSEK konumuna getirerek 6n isitma yapin. Yiyecekleri pisirme 1zgarasi lizerine
yerlestirin ve ardindan tim brilérleri tarifte belirtilen sicaklia ayarlayin. Barbekiniin
kapagini kapatin ve yalnizca yiyecekleri cevirmek veya onerilen pisirme siresinin
sonunda yiyeceklerin pisip pismedigine bakmak icin acin.

DOLAYLI PiSIRME

Dolayli Pisirme Yontemi, firinlama yontemine benzer, ancak yiyeceklerinize ekstra
olarak bir firindan elde edemeyeceginiz mangal lezzeti, tadi ve goriintisi kazandirir.
Barbekiiniizii Dolayli pisirmeye ayarlamak icin yiyeceklerin bir tarafindaki gaz
brildrlerini yakin ve kesinlikle yiyeceklerin altindaki brilorleri yakmayin. Isi yiikselir,
kapaga ve barbekiiniin ic ylizeylerine carparak, geri doner ve ardindan devridaim
yapmaya baslar; bu sekilde klasik bir firinda oldugu gibi yiyeceklerin her tarafi

esit sekilde ve yavas yavas pisirilir. Bu pisirme yontemi sirasinda yiyeceklerin ters
cevrilmesine gerek yoktur.

25 dakika veya daha uzun bir pisirme siiresi gerektiren veya dogrudan ateste pisirilmesi
durumunda kuruyan veya yanan yiyecekler icin Dolayli pisirme yontemini kullanin. Bu
yontemle pisirilebilecek yiyeceklere drnek olarak firinda kizartma, pirzola, bitiin pilic,
hindi ve benzeri biiyiik et parcalari ile lezzetli balik filetolari gosterilebilir.

Gazli barbekiiniizii Dolayli pisirmeye ayarlamak icin barbekiideki tiim briilsrleri YUKSEK
konumuna getirerek 6n isitma yapin. Ardindan yiyeceklerin kenarlarinda bulunan
brilorleri tarifte belirtilen sicakliga ayarlayin ve yiyeceklerin dogrudan altinda bulunan
briléri (veya brilorleri) kapatin. En iyi sonucu elde etmek icin rostolari, tavuklari

ve biyiik et parcalarini tek kullanimlik kalin bir folyo tepsi icerisine yerlestirilen

rosto 1zgarasina koyun. Pisirme siiresini uzatmak ve yiyeceklerden damlayan sularin
yanmamasi icin folyo tepsiye bir miktar su koyun. Etin damlayan sulari et suyu veya sos
hazirlamak icin kullanilabilir.

4 BRULOR

1 2 3 4
H H

DOGRUDAN PiSiRME YONTEMi

Yiyecekler, pisirme i1zgaralarinin dogrudan yanan
briilorler Gzerindeki kismina yerlestirilir.

4 BRULOR

SRV VAV AV .V VAN
OgOOOgO
1 2 3 4
M M

DOLAYLI PiSIRME YONTEMi

Yiyecekler, pisirme 1zgaralarinin yanan
brildrler arasinda kalan kismina yerlestirilir.
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YAN BRULORUN YAKILMASI

A TEHLIKE

Yan briilor ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

A} Yan brilér kapagini acin (1).

B) Yan brilor vanasinin kapali olup olmadigini kontrol edin (Kontrol digmesine
bastirip, saat yoniinde cevirerek KAPALI konumda oldugundan emin olun),
kullanitmayan tim brilérleri KAPALI konuma getirin (bastirdiktan sonra saat
yoninde cevirin) (2).

C) Kullandiginiz tiipe ve regiilator tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (3).

D) Yan briilér kontrol vanasini bastirdiktan sonra BASLANGIC/YUKSEK konumuna
getirin (4).

E) Briléryanana kadar atesleme diigmesine birkac defa basin; her seferinde bir klik
sesi duyulmalidir. (5).

A 1KAZ: Yan briilor alevinin parlak, giinesli bir giinde goriilmesi
zor olabilir.

A UYARI: Yan briilor bes saniye icerisinde yanmazsa:

a) Yan briilér kontrol vanasini, ana briilérleri ve gazi
kapatin.

b) Tekrar denemeden veya kibritle ateslemeye calismadan
(bkz. “YAN BRULORUN ELLE YAKILMASI”) 6nce gazin

dagilmasi icin bes dakika kadar bekleyin. «
SONDURMEK iCiN

Yan brilor kontrol digmesini bastirdiktan sonra cevirerek KAPALI konuma getirin.
Yan brilér kapagini kapatmadan once briiloriin kapali konuma getirildiginden ve
sogudugundan emin olun. ¢

YAN BRULORUN ELLE YAKILMASI

A TEHLIKE

Yan briilor yakilirken kapagin acilmamasi veya barbekiiniin
yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin bes

dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

A} Yan brilér kapagini acin (1).

B) Yan briilor vanasinin kapali olup olmadigini kontrol edin (2) (Kontrol digmesine
bastirip, saat yoniinde cevirerek KAPALI konumda oldugundan emin olun),
kullanitmayan tim brilérleri KAPALI konuma getirin (bastirdiktan sonra saat
yoniinde cevirin).

C) Kullandiginiz tiipe ve regiilator tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (3).

D) Kibrit masasina bir kibrit yerlestirin ve kibriti yakin.

E) Kibrit masasindan tutarak yan briléri sol veya sag tarafindan atesleyin (4).

F) Yan briilér kontrol vanasini bastirdiktan sonra BASLANGIC/YUKSEK konumuna
getirin (5).

A 1KAZ: Yan briilor alevinin parlak, giinesli bir giinde goriilmesi
zor olabilir.

A UYARI: Yan briilor bes saniye icerisinde yanmazsa:
a) Yan briilor kontrol vanasini, ana briilérleri ve gazi
kapatin.
b) Tekrar denemeden dnce gazin dagilmasi icin bes dakika
kadar bekleyin.

SONDURMEK iCiN

Yan brilor kontrol digmesini bastirdiktan sonra cevirerek KAPALI konuma getirin.
Yan briilor kapagini kapatmadan énce briilorin kapali konuma getirildiginden ve
sogudugundan emin olun. ¢

7 <€ KAPALI

) | < BasLaNGic/YiUKSEK

<€ DUSUK

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.
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SEAR STATION® BRU

SEAR STATION® BRULORUNUN YAKILMASI ( )

e \

A TEHLIKE

Barbekii briilorleri ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

\. J

Sear Station® briiléri acik ve kapali kontrol ayarina sahiptir. Sear Station® brilérini
yakmak icin dncelikle yandaki iki ana brilori yakmaniz gerekir.

Yandaki Ana Briiloriin Otomatik Yakilmasi

Not: Her bir ana brtilor kontrol digmesinde bulunan otomatik atesleyici, atesleyici
elektrotundan brilor atesleme tipine kivilcim verir. Kontrol digmesine bastirarak ve
ardindan BASLANGIC/YUKSEK konumuna cevirerek kivilcimin olusturulmast icin gerekli
enerjiyi saglamis olursunuz. Bu da her bir briilérii ayri ayri atesler.

A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan dnce delik, catlak, Bu Kullanim Kilavuzunda
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu gosterilen barbeki ile satin
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise aldiginiz model arasinda ufak

v e ® farklar olabilir.
barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortum ile degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bdlgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret @
edin. \ ¥ }

A} Kapagiacin (1).

B) Tim briilér kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun (2). O
[KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin ve saat
yéninde cevirin.)

C) Kullandiginiz tipe ve regilatér tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (3).

A UYARI: Acik barbekiiniin lizerine egilmeyin.

D) Yandaki her bir Sear Station® ana brulori yakin (4). Atesleyicinin calistigini duyana
kadar kontrol diigmesine bastirin ve BASLANGIC/YUKSEK konumuna cevirin, b d
ardindan kontrol digmesini iki saniye daha basili tutun. Bu islem atesleyiciyi, brilor
atesleme tiiptini ve ardindan ana briiléri yakacaktir.

E) Pisirme i1zgaralarinin arasindan bakarak brilérin yanip yanmadigini kontrol edin O — .

(5). Yaniyorsa, bir alev gormeniz gerekir. Brilori ilk denemenizde yakamadiysaniz
kontrol digmesine bastirin ve KAPALI konuma cevirin. Atesleme prosedirini bir

defa daha tekrarlayin. + +

Sear Station® Briiloriiniin Yakilmasi: Yanda Yanan Bir Ana Briilorden Atesleme
KAPALI ACIK

F) Sear Station® briilorii kontrol digmesini ACIK konuma getirin (6). . J
G) Alevi kontrol ederek briilériin yandigindan emin olun (7).
A UYARI: Bes saniye icerisinde yanmamasi durumunda, briilor

kontroliinii KAPALI konuma getirin, bes dakika bekleyin ve F ve

G adimlarini tekrarlayin veya “SEAR STATION® BRULORUNUN

ELLE YAKILMASI” bdliimiinde verilen talimatlari takip edin.

A\ UYARI: Briilor hala yanmiyorsa, tekrar ateslemeyi denemeden
veya kibritle yakmadan dnce briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin.

Not: Briiloriin cikartilmasi ve temizlenmesi icin “BAKIM”
baslikli boliime bakin. «

SONDURMEK iCiN

Tum brilor kontrol diigmelerini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢
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SEAR STATION® BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI

SEAR STATION® BRULORUNUN ELLE YAKILMASI

s \

A TEHLIKE

Barbekii briilorleri ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya dliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

\ J

Sear Station® briiléri acik ve kapali kontrol ayarina sahiptir. Sear Station® brilérini
yakmak icin dncelikle yandaki iki ana brilori yakmaniz gerekir.

Yandaki Ana Briiloriin Otomatik Yakilmasi

Not: Her bir ana brtilor kontrol diigmesinde bulunan otomatik atesleyici, atesleyici
elektrotundan briilor atesleme tiipine kivilcim verir. Kontrol digmesine bastirarak ve
ardindan BASLANGIC/YUKSEK konumuna cevirerek kivilcimin olusturulmasi icin gerekli
enerjiyi saglamis olursunuz. Bu da her bir briilérii ayri ayri atesler.

A} Kapagiacin (1).

B) Alevini kontrol ederek yandaki her bir Sear Station® ana briloriinin yandigindan
emin olun (2).

C) Kibrit masasina bir kibrit yerlestirin ve kibriti yakin.

A UYARI: Acik barbekiiniin lizerine egilmeyin.

D) Kibrit masasini sokun ve yanan Kibriti pisirme izgaralarindan ve Flavorizer®
cubuklarindan gecirerek Sear Station® briilériini yakin (3).

E) Sear Station® briilori kontrol digmesini bastirdiktan sonra ACIK konuma getirin
(4).

A UYARI: Briilér yanmiyorsa, briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin.

Not: Briiloriin cikartilmasi ve temizlenmesi icin “BAKIM”
baslikli boliime bakin. «

SONDURMEK iCiN

Tim brilor kontrol digmelerini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢

SEAR STATION® KULLANIMI

Weber® gazli barbekiiniizde biftek, tavuk parcalari, balik ve kiilbasti gibi etlerin
kizartilmasi icin bir kizartma brilorid mevcuttur.

Kizartma islemi, etin vs. dis yiizeyini yliksek sicaklikta kizartan, dogrudan bir pisirme
yontemidir. Etin vs. her iki tarafini da kizartarak yiizeyi karamelize edebilir ve bdylece
daha lezzetli bir tat elde edebilirsiniz. Kizartma ayrica et lizerinde pisirme i1zgaralarinin
izini cikartarak gizel bir goriinim elde etmenizi de saglar. Goriinim ile tatlar arasindaki
kontrast sunumunuzu daha ilgi cekici bir hale getirebilir.

Sear Station® briilord, yanindaki iki ana brilor ile birlikte calisan bir acik ve kapali
kontrol ayarina sahiptir. Kizartma brilori ve yanindaki briilorlerle birlikte etlerinizi
giizel bir sekilde kizartabilir ve ayni zamanda orta sicaklikta pisirme icin diger pisirme
alanlarini kullanabilirsiniz.

Etlerinizi kizartmaya baslamadan dnce barbekiiniizi isitmak icin tiim ana briilorleri 15
dakika boyunca YUKSEK konumuna getirmeniz gerekir. Not: Maksimum 1si elde etmek
ve ates parlamalarini 6nlemek icin barbekiiniiziin kapagini daima kapali konumda tutun.

Barbekiinuz isindiktan sonra, sag briléri kapali veya asagi konumuna getirin. Ortadaki
iki brilori YUKSEK konumunda birakin ve Sear Station® briilériini atesleyin.

Etinizi dogrudan Sear Station® briiloriiniin Uzerine yerlestirin. Etinizin tipine ve
kalinligina bagli olarak her bir tarafini 1 ila 4 dakika kizartin. Etin diger tarafini ayni
sekilde pisirmeye baslamadan dnce, baklava dilimi seklinde cizgiler olusturmak icin eti
kirk bes derece cevirebilirsiniz (1).

Kizartma islemini tamamladiktan sonra etinizi dis brilérler tizerinde daha kisik bir i1siya
alarak istediginiz yumusaklig elde edebilirsiniz.

Sear Station® brilorint kullandikea, farkli kizartma siireleri deneyebilir ve boylece
damak tadiniza en uygun sonucu bulabilirsiniz. ¢

-

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbekdi ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

-

4 BRULOR

KIZARTMA YONTEMI

Yiyecekler, yanan brilorler arasinda kalan,
yogun sekilde 1sinan kisma yerlestirilir.

J
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BUGU BRU

BUGU BRULORUNUN YAKILMASI (

A TEHLIKE

Barbekii ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya dliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

Bugu Briiloriiniin Otomatik Yakilmasi

Not: Kontrol diigmesinde bulunan otomatik atesleyici, atesleyici elektrotundan brilor
atesleme tiipiine kivilcim verir. Kontrol digmesine bastirarak ve ardindan BASLANGIC/
YUKSEK konumuna cevirerek kivilcimin olusturulmasi icin gerekli enerjiyi saglamis
olursunuz. Bu da bugu briiloriini atesler.

A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan 6nce delik, catlak,
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise
barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortumla degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret

\

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbekdi ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

edin.

Al Kapagiacin (1).

B) Bugu haznesi kapagini acin (2).

C) Bugu haznesini 6nceden suya batirilmis odun parcalari ve talaslari ile doldurun (3).

D) Kullanilmayan tiim brilor kontrol digmelerinin KAPALI konumda oldugundan emin
olun (4). (KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin
ve saat yéniinde cevirin).

UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini agcmadan once briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

E) Kullandiginiz tiipe ve regilatdr tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (5).

A UYARI: Yaniyorken acik barbekiiye yaslanmayin.
F) Atesleyicinin calistifini duyana kadar kontrol dugmesine bastirin ve BASLANGIC/ )
YUKSEK konumuna cevirin (6), '

ardindan kontrol digmesini iki saniye daha basili tutun. Bu islem atesleyiciyi, brilor
atesleme tiiptini ve ardindan ana briiléri yakacaktir.

G) Pisirme i1zgaralarinin arasindan bakarak briloriin yanip yanmadigini kontrol edin
(7). Yaniyorsa, bir alev gérmeniz gerekir. Briléri ilk denemenizde yakamadiysaniz
kontrol digmesine bastirin ve KAPALI konuma cevirin. Atesleme prosedirini bir
defa daha tekrarlayin.

A TEHLIKE \

O——Omm==(
i 4

KAPALI BASLANGIC/ DUSUK
YUKSEK

Bugu briilorii hala yanmiyorsa, tekrar ateslemeyi denemeden
veya kibritle yakmadan dnce briilér kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin (bkz. “BUGU BRULORUNUN ELLE YAKILMASI”).

\ J

H) Odun yanmaya basladiktan sonra bugu haznesi kapagini kapatin ve kontrol
diigmesini DUSUK konumuna getirin (8). ¢

SONDURMEK iCiN

Tum brilor kontrol diigmelerini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢
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BUGU BRULORUNUN ELLE YAKILMASI (

A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan dnce delik, catlak,
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise
barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortumla degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bdlgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret
edin.

Al Kapagiacin (1).

A TEHLIKE

Barbekii ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

B) Bugu haznesi kapagini acin (2).
C) Bugu haznesini 6nceden suya batiritmis odun parcalari ve talaslari ile doldurun (3).
D) Kullanilmayan tiim brilor kontrol digmelerinin KAPALI konumda oldugundan emin

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

olun (4). (KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin

ve saat yéniinde cevirin). -
A UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini acmadan dnce briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

E) Kullandiginiz tiipe ve regilator tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (5).

F)  Kibrit masasina bir kibrit yerlestirin ve kibriti yakin.

G) Kibrit masasini sokun ve yanan kibriti pisirme izgaralarindan ve Flavorizer®
cubuklarindan gecirerek bugu briiloriini yakin (6).

A UYARI: Yaniyorken acik barbekiiye yaslanmayin.
H) Bugu briilérii kontrol digmesini bastirarak BASLANGIC/YUKSEK konumuna getirin

(7).
I} Pisirme izgaralarinin arasindan bakarak briilériin yanip yanmadigini kontrol edin L

(8).

A TEHLIKE

Bugu briilorii yanmiyorsa, briilor kontrol diigmesini KAPALI
konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika kadar
bekleyin.

J) Odun yanmaya basladiktan sonra bugu haznesi kapagini kapatin ve kontrol
diigmesini DUSUK konumuna getirin (9).

SONDURMEK iCiN

Tim brilor kontrol digmelerini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢
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BUGU BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI

BUGU HAZNESINiN KULLANIMI ( )

Bugulama haznesinde dnceden islatilmis odun parcalari kullanilir. Biftek, kéfte ve
kiilbasti vs. gibi hizli pisen yiyeceklerde en iyi sonuclarin elde edilmesi icin daha hizli
tutusacagindan ve bugu lreteceginden dolayl daha ince odun parcalari kullanilmasi
onerilir. Rosto, tavuk ve hindi vs. gibi daha uzun pisirme siireleri gerektiren yiyecekler
icin ise daha yavas yanacagindan ve daha uzun bir siire bugu saglayacagindan daha
biyiik odun parcalarinin kullanilmasi onerilir. Bugu haznesini kullandikca deneyiminiz
artacaktir. Damak tadiniza en uygun bugu tadini elde edebilmeniz icin farkli odun talasi
ve parcasi kombinasyonlarini denemenizi tavsiye ederiz.

Baslangic noktasi olarak odun parcalarini kullanmadan dnce yaklasik 20 dakika
boyunca suda bekletin. (Yas odun, daha cok buhar lezzetine sahiptir.) Bir avuc talasi
veya birkac biyiik odun parcasini hazne gévdesinin tabanina yerlestirin (1). Bugulama
konusunda deneyim kazandikca damak tadiniza en uygun sonucu veren odun miktarini
bulabilirsiniz.

Not: Yiyeceklerin her zaman kapak kapaliyken pisirilmesi, bugunun yiyeceklere tam
olarak niifuz etmesini saglar. “BUGU BRULORUNUN YAKILMASI" baslikli béliimde verilen
talimatlari takip ederek bugu briloriini yakin. Odun yanmaya basladiktan sonra kontrol \ J
digmesini DUSUK konumuna getirin.

Yaklasik 10 dakikadan sonra bugu ¢cikmaya baslayacak ve 45 dakika sonunda sona
erecektir. Daha fazla bugu lezzeti istiyorsaniz bugu haznesini talas ve/veya parca odunla
yeniden doldurun. Pisirme esnasinda barbekiiniin kapagini kapali tutun.

Not: Bugu haznesi yeniden doldurulduktan yaklasik 10 ila 15 dakika sonra bugu tekrar
olusmaya baslar. Bugu ézelligi et, tavuk ve balik tariflerinin zenginlestirilmesi icin
kullanilabilir Yiyecekleri kapagi kapatarak cizelgelerde veya tariflerde belirtilen stirelere gore
pisirin.

A TEHLIKE

Odunu tutusturacagindan bugu haznesinde tutusabilir maddeler
kullanmayin. Aksi takdirde ciddi yaralanmalar meydana
gelebilir. ¢

BUGU HAZNESININ TEMIZLENMESI
Her kullanimdan dnce yeterli hava akisinin saglanmasi icin bugu haznesini bosaltin.

Not: Bugulama islemi bugu haznesinin yizeylerinde “is” lekelerine neden olur. Bu lekeler
ctkartilamaz ve bugu haznesinin fonksiyonunu etkilemez. Gazli barbekiiniizde gérece daha
az miktarda “is” lekesi birikir. Bu lekelerin cikartilmasina gerek yoktur ve lekeler gazli
barbekiiniiziin fonksiyonunu olumsuz yonde etkilemez. ¢
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CEVIiRME BRU

CEVIRME BRULORUNUN YAKILMASI
Cevirme Briiloriin Otomatik Yakilmasi

Not: Her kontrol digmesinde bulunan otomatik atesleyici, atesleyici elektrotundan brilér
atesleme tiipine kivilcim verir. Kontrol diigmesine bastirarak ve ardindan BASLANGIC/
YUKSEK konumuna cevirerek kivilcimin olusturulmas icin gerekli enerjiyi saglamis
olursunuz. Bu da her bir briiléri ayri ayri atesler.

A\ DIKKAT: CEVIRME BRULORUNU
ATESLEMEDEN GNCE OKUYUN

Belirli bir siire kullanilmamissa Cevirme Briilorii yakilmadan
once gaz besleme hattinin gazla dolmasi icin birkac saniye
beklenmelidir.

Otomatik atesleyici kullandiginizda Cevirme Briilorii yiizeyi
lizerinde soldan saga dogru hareket eden bir parlama veya alev
goriirsiiniiz. Cevirme Briilorii tiim seramik yiizey yanmadan
ateslenmez.

Bu noktadan Cevirme Briilorii kontrol diigmesini birakmadan
once yirmi saniye bekleyin.

Cevirme Briilorii yiizeyi, briilor tamamen ateslendikten sonra
parlak kirmiziya doniisiir.

s \

A TEHLIKE

Barbekii ateslenirken kapagin acilmamasi veya
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle

sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir.

A [KAZ: Cevirme Briilorii alevinin parlak, giinesli bir giinde
goriilmesi zor olabilir.

A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan 6nce delik, catlak,
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise
barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortum ile degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret
edin.

Al Kapagiacin (1).

B) Isitma demirini ve pisirme i1zgaralarini pisirme kutusundan cikartin (2).

C) Tum brildr kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun (3).

[KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin ve saat
yéniinde cevirin.)

A UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini acmadan dnce briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

D) Kullandiginiz tiipe ve regiilatdr tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (4).

A UYARI: Acik barbekiiniin lizerine egilmeyin.

E) Kontrol digmesini bastirarak BASLANGIC/YUKSEK konumuna cevirin. Bu islem,
atesleyiciye kivilcim gonderir ve Cevirme Brilorini yakar. Cevirme Briiléri yanana
kadar otomatik atesleyiciyi kullanmaya devam edin. Briilér ateslendikten sonra
kontrol digmesini yirmi saniye daha bastirin. Ardindan kontrol digmesini birakin
(5).

F]  Cevirme bruloriniin parlak kirmiziya doniip dénmedigine bakarak briiloriin yanip
yanmadigini anlayabilirsiniz (6).

A UYARI: Cevirme briilorii hala yanmiyorsa, tekrar ateslemeyi
denemeden veya kibritle yakmadan dnce briilor kontrol
diigmesini KAPALI konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes
dakika kadar bekleyin.

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

O——om=-G

A A A

KAPALI BASLANGIC/ DUSUK
YUKSEK

\ J

Not: Cevirme 6zelligini kapak kapaliyken kullanacaksaniz sadece cevrilecek besinin
yanlarindaki iki ana briilorii yakin (Bkz. PISIRME YONTEMLERI-DOLAYI PISIRME]. Yiyecegin
dis kisminin cok fazla pismesini énlemek icin diizenli olarak kontrol edin. Cevrilen besin
istenen sekilde kizardiktan sonra cevirme briildrini kapatin. Pisirme islemini, dolayli 1s1 ile
tamamlayin. ¢

SONDURMEK iCiN

Cevirme briilord kontrol digmesini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢
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UNUN YAKILMASI VE KULLANIMI

CEVIRME BRULORUNUN ELLE YAKILMASI ( )
A DIKKAT: CEVIRME BRULORUNU
ATESLEMEDEN ONCE OKUYUN

Belirli bir siire kullanilmamissa Cevirme Briilorii yakilmadan
once gaz besleme hattinin gazla dolmasi icin birkac saniye
beklenmelidir.

Cevirme Briiloriine kibrit tuttugunuzda Cevirme Briilorii yiizeyi
lizerinde soldan saga dogru hareket eden bir parlama veya alev
goriirsiiniiz. Cevirme Briilorii tiim seramik yiizey yanmadan
ateslenmez.

Bu noktadan Cevirme Briilorii kontrol diigmesini birakmadan
once yirmi saniye bekleyin.

Cevirme Briilorii ylizeyi, briilor tamamen ateslendikten sonra
parlak kirmiziya dontisiir.

\ J

s \

A TEHLIKE Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbeki ile satin
Barbekii ateslenirken kapagin acilmamasi veya aldiginiz model arasinda ufak
barbekiiniin yanmamasi durumunda gazin dagilmasi icin farklar olabilir.
bes dakika beklenmemesi ciddi yaralanmalar veya oliimle . /
sonuclanabilecek patlamalara neden olabilir. r \
A [KAZ: Cevirme Briilorii alevinin parlak, giinesli bir giinde k Y }
goriilmesi zor olabilir.
/A UYARI: Barbekiiyii her kullanisinizdan 6nce delik, catlak,
asinma veya yirtik olup olmadigini tespit etmek icin hortumu O
kontrol edin. Hortum herhangi bir sekilde hasarli ise

barbekiiyii kullanmayin. Hasarli hortumu Weber® tarafindan
onerilen yedek hortum ile degistirin. Web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri
Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret \ J
edin.

Al Kapagi acin (1).

B) Isitma demirini ve pisirme i1zgaralarini pisirme kutusundan cikartin (2).

C) Tum brildr kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun (3).
[KAPALI konumda oldugundan emin olmak icin kontrol digmesine bastirin ve saat
yéniinde cevirin.)

A UYARI: Sivi propan tiipiiniin vanasini acmadan dnce briilor
kontrol diigmeleri mutlaka KAPALI konumda olmalidir.

D) Kullandiginiz tiipe ve regiilator tipine gére uygun bir yontem kullanarak tiip vanasini
acik konuma getirin (4).

E) Kibrit masasina bir kibrit yerlestirin ve kibriti yakin.

F)  Kibrit masasindan tutarak cevirme briiloriini sol veya sag tarafindan atesleyin (5).

A UYARI: Acik barbekiiniin lizerine egilmeyin.

G) Cevirme briilérii kontrol digmesini bastirarak, BASLANGIC/YUKSEK konumuna
cevirin. Brilor ateslendikten sonra kontrol digmesini yirmi saniye daha bastirin (6).

H) Cevirme brilérinin parlak kirmiziya donlp donmedigine bakarak brilorin yanip
yanmadigini anlayabilirsiniz (7).

A UYARI: Cevirme briilorii yanmiyorsa, briilér kontrol diigmesini
KAPALI konuma getirin ve gazin dagilmasi icin bes dakika
kadar bekleyin.

Not: Cevirme 6zelligini kapak kapaliyken kullanacaksaniz sadece cevrilecek besinin
altindaki iki ana briiléri yakin (Bkz. “PISIRME YONTEMLERI-DOLAYLI PISIRME"). Yiyecegin
dis kisminin cok fazla pismesini énlemek icin diizenli olarak kontrol edin. Cevrilen besin
istenen sekilde kizardiktan sonra cevirme briilériini kapatin. Pisirme islemini, dolayli is1 ile
tamamlayin. ¢

SONDURMEK iCiN

Cevirme briiléri kontrol diigmesini bastirin ve saat yoniinde cevirerek KAPALI konuma
getirin. Gazi kaynagindan kesin. ¢
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CEVIRME BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI

ONEMLI GUVENLIK ONLEMLERI

NOT: Doner sisinizi kullanmadan dnce, yiyeceklerinizin genisliklerini 6lcin. Eger 241,8mm’yi
geciyorsa, déner sis icin cok blyik bir miktardir. Genisligi fazlaysa, yiyecedi kizartma tutucu
ve dolayli pisirme yéntemi kullanarak hazirlayin.

A UYARILAR

A Doner sisinizi kullanmadan 6nce tiim talimatlari okuyun.

A Bu doner sis yalnizca dis mekanlarda kullanmak icindir.

A Yagmura maruz birakmayin.

A Doner sisi kullanim amacinin disinda baska amaclar icin
kullanmayin.

A Doéner sis cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

A Sicak yiizeyine dokunmayin. Koruyucu eldiven kullanin.

A Motoru motor kelepcesine yerlestirmeden dnce

calismadigindan emin olun.

Motoru cikarin ve kullanmadiginiz zamanlar kuru bir yerde

muhafaza edin.

Kullanmadiginiz zamanlar veya temizlemeden dnce motoru

prizden cikarin.

Doner sis motorunu arizaliysa kullanmayin.

Kablosu veya fisi zarar gormiis doner sis motorunu

kullanmayin.

A Giic kablosunun keskin kenarlarla veya sicak yiizeylerle temas
etmesine izin vermeyin.

A Elektrik kazalarini 6nlemek icin kabloyu, fisi veya motoru suya
ya da baska sivilara sokmayin.

A Kabloya takilma riskini azaltmak icin kisa kablo kullanin.
Uzatma kablolari kullanilabilir ancak kabloya takilma riskini
onlemek icin onlemler alinmalidir.

A Uzatma kablosu kullaniyorsaniz dis mekan kullanimina uygun
ve 10A/230V degerlerine sahip bir kablo kullanin.

A Uzatma kablosunu kullanirken sicak veya keskin yiizeylerle
temas etmemesine dikkat edin.

A Olabildigince kisa uzunluktaki uzatma kablolarini kullanin. iki
veya daha fazla uzatma kablosunu birbirine baglamayin.

A Elektrik carpma riskini azaltmak icin uzatma kablosu
baglantisinin islanmasina izin vermeyin ve yere koymayin.

A Cihazi toprak hatti olan bir prize takin.

A Herhangi bir elektrikli fis adaptorii kullaniliyorsa, bu adaptor
cihazi topraklamalidir.

A Kullanilan elektrik prizinin dogru voltaja (230 V) sahip
oldugundan her zaman emin olun.

A Bu uyarilara riayet edilmemesi, ciddi yaralanmalarla veya
maddi hasarlarla sonuclanacak elektrik carpmalarina neden
olabilir. «

BB B B

CEVIRME MEKANIZMASININ KULLANIMI

A UYARI: Cevirme briiloriinii ateslemeden dnce ¢cevirme
mekanizmasina cevrilecek besini takin.

Al Cevirme motorunu kurmak icin, cikartilabilir cevirme paneli tizerindeki digmeye
basin (1). Cevirme panelini yukari dogru cekin. Yerine oturana kadar kilitleme
tirnagina bastirin (2).

Gii¢ kablosunu cikartin ve giic kaynagina takin.

B)

A IKAZ: Cevirme motoru giic kablosunu yan tabladaki
cikartilabilir cevirme acikligindan gecirin.

A IKAZ: Her kullanimdan 6nce giic kablosunu kontrol edin. Kablo
hasarliysa, kullanmayin. Web sayfamizdaki iletisim bilgilerini
kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile
temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret edin.

C] Cevirme sisi sapinin saglam sekilde sabitlendiginden emin olun. Catallardan birini
cevirme sisinin sag tarafina sokun, ancak bu islem sirasinda sivri kismin sol tarafa
ve catal vidasinin asagi dogru baktigindan emin olun (3).

D) Cevirme sisini cevrilecek besinin ortasindan gecirin. Catal mekanizmasinin her iki
parcasini besine sokun. Cevrilecek besin, sisin tam ortasinda durmalidir. Ardindan
catal mekanizmasinin vidasini sikin (4).

E) Diger catal mekanizmasini cevirme sisine gecirin ve bu sefer sivri kismin saga ve
catal vidasinin yukari baktigindan emin olun. Her iki mekanizmanin sivri kisimlarini
besine saplayin. Ardindan, catal mekanizmasi
vidasini sikin (5).

Cevirme sisinin sivri ucunu motora takin. Cevirme mekanizmasini pisirme
kutusundaki yuvalarina oturtun (6).
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CEVIRME BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI

G) Cevirme sisi, cevrilen etin veya tavugun agir tarafi asagi bakacak sekilde donmelidir. (
Buyik parcalar cevrilirken sisin tam donmesi icin pisirme izgaralarinin ve isitma @
demirinin cikartilmasi gerekebilir. Gerekirse daha dengeli durmasi icin besini tekrar

takin.
H) Cevirme sisi sapini cikartin; sap tzerinde sol disli bir somun bulunmaktadir, bu Q
nedenle serbest kalana kadar sapi saat yoniinde cevirin (7).

A IKAZ: Pisirme sirasinda cevirme sisine takili birakilmasi
durumunda sap isinabilir. Sap takiliyken pisirme yapmayin.

I} Motoru calistirin.

CEVIiRME
¢ Pisirilmeden dnce etlerin (tavuk ve kiyma haric) oda sicakligina gelmesi ’ |
beklenmelidir. (Bircok besin maddesi icin 20 ila 30 dakika yeterlidir. Gidalar
donmussa pisirmeden dnce tamamen cozilmesini bekleyin.)
e Cevirme catalina takmadan once dengeli olmasi icin gerekirse etleri veya tavuklari \ J

N

telle baglayin.

Cevrilen besinin hicbir yere takilmadan donebilmesi icin pisirme i1zgaralarini ve

Isitma demirini cikartin.

Cevirme brilord icin verilen atesleme talimatlarini takip edin.

Dis ortam sicakligina bagli olarak cevirme briiloriini orta veya yliksek dereceye

ayarlayin.

Yiyecegi brilor alanina yerlestirin.

e Cevrilen yiyecekten akan et sularini almak istiyorsaniz Flavorizer® demirlerinin
lzerine ve yiyecegin hemen altina bir damlama kabi yerlestirin.

e Cevrilecek yiyeceklerin hazirlanmasi icin uygulanmasi gereken adimlar, normal
pisirme ile aynidir.

e Tum pisirme islemleri kapak kapaliyken gerceklestirilir.

e Cevrilecek besinler cok agir veya diizensiz sekillerdeyse uygun sekilde
cevrilemeyebilir. Bu tir besinler cevirme mekanizmasi kullanilmadan Dolayli Pisirme
Yontemi kullanilarak pisirilmelidir.

e Bugu tadinin daha yogun elde edilmesi icin cevirme mekanizmasi ile birlikte bugu
haznesi de kullanilabilir.

Not: Cevirme briiléri kullanilirken barbeki termometresi, pisirme kutusu icerisindeki

gercek sicakligi yansitmaz.

A IKAZ: Cevirme sisini pisirilen yiyecek ile birlikte barbekiiden
cikarmadan dnce, sise saglam sekilde oturana kadar
sapi saat yoniiniin tersine cevirerek cevirme sisi sapinin
degistirildiginden emin olun.

CEVIRME MOTORUNUN SAKLANMASI

A} Cevirme mekanizmasini yan tablaya geri takmadan dnce, glic kablosunu cikartin ve
giic kablosunu dikkatli bir sekilde cikartilabilir cevirme mekanizmasinin saklama
alanina yerlestirin (1).

A IKAZ: Cevirme mekanizmasi giic kablosunun dogru sekilde
saklanmamasi, cikartilabilir cevirme paneli acilirken veya
kapanirken giic kablosunun hasar gormesine neden olabilir.

B) lsaret parmaginizla cikartilabilir cevirme panelini cikartin (2). Yerine oturana kadar

paneli asagi dogru bastirin (3).

CEVIRME SiSININ SAKLANMASI

A Catallari cevirme sisinden cikartin. Cevirme sisi sapini degistirin. Sisi sag taraftaki
panel Uzerindeki delikten dikkatli bir sekilde sokun (1).

A [KAZ: Cevirme sisinin herhangi bir gaz hattina degmesine izin
vermeyin.

B) Cevirme catallarini barbeki kabini icerisinde bulunan damlama kabi yuvasi
lizerindeki kancalara asarak saklayin (2).
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SORUN GIDERME

r

PROBLEM

KONTROL

c6ziM

\

Briilor alevi sari1 veya turuncu renkte
ve gaz kokusu var (Bu durum, briilér
atesleme tiipii icin normaldir).

Tikanma olup olmadigini (deliklerin tikanip tikanmadigini) tespit
etmek icin Oriimcek/Karinca Perdelerini kontrol edin.

Oriimcek/Karinca Perdelerini temizleyin. Bkz. “YILLIK BAKIM".

Belirtiler:

Briilorler yanmiyor veya Briilorler
YUKSEK konumda titreyen, zayif bir
alevle yaniyor veya YUKSEK konumda
barbekii sicakligi yalnizca 250° ila
300°'ye ulasiyor.

Baz lilkelerde asiri gaz akisi emniyet
cihazi ile ilgili yonetmelikler mevcuttur.

Barbekiniin bir parcasi olan, tip baglantisindaki asiri akis
emniyet cihazi etkinlestirilebilir.

Asiri akis emniyet cihazini sifirlamak icin tim briilor kontrol
digmelerini ve tiip vanasini kapali konuma getirin. Regiilatori
tiipten cikartin. Briilor kontrol diigmelerini YUKSEK konuma
getirin. En az 1 dakika bekleyin. Ardindan, brilér kontrol
digmelerini KAPALI konuma getirin. Regilatori tekrar tiipe
baglayin. Tiip vanasini yavasca acin Bkz. "ANA BRULORUN
YAKILMASI".

Briilor yanmiyor veya alev YUKSEK
konumda zayif.

LP yakiti yeterli mi?

LP tipind doldurun.

Yakit hortumu kivrilmis veya bikilmis mii?

Hortumu dizeltin.

Brildr kibritle yaniyor mu?

Brilori kibritle yakabiliyorsaniz, atesleme sistemini kontrol edin.

Ana brilér yanana kadar otomatik atesleyiciyi birkac defa
kullandiniz m1? Bkz. “ANA BRULORUN YAKILMASI".

Atesleyiciyi calistirdiktan ve briilor atesleme tiipiinde turuncu
alev gorildikten sonra kontrol digmesinin birkac saniye basili
tutuldugundan emin olun.

Atesleyici calisiyor mu? Otomatik atesleyiciyi tekrar tekrar
kullandiginizda bir kivilcim goriyor musunuz?

Briilorii elle yakmayi deneyin. Bkz. “ANA BRULORUN ELLE
YAKILMASI”. Miisteri Hizmetlerini arayin.

Alev parlamalari oluyorsa:

A [KAZ: Kizakli yag tepsisini
aliiminyum folyo ile
kaplamayin.

Barbeki 6n i1sitma islemini aciklandigi sekilde mi
gerceklestirdiniz?

On isitma icin tiim briilorler 10 ila 15 dakika YUKSEK konumda
calistirilmalidir.

Pisirme i1zgaralarinda ve Flavorizer® demirlerinde asiri yanmis yag
kalintisi mi var?

iyice temizleyin. Bkz. “TEMIZLEME".

Kizakli yag tepsisi kirli mi ve yagin damla kabina akmasini
engelliyor mu?

Kizakli yag tepsisini temizleyin.

Briilor alevi diizensiz yaniyor. Briilor
YUKSEK konumda olmasina ragmen
alev zayif. Alev, briilor tiipiiniin tiim
genisligi boyunca cikmiyor.

Brilgrler temiz mi?

Brilorleri temizleyin. Bkz. “BAKIM”.

Kapagin ic tarafi “soyulmus”
goziikiiyor. (Boya soyulmasini
andiriyor.)

Kapak sirli porselen veya paslanmaz celiktir, Gzerinde boya
yoktur. Bu nedenle “soyulamaz”. Gérdugliniiz, yanmis ve ardindan
karbona déniistiikten sonra pul pul dokilmis yag kalintilaridir.

BU BiR KUSUR DEGILDIR.

iyice temizleyin. Bkz. “TEMIZLEME".

Kabin kapilari ayni hizada degil.

Kapilarin altindaki ayar pimini kontrol edin.

Ayar somunu (somunlarini) gevsetin. Kapiyi (kapilari) ayni hizaya
gelene kadar kaydirin. Somunu sikin.

Barbekii, 10°C (50°F) veya daha
diisiik hava sicakliklarinda
kullanildiginda is1 kaybediyor.

LP tipinin disinda kar/buz var mi?

Tipteki sivi propan, briilorlere gaz beslemek lizere buhar fazina
cok yavas geciyordur. Disiik hava sicaklig, LP tiiplini sogutur
ve dolayisiyla buharlasma prosesini yavaslatir. Brilor kontrol
diigmelerini ve LP tiipiini kapatin. Tiipi yedek LP tiplyle
degistirin ve pisirmeye devam edin.

L weber.com adresini ziyaret edin.

Problemlerin bu yontemlerle coziilememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.

YAN BRULOR iCiN SORUN GiDERME

PROBLEM

KONTROL

cozUM

Yan Briilor yanmiyor.

Bazi iilkelerde asiri gaz akisi emniyet
cihazi ile ilgili yonetmelikler mevcuttur.

Gaz kaynagi kapali mi1?

Barbekiniin bir parcasi olan, tip baglantisindaki asiri akis
emniyet cihazi etkinlestirilebilir.

Gaz kaynagini acik konuma getirin.

Asiri akis emniyet cihazini sifirlamak icin, LP tiip vanasini kapatin
ve tim briilor kontrol digmelerini KAPALI konuma getirin.

Izgara ve yan briilor kapaklarini acin. LP tiip vanasini tamamen
actk konuma gelinceye kadar yavasca cevirin. Birkac saniye
bekledikten sonra yan briilorii yakin. Bkz. “YAN BRULORUN
YAKILMASI.”

Alev YUKSEK konumda zayif.

Yakit hortumu kivrilmis veya biikilmis mi?

Hortumu dizlestirin.

Diigmeli atesleme calismiyor.

Brilor kibritle yaniyor mu?

Kibritle yaniyorsa, atesleyiciyi kontrol edin. Bkz. “YAN BRULORUN
BAKIML.”

weber.com® adresini ziyaret edin.
\

Problemlerin bu yontemlerle coziilememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak bélgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.
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SEAR STATION® iCiN SORUN GIiDERME

PROBLEM

KONTROL

c6ziM

Briilor alevi sari1 veya turuncu renkte
ve gaz kokusu var (Bu durum, briilor
atesleme tiipii icin normaldir).

Sear Station® briilorii yanmiyor.

Tikanma olup olmadigini (deliklerin tikanip tikanmadigini) tespit
etmek icin Oriimcek/Karinca perdelerini kontrol edin.

Oriimcek/Karinca Perdelerini temizleyin. Bkz. “YILLIK BAKIM".

iki bitisin ana briilorii mi yaktiniz? Giivenli atesleme prosediirii
icin bkz. “SEAR STATION® BRULORUNUN YAKILMASI VE
KULLANIMI".

Alevine bakarak yandaki ana brilorin yandigindan emin olun.

A UYARI: Atesleme bes saniye icerisinde
gerceklesmezse, briilor kontroliinii KAPALI
konuma getirin ve tekrar denemeden once
gazin bosalmasi icin bes dakika kadar
bekleyin.

Brilor kibritle yaniyor mu?

Briloru kibritle yakabiliyorsaniz, kizartma brilord Gzerindeki
Crossover® Kanalini kontrol edin. Briiloriin cikartilmasi ve
temizlenmesiicin "BAKIM” baslikli b6lime bakin.

Atesleyici calisiyor mu? (Otomatik atesleyiciyi tekrar tekrar
kullandiginizda bir kivilcim gériiyor musunuz?)

Briilori elle yakmayi deneyin. Bkz. “SEAR STATION®
BRULORUNUN ATESLENMESI VE KULLANIMI". Misteri
hizmetlerini arayin.

Genel Bulgular:

Briilor yanmiyor. -veya- Briilor zayif
ve titreyerek yaniyor

Bazi iilkelerde asiri gaz akisi emniyet
cihazi ile ilgili yonetmelikler mevcuttur.

Barbekiinin bir parcasi olan, tiip baglantisindaki asiri akis
emniyet cihazi etkinlestirilebilir.

Asiri akis emniyet cihazini sifirlamak icin tim brilor kontrol
diigmelerini ve tiip vanasini KAPALI konuma getirin. Regiilatori
tlipten cikartin. Briilor kontrol diigmelerini BASLANGIC/YUKSEK
konuma getirin. En az bir dakika bekleyin. Ardindan, briilér
kontrol diigmelerini KAPALI konuma getirin. Regiilatori tekrar
tlipe baglayin. Tiip vanasini yavasca acin Bkz. “ANA BRULORUN
YAKILMASI").

\

Problemlerin bu yontemlerle coziilememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak bélgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.

weber.com adresini ziyaret edin.

CEVIRME MEKANIiZMASI iCiN SORUN GiDERME

PROBLEM

KONTROL

c6z0M

Cevirme briilorii yanmiyor.

Briilor kontrol diigmesini bastirip, briilor ateslendikten sonra 20
saniye basili tuttunuz mu?

Briilor kontrol diigmesini bastirip, briilor ateslendikten sonra 20
saniye daha basili tutarak briléri tekrar yakmayi deneyin.

20'ye kadar saymaya baslamadan dnce tiim seramik yiizeyin
yandigini gérene kadar beklediniz mi?

Brildr kontrol digmesini basili tutarak brilord tekrar yakarken
20'ye kadar saymaya baslamadan dnce tiim seramik yiizeyin
yanmasini bekleyin.

Brilor ateslenene kadar otomatik ateslemeyi siirekli olarak
yinelediniz mi?

Gazin dagilmasi icin bes dakika bekledikten sonra briilor
ateslenene kadar otomatik atesleyiciyi tekrar tekrar calistirin.
Bkz. “CEVIRME BRULORUNUN YAKILMASI VE KULLANIMI".,

Atesleyici calisiyor mu? Otomatik atesleyiciyi tekrar tekrar
kullandiginizda bir kivilcim goriyor musunuz?

Briilérii elle yakmayi deneyin. Bkz. “CEVIRME BRULORUNUN
ELLE YAKILMASI". Miisteri Hizmetlerini arayin.

Genel Bulgular:

Briilor yanmiyor veya Briilor zayif ve
titreyerek yaniyor.

Bazi iilkelerde asiri gaz akisi emniyet
cihazi ile ilgili yonetmelikler mevcuttur.

Barbekiinin bir parcasi olan, tiip baglantisindaki asiri akis
emniyet cihazi etkinlestirilebilir.

Asiri akis emniyet cihazini sifirlamak icin tim brilor kontrol
diigmelerini ve tiip vanasini KAPALI konuma getirin. Regiilatori
tlipten cikartin. Briilér kontrol diigmelerini BASLANGIC/YUKSEK
konuma getirin. En az 1 dakika bekleyin. Ardindan, brilér
kontrol digmelerini KAPALI konuma getirin. Regiilatori tekrar
tlipe baglayin. Tiip vanasini yavasca acin Bkz. “ANA BRULORUN
YAKILMASI".

\

Problemlerin bu yontemlerle coziilememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.

weber.com adresini ziyaret edin.

IZGARA ISIGI SORUN GIiDERME

-

PROBLEMLER

COZUMLER

N

lzgara 1s1g1 calismiyor.

Izgara 15131 yalnizca kapak acik oldugunda calisacaktir. Kapagi acik konuma getirin ve UYANMA diigmesine basin.

Yeni pilleri takin. Yeni piller (yalnizca alkalin pil) takildiinda, pillerin her birinin plastik ambalajinin ¢ikarildigindan emin
olun. Pillerin iyi durumda oldugundan ve dogru sekilde takildigindan emin olun. Bkz. “IZGARA ISIGI BAKIMI.”

lzgara 15191 kapatildi ve yeniden acilmayacak.

Isik, devre disi birakildiktan 30 dakika sonra otomatik olarak kapanmaya programlanir. Isigi yeniden etkin hale
getirmek icin kapagin acik oldugundan emin olun ve UYANMA diigmesine basin. Bkz. “IZGARA ISIGI BAKIMI.”

lzgara 15191 kapatilmiyor.

kapandiginda is1g1 KAPATIR.

Izgara 1s1§1 bir e§im sensori ile donatilmistir. Bu e§im sensord, 1zgara kapadi acildiginda 1s1§1 ACAR ve 1zgara kapagi

NOT: UYANMA diigmesi 1zgara isigini kapatmayacaktir. Isigi kapatmak icin kapag kapali konuma getirin.

Eger problemler bu yontem kullanilarak coziilemiyorsa, liitfen web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak Miisteri Hizmetleri Temsilcisi ile iletisime gecin. www.

weber.com adresinde oturum acin.

J
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TEMIiZLEME

A UYARI: Temizlemeye baslamadan dnce Weber® gazli
barbekiiniizii kapali konuma getirin ve soguyana kadar
bekleyin.

A IKAZ: Kendini temizleyen firinlarda Flavorizer® demirlerini
veya pisirme i1zgaralarini temizlemeyin.

Dis yiizeyler - Temizlemek icin ilik sabunlu su kullanin ve ardindan suyla durulayin.

A IKAZ: Barbekii veya araba yiizeylerinde firin temizleyicileri,
asindirici temizlik maddeleri [mutfak temizlik maddeleri),
asidik maddeler iceren temizlik maddeleri ve asindirici
temizlik bezleri kullanmayin.

Kizakli yag tepsisi - Fazla yagi temizleyin, ardindan ilik sabunlu su ile yikayin ve

durulayin.

A IKAZ: Kizakli yag tepsisini aliiminyum folyo ile kaplamayin.

Flavorizer® demirleri ve pisirme Izgaralari - Uygun bir paslanmaz celik fircayla

temizleyin. Gerekli olmasi halinde, 1zgarayi ¢ikartin ve ilik sabunlu su ile yikadiktan
sonra su ile durulayin.

Yedek pisirme i1zgaralarinin ve Flavorizer® demirlerinin mevcut olup olmadigini
ogrenmek icin web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak bdlgenizdeki Miisteri
Hizmetleri Temsilcinizle temasa gecin. www.weber.com adresini ziyaret edin.

Damla kabi - Tek kullanimlik folyo tepsiler kullanabilir veya damla kabini aliminyum
folyo ile sarabilirsiniz. Damla kabini temizlemek icin ilik sabunlu su ile yikayin ve
ardindan durulayin.

Termometre - Sabunlu su ve plastik firca kullanarak temizleyin.

Pisirme Kutusu - Brulor tipleri tzerindeki pislikleri fircayla temizleyin. BRULOR
PORTLARINI (ACIKLIKLARINI) GENISLETMEYIN. Pisirme kutusunun ic kismini ilik
sabunlu su ile temizleyin ve ardindan su ile durulayin.

ic kapak - Kapak ilikken, ic tarafini yag birikmesini dnlemek icin kagit havlu ile silin. Yag
lekeleri, boya kusuru gibi goziikebilir.

Paslanmaz celik yiizeyler - Sabunlu su ve yumusak bir bez kullanarak temizleyin.
Fircalama/silme islemini yiizey tzerindeki cizgiler yoninde uygulamayr unutmayin.

Asit, terebentin veya ksilen iceren temizlik maddelerini kullanmayin. Temizlikten
sonra mutlaka durulama yapin.

PASLANMAZ CELiGIN KORUNMASI

Barbekiiniiz veya kabini, kapagi, kontrol paneli ve raflari paslanmaz celikten imal
edilmis olabilir. Paslanmaz celigin ilk glinki gibi gériinmesini saglamak cok kolaydir.
Sadece sabunlu su ile temizlemeniz ve ardindan suyla durulayip, kurulamaniz yeterlidir.
inatci lekeleri temizlemek icin yumusak bir firca kullanabilirsiniz.

A ONEMLI: Paslanmaz celik yiizeylerde tel firca ve asindirici
temizlik maddeleri kullanmayin, aksi takdirde barbekiiniiz
cizilir.

A ONEMLI: Paslanmaz celik yiizeyleri temizlerken, fircalama/
silme islemini yiizey iizerindeki cizgiler yoniinde uygularsaniz
paslanmaz celigin goriiniimii korunur.

WEBER® ORUMCEK/KARINCA PERDELERI

Weber® gazli barbekiiniiz ve dis mekanda kullanilan diger gazli trtinler 6rimceklerin
ve karincalarin hedefidir. Oriimcekler ve karincalar briilér tiiplerinin ventiiri bolimiinde
(1) yuva yapabilir. Bu da normal gaz akisini engelleyebilir ve gazin yanma havasi
acikligindan cikmasina neden olabilir. Bu da kontrol panelinin altinda, yanma havasi
acikliginin icinde ve etrafinda yangina neden olabilir ve barbekiinlizde ciddi hasarlar
meydana gelebilir.

Oriimceklerin ve karincalarin yanma havasi acikliklarindan briilor tiiplerine ulasmasinin
engellenmesi icin briilor tipl yanma havasi acikligina bir paslanmaz celik perde (2)
takilmistir.

Ortimcek/karinca perdelerini yilda en az bir defa kontrol etmenizi éneririz. (Bkz. “YILLIK
BAKIM"). Asagidaki belirtilerden birinin goriilmesi durumunda, Oriimcek/Karinca
perdelerini kontrol edin ve gerekli olmasi halinde temizleyin:

A Briilor alevinin sari ve zayif olmasi ve gaz kokusu alinmasi.
B) Barbekiniin gerekli sicakliga ulasmamasi.

C] Barbekiinin dizensiz sekilde isinmasi.

D) Brilérlerden birinin veya birkacinin yanmamasi.

A TEHLIKE

Yukarida siralanan belirtilerin giderilmemesi mal kayiplari,
ciddi yaralanmalar ve hatta dliimle sonuclanabilecek yanginlara
neden olabilir.

\ J

s N\

€ J

BRULOR TUPUNUN TEMIiZLENMESi

Gaz kaynagini kesin.
Manifoldu cikartin (Bkz. "ANA BRULORLERIN DEGISTIRILMESI").
Bir fener yardimiyla briilérlerin icine tek tek bakin.

Brilorlerin ic kismini bir telle (diizeltilmis bir elbise askisi kullanabilirsiniz) temizleyin.
Brilor uclarindaki hava panjuru acikligini kontrol edin ve gerekli olmasi halinde
temizleyin. Vanalarin alt tarafindaki vana acikliklarini kontrol edin ve gerekli olmasi
halinde temizleyin. Brilérlerin dis kisimlarini temizlemek icin celik telli bir firca
kullanin. Bu islem, tiim brilér portlarinin tamamen acilmasini saglar.

A IKAZ: Temizleme sirasinda briilér portlarini genisletmemeye
dikkat edin.
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ANA BRULORLERIN DEGIiSTIRILMESI

Not: Summit® gazli barbekiiniiz kapali ve soguk olmalidir.

Gazi kaynagindan kapatin.

Gaz baglantisini kesin.

Pisirme 1zgaralarini cikartin.

Flavorizer® demirlerini cikartin.

Bugulama haznesini ¢ikartin (modelinizde varsa).

Kontrol Panelini Cikartin

Gerekli malzemeler: Tornavida, pense ve havlu.

F)

G)

H)

Brilor kontrol dugmelerini sokin (1).

Her iki kapiyr acin. Bir tornavida ile, kontrol panelinin altindan vidalari sokin (2).
Barbeki dolabinin icindeki pil yuvasini kaldirarak cikartin (3).

Kargaburun pense kullanarak, pil yuvasinin tstiindeki kablo terminallerini sékiin
(4). Kablolardan cekmeyin; kablo terminallerinden cekerek cikartin.

Her iki kapi govdesinin istiine havlulari yerlestirin.

Bu havlular, sonraki islemler sirasinda kontrol paneli ve kapi gdvdelerinin
cizilmesini onleyecektir.

Kontrol panelinin altini ileri dogru itin. Hafifce kaldirin (5) ve ters cevirerek kapi
govdelerinin Ustiine dayayin. (Kontrol paneli LED'lerinin kablolarini koparmamaya
veya cikarmamaya dikkat edin.)

Pil kablolarini barbeki dolabinin icinden disariya dogru dikkatli bir sekilde cekin
(6).

Sag kaplyl tamamen acin. Kontrol panelini sag kapi govdesinin tizerindeki havluya
yaslayarak yere birakin (7).

G

Bu Kullanim Kilavuzunda
gosterilen barbekdi ile satin
aldiginiz model arasinda ufak
farklar olabilir.

Briilor Tiiplerini Cikartin

Gerekli malzemeler: 5/16" ve 3/8" somun anahtarlari.

A)

B)

C)

5/16" somun anahtari kullanarak, Crossover® kanalini sabitleyen vidalari sokiin.
Crossover® kanalini pisirme kutusunun ic arka boliminden cikartin (8).

3/8" somun anahtari kullanarak, dagitim borusu tertibatini pisirme kutusuna
sabitleyen vidalari sékiin. Dagitim borusu tertibatini brilor tiiplerinden uzaklastirin
ve barbeki dolabindan sarkitin [9). Mavi teli dagitim borusu tertibatinin sol
tarafindan ¢cikarmayin.

Secilen brilor tipiini veya tiplerini pisirme kutusunun on tarafindan cekin ve yeni
brilor tupleri ile degistirin (10).
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Sear Station® Briiloriinii Cikartin

Sear Station® briilorini cikartmak icin, brilor tipinid kendinize dogru cekin. Boylece
brildr tipunin yuvasindan kurtulacaktir (11). Ardindan, tiipii saat yoniinde cevirin (12),
boylece tiiplin ucundaki vida (13) 1si muhafazasi acikligindaki yuvaya oturmalidir (14).
Briilor tiipl serbest kaldiginda, tiipi pisirme kutusundan cikartin (15).

Dagitim Borusunu Geri Takin

A)  Dagitim borusu tertibatini geri takmak icin, daha 6nce aciklanan “Briilér Tiplerini
Cikartin” bélimiindeki adimlari tersine uygulayin.

A [KAZ: Briilor acikliklari (16) vana orifisleri (17) lizerine
diizgiin bicimde yerlestirilmelidir. Briilor tiiplerinin karsi
ucunun (18), pisirme kutusunun arka tarafindaki yuvalara tam
olarak hizalanmasina dikkat edin. Dagitim borusunu yerine
sabitlemeden dnce dogru takilip takilmadigini kontrol edin.

A UYARI: Bir gaz tesisati parcasini soktiigiiniizde ve geri
taktiginizda mutlaka gaz kacagi olup olmadigini kontrol
etmelisiniz. “GAZ KACAKLARININ KONTROLU” béliimiine
bakin.

B) Pisirme kutusu parcalarini degistirin (resimde gosterilmemistir).
Kontrol Panelini Geri Takin

A} Kontrol paneli tertibatini geri takmak icin, daha 6nce aciklanan “Kontrol Paneli
Cikartin” bélimiindeki adimlari tersine uygulayin.

B) Kablo baglantilarinin diizgiin olup olmadigini kontrol edin. “YAKMA OZELLIKLERI"
bélimiine bakin.

A UYARI: Barbekiiyii calistirmadan énce tiim parcalarin
takildigindan ve tiim donanimin tam olarak sikildigindan emin
olun. Bu iiriin uyarisini dikkate almazsaniz, ciddi yaralanma,
oliim veya mal hasarina yol acabilecek yangin, patlama veya
yapisal arizalar meydana gelebilir. «

YAN BRULORUN BAKIMI

A UYARI: Tiim gaz kontrol diigmeleri ve besleme vanalari KAPALI
konumda olmalidir.

Atesleyici ile elektrot arasindaki siyah kablonun bagli oldugundan emin olun.

Atesleyici ile topraklama klipsi arasindaki beyaz kablonun bagli oldugundan emin olun.

Kivilcim, sari renkte olmamalidir, beyaz/mavi renkte olmalidir.

Al Atesleyici kablosu (1)
B) Topraklama kablosu (2)
C) Brilor(3) ¢

Yan Briilor Izgarasi

Yan Briilor Kapagi

Yan Briilor Yuvasi ve Basligi
Atesleyici Elektrotu

Kontrol Diigmesi

Atesleyici
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YILLIK BAKIM

Oriimcek/Karinca Perdelerinin Kontrolii ve Temizlenmesi

Oriimcek/karinca perdelerini kontrol etmek icin kontrol panelini cikartin. Briilérler
lzerinde toz veya kir varsa, perdeleri temizlemek icin brilérleri cikartin.

Oriimcek/karinca perdelerini yumusak telli bir firca (6rn. eski bir dis fircasi) ile
zedelemeden temizleyin.

A IKAZ: ﬁriimcek{karmca perdelerini sert veya sivri aletlerle
temizlemeyin. Oriimcek/karinca perdelerini yerinden
cikarmayin ve perde acikliklarini genisletmeyin.

Briilor tiipiindeki kalintilarin ve kirin temizlenmesi icin briilore hafifce vurun. Oriimcek/
Karinca perdeleri ve briilorler temizlendikten sonra briilérleri degistirin.

Oriimcek/karinca perdeleri hasar gérmiisse veya temizlenemiyorsa, web sayfamizdaki
iletisim bilgilerini kullanarak bolgenizdeki Misteri Hizmetleri Temsilcisi ile temasa
gecin. www.weber.com adresini ziyaret edin.

Briilor Alev Sekli

Weber® gazli barbek brilorleri, dogru hava ve gaz karisimi saglayacak sekilde
fabrikada ayarlanmistir. Dogru alev sekli sekilde gdsterilmistir.

A)  Brilér tipdi (1)

B) Uc bolgesi zaman zaman sari renk alir (2)
C) Acik mavi (3)

D) Koyu mavi (4)

Alevlerin brilor tipi boyunca sabit bir sekle sahipse, brilér temizleme prosedirlerini
uygulayin.

IZGARA IS1G1 BAKIMI

¢ Yeni tic adet AAA pil (yalnizca alkalin pil) takildiginda, pillerin her birinin plastik
ambalajinin ¢ikarildigindan emin olun. Bu plastik ambalaji pilin etiketi ile
karistirmayin.

e Eski ve yeni pilleri veya farkli pil tirlerini (standart, alkalin veya sarj edilebilir)
karistirmayin.

¢ Pillerin iyi durumda oldugundan ve dogru sekilde takildigindan emin olun.

¢ |si§i bir ay veya daha fazla siire kullanmayacaksiniz pilleri ¢ikarin.

¢ Isigi yalnizca nemli bir bez ile temizleyin. Alkol icerikli veya asindirici temizleyiciler
kullanmayin.

¢ Isik yagmur ve kar gibi hava kosullarina dayaniklidir ancak su gecirmez ézellige sahip
degildir. Suya/ swvilara daldirmayin.

¢ Isik 1siya dayaniklidir. Gres yanginlari veya 1zgaranin cok fazla bir siire calismasi
dahili bilesenlere zarar verebilir.

Izgara isigini etkinlestirmek icin UYANMA diigmesine basin. Bu isik, 1zgara kapadg
acildiginda 1s1§1 acan ve 1zgara kapagi kapandiginda 1s1g1 kapatan bir “egim sensériine”
sahiptir. Eger kapak 30 saniyeden daha fazla bir siire acik veya kapali kalirsa, 1zgara 1511
devre disi kalacaktir. Isigi yeniden acmak icin UYANMA diigmesine (5) basin.

NOT: Istk UYANMA diigmesine basilarak KAPATILMAZ.

)
AN
TR
GRRE
NGt

J

WWW.WEBER. 35




\

[ A DIKKAT: Bu iiriin gerekli giivenlik testlerinden gecmistir ve yalnizca belirtilen iilkelerde kullanim icin
onaylanmistir. Kutunun iizerindeki iilke isaretine bakin.

Bu parcalar, gaz tasiyici veya gaz atesleyici parcalar olabilir. Orijinal Weber-Stephen Products LLC yedek parca bilgileri icin litfen Weber-Stephen
Products LLC. Musteri Hizmetleri Bolimd ile temasa gecin.

A\ UYARI: Weber-Stephen Products LLC, Miisteri Hizmetleri Boliimiine danismadan gaz tasiyici ve gaz yakici parcalar
lizerinde herhangi bir onarim yapmaya calismayin. Bu uyariya uymamaniz durumunda mal kayiplari, ciddi
yaralanmalar ve hatta dliimle sonuclanabilecek yangin veya patlamalar meydana gelebilir.

Bu isaret, iiriiniin normal ev copiiyle birlikte atilmamasi gerektigini gosterir. Bu iiriiniin Avrupa‘da
uygun sekilde bertarafi ile ilgili talimatlar icin www.weber.com adresini ziyaret edin ve iilkeniz icin
belirtilen ithalatciyla temasa gecin. Internet erisiminiz yoksa, ithalatcinizin adini, adresini ve telefon
numarasini 6grenmek icin dagiticiniz ile temasa gecin.

Barbeki atilmadan énce tim elektrik bilesenleri (6rn. cevirme motoru, piller, atesleme modild, 1siklar) mutlaka cikartilmali ve WEEE'ye (Elektrikli ve
Elektronik Cihaz Atiklari Direktifi) uygun sekilde bertaraf edilmelidir. Bu bilesenler, barbekiiden ayri sekilde atilmalidir.
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WHXTIEPA AEPIOY

Eyxepidlo xpnotn ynoTiEpag agpiou LP
E-470™ - S-470™ LP

MPEMEI NA AIABAZETE AYTO TOEFXEIPIAIO XPHETH NMPOTOY
GEZETE ZE AEITOYPTIA THN WHETIEPA YT PAEPIOY.

EuxaploToupe nou
ayopaocare pia
ynotiépa Weber®,
Twpa aplepwoTe
UEPLKA AeNTA Kal
NPOCTATEWYTE TNV,
KATaXwpwvTag 10
npotov oag online
oTNnv LoTooeALda
www.weber.com.

A KINAYNOZX
Eav pupizere aépro:
1) KAeioTe Tnv napoxn agpiou
OTN GUOKEUN.

H dwappon aepiou pnopei
va NPoKAaA€ceL nupKayla n
€kpnén, n onoia Ye Tn oepa
TNG HNOPEL va NPOKAAECEL
2) IBnoTe KABE yupvh (pAoya. coBapo aTopLKO TPAUUATLOUO,
3) Avoi€Te To Kanakx. 0avarn@opo atuXnpa N UNKEG
4) Eav n oopn Napapevel, ZNHLEG.
HELVETE HaKpLa anod Tn
OUCKEUN KAl AHECWG
EMLKOWVWVNOTE UE TOV
napoxo agpiou n Tnv
nupooBECTIKN.

A TMPOEIAOMNOIHZH:
1) Mnv ano®nKeUETE Kat un
xpnotgonoleite Bevgivn
N aAAa eUPAEKTA uypa n
a€pLa KovTa 6Th GUOKEUN
auTh h onoltadnnote AAAn
OUOKEUN.

ATIPOEIAOMNOIHZH:

AKoAouBE&iTe NPOCEKTIKA 2) Eav n @laAn agpiou

OAeg TIG dLadLkacoieg
eAéyxou SLappong o€ auTo
10 EYyXxelpidLo xpnoTn nportoU
0&oeTe 0 AsLToupyia Tnv
ynoTiépa. Kavre 1o auto
€0TW KAl av n YnoTLEPa EXEL
ouvapHoAoynBei ano Tov
avrinpocwno.

ATPOEIAOMOIHZIH: Mnv

avaBeTe AUTA Th CUOKEUN

XWPIG va €XETE NPONYOUHEVWG

owaBaocel Ta anoondaocpara
OoXeTIKA e Tnv ENAYZH
TOY KAYZTHPA autou Tou
Eyxelpldiou xpnorn.

0cv €xeL ouvOEDBEi yla
xpnon, 6ev Ba npénet
va anodnKeUeTalL Kovra
0’ QUTA Th CUCGKEUN h
o€ onotadnnorte AAAn
OUOKEUN.

EIAOMOIHZH IA TON
EFKATAXITATH: Autég oL odnyieg
NPENEL va Napapgévouv GTov

LOLOKTATN, 0 ONOL0G NPENEL VA TLG
QUAQEL yla HEANOVTLKN XpAaoN.

C€ :845BR-0035

ID: 0845

EL - GREEK



MPOEIAONOIHZEIX

A KINAYNOZ

ApéAera ouppoppwaong pe Toug Kivdivoug, Tig Mpoetdonothoetg Kat Tig evoeiEerg NMpoaoxng nou unapxouv oTo EYXeLPidLo Xpnong auto,
unopei va npokaAécouv goBapd atoPLko TpaupaTtiopd, 6avarn@opo atixnpa N nUpkKayld n €KpnEn Ye aNoTEAEGHA UALKEG ZNHLEG.

A MPOEIAOMNOIHZEIZ

A AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg cUVEEONg pUBULOTA yLa ThV YNOTLEPQ
agpiou Tou 6LKOU oag TUNou.

A Mnv ano®nkeUeTe PLa avTaAAaKTLKA R anoouvaedepévn @LGAN
uypaepiou KATw ané autnv TNV YnoTapld n KOVTd ¢* auTnyv.

/A Mnv Ton00BeTELTE KAAUHHA YNOTAPLAG h ONOLOBANOTE EUPAEKTO
avTiKeipevo éaa N ENAVwW OTOV ANoONKEUTIKO XWPO KATwW anod
TNV Ynotaptd.

/A Mua akat@dAAnAn ouvappoAéynon iowg sivat entkivéuvn.
MapakaAoUpe TNPAGTE NPOGEKTLKA TLG 0dnyieg cuvapuoAdynong
TOU NapovTog eyxelpLdiou.

/A MeTa ané pa nepiodo anoBnKeuang Kal/n pn xphong, n
wnotapld Weber npénet va eAeyxBei nptwv anéd Tn xpnon yua
OLappoEG agpiou Kal yla TUXOv eHPPAEELG TOU KauoThpa.
Avatpé€re aTLg 08NYieg 6TO NAPOV EYXELPLOLO YLA TIG CWOTEG
oLadkaoieg.

/A Mnv xpnolpgonoleite pAdya yla va eAEYEETE yLa TUXOV SLaPPOEG
agpiou.

/A Mn xpnolponoleite Tnv ynotapld aspiou Weber® gav unapxouv
ouvdéoelg pe duappon agpiou.

/A Aev Ba npéneL va undapxouv eUQAEKTA UALKG OE aKTiva nepinou
60 K. anod 1o nicw pPéPog n anoé Ta NAdyla TR YnoTapLag.

A H ynotapld agpiou Weber® dsv npénel va xpnotgonoleital ané
nawdia. Ta npooBaoctpa HEPN TNG YNOTLEPAG EVOEXETAL Va €ival
noAU Beppd. OTav AeLToupyei, ppovTioTe Ta HIKPG Nawda va
UEVOUV HaKpLa.

/A Na €ioTe NpoOEKTIKOL KATA TN XpAON TNG YNOTAPLAG aEpiou
Weber®. Ba eivat noAU Oeppn Kartd To Yynoyo h 1o Kabdplopa,
Kal &€ 0a npéneL NOTE va HEVEL XWPIG ENLTAPNON h va
UETAKLVELTAL KaTA Tn AELTOUpYia.

/A Edav oL KauoThpeg 6BAGOUV KATA TO HAYELPEPA, ANEVEPYOMOLAGTE
O0Aeg TLG BaABideg aepiou. Avoi§Te To KANAKL KAl NEPLHEVETE
névre AenTd npoToU ENLXELPNOETE va avayeTe avd Tn pAoya
agpiou, oUPQWVa HE TG 00NYiEG AVAPHATOG.

/A Na pnv xpnotgonoleite EulokapBouva, HNPLKETEG h NnapopoLa
Kauolpa otnv ynotapla agpiou Weber®.

/A Kata 1o YnoLo, NoTE Un 0KUBETE ENAVW AMG TNV AVOLKTA
WnoTLEpa Kat un Bagerte Ta xépLa n Ta AKTUAG gag aTo
€MNP0O00L0 Xeilog TNG AEKAVNG YNOiPATOG.

A
A

A
A
A

B> B

Eav n wTia apna&el ave§EAeyKTa, anoyakpUVETE TO ¢AynTo ano
TLG PAOYEG puéXpL va EeBupdavel To dpnaypa.

Edav ndapouv @wTtia ta Ainn, 6BnoTE 6AOUG TOUG KAUGTAPEG Kal
a@QNOoTE KAELOTO TO KANAKL HEXPL VA GBNGEL N pwTLA.

H ynoTapd aepiou Weber® npénet va kaBapizeTtal npoceKTKA
ava TaKTd Xpovika dlacThpara.

Mn peyaAwvere Ta HeyEON TwWV GTOHiwV N BupidwVv KaTtd Tov
Ka@aplopo BaABidwv h KauaThpwy.

To uypaépto (Boutavio/npondvio) dev ivatl puatké agpio. Tuxov
HETATPONN N anonepa XpNONG PUOLKOU AEPLOU OE GUCKEUN yLa
uypaépto (LP) givat entkivduvn Kat Ba enigépetL TNV akUpwan TG
€yyUnaong oag.

‘Eva ToaKLGPEVO N GKoupLaouévo gLaAidio n gLaAn uypaspiou

elval evéexopévmg entkivduva Kat 0a npéneL va eAeyxouv
ané Tov npounBeuTh agpiou aag. Mnv xpnotponoteite gLaAn
uypagpiou Tng onoiag n BaABida éxel BAGBN.

‘EoTw Kau av 1o gLaAidlo n ¢LdAn uypagpiou oag paiveral va ivat

adewa, evééxeral napoAa autd va neptéxel uypaépto. H guain Ba
NPENEL VA HETAPEPETAL KAL VA anoBnkeUeTal KatdAAnAa.

Le Kapia nepinTwon Pnv eNXELPNCGETE VA ANOCUVIEGETE TO
puBHLeTA N onotodnnoTte dANo eEapTnua agpiou 6Tav n YnoTiépa
eilval og Aewtoupyia.

Na xpnowgonoteite navakia h yavria goupvou avOeKTIKA oTn
BOeppoOTNTA, KATA TO XELPLOHO TG YNOTLEPAG.

Mn xpnolgonoleite auth Tnv Ynotapla napda povo dav 6Aa

Ta e§aprTnpara eivat otn 0€on Toug. H povada Oa npénet va

€XeL guvappoAoynBei cwaTa cUPPWva Pe TG 08NYieg Nou
neplypdgovrat aTig “08nyieg uvappoAdynong”.

Mnv TonoBeTeite doxeio Kauoipou péaa 6To KOUBOUKALO.

Mnv TonoBeTeiTe AUTO TO HOVTEAO YNOTLEPAG OE XTLOTA,
EVTOLXLOHEVN N GUPOHEVN KATAOKEUN. AJEAELA GUPHOPPWONG
HE auTh TNV Npo€gldonoinan Pnopei va npoKaAéoel nupKayLd

n éKpn§n Je anoTéAecpua UALKEG ZnHLEG N 0oBapo aTouLlko
TPAUPATLOHO N Bavarn@opo arixnya. «




MINAKAZ NEPIEXOMENQON

MPOEIAOMOIHZEIX ... ..c ittt it i e s sie e snnsnnnnns 2 ENAYZIH & XPHIH TOY
NAEYPIKOY KAYZTHPA . ...t e i e e innennnss 20
MINAKAZMEPIEXOMENQN .......cciiiii i iiiinneeennns 3 ENAYZH TOY MAAINOY KAYZTHPA . ..ot 20
TIANA ZBHIETE © .ot 20
NMPOBOAH ANANTYIMATOE. ... ..ot i it v iiineee e nnns 4 XEIPOKINHTH ENAYZH TOY MAAINOY KAYSTHPA ... oot 20
TIANAIBHIETE © . oo e e e e e 20
AIZTATIPOBOAHZ ANANTYIMATOZ .......cci i i vieennns 5
SEAR STATION® ENAYZH & XPHXH.........ccoivvnennn. 21
= I 5 12 - 6 ENAYZH KAYZTHPA SEAR STATION® . . ..o\ttt 21
TIANAIBHIETE © . oo 21
FENIKEZOAHIIEE. . ...ttt it it i iiin s s nnnnnnssnnns 6 XEIPOKINHTH ENAYZH KAYSTHPA SEAR STATION® .. ... oo 22
OY A ATH. . 6 FIANA ZBHIETE ..o 22
XEIPIEMOZ © . oo e et 7 XPHEH TOY SEAR STATION®. . ... oo e e 22
OAHTIEZTIATO AEPIO. . ..o it it e s i et iaernnnnnnss 7 ENAYZIH & XPHZIH TOY KAYZTHPASMOKER ............. 23
TYMBOYAES ATDAAOYE XEIPIZMOY ENAYZH KAYITHPA SMOKER . . . oo oottt et 23
FIA OIAAET YTPAEPIOY ..o e e e e 7 FANASBHSETE ”
TOMOBETHZH THZ GIAAHE .o 8 XEIPOKINHTH ENAYZH KAYSTHPA SMOKER . . ..o ooeeeeee e 24
EMIAOMEZ XQPOY TOMOBETHEHE OIAAHE . ..o oo 8
TIANAZBHIETE © o oo e e e e 24
TYNAEIH THE OIAAHE YTPAEPIOY ..ottt 9 CPHEHTOY SMOKER ’5
MPOETOIMAZIA EAETXOY AIAPPOHE ..o 10 KABAPIZMOS TOY SMOKER -
EAEMXOZ TIA AIAPPOET AEPIOY . ..ottt 11
MAHPQZH THE OIAAHE YTPAEPIOY . oo oot 13 ENAYEZH & XPHZH TOY
EMNANALYNAEXIH THZ OIAAHZ YTPAEPIOY ... ... o 13 KAYETHPA S0YBAAL. . - o o e oo e 26
ENAYZH KAYITHPA ZOYBAAT . ..ottt e 26
XAPAKTHPIZTIKAAYXNIAL . ... 13 TIANA ZBHIETE © .o e e e e e 26
AEITOYPTIA THE AYXNIAZ THE WHETAPIAT © ..ottt 13 KEIPOKINHTH ENAYZH KAYSTHPA SOYBAAS -
OOTIZMENOI AIAKOTITEZ EAETXOY. ..o oot 13 FANASBHIETE -
THMANTIKES NMPOOYAATEIL ATOAAEIAT . . ..o 28
MPIN AMO TH XPHZH THE WHITIEPALZ ................. 14 AEITOYPIIA THE SOYBAAL . oottt 28
TYPOMENOZ AIZKOZX AIMOYE KAl
AIZKOE YFPON MIAT XPHIHE .. oo 14 MATEIPEMAZTH ZOYBAA. ..o 29
EAEMXOZ EYKAMITOY ZOAHNA. ..o 14 OYAATH TOY MOTEP ZOYBAAL. .. 29
OYAATH BEPTAT ZOYBAIIMATOL. . ..o 29
AEITOYPIIA AMEZHZIENAYZHI ........cciiiiiiiiinenns 15
ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATON ..........ccciivients. 30
ENAYXIH & XPHZIH TOY KYPIOY KAYZTHPA .............. 16
ENAYZH TOY KYPIOY KAYSTHPA © ..ottt 16 ANTIMETOMIZH NPOBAHMATON
FIANA TBHIETE © oo e 16 MAAINOY KAYZTHPA. .....ovvvviiiiiiiiiiii 30
XEIPOKINHTH ENAYZH TOY KYPIOY KAYSTHPA ..ottt 17 SEAR STATION® ANTIMETONIZH
FIANAIBHIETE « oottt e 17 APOBAHMATON. . . o oo 31
LYMBOYAEZ & XPHZIMEL
YNOAEIZEIE FIATOWHEIMO . .o v oo eeeeeeeaeeannns, 1g ANTIMETONIZH NPOBAHMATON ZOYBAAZ.............. 31
MPOBEPMANIH. . - .ottt e e e e e 18
KANYMMENG WHSIMO s ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATON ME TH AYXNIA THX
""""""""""""""""""""""""""" U 2 7Y . 0 < 1 |
YEPA KATAIMH TPOGAN oo e 18
TYITHMA FLAVORIZER® . . oo oot 18 SYNTHPHIH. - o o o oo 32
SEAR STATION® . . . oo et 18
KABAPIIMOZT . . . o oo e e e e e e 32
MEGOAOI MATEIPEMATOE . .+ oo 19 OPONTIAA TOY ANOZEIAQTOY XAAYBA. . . . .o oo e e 32
THTEZ ENTOMAON WEBER® ...ttt 32
ATEYOEIAT WHEIMO ..ttt 19
KABAPIZMOZ TOY ZOAHNA KAYSTHPA . .. oo oot 32
EMMESO WHEIMO ..o 19
ANTIKATAZTAZH TON KYPION KAYETHPON . ..o 33
TYNTHPHIH TOY MAAINOY KAYITHPA . . . oo oo e e 35
ETHEIA DYNTHPHEIH . e e 35
TYNTHPHIH THE AYXNIAZ THE WHETAPIAL . oo oo oo e e 35
3




NMPOBOAH ANANTYIMATOZ

SUMMIT® E-470™/S-470™_LP_EN_052215

- N o< n © ~ oo




AIZTA NMPOBOAHZ ANAMNTYIMATOZ

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.
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E€apTnpata keAUpoug

KéAugog

BepHOUETPO

KavTpav Bepuopetpou

AaBn

ZuvapuoAoynan Tng AuXviag Tng ynoTapldg

Motép coUBAag

IThplypa coUBAag

Pagaki gestaparog

IXapa ynoipyarog*

Mnapa Flavorizer®

KavaAl Crossover®

IwAnvag KauoTnpa

MAaivég ndaykog

AploTepn epyaletoAaBn

MoAAanAn

KaAwdiwon nivaka eAéyxou

Mivakag eAéyxou

Kanaku gukpou dtakontn

Mikpog dLakonTng

Meydlog dLakonTng

Kanaku peydlou diakonTtn

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,
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Awakontng Sear Station®

MNepiBAnpa pnarapiag

Xmplopa vepou /
KaAuppa 8gppdTnTag

Aiokog uypwv piag xpnong

Lupopevog diokog Ainoug

Aekdvn cuAAoyng

Ynodoxn Aekavng cuAAoyng

AploTepn népra

XelpoAaBn noprag

Ae€la nopra

MNaveA apioTepou nAatciou

Karw naveA

KaAuppa kauothpa unépuBpwv (IR)

KauaoTnpag unepiBpwv

KiB®T10 KauoTthpa unépuBpwv (IR)

LUpua €évauong KauoTnpa
unépuBpwv (IR)

OeppozeLyoC

EUKapnTog cwAnvag KauoThpa unépubpwv
(IR)

Movada Bépyag couBAioparog

KiBwTio Smoker

Mnapa Smoker

44,

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62,

63.

Kauotnpag Smoker

LwANnvag kauoTnpa Sear Station®

MAaivég kauaThpag

Aekdvn ynoiparog

AlaxwpLoTiko

MoAAanAég eUkapunTog cwAnvag

EUkapnTog cwAnvag / pubuioTig

Kanaku nAaivo0 kauaThpa

MNaykog nAaivou kauoThpa

Ae&la epyalelohaBn

Fpappn agpiou nAaivol KauaThpa

ITnplypa nAatciou

OnioBo naveA

MaveA 6€€Lo0 nAatoiou

ITAPLYHa aopThpa QLaing

AopThpag gLaing

IAioTpeg QLAANng

Ynodoxn yia onipta

Tpoxiokog

Tpoxiokog He @pévo

*H oxdpa ynoipatog evaéxeTtal va dlapepeL

avaloya e TO HOVTEAO MOU EXETE AYOPAOEL.

WWW.WEBER.COM
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EMCYHZIH

EuxaptoToupe nou ayopacare €va npolov Tng Weber®. H Weber-Stephen Products LLC, 200 East
Daniels Road, Palatine, Illinois 60067-6266 ("Weber”) unepngavevetat yla Tnv napoxn evog aopalouc,
avBekTIKOU Kat a€lontaTou NPolovTog.

Autn eivat n MpoatpeTtikn Eyyunon tng Weber nou oag napéxetat dwpeav. Mepiéxet Tig NAnpopopieg
nou Ba xpeLacoTeite yla Tnv entokeun Tou npotoviog cag WEBER® otnv onavia nepintwon BAGBng n
eAaTTOUATOG.

ZOpgwva pe Tnv LoxUouca vopoBeaia, 0 NEAATNG £XEL OpLOPEVA SLKALWHATA GTNV NEPINTWON NOU

T0 Npoidv eivat eAaTTwpaTKO. Ta dikal@parta auta neplAapBavouv cupnAnpwpaTikn anédoon n
avTikataoTacn, HEiwon TnG TLPNRG ayopds Kat anognpiwaon. Irnv Eupwnaikn ‘Evwon yla napadeypa,
NPOKELTAL yla pia SLETH VOPLEN eyyUnon nou §eKLVAEL KaTta Tnv nHEpopnvia Tng napad G Tou
npotiovrog. Ta ava@epopeva dikatwpara kat GAAa vopwua dikaiwpara dev ennpeazovrat and auro Tov
0po eyyunong. H napolUoa eyyunon napéxet entnpdoBera dikat®para oTov L3LOKTATN, Ta onoia eivat
ave€ApTNTa ANG TOUG VOULUOUG 6poUg EYYUNGNG.

NMPOAIPETIKH EFTYHZH THX WEBER

H Weber eyyuarat atov apxtko ayopaotn Tou npotovrog WEBER® (n otnv nepintwon dmpou n dtagnpiong,
OTO GTOHO YLa TO OMOL0 AyopaoTNKE WG 8Po N dLla@npLoTIKS 180g), 6Tt To Npotov WEBER® eivat eAelBepo
eAATTWHATWOV AVAPOPLKA PE T UALKG KaL TNV KATAOKEUN yLa TN XPOVIKA Nepiodo nmou npoadlopizeTat
KATWTEPW, EQOOOV YivETaL oUVAppOAdYNoN Kal AetToupyia oUPwva Pe To ouvodeuTIKO Eyxetpidio xpnotn.
(Znpeiwon: Eav xacete 1o Eyxelpidio xpnotn WEBER® n napanécet, pnopeire va 1o avTikaraoTnoeTe
NAEKTPOVLIKA OTNV LoTooEAIda www.weber.com, n o€ 0noladnnoTe GUYKEKPLUEVN yla KGO xwpa
otooeAida oTnv onota Ba avakarteuBuvBeite.) Yno guatooyikn, LBLWTIKA XpNon O€ olkia h SLlapeplopa
Htag okoyévelag kat ouvtnpnan, n Weber oupgwvei, ota nAaiota Tng napotoag eyyunong, yia Tnv
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON EAATTWHATIKMY EEAPTNHATWY 0TA MAGLOLO TWV LOXUOVTWY XPOVIK@Y MEPLOSWY,
NePLOPLOP®Y Kat eEalpéaewv nou avagépovrat katwTtépw. XTO ENITPEMNOMENO EYPOX ANO THN
IZXYOYZA NOMOBEZIA, H MAPQOYXA MEPIOPIXMENH ETTYHIH AOOPA MONO TON APXIKO AFOPALTH
KAI AEN METABIBAZETAI ZE ENMAKOAOYBOYZ IAIOKTHTEZL, EKTOZ THI NEPINTQXHI AQPQN KAl
AIAOHMIZTIKQON EIAQN, ONQL ANAOEPBHKE ANQTEPQ.

Ol EYBYNEX TOY IAIOKTHTH ZE AYTH THN EFTYHZH

la va e€aogalioeTe TNV KGAUWN eyyUNong xwpic NnpoBAnpara, eivat onpaviiké ([aAAa oxt unoxpewikod) va
karaxwpioete 1o Npoiov cag WEBER® nAektpovika otnv totooeAida www.weber.com, n oe onotadnnote
OUYKEKPLUEVN yia KaBe xopa toTooeAida nou Ba avakareuBuvBeirte). Eniong UAGETE TNV apxikn anddetn
Kat/ n 1o TipoAdyLo ayopdg. H kataxapnon Tou npoidviog Tng WEBER® entBeBatwvel Tnv kaAuyn eyyunong
Kal napéxet évav ageco oUvdeopo PHeTau Tou neAdTn kat Tng Weber otnv nepintwon nou xpetaoTel va
€MNKOWWVNCOUE Hazl oag.

H avotépw £yyunan LoXUEL HOVO EQOGOV 0 LOLOKTATNG PPOVTiZeL 0woTd To npotov WEBER® tTnpavtag oAeg
TG 00nyieg ouvappoAdynong, Tig 0dnyieg XxpAang Kat TNV NPOANMTIKA GUVTAPNGN ONWG AVAPEPETAL GTO
OUVOOEUTIKO Eyxelpidlo xpnoTn, eKTOC €AV 0 LOLOKTATNG pnopei va anodeifet 6Tt To eAdtTwpa n n BAABN
OEV EXOUV OXEON PE EVOEXOPEVN UN CUPHOPPWON HE TIG AVWTEPW AVAPEPOUEVEG UNOXPEWOELG. Eav

zeite oe napaBaidooia neploxn n To Npotov oag BpiokeTal kovrd oe nioiva, n ouvTnpnon neptlapBavet
TOV TAKTIKO KaBaplopo Kat TNV EKNAUCN TV EEWTEPLKAOV ENLPAVELDY ONWG AVAPEPETAL OTO GUVOOEUTLKO
Eyxelpidio xpnotn.

XEIPIZMOZX THE EFTYHYHY/EFAIPEXH THE EFTYHIHE

Eav nioteleTe OTL €xeTe €va €€apTnpa, To onoio KAAUNTETAL anoé TNV NapoUoa £yyunon, ENKOWWVNCTE

pe To TpRpa e§unnpétnong neAatav Tng Weber xpnaotponot@vrag Tig NANPOQOpies eNtkowviag oTnv
LoTooeAida pag (www.weber.com 1 0roladnmnoTe GUYKEKPLPEVN yla kaBe xmpa LoTooeAida oTnv onoia

Ba avakateuBuvbeite). H Weber, katonwv eAéyxou, Ba eNOKEUATEL A AVTIKATAOTAGEL (KATOMWY KPioNg

Tn¢) éva eEAaTTwpATIKO EEAPTNPA NOU KAAUMTETAL ANG AUTH TNV NapoUoa eyyunaon. LTnV nepintwon nou n
E€MOKEUN M N avTikataotaon dev eivat duvard, n Weber evdéxerat va enthé€et (katonw kpiong tne) Tnv
avTikataoTaon Tng ev AOyw YnoTEPAG Pe pla véa ynoTiépa idtag n avawtepng agiac. H Weber evoéxertat va
00G ZNTNOEL va ENOTPEWETE EAPTAHATA NPOG EAEYXO, PE NponAnpwpéva £600a anooToAnG.

H napovoa EFTYHIH eknintel eav undpxouv znpieg, BopEG, anoxpwpatiopol kal/n okoupld yla Ta onoia
n Weber dev eivat ungetBuvn Kat Ta onoia npokaAouvrat ano:

¢ EopaApévn xpnon, kataxpnaon, aAkayn, HeTatponn, Kakn petaxeipion, BavdaAlopd, apélela, akatadAAnAn
ouUvVappoAdGyNon N eykaTaoTaon Kat apéAELa owoTNG SLEEaywynG TNG KAVOVLKAG Kal TAKTIKAG GUVTAPNONG,

* Evropa (6nwg ot apaxveg) kat TpwkTka (6nwg ot okioupot), supnepthapBavopéveov HETAEU ANV ZNHLGV
0TOUG GWANVEG KAUGTAPWY KaL/ h 0TOUG EUKAUNTOUG OWANVEG,

« EkBeon oTov Bakacowo agpa kay/ h oe NnyEG xAwpiou ONwG MGIVEG Kat LapaTika Aoutpd,

* Y(oOPEG KalpLKEG OUVBNKEG ONwg xaAazL, BUeAAEG, oelopol, ToouvauL h KUpaATa, avepooTpoBlloL h
0pOoOpEC KaTalyideg.

H xpnion kat/ 1 eykaraotacn e€aptnudtwv ato npotov cag WEBER®, Ta onota dev eivat yvnota e€apthpata
Weber, Ba akup®oet Tnv napoUoa £yyunon Kat oleGdNNoTe NPOKUNTOUCEG ZNHLEG dev Ba KaAunTovTat

ano auth Tnv eyyunaon. OnoladnnoTe PETATPONN LG YNOTIEPAG agpiou Mou Sev Exel eykplBel ano Tnv
Weber kat dev éxet die€axBei ano €vav eEoualodoTnpévo Texviko Tou oépBig Tng Weber, Ba akupwaoet Tnv
napouoa gyyunon.

NEPIOAOI EFTYHEHE MPOIONTOE

Aekavn ynoiparog:
10 xpovia €vavTt S1aTPNoNG h KATAoTPOPNG and Kavon
(2 xpovia n Bagn, e€atpeital eBdplacpa n anoxpwuatopog)

ZUYKPOTNHa Kanaktou:
10 xpovia évavTl S1atpnNong n KATaoTPOPNG and kavon
(2 xpovia n Bagn, e€atpeital EeBdplacpa n anoxpwuatopog)

ZwAnveg kauoTtnpa and avoeidwro xaAuBa:
10 xpovia £vavTL 3LaTpnong n KaTasTpoPng ano kavuon

YxApeg ynoipatog anod avoEeidwro xaAuBa:
5 xpovia £vavr SLATPNONG N KATACTPOPNG and kavon

Mnapeg Flavorizer® ano avo€eidwro xaAuBa:
5 xpovia €vavTt dLATPNONG N KATACTPOPNG and Kauon

IXApec ynoipgatog Xxutooidnpou Pe ENOPAATWON NOPGEAAVNG:
5 xpovia £vavTL OLATPNONG M KATACOTPOPAG and Kauon

‘OAa Ta unohotna pepn:
2 xpovia

AMNONOIHZIH EYBYNON

EKTOZ THZ EFTYHZIHZ KAI AMOMOIHZIHZ EYBYNON ONAZ NEPIFPA®ONTAI ZTHN NAPOYZA AHAQZH
EFTYHIHZ, AEN MAPEXONTAI EAQ PHTA NEPAITEPQ AHAQZEIZ EFTYHZHZ 'H NPOAIPETIKEZ
AHAQZEIZ EYOYNHZ, Ol OMOIEZ YNEPBAINOYN THN NOMIMH IZXOYZA EYOYNH I'lA THN WEBER.
EMIZHZ H NAPOYZIA AHAQZIH EFTYHIHI AEN NEPIOPIZEI'H EZAIPEI KATALTAZEIZ 'H ANAITHZEIZ
EKEI ONOY H WEBER EXEI YIOXPEQTIKH EYBYNH ONQOZ MPOBAEMETAI ANO TH NOMOGEZIA.

AEN BA IZXYOYN EFTYHZEIZ META TIZ IZXOYZEZ MEPIOAOYZ THZ MAPOYZIAX EFTYHIHE. AAAEZ
EFTYHZEIZ NOY AIAONTAI AMO OIOAHMOTE ATOMO, ZYMMNEPIAAMBANOMENQN ANTIMPOZOMAN ‘H
KATAZTHMATON AIANIKHE, ANA®OPIKA ME OIOAHMOTE NPOION (ONOZ AOTOY XAPIN OIEZAHMOTE
“EMEKTAZEIZ EFTYHIHI"), AEN 8A AEZMEYOYN THN WEBER. H AMOKAEIZTIKH AMOKATAZTAZH
THI MNAPOYZAX EFTYHIHZ EINAIH EMIZKEYH 'H ANTIKATAZTAZH TOY EEAPTHMATOX 'H TOY
MPOIONTOZ.

LE KAMIA TIEPINTAZH, ZE AYTH THN MPOAIPETIKH EFTYHZH, H ANOKATAXZTAZH OIOYAHNOTE
EIAOYZ AEN 6A YNEPBAINEI TO MOX0 THE TIMHE AFOPAZ TOY NOAHOENTOE NPOIONTOE THE
WEBER.

ANAAAMBANETE TON KINAYNO KAI THN EYOYNH TIA ANNAEIA, ZHMIA 'H TPAYMATIZMO ZE EZAL
KAI ZTHN IAIOKTHZIA ZAX KAI/'H ZE AAAOYZ KAI ETHN MEPIOYZIA TOYZ AOI) EZOAAMENHE
XPHIHE 'H KAKHE METAXEIPIZHE TOY MPOIONTOX 'H AMEAEIAZ THPHEHE TON MAPEXOMENQN
OAHTION AMNO THN WEBER ZTO ZYNOAEYTIKO EFXEIPIAIO XPHEITH.

EEZAPTHMATA KAI AZEZOYAP MOY ANTIKABIZTANTAI ZYM®ONA ME THN MAPOYZA EFTYHIH
AIKAIOAOTOYNTAI MONO TIA THN ANTIZTABMIZH THZ ANOTEPQ ANAOEPOMENHZ APXIKHZ
NEPIOAQY EFTYHIHEZ.

H NAPOYZA EFTYHZIH IZXYEI MONO TIA IAIOTIKH XPHZH MIAZ OIKOFENEIAZ ZE OIKIA'H
AIAMEPIZMA KAI AEN IZXYEI FIA WHEITIEPEZ THZ WEBER NOY XPHZIMOMOIOYNTAI ZE EMMNOPIKEE,
AHMOZIEZ APALTHPIOTHTEZ 'H APALTHPIOTHTEZ MOAAAMAQN MONAAQON OMOZ EXTIATOPIA,
FENOAOXEIA, 6EPETPA 'H ENIXEIPHZEIZ ENOIKIAZHE.

H WEBER MIMOPEI AMO KAIPOY EIX KAIPON NA AAAAZEI TH IXEAIAZH TON MPOIONTON THE. TA
NEPIEXOMENA THZ NAPOYZAZ EFTYHIHI AEN 6A EPMHNEYONTAI X YNOXPEQXZH THZ WEBER

NA ENIOMATONEI TETOIEZ AAAATEE EXEAIAZMOY ZE MPOTEPA KATAZKEYAZMENA MPOIONTA KAI
AAAATEZ AYTOY TOY TYMOY AEN 6A EPMHNEYONTAI 0X ANOAOXH OTI TA TPOHFOYMENA MONTEAA
HTAN EAATTOMATIKA.

AvaTtp€€Te oTOV KATGAOYO TOPEWV EMXEIPNONG aVA TOV KOGHO GTO TEAOG TOU NAPOVTOG EyXELPLOiou Xpnong
yla entnpooBeTeg NAnpopopieg entkovwviag.

FENIKEZ OAHTIEX

H ynoTiépa agpiou Weber® eival pia popnTh GUCKEUN yla YNGLPO 0E EEWTEPLKO XWpPo. Me
Tnv YnoTiépa agpiou Weber ® unopeite va ynoeTe Kpeatika, ynta coUBAag n zUPeG pe
anoTéAeopa nou dUOKOAT ENTUYXAVETAL OE NAEKTPLKA Kouziva e poupvo. To KAELOTO Kanakt
Kat ot pnapeg Flavorizer® npoo@épouv autd To “PUOLIKO” Apwla 6Ta YnTd 0ag.

H wnaotapla agpiou Weber® eivat popntn woTe va propeite eUkola va alkazeTe Tn Bon Tng
oTOV KAMO N 0T oKenaoTn oag Bepavra. PopnTn onpaivel eniong OTL HNOPELTE va NApETE
pazi oag Tnv wnotiépa aepiou Weber® oe €va 1a&idt.

To uyporotnpévo Boutavio / mponavio XxpnoLHOMOLELTaL TAXUTEPA KAL 064G EMTPENEL vVa
€AEYXETE EUKOAOTEPA Th GWTLA AN’ OTL O€ Pia ynoTtapld pe kapBouva.

e Ouodnyieg autég Ba 0ag NPooPEPOUV TIG EAAXLOTEG ANALTACELG CUVAPHOAOYNONG TNG
ynoTiEpag agpiou Weber®. Tt auté oag zntoUpe va Tig 6taBAceTe pe Npocoxn npotou
XpNolgonotnaeTe TNV YnoTiEpa aepiou Weber®.

e Aev npéneL va xpnotdonoleitat and nadia.

e Aev npéneL va ouvOEETAL OE NAPOXN PUOLKOU agpiou (aaTkou dikTuou napoxng). Ot
BaABideg Kat Ta oTOHLA eival oxedlaopéva anoKAELOTIKA yia uypagpto (LP).

* Agev npéneL va xpnoLdonoleitatl He PnpLkéTeg ano EuAokapBouvo n napdpola Kauotya.

¢ Na xpnotgonoteite povo gLain uypaepiou 3 kg-13 kg.

e X710 Hv. BaoiAeto, auth n ouokeun npénet va eivat epodlacpévn Pe pubuLoTn
npodlaypagav BS 3016, pe ovopaotikn nieon e€odou 37 millibar. (Mapéxetat pagi pe Tnv
ynoTiépa.)

* ANOQUYETE TN GUCTPOPN TOU EUKAUMNTOU OWANVA.

e To punAKog Tou eUKaPNTou cwAnva dev Ba npénet va unepBaivet Ta 1,5 pérpa.

e [lpoteivoupe va avTikaBloTare Tov eUKapnNTo cwAnva agpiou oTnv ynoTiépa agpiou Weber
k@0Be 5 xpovia. OpLOpPEVEG XWPEG HMOPEL va €XOUV ANALTACELG yLa TNV AVTIKATAOTAGN TOU
eUKapNTOU oWANVa agpiou oe Aydtepa and 5 xpovia, £70L N anaitnon autng TNG XWPag
€xeL npoTepaldTnTa.

e Tuxov e€apTNATa NMou £Xouv OYPAYLOTEL ANO TOV KATAOKEUAOTA, OEV NPENEL VA
TPOMOMoLoUVTaL anoé 1o XpNoTn.

e Tuxdv HETATPOMNNA TNG OUCKEUNG EVEXEL KIVOUVOUG.

e Ba npEnetLva XpnoLPonoLoUvVTal HOVO EYKEKPLUEVOU TUMOU EUKAKUMNTOG CWANVAG XAUNARG
nieong Kat puBPLOTAG.

e OuavraAAakTikoi puBpLoTEG Nieong Kat Hovadeg eUKapnTou cwAnva Ba npénet va eivat ot
npoBAeNOPEVEG aMd TOV KATAOKEUAOTA TNG PAYELPIKNG OUCKEUNG yla unaibpia xpnon. ¢

OYAATH

e 'Otav 3¢ xpnotponoteitat n wnotiépa agpiou Tng Weber®, kheiote Tn BaABida napoxng
agpiou TNG PLAANG.

e 'Otav anoBnkeuvete TV YnoTiépa aepiou Weber® oe KAELGTO X(PO, ANOCUVOEDTE TN
ypapph napoxng agpiou. H idta n gLaAn aepiou npénet va puldooeTat unaibpla kat oe
KaAa agpizdpevo onpeio.

e Eav n @uakn aepiou dev apatpebei anod Tnv ynotiEpa aepiou Weber®, oAokAnpn n
ynoTiEpa pagi pe Tn Lain npénet va anoBnkeutolv o€ unaibplo kat kKaAd agpLzopevo
onpeio.




FENIKEZ OAHTIEZ

e Oulaleg napoxng agpiou NpEneL va puAaccovTal 0To UNatbpo Kat oe KaAG aEPLZOPEVO
onpeio, pakptd ano nawdid. Ot anoouvdedepeveg PLAAeG Nnapoxng aepiou Oe Ba npénetva
(PUAAOOOVTAL EVTOG KTIpioU N 0€ YKapaz n aAAo KAELOTO XWPO.

XEIPIZMOZ

/A TPOEIAOMOIHIH: H cuokeunh auTh npoopizeTat povo yia unaibpia
xphon Kat 3 6a npéneL va XpNGLUOMNOLELTAL NOTE OE GTEYAGHEVEG
N KAELOTEG BepdAvTeg N HNaAKovia.
/A TPOEIAOMOIHIH: H ynoTiépa acpiou Weber® dev Ba npéneL va
XPNOLHOMNOLELTAL NOTE KATW anNo6 anpooTATEUTN EUPAEKTN opoPph N
npoBoAo.
MPOEIAONOIHZH: H ynoTiépa d€ Ba npénel va xpnolyonoteiratl
oTav undpxouv eUPAEKTA UALKG o€ aKTiva 60 K. ano 1o enavw,
KATw N nicw péPog n anod Tig NAEUPEG TNG YNOTLEPAG.
MPOEIAOMOIHZIH: H dwkn oag ynoTiépa agpiou Weber® dev
npoopizZETAL yLO EYKATACTAGN OE AUTOKLVOUEVA Tpoxoontra Kat /
n oKaen.
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OAHTIIEXZ I'A TO AEPIO

LYMBOYAEZ AZ®OAAOYZ XEIPIZMOY A

> B B P

A NPOEIAOMOIHIH: Otav xpnowgonoteitat, oAOKANpN N YnoTLEPa

yivetat noAU Bgppn. MoTé pnv TNV aPnveTe Xwpig entrnpnon.

A NPOEIAOMOIHIH: ®povrioTe Ta KaA®dLa peUpHAToG KaL o

€UKAUNTOG CWANVAG NapoxXng Kauoipou va Bpiokovral Hakpld ané
onotadnnote Oepun enupavela.

A TNPOEIAOMOIHIH: ®povTicTe va pnv UNAPXOUV 0TO XWPO

WYnoipaTog eUPAEKTEG avaBUHLACELG KAl Uypa onwg Bevgivn,
oLvonveupa KAN., N dAAa kalopa UAKd.

MPOEIAOMNOIHZH: Moté unv anoBnkeUeTe eQPedPLKN PLAAN agpiou
KOVTd aTnv ynoTiépa agpiou Weber®.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun autn Bgppaiveratl noAu. Na eiote
1dLaitepa NPooeKTIKOL OTaV €ival napovra nawdid N NALKLwHEVoL.
MPOEIAOMOIHZIH: Mn peTakiveite Tn oUoKeUN OTav €ivatl
avappévn.

MPOEIAOMNOIHIH: Na popdTe NpooTATEUTIKA YAVTLO KATA T
XpNon auTng TNG CUGKEUNG.

®IAAES YIPAEPIOY XQPA TYNOZX & MNIEXZH AEPIOY
) ) ) . ) BouAyapia, Kunpog, Toexia, Aavia, EcBovia, ®wAavdia, Ouyyapia, 1,B/P - 30 mbar
* To uypaépuo (LP] eivat napaywyo Tou netpehaiou, onawg loAavdia, Aetovia, ABouavia, Maita, OMavdia, NopBnyia, Poupavia,
kat n Bevzivn n 10 puoLko agpto. To uypagpto BpiokeTat ThoBakia, IhoBevia, Toundia, Toupkia
O€ Q€PLa HOPPN OE KAVOVLKEG ouvBnKeg Bepuokpaciag - - - - - - -
KL NiEONC. Te UVBAKEG PETPLAG NLEGNG Kal HECT BéAyto, laAAia, EAAGda, IpAavdia, ITaAia, AouEepBoUpyo, MopToyaAia, ,, - 28-30 / 37 mbar

o€ @LAAN, To UypagpLo PETATPENETAL OE UYPd. Me Thv

lonavia, EABetia, Hvwpévo BaciAelo

€KTOVWON TNG NEONG, TO UYPO £EUEPGVETAL APECWG KaL MoAwvia

1,P - 37 mbar

yivetat agplo.

AuoTpia, leppavia

1.B/P - 50 mbar

e To uypagplo €xeL 0ouN NapopoLa Ye EKElVN TOU PUOLKOU
aepiou. Ba nNpéneL va EXETE TO VOU 0aG yla TNV napoucia

auTAG TG oopIG. ITOIXEIA KATANAAQIHE

¢ To uypaépto eival BapuTtepo Tou aépa. To uypagplo nou - - - -
TUXOV BLapPEEL PNOPEL VA 0UCOWPEUBEL 0E XaunAd Mponavio kW Boutdvio kW Mponavio g/h Bouravto g/h
onpeia Kat va pnv pnopet va Slaokopnotei. Summit® 420™ 18,0 20,2 1.287 1.470

e H q:m)\’n ToU Uypaepiou Mpénet navrore va TOHOSSTSLTGL, Summit® 460™ 225 262 1608 1907
petapepeTat n anoBnkevetal 6pBia. Ot PpLaieg -
uypagpiou dev Npénet va NeToUVTAL M va dlakwouvrat Summit® 470™ 26,0 30,2 1.858 2.198
anpooeKTa.

e [lot€ pnv anoBnkKeVeTe N HETAPEPETE TN PLAAN
uypaepiou o€ Beppokpaoieg nou pnopetl va gracouv
kat Toug 51°C (1600 ZeoTa nou va eivat adlvatn n

METE©60z ZTOMIOY BAABIAAZ

Sioriomar C 5 Yypaépio

LaKivnon TouG HE TO XEPL -yla Napadetypa: pnv

aQnVeTe TN q)td)\“n uypus‘:ﬂoh péoupos G‘L(JLTJOK'll\J/nTO g 1.B/P - 30 mbar I ;.- 28-30 /37 mbar I I,B/P - 50 mbar
ESOT?:C r)PéPEC]- evie” o , BAABIAEZ KYPIOY KAYZTHPA

e Na xelpizeoTe TIG "KeVEG” PLAAEG Uypagpiou e TNV -
idla np%ooxh onwg Kat thq\)(spmsc.vzm‘:m Kgl étav n Summit® 420™ 0,99 0.96 0.86
@LAAN uypaepiou Oev NepLEXeL Uypo, elval nBavov va Summit® 460™ 0,99 0,96 0,86
egakoAouBei va unapxel nieon aeplou pyéoa otn PLaAn. Summit® 470™ 099 096 086
Mpw and Tnv anooUvdeon NAVTOTE va KAEWVETE TN : : !
BaABida Tng pLaAng. BAABIAA MAAINOY KAYETHPA

e Mnv xpnotpgonoleite @LAAN uypaepiou nou €xeL nadet -
ZnpLa. Ot TOGAGKWUEVEG N OKOUPLAOUEVEG PLANEG Summit® 420™ 0,98 0,94 085
uypaepiou h auTEG Nou €xouv eAaTTWHATIKA BaABida, Summit® 460™ Al A A
elval evdexop€vmg entkivouveg kal Ba npénet va
avTikaBioTavrat agéowg and vEEG PLAAEG. Summit® 470™ 0,98 0,94 0,85

e To onpelo évwong 6nou o eUKAUNTOG OWANVAG
ouvOEeTaL PE TN PLAAN uypagpiou Ba npéneL va

BAABIAA KAYZTHPA ZEPOWHZIMATOX

€AEYXETAL yLa OlappoEC KABE popa nou enavacuvdEeTal

n @LaAn uypaepiou. MNa napddetypa, anatreitat €Aeyxog Summit® 420™ A/ A A

KaBe q)opq nou Eavoyaplza} n (Ptd)\n uvpaeplop. Summit® 460™ 0,91 0,85 0,79
o BeBawwBeire 611 0 pUBPLOTAG €lval TonoBeTnuévVog PE TN

HiKpN onn €§0€pwaong va gival oTpappEVN NPog Ta KATW Summit® 470™ 0,91 0,85 0,79

£€T0L WOTE va Un pazeVel vepa Auth n onn e§aépwong
0¢ Ba npEnet va €xel xwparta, Atnn, évropa KA.

BAABIAA KAYZTHPA SMOKER

Summit® 420™ Al A A
Summit® 460™ 0,74 0,70 0,66
Summit® 470™ 0,74 0,70 0,66

BAABIAA KAYZITHPA YNEPYOPON

Summit® 420™ N A A
Summit® 460™ 0,94 0,86 0,82
Summit® 470™ 0,94 0,86 0,82

WWW.WEBER.COM
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OAHTIEZTIA TO AEPIO

TOMOBETHZH THZ ®IAAHX ( )

AyopacTe pia yepdrn @LaAn agpiou anoé 1o eunopio

H @uakn npénet navrote va TonoBeteital, petapepetal n anobnkevetat 6pbLa. Moté pnv
A@NOETE TN GLAAN va NECEL N va T PETAXELPIZEOTE anpooekTa. MoTé pnv anoBnkeleTe TN
@LaAn og onpeia 6nou n Beppokpacia propei va unepBei Toug 51° C (T600 zeoTh nou va
unv naverat). Ma napadetypa, PNV a@hveTe TN GLGAN GTO AUTOKIVNTO 6ag OTaV KAVEL ZEGTN.
(Avatpe€re oto: “LZYMBOYAEZ AZOAAOYZ XEIPIZMOY 1A OIAAEE YTPAEPIOY”).

EMIAOTEZ XQPOY TOMOGETHZIHZ ®IAAHZ

Mnopeite va TonoBethoeTe TN GLAAN 0TO 6€ELO NAVEA XPNOLHOMNOLWVTAG TOV AOPTHPA

f va TonoBeTnoETE TN PLAAN 0To £0a(oG. H @LaAn npénel va TonoBeteital €§w ano To
kouBoUKALo Bdong, otnv de§Ld nAeupd Tng ynotaplag. Mnv npoonaBeite va TonoBeteire Tn
QLAAN O0TO EOWTEPLKO TOU KOUBOUKALOU Baong.

TonoBéTnaon aopthpa eLaAng

Ba xpeLaoTeire: To oTAPLYHa aoptnpa ¢LaAng (1) kat Tov aopthpa @Laing (2).

Al TomoBetnaTe To GTAPLYHA 0OPTHPA PLAANG 07O SeELO EEWTEPIKO NAVEN TNG YNOTAPLAG.
MovtapeTe e Bideg, podéAeg kat nagadia (3).

B] TonoBetnare Tig yAiloTpeg taAng [4) péoa otig GU0 onég KATw anod To oTAPLYHA
aopthpa eLaAng. Movtapete pe Bideg, podeAeg kal nagipadia.

C) TuploTe Tn @LaAN £ToL MOTE To Gvolypa TG BaABidag va eivat oTpappévo npog 1o
HMPOOTLVO THAKA TNG YNOTAPLAG.

D) KpatnoTe Tov aopTnpa @LAANG Kat KAVETE Tn GLAAN €TCL GOTE Ta dUO AUyLopEVa
oTnpiypata Tou aoptRpa QLaANng va Bpiokovtat kdTw and Tn eAavTza Tng Baong Tng
@LaANG. MPooappoaTe ToV LUAVTA £TOL WOTE Va €lval 0QIKTA dePEVOG oTn GLaAn (5).

E) AvaonkmoTe Kat TonoBeTAGTE ToV A0PTAPA PLAANG GTO OTAPLYHA QOPTAPA PLAANG OMNWG
@aiveral (6).

TonoBéTnon oT1o danedo

A TonoBetnoTe Tn GLAAN 0TO £3APOG, EKTOG TOU KOUBOUKALOU Baang, otn de€La nheupa
Tng wnotapuag (7).

B) Tupiote Tn @LaAn uypagepiou €10t MOTE TO Gvolypa Tng BaABidag va eivat aTpappévo
Npog To UNPOCTWVO TUAKA TNG wnaTaptag agpiou Weber®. ¢

Ot ynoTLEpeg Mou anetkovigovrat
oe auTo To Eyxelpidlo Xpnotn
€VOEXETAL Va anokAivouv eEAapp®g
ano To HOVTENO Mou EXETE

QMoKTNOEL. @

@

6 Q
77
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OAHTIEZT'IA TO AEPIO

LYNAEZH THZ ®IAAHZ YT PAEPIOY

A TMpoewdonoinon: BeBawwBeire 6TL n BaABida TnG GLAAng
uypagpiou N o pUBHLOTAG ival KAeLoTa.

Al ZuvdéaTe Tn @LAAN uypaepiou.

Kanotot puButoteg ouvdeovtat (ON) pe narnpa kat anoouvdéovrat (OFF) pe TpaBnypa

€V o€ AANOUG UNApxel NAgLUAdL He apLloTEPO GMElPWHA TO OMOi0 CUVOEEL HE TN
BaABida Tng pLaANG. AkoAouBnoTe TIG KATA NEPINTWON AMELKOVIZOPEVEG 0ONYieg
oUvdeong Tou puBpLoTh, Ye Baon Tov TUMO Tou PUBULOTA.

a) Buwore 10 0Uvdeap0 Tou puBULOTA and To doxelo, aTpE@ovTag npog ta de€ia (1).

TonoBeTtnoTe 10 puBpLOTA £T0L waTe n onn e€agpwang (2) va eivat oTpappévn
npog Ta KATW.

b]  Bwwote 1o 0UVdEOHO ToU pUBPLATH and To Soxelo, GTPEPOVTAG MPOG TA APLOTEPQ

(3) (4).

c)  TupioTe T0 poxAd puBpiatn (5) de€loaTpopa otn Bean off. MatnoTte kaTw T0

puBuloTh endvw otn BaABida Tou doxelou PEXPL O PUBHLOTAG VO KOUPNWOEL OTN

B&on Tou (6).

d) BeBawBeire o1t 0 Bpaxiovag puButotn Bpiokerat otn B£on off. ZUpeTe npog Ta
enavw To KoAapo Tou puBptoth (7) (9). MigoTe To pubptoTn endvw otn BaABida Tou
Soxelou Kat dlatnpnaTe TNV nieon. ZUpeTe 10 KoAapo yia va kAeioel (8) (10). Eav o

puBuloTng dev Koupnwoel, enavaAaBete Tn dladikaoia.

ANTAAAAKTIKOZ ZOAHNAZL, PYOMIZTHZ KAI ZYTKPOTHMA
BAABIAAZ

A IHMANTIKH ITHMEIQZXH: MpoTteivoupe va avrikabLoTarte 1o

Weber kaBe 5 xpovia. OploHEVEG XWPEG HNOPEL va €Xouv
GanatTAGELG yLd TNV AVTLKATAoTacn Tou eUKAUNTOU GwAnva
agpiou o€ AlyoTtepa anod 5 xpovia, €T6L h anaitnon auTng Tng
XWpPag €XEL NPOTEPALOTNTA.

GUYKPOTNHA EUKAUNTOU CWANVA AgPioU 6TNV YNOTLEPA AEPioU

lNa Tov avraAAaKTIKO cwAnva, To puBHLGTH Kat Ta

E€unnpétnong Melatwv TNV NEPLOXN 0AG XPNGLUOMNOLWVTAG
TLG NANPOPOPIEG EMKOLVWViAG 6TNV LOTOGEALIDA paG.
LuvdeBeire oTo www.weber.com.

ouyKpoThpara BaABidag eNtkowvwVvNoTe PE TOV AvTLpocwno

WWW.WEBER.COM
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OAHTIEZTIA TO AEPIO

MPOETOIMAZIA EAEMXO0Y AIAPPOHZ 1 )

/A TMPOEIAOMOIHIH: OL ouvd£aelg agpiou TG YNOTLEPAG AEPIOU TNG
Summit® éxouv eAeyxBei €§ epyoaTaciou. 16T6G0 NpoTEivOUHE
va eAEYXETE yla dLappon OAEG TIG OUVIECELG NPLY ANO TN
AelToupyia Tng YynoTapldg agpiou Tng Summit®.

A@aipéoTe ToV nivaka EAEyxou

Anattoupeva epyaleia: KatoaBidl, névoa Kal NeTOETEG.

A} AgaipgaTe Toug dlakonTeg eAéyxou kauoTnpwy (1).

B) Avoi€re kal Tig dUo nopTeg. Me éva katoaBidL, agatpeate Tig Bideg and Tnv KaTw
nAeupa Tou nivaka eAéyxou (2).

C)  ZInkwoTe Kat apatpéoTe To nepiBANpa unarapiag nou BpiokeTat 0To E0WTEPLKO TOU
KouBoUKALou wnoTiépag (3).

D) Xpnotponotvrag névoa pe HUTEPN PUTN, ANOCUVOECSTE TOUG OKPOJEKTEG OUPHATOG
ano 1o enavw pépog Tou neptBAnparog pnatapiag (4). Mnv TpaBare Ta ocuppara.
A@aipéoTe Ta TpaB®vTag anod Toug aKPodEKTEG cUPHATOG.

E) TonmoBetnote NeTo€TeG 0TO ENAVW PEPOG KAL TwV dUO GUYKpOTNHATWY NopTag. ETol 8a
NPOCTATEUTEL 0 NivaKag EAEyXOU Kal Ta GUYKPOTAPATa népTag anod ydapoipara kard
Ta enopeva Bhpara.

F) Teilpete 10 KATW PEPOG TOU NivaKa EAEYXOU NPOG TA EPNPOG. AvaonK®OTE EAAPPOG
(5) kaL oTn oUVEXELD NEPLOTPEWTE TO GOTE va BAENEL NPOG Ta KATW Kat anoBeaTe
070 ENAVW PEPOG TWV OUYKPOTNHATWY NopTag. (Mpocé€Te waTe va pPnv onAceTe A
anocuvdéoeTe Ta KaA®@dia yia Ta LED Tou nivaka eAéyxou.)

G) TpaBnére NpooekTka Ta KaA®@ALa unarapiag £€w anod 10 ECWTEPLKO TOU KOUBOUKALOU
ynoTepag (6).

H)  Avoi€re evreAdg Tn 8e€1a nopra. TonoBeTnoTe Tov mivaka eAéyxou oo danedo,
QKOUHMGVTAG TOV GTNV NETOETA MOU KAAUMTEL To oUYKpOTNpa de€lag noprag (7).

10



OAHTIEZT'IA TO AEPIO

EAETXOZ I'lA AIAPPOEZX AEPIOY

s \

A KINAYNOZ

Mnv xpnotpgonoleite pAGya yia va eAEYEETE yLa TUXOV dLappoEg
aepiou. BeBawwBeite 6TL d€V UNAPXOUV GMLVONPEG N YUUVEG
@AOGYEG aTNV NEPLOXN NMou yivetal EAeyxog drappowyv. Ot
onwvlnpeg n yupveg pAOyeg Ba npoKaAéoouv nupkayld n €kpnén,
n onoia pnopei va NpoKaA£ceL coBapo ATOHLKO TPAUHATIGHO N
Oavarngopo atuxnpa aAAd Kat UALKEG ZNHLEG.

\ J

A TIPOEIAOMOIHIH: 8a npénel va eAEYXETE yid SLappPoEG agpiou
KABe popa NoU anoGUVAIEETE KAl ENAVAGUVIEETE £va GUVOEGHO
agpiou.

Inpeiwaon: ONeG Ol EpyOOTACLAOKEG OUVOEOELG EXOUV EAEYXDEL OXOAAOTIKA yla SlapPoEG

aepiou. Ot kauaTnpeg éxouv UNoBANnBel oe dokipn GAdyag. QoT600, oav Npo@UAAEN

ao@aleiag, Ba npenet va eAéyxete £ava 6AOUG Toug GUVOECHOUG / paKOp yia SLappoEG mpwv

ano Tn xpnon Tng ynoTiepag agpiou Weber®. Towg kanotog cUVEEGHOG aepiou va EXel

Aaokapel n @Bapel KATa TNV PHETAPOPA KAl Th SLEKNEPALWON.

A TIPOEIAOMOIHIH: Na ekTeAeiTe AUTEG TLG BOKLPEG SLappo®V
aKOHa Kal av N YnoTLEPa 6ag €XeL ouvappoAoynBei anod Tov

avTinp6cwno N To KATAGTNHA.

Inueiwon: Enedn kanowa dtaAupata eAéyxou 8Lappoyv - HeTagU auT@yv n oanouvada -
pnopetl va eivat ehappng dlaBpwTikd, OAeG ol cuvOETeLG Ba npénel va EenAévovTal pe vepo
HETA anod Tov €AeyXxo OLAPPOWV.

Edv n ynoTiépa oag dtaBéTel nAeupikd kauothpa, BeBatwBeite 6TL 0 NAEUPLKOC KauOTAPAG
elvat oBnoTog.

la va de€ayete eAéyxoug dlappong: avoifte Tn BaABida Tng GLAANG oTpépovTag

aploTepdoTpopa Tn paviBeAa Tng BaABidag Tng gLAAnG.

A TIPOEIAOMOIHIH: Mnv avaBeTe Toug KAUGTAPEG BTaV YiveTal
€AEYX0G yLa dLappoEg.

Ba xpelaoTeite: canouvada Kat navi n BoUupToa yla TNV epappoyn Tou.

A)  Oma€re canouvovepo.

B) Avoi€re Tn BaABida TNG GLAANG XpNGLHOMOLOVTAG TIG KATAAANAEG eMthoyEG pe Baon Tov
T0M0 PLAANg Kat pubutoTn.
a) Tupiote Tn BaABida @laAng apiotepooTpoga (1) (2) (3).
b] TupioTe 10 HoxAd pubpioTh aplotepoaTpopa otn Beon on (4).
c)  MertakwnaTe 10 HoxA6 pubptotn atn 6£on on (5) (6).

C) EAéyEre yia Slappoég Bpéxovtag 1o oUVdETO e T oanouvada Kat BAénovTag
av Byaivouv puoaAideg Eav ekAUovtal puoaAideg, n eav yeyahwvet n puoaAida,
unapxet dtappon. Eav undpxet dtappon, oBnoTe Tnv napoxn agpiou Kat oPiETe To
pakop. AvoiEte Eava To agplo kat enaveAeyEre pe Tn oanouvada. Eav n dlappon de
OTAPATAGEL, ENKOWVWVNGOTE PE TOV TOMKO AvTinpocwno E§unnpetnong MeAatay,
pe Baon TG nAnpo@opieg entkowvwviag oTnv LoTooeAida pag. Xuvdebeirte oto
www.weber.com.

D) 'Otav oAokAnpwBouv ot €Aeyxot Slappoy, KAELOTE TNV MApoxn agpiou and Tnv nnyn TG @
kat EeBYAATE TIG OUVOETELG HE VEPO.

€ J
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OAHTIEZTIA TO AEPIO

"EAgyxog

Al

Kupta ypappn agpiou npog T ouvdeon noManing (1).

B)  ZUvdeon ypappng aepiou coUBAag (kauathpa unepuBpwv). (2).

C)  To 8LaxwpLoTko Kal TNV EVwon Tou EUKApNTOU 6wAnva napoxng agpiou (3).

/A TPOEIAOMOIHZH: Eav unapxet dtappon otn ouvdeon (1,2 h 3),
EavaoiEre Tov oUVOECHO HE KAELOL Kal eAEYETe Kal NAAL yia SLappoEg
pe oanouvada. Edv n dlappon enuével META TRV ENavacuc@LEn
Tou ouvdéapou, KAeioTe Tnv napoxn agpiou. MH XEIPIZEXTE
THN WHETIEPA. EMKowvwVNoTeE PE ToV TOMWKO oag AvTnpocwro
E€unnpérnong MeAaTav XpnoLoNoLwvTag TG NANPOPopieg
€MNKoWVwviag oTnv LoToceAida pag. Zuvdebeire oo www.weber.com.

D) MAdivoG UKAPNTOG CWANVAG KAUGTAPA 0TO SLaXWPLOTKO (4).

E)  Xuvdéoelg elkauntou owAiva NAdivol KauaThpa npog TaxucUvdeopo, BaABidag mAdivou
Kauaothpa Kat atopiou (5).

F)  ZOvdeon eUkapntou cwAnva npog pubptat (6).

G)  PuBuiotng otn olvdeon kuhivopou (7).

H)  Zuvdeéoeig ueta€l BaABidwv kat noManing (8).

/A TIPOEIAOMOIHZH: Edv un@pxel dlappon oTLg CUVDECELS (4, 5, 6, 7 h 8),

KAeioTe 10 aépro. MH XEIPIZEXTE THN WHETIEPA. EnwkowvwvinoTe pe
TOV ToNK6 aag Avrunpocwno E§unnpétnong MeAaTtwv xpnolonolwvrag
TLG NANPOPOPIEG EMLKOLVWVIAG GTNV LoTooEALSa Hag. ZuvdeBeite aTo
www.weber.com.

‘Otav oAokAnpwBoUV oL EAeyxoL BLapPOGY, KAELOTE TNV Napoxn agpiou and Tnv nnyn Tng Kat EeByaATe
TLG OUVOEDELG HE VEPO.

Enaveykaraotacn nivaka eAEyxou

A)

B

A

a va enaveykaTaoTAOETE TO OUYKPOTNHA Nivaka, Ole§ayeTe avrioTpopa Ta Bnpata yia
Tnv "A@aipean nivaka eAEyxou” ONWG NEPLYPAPNKE AVWTEPW.

BeBalwBeire yla TG 0woTEG oUVOETELG KaAwdiwv. AvaTpe€re oto “XAPAKTHPIZTIKA
AYXNIAL".

MPOEIAOMOIHXIH: EEac@alicTe 6TL OAa T THAHATA £XOUV
ouvappoAoynBei Kat 6TL 0 e0NALOHOG £XEL GPIXTEL NANPWG
npotou B€ceTe o€ AetToupyia Tnv ynotapid. Eav apeAnoeTe va
OUPHOPPWOELTE PHE QUTA TNV NPOELGONOINGN, UE TLG EVEPYELEG
oag pnopei va npokAnBel nupkayid, €kpnén N gnpLa oTnv

s \

KATAGKEUN, UE ANOTEAEGHA
coBapo aToHLKO TPAUHATIGHO
n Bavatn@opo atuxnpa Kat
UALKEG GNHLEG.

Ot ynoTLépeg Nou anetkovizovral e auto To
Eyxelpidio Xpnotn evoéxeTat va anokAivouv
€NAPPAOG anod To HOVTEAO MOU EXETE
QMoKTACEL.
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OAHTIEZT'IA TO AEPIO

MAHPQOZH THZ ®IAAHZ YT PAEPIOY 1 )

ZuvioToUWE va yepizeTe TN @LAAN uypaepiou npotoU adetaoel TeAeiwg. Na yepizete Tn @LAAN
uypaepiou oag o€ KardoTnpa dlakivhong npotovTwy uypagpiou.

Apaipeon TnG GLAANG NAPOXNG agpiou:

Al KheioTe Tnv napoxn aepiou Kat anocuvdESTE TO CUYKPOTNHA EUKAUMTOU GWANVA Kat
puBpLOTA anod Tn GLaAn. AKoAouBNOTE TIG KATA MEPINTWON AMELKOVIZOPEVEG 0dNYieg
oUvdEeoNG Tou puBPLOTA, Ye Baon Tov TUMO Tou PUBULOTA.
al  TeBdwote 10 GUVOEGHO TOU pUBULOTH amd To Soxelo, GTPEPOVTAG MPOG Ta APLOTEPA

(1).
b) IeBdkaTe To GUVEEGHO ToU pUBPLOTA anod To doxeio, de€vaTpoga (2) (3).
¢ TupioTe 10 poxAd puButoth de€loatpopa (4) otn Bean off. MatnoTe péoa 1o poxAd
ToU puUBPLOTA PEXpLva aneheuBepwBei ané To doxeio (5).
d)  MetakwnaoTe 10 HoxA6 pubptotn otn B€on off (6) (8). Zupete npog Ta endvw To
KoAapo Tou puButoh (7) (9) yia va anocuvdéoete and To Soxeio.
B) Mapaddwote Tnv adeta @LaAn kat napardBete pia yeparn.

EMANAZYNAEXIH THZ ®IAAHL YT PAEPIOY
Avarpé€re oto “IYNAEZH THI OIAAHE YT PAEPIOY".

XAPAKTHPIZTIKA AYXNIAZ

AEITOYPI'IA THE AYXNIAZ THX WHEITAPIAX ( )

Mathote To nhnktpo AOYTINIZH yla va evepyonotnoete Tn Auxvia Tng ynotaptag. H Auxvia
dlaBéTeL €vav «awoBnthpa KALGNG» Mou TNV evepyorolel 6Tav To KANAKL TNG YNoTapLag
elval avolxto Kat Tnv anevepyornolei 6tav eivat KALoTO. Av TO KANAKL NAPAPELVEL AVOLXTO
N kAeloTo yla ndvw and 30 Aenta, n Auxvia Tng ynotaplac Ba anevepyonotnBei. MNa va Tnv
avayerte Kat naAy, natnote To nAnktpo AOYMNIZH (1).

IHMEIQZH: H Auxvia dev ANENEPTOMOIEITAI natawvrag o nARKT po AOYTINIZH.

\

OOTIZMENOI AIAKOMTEZ EAETXOY KAAQAIOZH NEPIBAHMATOZ MIMATAPIAZ

H ynoTiepa agpiou napexetal pe dlakonTeG EAEYXOU Mou avaBouy, EMTPENOVTAG 0aG
va puBpizeTe AenTopepwg Tig pubuicelg BeppoTnTag, aKOpA Kal o€ OUVBNKEG XapnAoU

'T.@
PWTIOHOU. 1 MAYPO KAAQAIO g Lvm “mg

J

LIGHTS

Anatrouvtat 3 aAkaAkég pnarapieg “D”. Mnv avapiyvueTe Nallég Kat vEeg ynatapieg n
SLAPOPETIKOUG TUMOUG PNaTapl@v (KOWEG, AAKANKEG h enavaopTizopeveg). To nepiBAnpa 2 MNMPAXINO KAAQAIO
pnarapiag BplokeTal 0To E0WTEPLKO TOU KOUBOUKALOU, GTNV aploTeph NAgupa. @(

[ Tn AetToupyia evepyonotnoTe To NARKTPO AetToupyiag.

3 KOKKINO KAADAIO l

:
=

4 KOKKINO KAAQAIO
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MPIN AMNO TH XPHZH THZ WHXITIEPAL

LYPOMENOZX AIZKOZ AINOYZ KAI AIZKOZ YTPQON MIAZ XPHZHZ 1 )

H ynoTiépa 0ag KaTaoKeUAoTNKE e €va oUoTnpa ouAoyng Ainoug. Na eAéyxeTe To
oupoOpEevo Oioko Ainoug kat To 8LoKO UypGV HLaG XpAONG yla oucowpeucn Atnoug kabe
popa nptv and kabe xpnon.

Agatpeire 1o unepBarlov Ainog pe pla mAaoTikn ondtouAa. Aeite Tnv anetkovion. Otav
XPELAZETaL, NAEVETE TO BLOKO Alnmoug Kal To 8l0Ko Uypwv Pe canouvada Kat HeTd EenAévTe
pe kaBapod vepo. EnavatonoBeTeite To 8ioKo UypwV PLAG XpNong 6nwg anatreitat.

A TPOEIAOMOIHIH: Na eAéyxeTe To cupopEeVO dioko Ainoug Kat
T0 3i0KO UYpWV pLag XpNGNG yLd GUGGWPEUCGH ALNOUG NpLv ano
KaBe xpnon. Apatpeite To unepBaAlov Ainog yia va ano@uUyeTe
va napouv @wTid Ta Ainn. Eav napouv @wTLd Ta Ainn pnopei
va npokAnBei coBapdg OWUATIKOG TPAUUATIGHOG N gnpLd oTnV
wdlokTnoia.

A TMPOXOXH: Mnv enevdUETE To CUPOHEVO Gi0KO AlNOUG HE
aAoupLvoxapTo.

EAETX0Z EYKAMITOY ZOAHNA

0 eUKaPNToG oWANVAG NPENEL va EAEYXETAL LA OMOLAdNMOTE GNPAOLA PWYHMV.

A TIPOEIAOIMOIHIH: EAéyxeTe TOV EUKAUNTO CWANVA yLa
Toakiopara, pwypég, EepTioparta n Kowipara Kabe gopa nptv
anoé Tn Xxphon TnG YnoTiépag. Eav o eUKapnTog cwAnvag €xet
Tnv onowadnnote pOopd, Hnv XpNGLUOMNOLELTE TNV YNOTLEPQ.
Ale€ayeTe avTIiKaTaoTacn XpNOLHONOLWVTAG HOVO aVTAAAAKTLKO
€UKaunTo cwANnva eykKekpLpévo ano Tnv Weber®. EntkowvwvnoTe
HE Tov TonKO oag Avrinpocwno E§unnpétnong MNeAatwv
XPNOLHONOLWVTAG TLG NANPOPOPLEG ENLKOLVWViAG TNV LOTOGEALdA
Hag. Zuvdebeire aTo www.weber.com.
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AEITOYPI'IA AMEZHX ENAYLZ

A AvoiyeTe ndvra To Kan@kL NpoToU AVAYETE TOUG KAUGTAPEG. ( )

A} KaBe 3LakonTng eAEYXou EXEL TO BLKO TOU EVOWHATWHEVO NAEKTPOBLO GUGTANATOG
€vauong. 'a Tn dnploupyia evog onwvBnpa NpéneL va NECETE To OLAKONTN EAEYXOU OTO
(1) kat va Tov yupicete
oto START/HI (2).

B) Auth n evépyela Ba dnptoupynoet pon agpilou Kat évav onwBnpa aTov aywyo
avappatog Tou kauoThpa (3). Ané To unxaviopé €vauong Ba akouoTel €va eEAAPPO
kTunnpa. Ba deite eniong pa noptokaAi eAdya 7 mm (3") - 12 mm (5”) nou Ba €pxetat
anoé Tov aywyd avappatog KauoThpa oTnv aploTepn NAeupd Tou kauatnpa (4).

C) ZuvexioTe va KpataTe natnPEvo To SLakonTn eAEyxou KauoThpa yla dUo
SeuTepOAENTA PETA TO “XTUNNPA”. AUTO Ba ENUTPEWEL 0TO AEPLO Va PEEL EVIEADG NPOG
10 KGTw oTov owAnva kauothpa (5) kat Ba e€aopalizeral n avapAe€n.

D) BeBawwBeire 6TL 0 KAUOTAPAG EXEL AVAYEL KOLTAZOVTAG HECA AMO TIG OXAPEG WYNOLUATOG
Ba npénet va deite pAOya. Eav o kauoThpag dev avayel Pe TNV Np@TN, NECTE Péaa
10 dlakonTn pUBuLong Kat yupiote oto OFF. EnavaAdBete Tn dladikaoia avaupatog
deUTEPN Popa.

A TIPOEIAOIMOIHIH: Edv e€akoAouBei va pnv avaBeL o KauoThpag,
yupioTe To dlakénTn puBpeng Kauotipa oto OFF kat nepipévere
névTe AENTA YL va OKOPMNiCEL TO AEPLO NPOTOU NPOGNaBNGETE Kat

NAAL n NPoToU EMXELPNGETE VA AVAYETE PE GnipTo.

www.WEBER.COM T




ENAYZH & XPHZH TOY KYPIOY KAYZTHPA

ENAYZH TOY KYPIOY KAYZTHPA

-

\

A\ KINAYNOX

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KaNAkKL Kartd Tnv €évauon

TWV KAQUGTAPWYV TNG YNOTLEPAG, N OEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA

yla va oKopniceL To a£pLo dv 6€v avayel n YnoTLEPd, HNOpPEi

Va (PouUVTWOOoUV oL PAOYEG Kal va EKpayouv, Kal auto pnopei va
npokKaAéoeL coBapd aTopLko TpAUHATLOH6 N BavaTngopo aTuxnpa.

Inpeiwon: Kabe pnxaviopog évauong oto dlakontn pubuiong, dnptoupyet onwvBnpa ano To

‘Apeon évauon KUplou KauaThpa

NAEKTPOJLO £VAUONG MPOG TOV Aywyo AVAPHATOG TOU KauoThpa. Tnv evépyeta Tou anwvbnpa
TNV NapdyeTe €0€ig NAT@VTAG PEoa 1o dLlakonTn pUBuLoNg Kat yupigovrag oto START/HI.

‘ETol avaBet kaBe pepovwpévog KauoThpag.

A} Avoi€re 1o kanakt (1).
B) BeBatwBeire 01t 0AoL 0L SLAKONTEG XELPLOPOU Tou KauaThpa eivat oto Off (2). (MigoTe

p€oa To 6LakonTn eAEyxou Kal yupioTe de§LooTpo@a yia va e§acpalioTel 6Tl eivat oTn
8éon OFF.)

A TIPOEIAOIMOIHIH: Ot dtak6nTeg XelpLopol Tou KauaThpa Ba

C)

npénel va givat otn 0€on OFF npwv ané To avappa tng BaABidag
TnG QLAAng uypasgpiou.

TUNO PLAANG Kat puBptoTn (3).

/A TIPOEIAOMOIHZIH: Mnv oKUBETE ENAVW anéd TNV avolKTh

ynoTiépa.

D) Mathote péoa To SlakonTn puBpLONg Kat yupioTe Tov o1o START/HI uéxpl va akoUoeTe

E)

TO KTUNNPA TOU JNXAVIOPOU £vaUoNg - cUvexioTe va natdre 1o dlakontn puButong yla
OUo deuTepdAenTa. Me autn TNV evépyela avaBel o PNXaviopog évauong, o aywyog
avaPpaTog KauoTAPa Kal 0T GUVEXELD 0 KUpLog KauoThpag (4).

10 dlakonTn pUBuLong Kat yupiote oto OFF. EnavaAdBete Tn dladikacia avappatog
deUTEPN Popa.

A TPOEIAOMOIHIH: Edv e€akoAouBei va pnv avaBeL o KauoThpag,

yupiote 10 dtakontn pubpiong KauoTtnpa oto OFF Kat nepipévere
nNEVTE AENTA yLO va OKOPMiGEL TO a€pLo NPoToU NpoonabnoeTe Kat

nNAaAL n NPoToU EMXELPNCGETE va AVAYETE YUE GNipTO. ¢

A NA ZBHZETE

MiéoTe p€oa kat neploTpéyte KABe SlakonTn EAEyou Tou KauoThpa, de€LooTpopa otn BEon
OFF. K\eiaTe Tnv napoxn agpiou (off) atnv nnyn tng.

OLynoTLEPEG Nou anetkovizovrat oe autod To
Eyxetpidio Xpnotn evdexetat va anokAivouv

€AAPPKG anod To HOVTEAO MOU EXETE

QMOKTNOEL.

Avoi€te Tn BaABida TNG LAANG XpNoLHoNoLVTag Tig KaTaAANAeG enthoyég pe Baon Tov

BeBalwBeite 6TL 0 KAUOTAPAG EXEL AVAYEL KOLTAZOVTAG HECA and TIG OXAPEG YnoipaTog
Ba npénet va deite Adya (5). Eav o kauoThpag dev avayet Ue Tnv np@Tn, MECTE PEca

O—

MMM nfunsfi Jusfseslle)

OFF

A

START/HI

A

MEDIUM

A

Low
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ENAYZH & XPHZH TOY KYPIOY KAYZTHPA

XEIPOKINHTH ENAYZH TOY KYPIOY KAYZTHPA

s \

A\ KINAYNOZ

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KandkL Kard Tnv €évauon

TWV KQUGTAPWYV TNG YNOTLEPAG, N OEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA

yla va oKopniceL To a£pLo dv 6€v avayel n YnoTLépd, HNopei

va (PouUVTWOOoUV oL PAOYEG Kal va EKpayouv, Kal auto pnopei va
npokKaAéceL coBapd aTopLko TpAUPATLOH6 h BavaTngopo aTuxnpya.

\ J

A} Avoi€re 1o kanakt (1).

B) BeBalwBeite 6T 0A0L 0L BLAKONTEG XELPLOPOU Tou KauaThpa eivat oto Off (2). (Migote
p€oa kaBe GLakonTn pUBULONG Kal yupioTe 6eELOOTPOPA yLa va 6a0PANITETE OTL gival
otn B¢on OFF.)

A TIPOEIAOIMOIHIH: Ot dtak6nTeg XelpLopol Tou KauaThpa Ba
npéneL va eivat otn 8¢on OFF npwv ané to avappa tng BaABidag
TnG PLAAng uypagpiou.

C) Avoi€re Tn BaABida TNG LAANG XpNOLOMOL®VTAG TIG KATAAANAEG eMthoyEG pe Baon Tov
TUMO PLEANG Kat puBptaTh (3).

D) BaAre o onipTo oTNV UNOJOXN GNIPTOU KAL AVAYTE TO.

A TIPOEIAOMOIHIH: Mnv gKUBETE ENAVW and TNV AVOLKTA
ynoTiépa.

E) Ewayete Tnv unodoxn oniprou KaL avayte PEGA anod TG OXAPEG YNOIHATOG KAL TLG
pnapeg Flavorizer® yia va avayere Tov entheypévo kauatnpa (4).

F) Mathote péoa To SlakonTn pUBuLONG Kat yupiaTe Tov ato START/HI (5).

G) BeBawwBeire OTL 0 KAUOTNPAG EXEL AVAWEL KOLTAZOVTAG HEOA AMO TIG OXAPEG YNOLUATOG
Ba npénet va deirte eAdya (6).

A TPOEIAOMOIHIH: Edv dev avdBel o KauoTAPAG, YUpioTE TO
dtakonTtn pUuBuLong Kauothpa oto OFF Kat neplpuévere névre
AENTA yLa va oKoprniceL To a€pLo NPoToU NpoonabnoeTe Kat naAL.
*

A NA ZBHZETE

MatnoTte péoa kat yupiote kaBe dlakdnTn puBuong kauotnpa 6e§looTpopa otn Béon OFF.
KAeloTe Tnv napoxn agpiou oTnv Nnyn Tng. ¢

OL ynoTLEPEG Nou anetkovigovrat oe
auTo To Eyxelpidlo Xpnotn evdexeTat
va anokAivouv eAapp®g anod 1o
HOVTEAO MOU EXETE AMOKTNOEL.

www.WEBER.cCOM T/




2YMBOYAEL & XPHZIMEX YNOAEIXEIZ T'IA TO WHZIMO

¢ [lpoBeppaivete naAvra TNV YnoTiépa nptv ano To payeipepa. PuBpioTe 6Aoug Toug
kauoTnpeg o1o HI Kal kAeioTe To Kandkt, gzeotavete yia 10 Aentd, n péxpt 1o BeppopEeTpO
va dei€el 260°-288°C (500°-550°F).

o TepoynveTe Ta KPEATA KAl HAYELPEUETE JE KATEBAOUEVO TO KAMAKL YLA VA EXETE NAVTOTE
TEAELO YNUEVO GaynTo.

o O xpovol ynaoipatog oTig ouvTayég avapepovral oe Beppokpacia neptBailoviog 20°C
(70°F) kat acbevn avepo n anvota. O xpovog ynoipatog npénet va napareiverat otav
KAveL KpUo N €xel vepo, N oe heyaluTepa uypopeTpa. O xpovog ynoiparog Ba eivat
HIKPOTEPOG €AV 0 KaLPOG eivat LWBLaitepa ZeoTog.

e Ouxpovol ynoiparog pnopei va notkiAhouv Adyw Tou KalpoU n TNG NoooTNTAG, TOU
peyEBoUG Kal TOU OXAKATOG TOU (paynToU NMou YAVETE.

e H Beppokpaocia Tng ynoTEpag agpiou Pnopel va eivat uynAdTEPN ANd TO KAVOVLKO TIG
NpATEG AlYEG XPNOELG.

e AvdAoya pe TIG OUVBNKEG YnoipaTog Pnopel va xpelaoTel n pUBULON Twv XelpLoTnpiwv
TWV KAUOTAPWV yLa va entreuxBei n owotn Beppokpacia ynoipaTog.

e TEeVIKA, Ta HEYAAD KOUPATLO KPEATOG XPELAZOVTAL MEPLOCOTEPO XPOVO YNOLKATOG ava
KIAO, o€ OUYKPLON PE T PIKPOTEPA KoppdTa. Edv undpxouv noAAd gaynTta endvw otn
oxapa Ynoipartog, o xpovog ynoipatog Ba eival neploooTepog an’ otL pe Alya. Ma ta
paynTd nou ynvovrat oe doxeia, 6NWG Ta gpacoAla, Ba anatrnBei neploooTEPOG XPOVOG
epooov ynBouv oe BaBU okeUog avTi pnxol oKeUOUG.

e Kowrte Ta Alnn nou neptooglouv and pnpLzoAeg Kat NatdakLa Kat apnoTe €va eEAAXLOTO
naxog Atnoug nepinou 6,4 xtkoota (V4 ivroag). Me Awyotepa Ainn To kaBaptopa eivat
€UKOAOTEPO Kal e§aopalizeTal n anousia aventBUUNTwY apnaydaTwy.

e Ta gayntd nou TonoBeTolvTal 0Th oxdpa Yynoipatog kateuBeiav endvw and Toug
KQUOTNPEG EVOEXETAL VA XPELACGTOUV yUpLOPa N HETAKivnon oe Alyotepo Beppd onpeio.

e Xpnotponotnote AaBida Kat 6xt MNPoUVL yLa To yUPLOPA Kal TN HETAPOPA TWV KOPHPATI®V
KPEATOG yLa va HN XAVOUV T PUOLKA UYypa TOUG. XpNOLYOMoLnoTe U0 GNATOUAEG yLa TN
peTakivnon peyaAwy yaptmv.

e Edv 1o paynto apnaget Eapvika, KAeLOTE OAOUG TOUG KAUOTAPEG KAl HETAKLVNOTE
TOo paynTd o€ GAAO onpeio enavw oTn oxapa ynoipatog. Tuxév GAGYeG yphiyopa Ba
unoxwpnoouv. ApoU EeBupdvouv ot pAoyeg, avayte §ava Tnv ynoTiépa. MOTE MH
YBHNETE ME NEPO TIX ®AOTEX ZE WHXITIEPA AEPIOY.

e Kanota gayntd, 6nwg TnG KATOapOAag N AenTta QIAETa YaploU UMopel va XxpeLlazeTat va
ynvovTal géoa o€ doxeio. Ta ahoupLvEvVLa dLOKAKLA Hiag xpAong eival moAU BoAtka aAAa
Hnopeite va xpnolgonotnoeTe Kat kaBe peTaAkd okeloG He NUpavToxeg AaBEG.

e [lavra va gpovTizeTe 0 8iokog Alnoug Kat n okagn culoyng Atnoug va eivat kaBapd kat
xwpic akaBapoieg.

* Mnv enevoueTe To CUPOPEVO BioKo Ainoug pe ahoupvoxapTto. Mnopei va epnodioTei n
pon Tou Ainoug npog Tn Aekavn cUAAOYNG.

¢ H xpnon xpovodlakéntn oag npoetdonotei va ByaAeTe To gpaynto npotoU kapBouvidoeL.
.

MPOBEPMANZH

H wnoTiépa aepiou Weber® eival pia evepyelakd anodotikn cucokeun. Aettoupyet
OLKOVOLKG o€ XapnAég Tipég BTU. H npoBépuavon Tng ynoTiépag npiv and 1o wnotpo givat
onpavtikn. AvayTe TNV YnoTEpa oUPPwVa pe TIG 0dnyieg oe auto To Eyxetpidio xpnong.

lNa npoBéppavon: PeTd To avapa, yupioTe 6Aoug Toug Kauatnpeg oto START/HI, kAeiote

TO KANAKL Kat ZEOTALVETE £0G 6Tou N Beppokpacia @racel Peta&u 260° kat 288° C (500°F
kat 550°F), n ouvioT@pevn Beppokpacia wnoipatog. Autd Ba dtapkéaetl 10 éwg 15 Aenta,
avaloya pe TIG oUVBNKeG dnwg eivat n Beppokpaocia aépa Kal 0 Avepog.

Mnopeite va puBpicete autévopa Toug KauoThpeg katd BouAnon. Ot daBéatpeg pubuioelg
eivat OFF, START/HI, MEDIUM, n LOW.

Inpeiwon: Ol ouvBnKeg ynoipatog 6nwg dvepog n Kawpog, nopei va entBaiiouy Tn
pUBHLON TV XELPLOTNPIWY TOU KAUOTAPA YLa va NETUXETE Th owoTh Beppokpacia ynoipatog.

Inueiwon: Eav néoet n BeppoTnTa TNG YNOTIEPAG KATA TO YAOLHO, AVaTPEETE 0TNV EVOTNTA

QVTIHET@NLONG NPOBANPATWV TOU MAPOVTOG EYXELPLOLOU.

A TPOEIAOMOIHIH: Mnv petakuveite Tnv ynoTiépa agpiou Weber®
KaTd Th AELTOUPYia N EVA N YNOTLEPA Eival KauTn.

Edv oBrnoouv oL KOUGTAPEG KATd To WYNGLHO, avoifTe To Kandkt, cBhaTeE 6Aoug Toug
KOUGTNPEG KAl NEPLPEVETE NEVTE AENTA NPOTOU AVAWETE Kat NdAL. ¢

KAAYMMENO WHZIMO

‘OAo TO YNOLYOo yiveTal He TO KANAKL KATW, WOTE vVa NAPEXETAL OPOLOPOPPA KATAVEUNHEVN

KUKAo@opia BeppoTnTag. Me To KandkL KAELOTO, N YNOoTLEPA agpiou YAVEL NEPINOU ONWG
€vag poupvog Beppol agpa. To BeppdpeTpo 0To KaNakL unodetkvUeL Tn Beppokpaocia
ynoipatog péoa otnv ynotiEpa. H npoBéppavon kat To ynotyo yivovrat €§ oAokAnpou pe
TO Kanakt kareBaopévo. Mnv avoiyeTe yia va deite, KABe opd NOU GNKAVETE TO KAMAKL
xdavetat Bepuortnta. ¢

YI'PA KAI AITTH TPO®QON

Ot pnapeg Flavorizer® éxouv oxedtaoTel yia 10 “kanviopa” Tng KaTAANANG nocoTnTag
UYPWV yLa va €Xouv Apwua Ta Yynta oag. H nepiooela uypav Kat AlMoug ouGowPEUETAL TN
Aekdvn cuAAoyNnG KATw ano To cupopevo dioko Ainoug. AlatiBevrat diokol piag xpnong, ot
onoliot givat yia 1o péyeBog TNG 0KAPNG GUANOYNG.

A\ TIPOEIAOIMOIHIH: Na eAéyxeTe To cUpOHEVO dioKo Ainoug Kat Tn
AeKdvn cuAAOYNG yLa cuGowpeUCh Ainoug npLv ané Kade xpnaon.
A@aipéaTe Ta oucowpeupéva Ainn ywa va ano@eux0ei nupkayla
AOYW QUTWV, OTOV CUPOHEVO dioKO Ainoug. «

LYZTHMA FLAVORIZER®

‘OTav ot Xupol Tou KPEPATOG NEPTOUV and To PaynTd eNAVw OTLG ELOLKA TONOBETNUEVEG

unapeg Flavorizer® ekAUeTal kanvog o onoiog divel 6Ta YnTa €va akATapaxnto dpwya
ynoTaplag. Xapn oto Hovadiko oxedlaouo Twv Kauohpwy, oTig pnapeg Flavorizer® kat
otnv eueAi§ia oTn pUBuLON Tng Beppokpaciag, Ta ave§EAeyKTa apnaypaTa eivat NPaAKTLka
avunapkra, enewdn EXEIZ eAéyxeTe TG pAOYEG. Xapn oTnv £L3LKA 0XEGLAON NOU £XOUV

ot pnapeg Flavorizer® kat ot KAUGTAPEG, Ta NePLTTA Alnn dLoxeTeUovTal Slapécou Tou
oupopevou 0iokou Ainoug péoa oTn oKAa@n cUANOYAG Alnoug. ¢

SEAR STATION®

H wnoTiépa aepiou Weber® pnopet va nepthapBavel évav kauaTnpa Eepoynoipatog yia va
EepoynveTe AenTa kpéara kat wapt. O kauoTnpag Sear Station® éxel pla puBULON eAéyxou
ON n OFF (evepyonoinong n anevepyonoinang) nou AetToupyet pe Toug U0 NApakeipevoug
kUpLoug KauoThpeG. Me Toug KaUoTAPEG EpoynailaTog Kat TOUG NAPAKELHEVOUG KAUOTAPEG
pnopeiTe va EepoYnOoETe AMOTEAECHATIKA TA KPEATA EVEK) TAUTOXPOVA XPNOLUOMOLELTE AANEG
MEPLOXEG HAYELPENATOG yia Yoo pe peoaia Beppokpaoctia (avarpé€re oto "ENAYZIH &
XPHZH TOY SEAR STATION®"). ¢
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MEOGOAOI MATEIPEMATOX

To oNPaVTIKOTEPO MOU NPENEL Va YVwPIZETE yia To YNolpo eivat n pEBodog ynaoipatog nou
npéneL va xpnoldonolnoete oe kaBe Tpopn, Apeon n Eppeon. H dtapopa petagl Toug
elvat anAn: To @ayntoé TonoBeTeital aneuBeiag endvw and Tn wTLd N N PwTLA dlaTdooeTat
0TI NAEUPEG Tou. Me TNV eappoyn TNG KAaTAAANANG peBodou eivat eUkoAo va NETUXETE
VOOTIPOTATA YNTA, aAAG Kal va E00(PANICETE TO AOPAAEG YNOLUO TOUG. @

ATMNEYGEIAX WHZIMO

H aneuBeiag péBodog, nou eival napopola Pe To YACLHO, GNPAIVEL OTL TO GaAynTo
payelpeveTat aneuBeiag navw ano Tnv nnyn Beppotntag. MNa va ynBei opotopopea, T
@aynto Ba npénet va yuploel gia popd oTo HEGOV TOU XPOVOU YNoiHaTog.

Me tnv AnguBeiag MéBodo, va ywnvete paynTd Twv onoiwv To Ynotpo dlapkel Alyotepo ano
25 Aenta: YnptgoAeg, naddakia, couBAAaKLa, AOUKAVLKaA, Aaxavikd kat oUTw KaBeghg.

H aneuBeiag peBodog eivat eniong anapaitntn yia va §epoynvovral Ta kpeata. Me 1o
EepOYNGoLYO TO (aynTa yivovTal UNEPOXa TPAyavioTa oTa onpeia 6rnou To GaynTo eQanTeTat
pe Tn oxdpa. Aivel eniong e€ALPETIKO XpwHa Kal dpwpa o€ OAOKANPN TNV entpaveta

TouG. To Eepoynatpo eival 1Oaviko yla unpizdAeg, naiddkia, 6TAB0G KOTOMOUAO Kat KPEag
KOHHEVO O€ PEYAAUTEPA KOPPATLA.

l"a va EepoynveTe Ta kpéaTa, TonoBeTeite Ta navw and Tnv AneuBeiag uywnAn BepuoTnta
yla 2 éwg 5 AenTd oe kGBe nAeupd. MNa pkpoTEPA KOPPATLA AnalTeital AlydoTEPOG XPOVOG
Eepoynoipatog. LuvnBwg PETA TO EEPOYNTLHO, OAOKANPGVETAL TO YNGLHO TOU paynToU

o€ xapnAoTepn Beppokpacia. Mnopeite va 0AOKANPGOETE TO YNOLUO PAYNTGOV Mo d€
xpeLazovtat oAU xpovo Pe Tnv aneuBeiag péBodo, kat xpnoponotnote Tnv Eppeon pébodo
O€ (aynTA Mou apyouV NEPLOCOTEPO.

I"a va puBpioete TNV ynoTiépa aepiou yia AneuBeiag payeipepa, npobeppaivete TNV
ynoTLépa Pe 6Aoug Toug kauaTtnpeg oto HI. TonoBeTtnoTe To paynté oth oxdpa ynoiparoc,
Katl katonw pubuioTte 6AOUG TOUG KAUGTAPEG 0TV BeppoKpacia nou opizeTal oTh ouvtayn.
KAgioTe T0 KANAKL TNG YNOTLEPAG KAL AVACNKWOTE TO HOVO YLa VA YUPLOETE TO paynto and
TNV AN 1 yLa va SoKLHAOETE av eival KAAOYNUEVO O0TO TEAOG TOU OUVLOT@HEVOU XPOVOU
ynoiyatog. ¢

EMMEZO WHZIMO

H Eppeon péBodog eival napopola pe 1o 6oUBALOHA AAAA €XEL TO MAEOVEKTNHA OTL TO
@aynToé naipveL TNV 6Yn TNG 0XApag, KaBmG Kat To Apwpa Kat TNV eYepavion nou de
pnopeite va NeTUXeTe 0TO PoUpvo. [a va npoeTolpdoeTe TNV YnoTiEpa yia Eppeco ynotpo,
0l KQUOTNPEG aepiou NPENEL va avayouv oTa NAdyla Tou gpayntoU aAAa oxt aneuBeiag katw
ano6 auto. H Bepuodtnta aveBaivel, avakAATal 6To KANAKL KAl TG ECWTEPLKEG ENPAVELEG TNG
YNOTIEPAG KAl KUKAOPOPEL yLa TO apyd Kal OpoLOPop(po YAGLPO TOU Gpayntou anod OAEG TIG
NAEUPEG, oav poUpvog Pe Bepud aépa ETOL WOTE TO GAYNTO 0AG VA PNV XPELAZETAL YUpLOpa.

Xpnowonotnote Tnv Eppeon péBodo yia gpayntd nou xpetazovrat 25 AenTa YnoLpo n
MePLOCOTEPO N €V eival T00o euaioBnTa nou n aneuBeiag €kBeon oTn pAdya Ba Ta Eepavel
n Ba Ta kayaAioet. Mapadeiypara eival poAd, naidakia, oAdkAnpa koTornouha, yahornoUAeg
Kat aAa peyaka KoppdTia kpéatog aAAa Kat evaioBnTta @UNETa Yaplou.

I va puBpioete TNV ynoTiépa aepiou yia Eppeoo payeipepa, npoBeppaivete Tnv ynoTiépa
pe 6Aoug Toug kauaoTnpeg oTo HI. ITn ouvéxela puBuioTe Toug KAUoTNPEG 0Ta NAGyLa Tou
@ayntou, oTn BeppoKpacia Nou avagePeTaL oTn ouvrayn kat aBnore Tov kauotnpaleg) nou
Bpiokovrat aneuBeiag kaTw ano To gaynté. Ma aplota anoteAéopata, TonoBeThOTE POAG,
MOUAEPLKA, N HeyAAa KOPPATLA KpEaToG O€ pla oxdpa couBAiopatog, yéoa oe dioko ano
aAoupLvOXapTo apkeToU NAxoug. Na peyaAlTepoug xpovoug ynaoipaTog, npocBéate vepd
oT0 dioko and ahoupLvdXapTo yia va pnv kaiyovrat ta Ainn nou otdzouv. Auta Ta Alnn nou
0TéZoUV pnopoUv va xpnotgonotnBolv yia va NapaoKeUAoETe GAATOEG h ZwHOUG. ¢
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To (aynTo TornoBeTeLTAL OTO XWPO TWV OXAPKWV YNoipaTog aneubeiag enavw amno Toug
QVAPHEVOUG KAUOTNPEG
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EMMEZH MEGOAOZ

To paynTd TonoBeTelTaL 0TO XWPO TWV OXAPGOV YNOLPATOG AVAHEDT OTOUG AVAHUUEVOUG
KAQUOTNPEG

WWW.WEBER.COM [T



ENAYZH & XPHZH TOY NMAEYPIKOY KAYZTHPA

ENAYZH TOY NAAINOY KAYETHPA ( )

r \ O - (_ OFF
A KINAYNOZX

Edv 6ev Kata@pépeTe va avoi§eTe To KanakL Kard Tnv évauon

ToU NAdivoUu KauoTnpa, n dev NEPLPUEVETE NEVTE AENTA yLa va

oKopniosL To aéplo €av dev avaywel o NAAvOG KAuaThPa G, UNopei o | <& START/HI

va pOUVTWGOOUV oL PAGYEG Kal va eKpayoUv, Kal auto Pnopei va

npokKaAécoel coBapod aToHLKO TPaupaTioHo N Bavarngopo arixnpa.

\ J

A} Avoi€re To Kanakt Tou mAaivou kauothpa (1).

B) BeBawwbeire 61t n BaABida Tou mAatvou KauoThpa eivat kAetotn (MigoTe péoa o
dlakonTn puBplong Kat yupiote de€looTpopa yla va e§acpalioTel 0Tt eival otn B€on
OFF), KAEIZTE 6Aoug Toug KQuoTApEG Mou de xpnotponotlouvTal (MatnaTe péoa Kat
yuploTe de€looTpoal (2).

C) Avoi€re Tn BaABida Tng 9LAANG XpNOLHOMOLAVTAG TIG KATAAANAEG eMthoyEG pe Baan Tov
TUMO PLEANG Kat puBpiaTh (3).

D) Miéote KaTw Kat yupioTe Tn puBpLoTikn Bida Tou mAdivol kauoThpa ato START/HI (4).

E) MatnoTe noANEG QOPEG TO PMOUTOV £vauong akoUyovTag KABe popa To KALK €wg OTou
deite pla pAoya (5).

A MPOZOXH: H pAdya Tou nAdivoU KauoThpa eVAEXETAL va gival
6UcdLAKPLTN O€ Pia NALOAouaTn pépa.

A TPOEIAOMOIHIH: Edv dev avayel o NAAVOG KAUGTAPAG OE NEVTE
degutepoAenTa:

a) Kheiote Tn BaABida eA€yxou Tou NAAIVOU KAUGTAPA, TOUG
KUPLOUG KQUGTNPEG KAl TNV NAPOXN AgPiou 6TNV Nnyn TnG.

b) Mepluévere névre AenTd yla va 3LAGKOPMLOTEL TO A€pLo
npotoU npocnaBnaoTe Kat NAAL, N ENXELPNOTE TO AVAHHA
e onipto (avatpé€re oto “XEIPOKINHTO ANAMMA TOY

OuynoTiépeg nou

MAAINOY KAYETH PA”). « anewkovizovrat og auTd To
Eyxetpidio Xpnotn evoexertat
A NA ZIBHZETE va anokAivouv eEAa@e®g ané To

HOVTEAO MOU €XETE AMOKTAOEL.
Mi€oTe KATW KAl NEPLOTPEWTE TOV OLAKONTN EAEYXOU Tou NAaivou kauothpa otn Béon OFF. L )
BeBatwveoTe 0TL 0 KauaThpag eivat aTo off Kat OTL ExeL KPUWOEL NPOTOU KAELOETE TO KANAKL
Tou nAailvou KauoThpa. ¢

XEIPOKINHTH ENAYZH TOY MAAINOY KAYEZTHPA

s \

A\ KINAYNOZ

Edv dev Kata@épeTe va avoi§eTe To KaNAkL Kard Tnv €évauon

Tou NAaivoU KauoThpa, N dev NEPLUEVETE NEVTE AENTA yLa va
oKopniceL To agpLo €dv dev avayel o NAAivog KauaTRpag, HNopei
va (poUVT®WOOoUV oL PAOYEG Kal va EKpayouv, Kal auto pnopei va
npoKaAéoeL coBapod aTopLko TpaupaTiopué n Bavarngopo atuxnpya.

A} Avoi€re 1o Kanakt Tou mAaivoy kauatnpa (1).

B) BeBaiwBeire 611 n BaABida Tou mAatlvou kauoThpa eivat kAeton (2) (MiEote peoa To
dlakonTn puBpong kat yupioTte de§LooTpoPa ya va e€aopalioTel 0TL eivat oTn Béon
OFF), KAEIZTE 6Aoug Toug KQuGTRpEG nou de xpnotponolouvrat (natnate péoa Kat
yupiote de€loaTpogal.

C)  Avoi€re Tn BaABida Tng @LAANG XpNOLHOMNOLMVTAG TLG KATAAANAEG enthoyég pe Baon Tov 0L ynoTiépEC nou
T0no !Plfl)\HQ Kat PUBPlOTh (3). anelkovizovrat o autod To

D) BaArte £va onipto oTnv UNOdoxXn GRipTOU KAl avayTe To. Eyxetpidio Xpnotn evdéxetat

E) Kparnote Tnv unodoxn Tou onipTou Kat avayte To oe KGBe NAeupa NAeupa Tou NAAvoU va anokAivouv eEAagp®G ané To
kauaThpa (4). HOVTEAO MOU EXETE AMOKTAOEL.
F) Meote kaTw Kat yupioTe T pubptoTikn Bida Tou nAaivol kauotnpa ato START/HI (5). \ J

A TPOZOXH: H pAdya Tou nAdivol KauoThpa eVEEXETAL va Eival

6uodLaKpLTn o€ Hia nALtéAouaTn pépa. A NA ZBHIETE

, , ., R , MieoTe KATW Kal NEPLOTPEYTE Tov BLakoNTN EAEyxou Tou NAaivou kauoTtnpa otn Béon OFF.
A NPOEIAOMNOIHZH: Eav dev avayet o nAaivog KauoTnpag o€ Nevre BeBatwveoTe 611 0 KauoThpag eivatl oTo off Kal 6TL EXeL KPUMOEL NPOTOU KAELOETE TO KANAKL

deguTepoOAenTa: Tou NAgivou KauoThpa. ¢
a) Kheiote Tn BaABida eA€yxou Tou NAAIVOU KAUGTAPA, TOUG
KUPLOUG KAUGTAPEG KAl TNV NAPOXN AgPLou 6TNV Nnyn TnG.
b) Mepluévere névre AenTd va SLaGKOPMLOTEL TO AEPLO NPOTOU
npoonaBnoeTe Kat NAAL. ¢
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SEAR STATION® ENAYZH & XPHZH

ENAYZH KAYZTHPA SEAR STATION® 1 )

e N\

A\ KINAYNOZ

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KanAkL Kartd Tnv €évauon
TWV KAQUGTAPWYV TNG YNOTLEPAG, N OEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA
yla va oKopniceL To a€pLo dv 6€v avayel n YnoTLEPd, HNopEi
Va (pouUVTWOOoUV oL PAOYEG Kal va EKpayouV, Kat auto Pnopei
va NpoKaA€oeL coBapo aTopLlKO TPAUUATIGHO N Bavarngopo
atuxnpa.

\. J

0 kauoThpag Sear Station® éxet pua puBpton eAéyxou on n off (evepyonoinong n
anevepyonoinong). Ma va avayere Tov kauaThpa Sear Station® npénel npwra va avayete
TOUG 0UO NaPAKEIPEVOUG KUPLOUG KAUOTAPEG.

‘Apeon évaucn napakeipevou KUpLOU KauoaThpa

Inpeiwon: KaBe 6LakonTng EAEYX0U pNXavLopoU APeEGNG €vauong 0Tov KUPLO KauaThpa, OL YNOTIEPEG MOU AMELKOVIZOVTAL O
dnploupyei onwBnpa and To NAekTPOSL0 EVaUoNG NPOG TOV Aywyod avappaTog Tou KauoThpa. auto 1o Eyxelpidlo Xpnotn evdexetat
Tnv evépyela Tou onwvBnpa TNV NApAyETE €0€LG NATOVTAG HEGA To SLAKONTN pUBULONG Kal va anokAivouv eAagpag anéd To
yupizovrag oto START/HI. ‘Etot avaBel kGBe pepgovwpévog KauoThpag. HOVTEAO MOU EXETE AMOKTACEL.

A TIPOEIAOIMOIHIH: EAéyxeTe TOV EUKAUNTO CWANVA yLa
Toakiopara, pwypég, Ee@Tiopara N Koyipara KGBe popd npLv
ano Th XpAon TnG YnoTiépag. Edv o eUkaunTog cwAnvag éxet ( )
Tnv onotadnnote ¢pBopd, Hnv XPNOLUOMNOLELTE TNV YNOTLEPT. @
Awe€dyeTe avTIKaTdoTacn XpNoLHONOLWVTAG HOVO AVTAAAAKTLKO k Y }
eUKaunTo cwANnva eykekptlpévo anoé Tnv Weber®. EntkowvwvnoTte
Ue Tov TOonKo aag Avrinpoécwno E§unnpérnong MNeAatwv O
XPNGLUONOLWVTAG TLG MANPOPOPLEG EMLKOLVWVLAG GTNV LOTOGEALDT
pac.

LuvoeBeite oto www.weber.com.

A} Avoi€re 1o kanakt (1).
B) BeBalwBeire 611 0A0L 0L BLAKONTEG XELPLOPOU Tou KauaThpa eivat oto Off (2). (MigaTe

p€oa To OLaKONTN EAEYXOU Kal yupioTe O€ELOOTPOPA yLa va e§acpaAlloTel OTL €ival oTn . )
8éon OFF.)

C) Avoi€re Tn BaABida TNG @LAANG XpNOLHOMOLMVTAG TIG KATAAANAEG eMtAoyEG pe Baan Tov ( )
TUMO PLEANG Kat puBptaTh (3). O ‘

/A TMPOEIAOMOIHEIH: Mnv okUBEeTE eNdvw Ané TNV avolkTh
ynoTiépa. . ’

D) Avayre kaBe napakeipevo KUpLo kauatnpa Sear Station® (4). Matnote péoa To + +

dLakonTn pUBuLong Kat yupiate Tov o1o START/HI péxpt va akoUoETE To KTURNPG
TOU PNXaviopoU évauong - GUVEXLOTE va natate 1o dtakontn pUBuiong yia dUo
OeutepoAenTa. Me auth Tnv evépyeta avaBel o pnxaviopog €vauong, o aywyog
avappaTog KauoTAPaA Kal 0TN OUVEXELD 0 KUPLOG KAUOTAPAG.

E) BeBawwBeite 6TL 0 KAUOTAPAG EXEL AVAWEL KOLTAZOVTAG PEGA AMO TLG OXAPEG YNOLHATOG
(5). ©a npénet va deite pAoya. EGv o kauoTnpag dev avayel Ue Tnv NpQTn, MECTE pEca
10 dtakonTn pUBuLoNng Kat yupiote oto OFF. EnavaAaBete Tn dladikacia avapparog
deUTEPN Popa.

DwTLOPOG KauoThpa Sear Station®: AvapAeEn ano évav napakeigevo avappévo KUpLO
KauaTnpa

F) Tupiote To dlakontn eAéyxou kauoTnpa Sear Station® otn B¢on ON (6).
G) EnaAnBevote Tnv ava@Ae€n ToU KAUOTNPA PECW OMTIKNG EMBEPNONG pLag GAGYag
(7).

A TIPOEIAOIMOIHIH: Edv dev yivel ava@AeEn o€ névre
0guTEPOAENTA, YUPLOTE TO dLaKONTN Tou KauaThpa oto OFF,
nePLUEVTE yLa névre Aentd, enavalaBete Ta Bapata F & G, n
avatpéEre oTLg 0dnyieg “XEIPOKINHTH ANAOAEEH KAYZTHPA
SEAR STATION®".

/A MPOEIAOMOIHIH: Eav e§akoAouBei va pnv avdBel o KauoThpag,
yupiote 10 dtakontn pubuiong KauoTtnpa oto OFF Kat nepipévere
nEVTE AENTA yLO va OKOPMiGEL TO a€pLo NPoToU NpoonabnoeTe Kat
NAAL n NPoToU EMXELPNGETE VA AVAYETE PE GNipTo.

Inpsiwon: Avarpé€re otn “LYNTHPHIH” yia Tnv agaipeon Tou
KauoTnpa Kat ywa Tn dtadikacia KaBaplopou. «

A NA ZBHZETE

MiEoTe H€oa Kat NepLoTpeWTe KABE GLaKONTN AEyX0OU TOU KauoThpa, 6eELO0TpoPa oTn BEon
OFF. Kheiote tnv napoxn agpiou (off) otnv nnyn tng.

WWW.WEBER.COM JIPYI




SEAR STATION® ENAYZH & XPHZH

XEIPOKINHTH ENAYZH KAYZTHPA SEAR STATION®

A\ KINAYNOX

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KaNAKL Kartd Tnv €évauon
TWV KAQUGTAPWV TNG YNOTLEPAG, N OEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA
yla va oKopniceL To a€pLo €dv 6€v avayel n YnoTLEPA, HNOpPEL
Va (PouUVTWOOoUV oL PAOYEG Kal va EKpayouVv, Kal auto pnopei va

0 kauoTnpag Sear Station® £xel pa puBpLon eAéyxou on n off (evepyonoinang n
anevepyonoinong). Ma va avayete Tov kauoTthpa Sear Station® NpEneL NpOTa va avayeTe Toug
000 napakeidevoug KUPLOUG KAUGTAPEG.

‘Ageon évauon napakeipgevou KUpLou KauoThpa

Inpeiwon: KaBe dlakontng eAéyxou pnxaviopol APeSNG EVauong oToV KUPLO KAuaThpa,
dnpoupyel onvBnpa ano 1o NAeKTPOSLO £VaUCNG NPOG TOV aywyd avAPPaTog Tou kauoThpa. Tnv
€VEPYELD TOU 0NvBnpa TNV napayeTe €oeig NaTvTag péoa 1o dlakdnTn puBULONG Kat yupizovrag
o1o START/HI. ‘ETot avaBel KaBe PepoVwPEVOG KAUOTNPAG.

Al Avoi€re o kanaxt (1).

B) EnaAnBevore o1t KGBE napakeipevog KUpLog kauathpag Sear Station® €xel avayel, pEow
onTIKAG eMBedpnang pLag eAsyag (2).

C)  BaAte To onipTo 0TV UMOBOXA GMLPTOU KAL AVAYTE TO.

A TPOEIAOMOIHZH: Mnv oKUBETE €NaAvw ané TNV avolKTh YNoTLEPT.

D) Ewoayete Tnv unodoxn oMipTou Kat avayte HEca ano TG OXAPES YNOLUATOG KAl TLG HMNAPEG
Flavorizer® yia va avayere Tov kauoTthpa Sear Station® (3).
E) Miéote peoa 1o SlakonTn eAéyxou Sear Station® kat yupiote otn B£on ON (4).

A TIPOEIAOMOIHZIH: Eav 6ev avaBel o KAUGTNRPAG, YUPLOTE To SLakonTn
puBpong Kauothpa oto OFF Kat nepipévere névre Aenta yua va
OKOPMiOEL TO A€PLO NPOTOU NPOocnaBnoeTe Kat NdAL. Inpeiwon:
Avarpé€re otn “LYNTHPHIH" ywa Tnv agaipeon Tou KauoTnpa Kat
yta Tn dwadikacia KaBaplopou. ¢

I'A NA ZBHLETE

MiéoTe péoa Kal NePLOTPEYTE KABE dlakonTn EAEyou Tou kauoTnpa, 6e€looTpopa otn BEon OFF.
Kheiote Tnv napoxn agpiou (off) otnv nnyn Tng. ¢

XPHZIH TOY SEAR STATION®

H wnoTiépa agpiou Weber® nepilapBavel €vav kauoTnpa EepownaipaTog ya va
EEPOYNVETE KPEATA ONWG HMNPLZOAEG, KOUHPATLO MOUAEPLK®Y, YapL Kal natdakta.

To Eepoynotpo eival pla aneuBeiag TEXVIKA Ynoipgatog, n onoia podizet TNV ENLPAVELD TV
TpoPidwv o€ pla uynAn Beppokpacia. Tepoynvovtag h podizovrag Kat TG U0 NAEUPAG Tou
Kp€aTog, Ba ONULOUPYACETE pLa MO EAKUOTLKA YEUON Kal Tpayavn entpavela Tpopipgwy. To
Eepoynotpo Ba evioxUoeL eniong TNV EPPAVLION TOU KPEATOG HE Ta ixvn Eepoynaipatog ano
TIG OXAPEC WYnoipaTog. AuTo pagi he Tnv avriBeon Twv Up®V Kal YeUOEWY, HMOPEL va KAVEL
TO PAyNTA NLo evOLAPEPOVTA HETT OTO MLATO.

0 kauoThpag Sear Station® éxet pua puBpton eAéyxou on n off (evepyonoinong n
anevepyonoinong) mou AelToupyel pe Toug U0 NAPAKELHEVOUG KUPLOUG KOUOTAPEG. Me Toug
KaQuoTNPEG EEPOYNCIPATOG KaL TOUG NAPAKEIPEVOUG KAUGTAPEG PUNOPEITE va §EPOYNOETE
QMOTEAECHATIKA TA KPEATA EVG) TAUTOXPOVA XPNOLUOMOLEITE AANEG MEPLOXEG PAYELPENATOG
yla ynotpo pe peoaia Beppokpaaia.

MpoToU EepoynoeTe nNpénet va yupioeTe 6Aoug Toug KUpLoug KauoThpeg oto HI yia 15 Aenrd,

yla va npoBeppaverte Tnv ynoTiEpa. Inpeiwon: Mavra va ynvete pe kateBaop€vo To kandkt
WOTe va dnyloupyeital péyloTn BeppdTNTa Kat yla va ano@eUyeTe (pOUVT@HATA TNG GAOYAGC.

MOALG n ynoTiEpa npoBepuavBel, anevepyonolnaTe Toug eEWTEPLKOUG KAUGTAPEG N yupiloTe
TOUG 0TO XaPNAO. APnaTe Toug 0U0 KeVTpLkoUG kauaTnpeg oto HI kat avayTe Tov kauoThpa
Sear Station®.

TonoBetnoTe To Kp€ag aneubeiag enavw otov Sear Station®. Ba EepoynoeTe Kabe
nAeupd anod 1 éwg 4 Aentd, avaloya pe Tov TUNO TOU KPEATOG Kal TO NAxog Tou. Mnopeire
va YUPLOETE TO (paynTo OTO €va TETAPTO TNG NEPLOTPOPNG yLa va KAVETE eyKApaola ixvn
Eepoynoipatog (1) npotou EepownaoeTe Tnv AAAN MAeUpd pe Tov idLo Tpomo.

MOALG TEAELWOETE PE TO EEPOYNTILHUO HMOPEITE VA OANOKANPWOETE TO YNOLPO HETAKLVMVTAG
TO KPEAG O€ pLa Mo pETpla Beppokpacia Navw ano Toug eEWTEPIKOUG KAUOTAPEG, WOTE vVa
EMUTUXETE TO EMBUPNTO YhOLHO.

s \

npokKaAéceL coBapd aTopLko TpAUPATLON6 N BavaTngopo aTuxnpa.

OuynoTLEpeg Nou aneLkovizovrat o
auTo 1o Eyxelpidlo Xpnotn evoExeTat
va anokAivouv eAapp®g anod 1o
HOVTENO MOU EXETE AMOKTAOEL.

,
\

4 KAYZTHPEX

MEG0AOZ EPOWHZIIMATOZ

To gaynTo TonoBeTeital oTo xwpo €vrovng Beppokpaaciag
avapeoa oTOUG aVAPPEVOUG KAUGTAPEG

,
\

\ J

‘Oco Ba yiveoTe nto €unelpot oTn xpnon Tou Sear Station®, oag evBappuvoupe va
NePAPaTLOTELTE HE DLAPOPOUG XPOVOUG EepoynaipaTtog yia va Bpeite Ta KaAUTEPa yla €04
anoteAéopara. ¢
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ENAYZH KAYZTHPA SMOKER f )

s \

A\ KINAYNOX

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KaNAKL Katd Tnv €évauon

TNG YNOTLEPAG, N JEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA YLA VA OKOPNiGEL
TO a€pLo €dv dev avayel n YnoTLEPA, HNOPEL VA POUVTWGOUV Ol
PAOYeG Kal va eKkpayoUv, Kat auTtoé pnopei va npokalécel coBapod
AaTOULKO TPAUHATLOHO N BavaTtnpopo aTuxnpya.

\ J

‘Apyeon évauon KauaThpa Smoker

Inpeiwon: O pnxaviopog évauong oto dtakonTn pUBulong, Gnploupyet onwBnpa and to
NAEKTPOALO €vAUONG NPOG TOV Aywyd avappaTtog Tou KauoThpa. Tnv evépyeta Tou onwBnpa
TNV napdyeTe €0€ig NaT@vTag pEoa 1o dlakonTn puBuLong Kat yupigovrag oto START/HI.
‘EtoL avéBel o kauoTthpag Tou smoker.

/A MPOEIAOMOIHIH: EAéyETe TOV €0KAUNTO CWARVA yLa
TOUKiUPUTu! PWYPéC. EG‘PT'WPUTU n KOLplpGTU Ka8e (popd npw OLynoTiépeg nou anetkovizovrat oe
anoé Tn Xpnan TnG YnoTiEpag. Eav o e0kapnTog cwAnvag €xet auté 1o Eyxetpidlo Xpnotn evdéxetal
TV onotadnnote ¢Bopd, PNV XpNGLHOMOLELTE TNV YnoTLEP. va anokAivouv Eappas and to

. . . . . pOVTS)\O MouU EXETE ANOKTNOEL.
Ale€ayeTe avTLKATAOTAGN XPNOLHOMNOLWVTAG HOVO OVTAAAAKTLKO

€UKaunTo cwANva eykekptpévo anoé Tnv Weber®. Entkowvwvnote \ J
Ue Tov TOnKO aag Avrinpoécwno E§unnpérnong MNeAatwv - \
XPNGLHONOLAVTAG TG NANPOPOPIES ENLKOLVWVIAG TNV LOTOGEALSa @

Hag.

ZuvoeBeite oTo www.weber.com. k v }

A} Avoi€re To KandakL Tng wnoTiépag (1).

B) Avoi€re 1o Kanaki Tou KIBwtiou smoker (2). O

C) Tlepiote To smoker pe epmoTiopéva Koppana n uopara uAou (3).

D) BeBatwbeire o1t 6oL 0L SLAKONTEG PUBHLONG TWV KAUGTAPWY Mou € XpnotpomnololvTat
eivat oto OFF (4). (MigoTe peaa To SlakonTn eAéyxou Kat yupiote de€LO0TpOPA yia va
e€ao@aloTel o1t givat otn B€on OFF).

A TPOEIAOMOIHIH: Ot dtakonTeg XelpLopol Tou KauaThpa Ba
npénew va eivat otn 8€on OFF npwv ané o avappa tng BaABidag L )
TnG PLAAng uypagpiou.

E)  Avoi€re Tn BaABida TNG GLAANG XpNGLHOMOLOVTAG TIG KATAAANAEG eMthoyEG pe Baon Tov
T0MO PLAANG Kat puBptoTn (5). O - o--- G
A TIPOEIAOIMOIHZIH: Mn ok0BeTE eNdvw anoé TV avolKTh YnoTLEpa ] ] )

KaTd To Avappa. + + +

F)  Martnote péoa To dtakontn pUBPLONG Kat yupiote Tov oto START/HI péxpt va akoUoeTe
10 KTUNNPA TOU Pnxaviopou évauong (6), OFF START/HI Low
ouvexioTe va natare 1o dlakonTn puBulong yla dUo deutepoAenTta. Me auth Tnv \ J
€VEPYELD aVABEL 0 PNXAVIOPOG EVAUONG, 0 aywyOG avVAUpPaTog KQuoThpa Kat otn
OUVEXELD 0 KUPLOG KAUaTNPaG.
G) BeBawBeire 6TL 0 KAUOTNPAG EXEL AVAYEL KOLTAZOVTAG HEGA AMO TIG OXAPEG YNOLUATOG
(7). Ba npénet va deite pAdya. Eav o kauoThpag dev avayel He Tnv NpGTn npoonabela,
niéoTe Yéoa To dlakonTn puBULong kat yupiote oto OFF. EnavaAaBete tn 6ladikacia
avapparog deuTepn popd.

A\ KINAYNOZ

Eav e€akoAouBei va pnv avaBet o kauaTnpag smoker, yupiote
10 dtakonTn puBpieng KauaTthpa 1o OFF Kat neplpéVeTE NEVTE
AenTd yla va cKopniceL To a€plo NpoToU NpoonabnoeTe Kat naAt
h npoToU ENXELPNGETE Va avayeTe pe onipto (avatpé€Te oTo
“XEIPOKINHTH ENAYZH TOY KAYITHPA SMOKER”).

\ J

H) KAeiote To kGAuppa Tou smoker a@ou To EUA0 apxioel va KaiyeTat kat yupioTe To
SlakonTn puButong oto LOW (8). ¢

A NA ZBHZETE

MiEoTe Y€oa Kat NepLoTpeWTe KABE GLaKONTN AEyXoU TOU KauoThpa, 6e§LO0TpoPa oTn BEon
OFF. Kheiote tnv napoxn agpiou (off) otnv nnyn tng.
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XEIPOKINHTH ENAYZH KAYZTHPA SMOKER 1 )

/A TPOEIAOMOIHIH: EAéyxeTe TOV EUKAUNTO CWANVA yLa
Toakiopara, pwypég, Ee@Tiopara N Koyipara KABe popd npwv
ano Th XpAon TG YnoTiépag. Edv o eUkaunTog cwANnvag €xet
Tnv onotadnnote ¢pBopd, PNV XPNGLUOMNOLELTE TNV YNOTLEPT.
Ale€ayeTte avrikataoTaon XpNGLUONOLWVTAG HOVO AVTAANGKTIKO
€UKaunTo cwANva eykekptpuévo anod Tnv Weber®. Entkolvwvnote
UE Tov TOonKO aag Avrinpocwno E§unnpérnong MNeAatwv
XPNGLUONOLWVTAG TLG MANPOPOPLEG EMKOLVWVLAG GTNV LOTOGEAIST
pag. Zuvdebeite aTo www.weber.com.

A} Avoi€re o kanakt (1).

A\ KINAYNOZ

Edav dev katapépeTe va avoi§eTe To KaNAKL Katd Tnv €évauon
TNG YNOTLEPAG, N JEV NEPLUEVETE NEVTE AENTA YLA VA OKOPMiGEL

TO A€pLo €AV eV AVAYEL N YNOTLEPA, HMOPEL VA POUVTWGOUV Ol OL YNOTIEPEC NOU anELKovizovTal oe
QAOYEG Kat va ekpayoUV, Kat autod Pnopei va npoKaAéosL coBapo auTé 1o Eyxelpidio Xphotn evdéxerat va
. , . . , anokAivouv eAappwg and 1o HovTEAO
ATOHLKO TPAUPATIOHO6 M BavaTn@opo atuxnya. HOU EXETE QMOKTAGEL,
B) Avoi€re 10 Kanaki Tou KIBwtiou smoker (2).
C) Tlepiote To smoker pe epnoTiopéva Koppdara n §uopara Aou (3). ( )
D) BeBatwBeire 01t 6AoL oL dlakonTeg pUBULGNG TwV KAUGTAPWY Mou de Xxpnatponotodvrat
eivat oto OFF (4). (MigoTe peoa To SlakonTn eAéyxou Kat yupioTe de€LOoTPOPA yia va
e€aopaloTel OTL ivat otn Béon OFF). k \J }
/A TMPOEIAOMOIHIH: Ol 81aK6NTEG XELPLOHOU TOU KauoThpa Ba
npéneL va eivat otn 8€on OFF npwv ané o avappa tng BaABidag O
TnG PLAAng uypagpiou.

E)  Avoi€re Tn BaABida TNG GLAANG XpNGLHOMOLOVTAG TIG KATAAANAEG eMtAOYEG pE Baon Tov
TUMO PLEANG Kat puBpiath (5).

F]  Bakre To onipTo 6TnV umodoxn GnipTou KAt avayre To.

G) Etoayete Tnv unodoxn GnipTou KAl avayTe PEGA AMo TIG OXAPEG YNOLHATOG KaL TIG
pnapeg Flavorizer® yia va avayere Tov kauothpa smoker (6).

A TMPOEIAOMOIHIH: Mn okUBeTe endvw anoé Thv avolKTh YnoTLEpa
Karta 1o dvappa.

H) Martnote péoa To dlakonTn puBpLong Tou kauaThpa smoker Kat yupioTe Tov o1o START/
HI (7).

1) BeBawwBeite 0TL 0 KAUOTAPAG EXEL AVAWEL KOLTAZOVTAG PEGA AN TN 0XAPA YNOLHATOG
(8).

A\ KINAYNOZ

Edv dev avaBel o kauaTnpag smoker, yupioTe To dtakonTn
pUBHIoNng Kauatnpa oto OFF Kat neplpéveTe névre AenTta yua va
OKOpPMiceL TO a€PLo NPOTOU NPpoonabnoeTe Kat naAL.

J] Kheiote 10 kaAuppa Tou smoker agou 1o EUA0 apxioeL va KalyeTal Kat yupioTe To
SlakonTn puButong oto LOW (9). ¢

A NA ZBHZETE

MiEoTe H€oa Kat NepLoTpeWTe KABE GLAKONTN EAEyXOU TOU KauoThpa, 6e§LO0Tpopa oTn BEon
OFF. Kheiote tnv napoxn agpiou (off) otnv nnyn tng.
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XPHZIH TOY SMOKER 1 )

To smoker xpnotygonolel npogpnoTiopeva §uopara EUAou. MNa dplota anoteAéoparta Pe
(aynTd nou Ynvovral TaxuTepa ONwG PNPLZOAEG, HMLPTEKLA Kal NaldAaKLa, CUVIOTOUNE va
xpnotponoleite no Aenta §Uopata §UAoU LOTL avaBouv Kat Napayouv nLo ypayopa Kanvo.
o @aynTa nou xpeLazovral NEPLOCOTEPO YAOLHO ONWG POAd, KOTOMOUAO, yaAonoUAa KA.,
OUVLOTOUME TN XpNon HeyaAUTEPwWY KOPHATLV EUAoU 810TL avdBouv apyd Kat Bydzouv kanvo
yla peyaAUTepo xpoviko dtaotnua. Oco Ba yiveoTe no éunelpot oTn xpnon Tou smoker
0ag, 0ag evBappUvoupEe va NELPAPATIOTEITE PE SLAPOPOUG CUVOUACHOUG EUOHATWV Kal
KOpHaTLV UAOU yLla va Bpeite To Gpwia KanvioTou Nou 0ag apéoeL NEPLOCOTEPO.

Kat' apxnv epnotioTe Euopata UAou o vepo yla Touhaxtotov 20 AenTa nptv anod Tn xpnon.
(To Bpeypévo VA0 napayet Mo apwpaTiko kanvo.) Baite pia xougra Euopara EUAoU h
HEPLKG peyalUTepa KoppdaTia oTov nubpéva Tou Koppou Tou smoker (1). ‘Oco Ba yiveote
mo €UneLpol oTo Kanviopa, 8a au§aveTte n EAATTWVETE TNV MOGOTNTA Tou EUAOU NMou
avTanokpivetat 6To yoUuoTo 0ag.

Inueiwon: MNavra va ywnvete pe kateBaopévo To KANAKL WOTE 0 KAMVOG va dLanepaceL 1o
paynto oe BaBog. Avayrte Tov KauoTnpa Tou smoker akoAouBavTag Tig 08nyieg yia To
"ANAMMA TOY KAYZTHPA SMOKER". MoALg 1o §UAo apxioet va Kaigl, yupioTe To dlakontn \ J
pUBpong oto LOW.

0 kanvog Ba apxioet og nepinou 10 Aentd kat Ba dlapkeoel péxpl 45 Aenta. Edv xpelazeote
NEPLOCOTEPO APWHA KAMVLOTOU, EavayepioTe To smoker pe Euopara kat / n kopparia E0Aou.
Kpatate KAELOTO TO KANAKL TNG YNOTLEPAG KATA TO YNOLHO.

Inpeiwon: Meta Tnv avanAnpwon tou smoker, Ba xpetaotouv nepinou 10 pe 15 Aentd
yla va apxioet kat ndAL o kanvog. To smoker pnopet va xpnotponotnBei yia n BeAtiwon
ouvVTayQV He KPEaTa, NoUAEpLKA Kat wapta. Whote pe kateBaop€vo To kandkt kat avaloya
HE TOUG XPOVOUG Nou UNOJELKVUOVTAL GE MIVOKEG N CUVTAYEG.

A KINAYNOZ

Mnv xpnotpgonoteite onotodnnote eUPAEKTO Uypo aTOo smoker
yta 10 @vappa tou EUAou. Oa NpokAnBei coBapoG ATOHLKOG
TPUUUATLOHOG.

KAGAPIZMOZ TOY SMOKER

KaBe popa nptv and tn xpnon, adeldoTe TIG OTAXTEG Ano To smoker yla va undpxeL KaAn
pon agpa.

Inpeiwaon: Me 1o kanviopa Ba peivel kanoto UNOAELPPA “KanviaTou” aTNV ENLPAVELD TOU
smoker. Auto To undAetppa de pnopel va apatpeBei kat dev ennpedzel Tn Aettoupyia Tou
smoker. Eva unoAetppa “Kanviatou” o€ pikpoTepo BaBpo, cucowpeUeTaL GTO ECWTEPLKO
TNG YNoTlEPAg agpiou oag. AuTo To UNoAelppa e xpeLdzeTat va apatpeBei kat de Ba
€MNPEACEL APVNTIKA Tn AgtToupyia TNG YnoTLépag agpiou oag.
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ENAYZH & XPHZH TOY KAYZTHPA ZOYBAAL

ENAYZH KAYZTHPA LOYBAAX

‘Ageon évauon KauoThpa GoUBAag

Ynueiwon: Kabe pnxaviopog évauong oto dlakontn pubuiong, dnptoupyet onwvBnpa ano To
NAEKTPOOLO €vaUONG NPOG TOV Aywyd avappaTtog Tou KauoThpa. Tnv evépyeta Tou onwvBnpa
TNV NapdyeTe 0€ig NaT@VTag PE€oa 1o dlakonTn pUBuLong Kat yupigovrag oto START/HI.
‘EtoL avaBel kaBe pepovwpEvog KauoThpag.

A MPOZOXH: AIABAZTE MPIN ANO TO ANAMMA
TOY KAYZTHPA ZOYBAAL

MeTd ano didoTnpa EKTOG XpAGNG, NpLv ané To dvappa Tou
KauoTtnpa ZouBAag, Ba npéneL va nepdcoouv YepLka deutepoAenta
yla va yepioeL n ypappn napoxng agpiou.

Karta Tn xpnon Tou pnxaviopoU apeong évauong Ba deite pia
déoun anod QAOyeG va KLVeiTalL anoé aploTepd npog Ta de§ud kara
nAarog Tng emwpaveilag Tou Kauotnpa ZouBAag. 0 KauaTtnpag
ZoUBAag 6ev Oa eivat avappévog napda povo epocov avayet
OAOKANPN N KEPAHLKA ENLPAVELQ.

IT0 onpeio auTo, apxioTe va HETPATE EiKOGL SEUTEPOAENTA NPOTOU
a@noeTe 1o dtakonTtn puBHLoNg Tou Kauotnpa ZouBAagc.

H enwpdvera Tou Kauotnpa ZouBAag 6a AGuyeL HE KOKKLVO XpWHA
€@Ocov avayel TEAEiwG 0 KAUGTAPAG.

\ J

s \

A KINAYNOZ

Edv d6ev Kata@pépeTe va avoi§eTe To KandkL Kard Tnv évauon

TNG YNOTLEPAG, N dEV NEPLHEVETE NEVTE AENTA YLO VO GKOPMIOEL
TO a€plo €dv 6€v avdyel N YnoTLEPA, HNOPEL VA POUVTAWGOUV oL
(PAOYEG Kal va eKpayouv, Kal auto pnopei va npokaAéael coBapod
ATOHLKO TPAUHATLOHO N BavaTn@opo atuxnya.

\ J

A TPOXOXH: H pAdya Tou Kauothpa ZoUBAag evaEXETaL va eivatl
6uodLaKpLTN o€ Hia nALéAouaTn pépa.

A TIPOEIAOIMOIHIH: EAéyETe TOV UKAPNTO CWARVA yLa
Toakiopara, pwypég, EepTioparta n Kowipara Kabe gopa npv
anoé Tn Xxphon TnG YnoTiépag. Eav o eUkapnTog cwAnvag €xet
Tnv onowadnnote pOopd, unv XpNGLUOMNOLELTE TNV YNOTLEPQ.
Ale€ayeTe avTiKaTaoTacn XpNoLHONOLWVTAG HOVO avTAAAAKTLKO
eUKaunTo cwANnva eykekpLpévo anoé Tnv Weber®. Entkowvwvnote
HE Tov TonKO oag Avrinpocwno E§unnpéTtnong MNeAatwv
XPNOLHONOLWVTAG TLG NANPOPOPLEG ENLKOLVWViAG TNV LOTOGEALdA
pag.

ZuvdeBeite oTo www.weber.com.

A} Avoi€re o kanakt (1).

B) A@alpEaTe T0 paQaKL ZeoTAPATOG KAL TLG OXAPEG YNOLUATOG And TN AEKAVN YNoipaTog
2).

C) {3380@85'115 OTL 6AOL 0L BLOKONTEG XELPLOPOU Tou KauoThpa eivat oto Off [3). (MiéoTe

p€oa To OLaKONTN EAEYXOU Kal yupioTe O€ELOOTPOPA yLa va e§aopalloTel OTL €ival oTn
6¢on OFF.)

/A TPOEIAOMOIHIH: OL 8LaK6NTEG XELPLOHOU TOU KauoThpa Ba
npéneL va eivat otn 8€on OFF npwv ané o avappa tng BaABidag
TnG PLAAng uypagpiou.

D) Avoi€re Tn BaABida Tng GLAANG XpNoLPONoLGVTag TG KATAANNAEG enthoyeEG pe Baon Tov
TUMO QLEANG Kat puBptaTh (4).

A TIPOEIAOIMOIHXIH: Mnv okUBETE ENdvw anoé TNV AvoLKTA
ynoTiépa.

O ynoTLEPEG Nou anetkovigovrat oe
auTo To Eyxelpidlo Xpnotn evdexeTat
va anokAivouv eEAappmg ano to
HOVTEAO MOU EXETE AMOKTNOEL.

O——Om==(
i 4

OFF START/HI Low

E) Matnote péoa To dtakontn pubpiong kat yupiote Tov ato START/HI. Me autn tnv
eVEPYELD NapayeL onvBnpa o nxaviopog évauong kat avaBetl o Kauotnpag Tng
YoUBAaG. ZUVEXIOTE VA XPNOLUOMOLELTE TO PNXAVIOPO AUECOU QVAUPATOG HEXPL Va
avayel o Kauotnpag Tng LoUBAAG. XuvexioTe va KpaTaTe NaTnpévo 1o dLakonTn
pUBpLONG yla eikool OeUTEPOAENTA PETA TO AVAPKA TOU KAUOTNPA. AQNhoTe To dlakontn
pubpuiong (5).

F) BeBawwBeire 0Tl 0 KAUOTAPAG £XEL AVAYEL, EQOOOV 0 KAUOTNPAG TNG 00UBAAG avaBet
KOKKWvoG (6).

A TPOEIAOMOIHIH: Eav 6ev avdBel o kauoThpag coUBAaG, yupioTe
10 dtakoénTn pUBHLENG KauoTnpa oto OFF Kat nepLpévere névre
AenTa yiwa va oKopniceL To aépLo npotoU npoonadnoeTe Kat NaAL
N NPoToU EMXELPNCGETE Va AVAYWETE YE onipTo.

Inpeiwon: Kata tn xpnon Tng 0oUBAAgG pe KAELOTO TO KANAKL, avayTe Povo U0 and Toug

KUPLOUG KAUOTNPEG o€ KaBe mAeupa Tou gayntou (avatpe€re oo MEBOAOI WHEIIMATOZ-

EMMEZ0 WHZIMO). Na eAéyxeTe 10 GaynTo 0ag KATa dLaoTnpaTa yia va ano@euxBet

unepBoAko wnaotpo (apnaypal and Tnv e€wTeptkn nAeupd. IBNOTE Tov KAUOTAPa coUBAAg

€pooov Exel podioel To paynTd 600 e0eic entBupeite. TeAelwoTe To YAOLYO pe EpPeon

PpwTLa. ¢

A NA ZBHIETE

MieoTe p€oa kat NePLOTPEYWTE To BLAKOMNTN EAEYOU TOU KauoThpa coUBAag, de§LooTpopa oTn
Béon OFF. Kheiote Tnv napoxn agpiou (off) otnv nnyn tng. ¢
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XEIPOKINHTH ENAYZH KAYZTHPA ZOYBAAZ

A\ NPOXOXH: AIABAZTE MPIN ANO TO ANAMMA TOY KAYZTHPA
LOYBAAZ

MeTa ano dLaoTnpa EKTOG XpRong, NpLv ano 1o Avappa Tou
Kauotnpa ZoUBAag, 6a npéneL va nEpAacouv YEPLKG GeUTEPOAENTA
yla va YEHIoEL N ypapph NAPOXAG agpiou.

‘Otav KpatdTe €va onipTo yLa Tov KauoTnpa coUBAag Ba deite pia
0&oun ano QAOYEG va KLveiTalL anod apLloTepd npog Ta de§uda kara
nAarog Tng empaveilag Tou Kauotnpa ZouBAac. 0 KauasTtnpag
ZoUBAag 6ev Ba eivat avappévog napa povo epocov avayet
OAOKANPN N KEPUHLKN EMPAVELQ.

IT10 onpeio auTo, apxioTe va HETPATE €iKoaL SeUTEPOAENTA NPOTOU
apnoeTe 1o dtakonTtn puBHLong Tou Kauotnpa ZouBAagc.

H em@pdvela Tou Kauotnpa ZoUBAag 8a AGUWEL HE KOKKLVO Xp@Ha
€QOOOV avayel TEAELWG 0 KAUCTAPAG.

\ J

s \

A KINAYNOZX

Edv dev kata@pépeTe va avoi§eTe To KanakL Kartd Tnv évauon

TNG YNOTLEPAG, N AEV NEPLHEVETE NEVTE AENTA YLO VA GKOPMNIOEL
TO a€plo €dv 6€v avdyel N YnoTLEPA, HNOPEL va POUVTRGOUV oL
(PAOYEG Kal va EKpayouV, Kal auto pnopei va npokaAéaoel coBapo
ATOHLKO TPAUHATLOHO N BavaTn@opo atuxnua.

A TIPOZOXH: H @Aoya Tou Kauotnpa ZoUBAag evaéxeTat va givat
duodLakpLTn o€ pia nAtéAouaTn pépa.

A TPOEIAOMOIHIH: EAéyxeTe TOV EUKAUNTO CWANVA yLa
Toakiopara, pwypeg, EepTiopara n Koyipara KABe popd npLv
ané Tn Xpnon Tng YnoTiépag. Eav o ebkapnTtog cwAnvag xet
Tnv onotadnnote ¢pBopa, Hnv XpPNGLUOMOLELTE TNV YNOTLEPA.
Ae€dyeTe avTIKATAOTAGN XPNGLHONOLWVTAG HOVO OVTAANGKTLKO
€UKapnTo cwWARVa eyKeKpLpévo anod Tnv Weber®. EntkowvwvinaoTe
HE TOoV TOMKO cag Avrinpocwno E§unnpétnong MNeAhatwv
XPNOLHOMNOLWVTAG TG MANPOPOPIEG EMKOLVWViAG GTNV LOTOGEAISA
Hag.

LuvodeBeite oto www.weber.com.

A} Avoi€re 1o kanakt (1).

B) A@alpEaTe 10 papaKL ZeoTAPATOG KAL TLG OXAPEG YNOLPATOG and TN AEKAVN WnoipaTog
2).

C) [BE]BGLO)SEiTE OTL 6AOL 0L BLAKONTEG XELPLOPOU Tou KauoThpa eivat oo Off (3). (MiéoTe

KaTw TO BLAKONTN EAEYXOU Kal yupioTe de§Lo0Tpoa yia va eEacpalioTel 6TL eivat oTn
8éon OFF.)

A TIPOEIAOIMOIHIH: Ot dtak6nTeg XelpLopol Tou KauoThpa Ba
npénel va givat otn 0€on OFF npwv ané To avappa tng BaABidag
TnG QLAAng uypagpiou.

D) Avoi€re Tn BaABida Tng GLAANG XpNoLPONOLOVTAG TG KATAANNAEG eNAoYEG pe Baon Tov
TUNO PLAANG Kat puBpLoTh (4).

E) BaAte 1o onipTo TNV UNodoxn GnipTou Kal avayTe To.

F)  Kpatnate Tnv unodoxn Tou onipTou Kat avayte 1o and Tn de€La NAeupa Tou KauoTnpa
NG ooUBAag (5).

/A TIPOEIAOMOIHZIH: Mnv oKUBETE ENAV® ané TNV avolKTh
ynoTiépa.

va anokAivouv eAa@p®g anod 1o
HOVTEAO MOU EXETE AMOKTNOEL.

O
Ol ynoTLEPEG Nou anetkovigovrat aa&
auTo To Eyxelpidlo Xpnotn evoexeTat

G) MarnoTe KaTw To SLAKOMTN EAEYXOU KAUGTAPA POUBAAG Kat oTpéyTe Tov aTo START/HI.
ZuvexioTe va KpaTaTe natnpévo 1o dlakonTn puBuLoNg yla eikootl OeuTePOAENTA PETA TO
avappa Tou kauothpa (6).

H) BeBawwBeite 0TL 0 KAUOTNPAG EXEL AVAYEL, EQOCOV 0 KAUGTAPAG TNG 0oUBAAG avaBet
koKKWog (7).

A NPOEIAOMOIHIH: Eav év avdBel o kauoThpag coUBAaAg, yupioTe
10 drakonTn puBpLong KauaTthpa oto OFF Kat neplpévete névre
AENTA yLa va OKopniceL TO a€plo NpoToU NpoonabnoeTe Kat NAAL.

Inpeiwon: Kata tn xpnon Tng 0oUBAAg pe KAELOTO TO KAMNAKL, avayte povo dUo anod Toug

KUPLOUG KAUOTAPEG KATw and 1o gaynto (avatpe€re oto “"MEBOAOI WHEIMATOLZ-EMMEZO

WHZIMO"). Na eAéyxeTe To GaynTo 0ag Kata dlacTnpara yia va ano@euxBet unepBoliko

ynatdo ([Gpnaypa) ané Tnv e§wTeptkn NAeupd. ZBRoTe Tov KAUGTAPA 0OUBAAG EPOTOV EXEL
podioel To paynTod 600 eoeic enBupeite. TEAELWOTE TO YNOLPO PE EPPEON PWTLE.

A NA ZBHIETE

MiEoTe péoa Kat NePLOTPEWTE TO SLAKOMTN EAEYXOU TOU KAUGTAPA 0oUBAAG, 6e§LooTpOPa oTN
Béon OFF. KAeloTe Tnv napoxn aepiou (off) atnv nnyn tng. ¢
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LHMANTIKEZ OAHTIEZ

IHMEIQZH: Mpotol xpnotdonotnoete Tn 0oUBAa, unoAoyioTe Tn peyaAutepn dtdotacn

AEITOYPIIA THX ZOYBAAZX
A TPOEIAOMOIHIH: MposTolpdoTe Th 6oUBAQ HE TO YAyNTo NpLV

Tou payntoU nou BéAeTe va yhoete. Av unepBaivel Ta 241,8 mm, eivat noAU peyaho yia va
XWPEOEL 0TN 0OoUBAA. Ze auThv TNV NEPINTWON, UNOPELTE va TO ETOLUACETE XPNOLUOMNOLWOVTAG

anoé To Avappa TOU KauoThpa ThG 6oUBAac.

pla oxapa kat Tnv €upeon peBodo ynoiparog. A} Ta va puBpioeTe 1o HoTEP 0OUBAAG, WBNOTE TO MARKTPO GTO MAVEA TNG TNAECKOMIKAG
ooUBAag (1). TpaBn&re To navel Tng coUBAAg npog Ta endavw. Miéate To NTEPUYLO
A TPOEIAONOIHZEIX otepéwong (2) £wg 6Tou Koupn@oeL aTn B£on Tou.
A AwaBdoTe 6AeG TLG 0dNYieg NPoTOU XPNGLHONOLAGETE Th GOUBAQ. Z m:g;‘g;:" K:;‘“’élo 1axgos Kat 0”"55;7,5 ;T”V fnyn (oXVOG. . ™
A H ooUBAa npoopizeTal anoKAELGTIKA yLa XpNon 0 EEWTEPLKO i L nv nepvare T° kaAwoto loxu?f; TOU HoTep °°,_U . ag
X@pO HEoa and To TNAECKONLKG avolypa Tng couBAag oTov NAdivo
A Mnv a@nveTe va eKTeBeL 0T Bpoxn. nayko.
A Mnv xpnotponoleite Th 6oUBAa yia Kavévav AAO GKOMoO EKTOG A I'IP_OZOXI-.I: E}‘EYXET,E To l'(u}\wﬁto I:OXUOQ npLy ano kaBe ]
TNG NPOOPLZOHEVNC XPAGNG Xxpnon. Eav 1o KAA®310 €XEL ZNYLE, BNV TO XPNOLHOMOLELTE.
A H goUBAa 5eV NPENEL VA XpNOLUONOLELTAL aNé NaLdLd. EnkolvwvnoTe pe Tov Tontko aag Avrinpocwno E§unnpérnong
A Mnv aKoupnaTe TLC KAUTEC EnLpaveles. BeBawwBeire 6Tt MeAaT®v XpnoLgonol@vTag TG NANpoPopieg ENLKOLVWViag oTnv
XPNOLUOMOLELTE NPOCTATEUTIKA YAVTLA WNOIpATOC. LoTooeAida pag. TuvdeBeite oTo www.weber.com.
/A BeBawwOeite 6TL TO HOTEP Eival anevepyonotnpévo 6Tav To C) BeBufweeg‘e oTLNn AaBn GE%VCIECJ.OUE)\GQ.I:ZXEL q<€ptx12i p&;é};(pd)\zla. ZL‘J}F\)‘ETE éva gnc‘) Ta
. . , nnpouvia Bépyag npog Tnv de€ta nheupd Tou a€ova coUBAag, eacpalizovrag oTL o
TOﬂer'TELTE oTo GYTIOTOIXO unooT'nptvpu. L. . awxpnpég paBdol KOLTAZoUV NPog Ta dpLoTePa Kat 61t n Bida Tng Mnpolvag Koltazet
A A@aipéoTe To HOTEP Kal anoBnKeUOTE To 0 Enpo PEPOG OTaV BEV npog Ta kaTw (3).
TO XPNOLHOMOLEITE. D) OShoTE TOV dEovq TnC‘OOUB)\G‘C péoa GI'IC‘]‘TO KéVTpCI) TOU wou MI‘II:WETE LG HUTEG Kat
A Anocuvd£aTe To HOTEP AN TNV Npiza OTav SEV TO XPNOLHOMOLELTE TWV 6u9 nNPOUVLAY Bepyqq Héoa oo ynro. To ynTo Ba npéneL va eivat KEVTPApLOPEVO
, _ , e Tov afova. Lei€re Tn Bida Tng nnpouvag Tng Bepyag (4).
n npoTtou 70 KGOO?[G&TE. . . . E) ZUpete GAAN pua nnpouva Bépyag enavw otov G€ova couBAag, e€ac@alizovrag ot
A Mnv XPNOLHONOLELTE TO HOTEP TNG GOUBAAG av dev AeLToupyei ol Bépyeg Koltazouv npog ta 0e€La kat 6Tt n Bida Nnpolvag KoLTazeL Npog Ta ENAVW.
O0WOoTdA. Mnngre Tig pUTEG Kat Twv U0 Nnpouviay Bépyag péoa oTo ynto. LPite Tn Bida Tng
. . , . . 0 B¢ 5).
/A Mnv XpnoLPonoLeiTe To POTEP TNG 6oUBAAG av To KAAGSLO0 M n nnpolvag tng Bpyac [5) . . , . ,
. i i A F) Etoayete 10 axpnpo akpo Tou G€ova Tng 0oUBAAG péoa oTo poTép. XapnAmaoTe Tn
npiga éxouv unooTei pBopa. Bépya coUBAAG pEoa OTLG eyKonEG oTn Aekavn ynoiparog (6).

A BeBalw0Oeite 6TL TO NAEKTPLKO KAAGDSLO SEV KPEHETAL NAVW ANO G) 0 &€ovag Tng coUBAag Ba MpéneL va NepLOTPEPETAL £TAL OTE N Baptd NAeupd Tou
AWXHNPEC YWVIEC h ZEOTEC EMLPAVELEC KPEATOG va NEPLOTPEPETAL PEXPL TOV NUBUEVA. [a HeyaAa KOPPATLA EVOEXETAL va
AT , , 5 i A , A XPELAOTEL VO APULPETETE TIG OXAPEG YNOIPATOG KAL TO PAPAKL ZEGTANATOG YA VA KAVEL

tava ﬂpOU'TOTEUTEITE ul"IO Ktv UVOU-C n EKTlenF npoe El'.lo-n‘;, oAOKANpN TNV NeploTpon o agovag. Eav xpetaoTei §avatonoBeTnoTe To paynto yia va
pnv euBantigere 1o KAAWAGLO, TNV NPiga N To HOTEP OE VEPO N elval nto guylopévo enavw otn Bépya.
GAAa vypad.
A TMapéxetal £éva KAA®SL0 HLKPOU HAKOUG yLa va HELWOEL o
Kivduvog va oKovTayeL Kanotog o6To KaAwdio. Mnopouv va
XxpnatponotnBoUv KaAwdia npoéKraong (HnaAavrégeg), ahld pe
NPOGOXN VA PNV GKOVTAWEL KAVELG O€ auTd.
A Av xpnolponoleite KaA®3L0 NPOEKTAONG, MPENEL va sival
oXeOLACHEVO yLa XpNoN 0€ EEWTEPLKO XWPO HE OVOUACTLKN
évraan/taan 10A/230V.
A BeBawwOeite 6TL TUXOV KAAGWSLO NPOEKTAGNG NOU XPNOLHOMOLELTE
OEv EpXETAL O€ ENAPN PE ZEGTEG N ALXUNPEG ENLPAVELEG.
A BeBalwOeite 6TL XpPNOLUOMOLELTE TO PHLKPOTEPO SUVATO HAKOG
npoékraong. Mnv cuvdéete 600 h NnepLocOTEPA KAAWOLA ' .
NPOEKTAGNG.
A T va JEL®OETE TOV Kivduvo nAeKTponAnEiag, Unv aQAVETE To @~
KaAwdlo npoéKTaong va Bpaxei n va ayyigel 1o €daqgog.
A H ouoKeuh nNpéneL va ouvAEETaL € Npiga e Yeiwon. < —
A Av XpnoLpgonoLeiTaL npocappHoy£ac, MPEMEL VA YELWVEL Th
OUOKEUN.
A BeBawwBeite onwadnnoTte 6TL N NAEKTPLKNA Npiga nou
XPNOLPONOLELTE £XEL Th CWOTH TAon (230 V).
A H pn TAPNON QUTOV TWV NPOELIOMNOLAGEWV EVIEXOHEVWG Va

npokaAéoel nAektponAngia, n onoia pnopei va odnynoeL oe
owHaTkn BAABN N UALKNA gnpLd. «
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H) Agatpeote Tn AaBn a€ova couBAag. H AaBn éxel aplotepd oneipwpa. Meplotpeépovrag ( )
Tn AaBn de€lvoTpoPa, auth eAeubepdvetat ané Ta onetpopata (7). @

A NMPOXOXH: H AaBn pnopei va anokKThogl uynAn Beppokpacia
€dv napapeivel npoocaptnpévn atov G§ova coUBAag Katd 1o Q
payeipepa. Mnv payelpelere e TonoBeTnuévn Tn AaBn. A

1) Avayre To potép. —_—

MATEIPEMA ITH ZOYBAA -—y -

e Ta kpéata (eKTOG and MoUAepLKa Kal KLpadeg) npenel va eivat oe Beppokpacia dwyariou \

npwv and 7o wnotpo. (20 pe 30 AenTa enapkolv yia LG NEPLOCOTEPEG TPOPEG. Eav eivat
KATEWUYHEVO, EENAy®OTE To TEAELWG MLV anod To wnaotpo.)

e AgoTe pe onayyo Kpéata N NOUAEPLKA, €av eivatl anapaitnTo, yla va eivat To oXnpa Toug / |
000 To OUVATOV OHOLOHOPPO, NPoTOU Ta BAAeTE endvw oTn coUBAa.

* AQalpEOTE TIC OXAPEC YNOLUATOC KAL TO PAPAKL ZEGTAPATOG YLd va UMNopel To ¢paynTo va

oTpEpeTal eAevBepa.

AkolouBnoTe TIG 0dnyieg avappaTog yla Tov KauoTnpa coUBAag.

PuBpioTe Tov kKauoThpa coUBAaG o€ PETPLA - UPNAN GWTLA avaAoya pe Tn Beppokpacia

neptBaAiiovrog.

TonoBeTnGTE TO PAYNTO HEGT OTO XWPO TOU KAUGTAPA.

o Edv BéAeTe va kpathoeTe Ta uypd nou Ba Tpéouv yia va QTLAEETE Zwd, TonoBeThOTE
dioko uypwv aneuBelag KATw ano 1o payntod, enavw ano Tig pnapeg Flavorizer®.

e Ta Bnpata npogTolpaciag Tou gaynToU yia coUBAa eival idla 6nwg yia 1o ouvnBLopévo
ynouo.

e To ynolpo yivetal oe kKABe NepinTwon Pe KAELOTO TO KAMAKL.

e Edv Ta gaynta eival noAU Bapld n pe akavovioTo oxnpa, Hnopet va unv NnepLoTpépovTat
owoTa Kat Ba npénet va ynBouv pe Tnv Eppeon MéBodo xwpig va xpnotponotnBei n
00UBAa.

e To smoker pnopel va xpnolponotnBei oe ocuvduacopo Pe TN 0oUBAA yla va €XEL TO YNTO
NePLOCOTEPO APWHA KANVLOTOU.

Inpelwon: Kata tn xpnon Tou kauoThpa coUBAag, To Beppdpetpo TnG oxapag de Ba

elpavizel Tn Beppokpacia Eoa oTn Aekavn Ynoipatog.

/A NMPOXOXH: MpoToU apatpéceTe Tn 6oUBAA HE TO HAYELPEHEVO
(paynTtoé ané Tnv ynotapid, BeBawwOeite OTL €XeTE
enavaronoBeTnoel Tn AaBn a§ova coUBAaG NEPLOTPEPOVTAG TN
AaBn apLoTepO0TPOPA £WG OTOU AGPAALOTEL KaAG oTov d§ova.

®YAATH TOY MOTEP ZOYBAAL

A)  Mportou cupnTUEeTe TN coUBAA pESa oTOV MAQIVO NAYKO, aNocuvdESTE To KAAWSLO
LOXUOG KaL TONOBETNOTE NPOTEKTIKA TO BUGHA/KaA®BL0 LOXUOG PEGT GTO XWPO
anoBnKEUONG TOU GUYKPOTAKATOG TNG TNAEGKOMLKNG 0oUBAag (1).

A MPOZOXH: Eav dev anoOnKeUOETE OWOTA TO KAAWOLO LOXUOG
TnG 6oUBAag, pnopei va nadeL znpLd To KAA®WAL0 LoXUOG KATda TO
avolypa Kat To KAgioLgo Tou ndveA TnG TNAEKONLKNG 6oUBAaAg.

B) Xpnotponowwvrag Tov deiktn oag, anodeopeloTe To Navel TnAeckonikng coUBAag (2).
0BAoTE To NAVEA KATW £WG OTOU KOUPNAOEL pE ao@alela otn Béon Tou (3).

OYAAZH BEPTAZ LOYBAIZMATOZ

Al AgaipéoTe TIC Nnpouveg ano Tn Bépya Tng couBAag. EnavaronoBetnote Tn AaBn a€ova
o0oUBAag. Etodyete npooekTika Tn BEpya péoa oTo KouBoUKALO, cUpOVTAG HECA ano TNV
onn oTo €16 nave (1).

A MPOXOXH: Mnv apnveTe Tn BEpya couBAiloHATOG va €pXETAL OE
€nagn ge onoladnnorte ypappn agpiou.

B) AnoBnkeuoTe TIG MNPoUVEG TNG GoUBAAG TONOBETMVTAG TIG ENAVW GTOUG YAVTZOUG Mou
unapxouv oTnv uNodoxn TNG Aekavng oUAoYNG péoa oTo KouBOUKALO TNG YNOTLEPAG
(2).

WWW.WEBER.COM JPTY




ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATON

NPOBAHMA

EAErXOX

AYZH

Ot KauoTnpeg Kard Tn Aewroupyia ep@avizouv Kitpwn A noprokahi
@Mdya, kat TauToxpova pupizet apto (auto eivat Guatoroyike yia
ToV aywyd avdpparog Tou kauothpa).

EniBewpnare Ti¢ onreg evopwv ya nibavi epgpagn ot onég exouv Boukaoet.

KaBapiore 1ig onreg evropav. Avatpé€re oro “ETHEIA IYNTHPHEIH".

Lupntéopara: Ot kavoethpeg dev avaBouv h napouatazouv agBevi
Tpepdpevn pAdya otn B€an HI, i n Beppokpacia Tng ynoTiépag
ravet pokig Toug 250° pe 300° otn Béon HI.

Le KaMoleg Xmpeg unapxouv pUBNLOTEG fie oUoKeUn npooTaciag ano
unepBohikn napoxn aepiou.

Evéxerat va éxel evepyononBei n ouokeun npootaciag and unepBohikn napoxn
aepiou, n onoia anoteAei EPog TnG UVOEGNG HETAEU YNOTIEPAG KaL PLAANG.

[ va enavagépete Tn ouakeun npootaciag and unepBohkn napoxn aepiou, yupiate 6Aoug Toug
duakoneg pUBLang kauothpwv kat T BaABida Tng @udAng ato off Anoguvdgate Tov pubptati and T
uakn. Tupiote Toug dlakonteg piBptong kauatnpav ato HI. Mepiyévere Toukdxiatov 1 Aenro. Muplote
Toug BuakonTeg pubplong kavatApwv oto OFF. Enavacuvdéore Tov puBptoth atn @udAn. Avoi€re apyd
 BahBida Tng guakng. Avarpe€re ato “ENAYZH TOY KYPIOY KAYZTHPA",

0 kauotApag dev avaBet i n pAoya eivat addvayn otn B£an HI.

‘Exet néaet n 01aBn Tou uypaepiou n eivat ddeta n GaAn;

Tepiore Tn @uaAn uypaepiou.

0 eUkapnTog 0WANVAG KAUGEHOU €ivat GUVEOTPANEVOG N TOOKLOHEVOS;

lowaate Tov eUkapnTo owAAva Kauoipiou.

0 Kauothpag avaBet e anipro;

Edv pnopeire va avayere Tov kauothpa pie onipto, Tote eAéyEre To oUoTNpia Evauanc.

Xpnotgonotaare NoMEG POPES TO PNXaVIOHO AUETNG EvaUGNG PEXPL VA QVAYEL O
KUpLog KauoThpag; Avatpé€re oto “ENAYZH TOY KYPIOY KAYZTHPA”,

BeBatwBeire ot kpardre 1o dlakontn puBytong péoa yia dUo deutepohenta peTd and Tov KTUNo Tng
évauang kat BAEnere Tv noprokali pAGya and Tov aywyo avappaTog kauatApa.

0 pnxaviopog évauang Aetroupyei; BAénete onwBnpa drav xpnotponoteire
€NaVELANIPEVa TOV INXaVLOWO Gpieang évauong;

Aokyaore va avayere xewpokivarn Tov kauotnpa. Avatpé€re ato “XEIPOKINHTH ENAYZH TOY KYPIOY
KAYZTHPA". Entkowvaviate pe v E§unnpétnan Mehatav.

Mapoucidzovrat pouviapara:

A TIPOZOXH: Mnv enevaUere To aupopevo dioko
Ainoug pe ahoupvoxapro.

MpoBeppaivere Tv ynotiépa pe Tov npoBAenopievo 1pono;

Dot ot kauothpeg oto HI yia 10 pe 15 Aenrd yio npoBéppavon.

Ot oxapeg ynolyarog kat ot undpeg Flavorizer® nepiéxouv peyakn nogorta
0UOOWPEUREVOU Ainoug;

KaBaplote npooextka. Avarpé€re oto "KABAPIZMOL".

0 oupdpevog diakog Ainoug eivat Bp@ptkog Kat dev entTpénel TV amoxéTeuan Tou
inoug aTn okaen oulhoyng;

KaBapiore 1o oupapevo dioko Ainoug.

To oxipa TG pAdyag Tou kauetipa eivat akavoviaro. H pAdya
eivat adovapn otn B¢on Hi Tou kauetipa. Aev undpxouv PAdyeG
o€ 0Ao 10 PfiKog Tou cwAAVA TOU KAUOTAPA.

Ot kauotnpeg eivat kaBapoi;

KaBaplote Toug kavothpeg. Avatpé€re otn “LYNTHPHIH".

“TekoAave” KoppaTLa ano To GWTEPLKO Tou Kanaktol, (Eav va
€ekoMave pnoyiég.)

To kandku éxet enévduan and opato nopaehavng n avoSeidwro xahuBa, dev elvat
Bappévo. Ae pnopel va §ephoudizet. Autd nou BAEneTe eival Eepapéva Ainn nou
€xouv anavBpakwBel kat Eephoudizouy.

AEN EINAI EAATTOMA,

KaBapiate npooexika. Avarpé€re ato “"KABAPIIMOL".

0t ndpreg Tou KouBoukAiou Jev eival euBUYPAPHLOpEVES.

EAéyEre Tov neipo euBuypappiong oto Katw dkpo kdbe noprac.

Avare To na§wadia) puBang. Lupere v népra (e¢) péxpt va evBuypappiotel. LI€Te To nawadt.

H ynotapua deixvel va xavel BeppoTnta Kard To payeipepa oe
KaLPIKEG ouVBAKeG pe Beppokpacia 10°C (50°F) i xapnAdrepn.

Yndpxet nayerog/nayog e€wTeptka NG QLAANG uypagpiou;

To uypagpto oTn pLaAn peTaTpéneTal noAU apyd e AT YLa TNV NAPOXA TwV KAUOTAPWY HE 0€pLo. Auto
opethetat otn Beppiokpaota aépa, n onoia YUxe Tn GLaAn uypaepiou kat entBpadivel n dladikacia
e§arpon. Kheiate Toug dakonteg puBuLong Tou kauaTpa Kat Tn pLakn uypagpiou. AviikaraoTnote
e pa epedptkn pLakn uypagpiou kat GUVEXIOTE To Hayeipepa.

woTooeAida pac. Zuvdebeite aTo www.weber.com.

Edv Ta npoBAnpata d€ pnopolv va anokatactafouv HE TG EVEPYELEG AUTEG, NAPAKAAOUHE EMLKOVWVAOTE HE TOV TonKo Avtinpocwno E§unnpétnong MeAatav, pe Baan Tig NAnpo@opieg EnKovwviag aTnv

ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQON NMAAINOY KAYZTHPA

MPOBAHMA

EAETX0Ox

AYZH

0 nAaivog kauoTipag dev avaBeL.

e KANOLEG XWPEG UNAPXOUV PUBHILOTEG pE
OUOKEUN NpooTaciag and unepBoAlkn napoxn
aeplou.

Eivat kAetoth n napoxn agpiou;

Evdéxetat va €xet evepyonotnBei n cuokeun npootaciag ané unepBohikn
napoxn aepiou, n onota anoteAel uepog Tng oUvOEONG PETAEU YnoTLEPaG
Kat gLaAng.

Avoi€re Tnv napoxn uypaepiou.

la va enava@épeTe Tn oUGKEUN NpooTasiag and unepBoAlkn napoxn aepiou
KAeioTe Tn BaABida pLaAng uypaepiou kat BEoTe GAoug Toug SLakonTeg pUBLONg
Tou Kauathpa otn Béan OFF. Avoi€Te Ta kandkia Tng YnotapLag kat Tou nAaivoy
kauoThpa. MupioTe apyd Tn BaABida pLaAng uypaepiou €wg 6ToU avoigel NANPWG.
MepipéveTe Pepikd deuTePOAENTA KAL OTN GUVEXELD AVAYTE TOV MAAIVO KAUOTAPA.
Avarpégre oto “ENAYZH TOY MAAINOY KAYZTHPA".

H @Adya eival xapnAn otn 8€on HI.

0 eUkapnTog OWANVAG KAUGLHOU €lval CUVEGTPAPPEVOG N TOAKIOHEVOG;

lolaTe Tov €UKAPNTO CwANvVa.

To pnoutdv évauang dev AeLToupyei.

0 kauotnpag avaBet e onipto;

Eav 1o onipto avaBet Tov KauaThpa, EAEYETE T Unxaviopo évauang. Avatpére oTo
“IYNTHPHIH TOY MAAINOY KAYZTHPA".

woTooeAida pac. Zuvdebeite aTo www.weber.com.

Edv Ta npoBAnpara d& pnopolv va anokatactafouv HE TG EVEPYELEG AUTEG, NAPAKAAOUHE EMLKOVWVAOTE HE ToV TonKo Aviinpocwno E§unnpétnong MeAarv, pe Baan Tig nAnpo@opieg Entkovwviag aTnv
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SEAR STATION® ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

N

MPOBAHMA

EAEMX0Z

AYZH

O KauoTAPEG KaTd Tn Aetroupyia epgavizouv
Kitpwvn i noprokaAi gpAdya, Kat Tautoxpova
HupizeL apto (auTo eivat puaLoloyiko yla Tov
aywyé avapyarog Tou KauaTnpa).

0 kauaThpag Sear Station® dev avaBel.

EnBewpnore Tig onTeg eviopwy yla nibavi Euppagn.
(Bouhwpéveg onég.)

KaBapiore Tig onteg eviopawv. Avatpe€re oto “ETHZIA ZYNTHPHIH".

Avayare Toug dU0 NApaKeiUEVOUG KUPLOUG KAUOTAPEG;
Avarpe€re otig 0dnyieg “ENAYZH & XPHIH SEAR
STATION®" yta aopaln dladikacia avapparog.

EnaAnBeUote Tnv avagAe€n Tou napakeipevou KUpLOU KAUOTAPA PESW ONTIKAG ENBEDPNONG ptag

AOyaG.

A TIPOEIAOMNOIHZIH: Edv dev yivetal évauon péoa o€ NEvTa
deutepolenta, B€aTe TO dLakonTn eAEyxou Tou KauaThpa ato OFF
KaL NePLEVETE NEVTE AeNTA yLa va OKOPNioEL TO aépLo NpoTou
npoonaBnoeTe Kat naAL.

0 kauoThpag avaBel pe onipro;

Eav unopeire va avayete Tov KauoThpa pe onipto, Tote eAEYETE To KavaAl Crossover® Channel
aTov KauaThpa Eepoynaiparog. Avarpe€re otn “LYNTHPHIH yia tnv agaipeon Tou kauathpa kat
yta T dadikacia kaBaplopou.

0 pnxaviapog évauong Aewroupyet; (BAEnete anwBnpa
OTaV XPNOLUOMOLEITE ENAVELANUHEVT TOV UNXAVIOPO
apeong évauong;)

AokpaoTe va avayerte xelpokivnta Tov kauotnpa. Avatpé€re ato “ENAYZH & XPHIH SEAR
STATION®". Entkowwvnate pe Tnv EEunnpétnon Mekatav.

levikd oupnTapara:

0 kauaThpag dev avaBeL. n o KAuoTAPaG EXEL Pla
HKpR TpERAPEVN GAGYa.

Le KANOLEG XWPEG UNAPXOUV PUBHILOTEG E OUOKEUN
npootaciag ané unepBoAikn napoxn agpiou.

Evdéxerat va éxel evepyonotnBei n cuokeun npootaociag
anoé unepBoAtkn napoxn aepiou, n onoia anoteAei pépog
TNG 0UVOEONG PETAEU YNOTIEPAG KAl PLAANG.

l'a va enava@épeTe Tn GUOKEUN NpoaTaciag and unepBoAkn napoxn agpiou, yupiote GAOUG TOUG
olakonTeg pUBULONG kauaThpwy Kat B€ate Tn BaABida Tng pLaAng ato OFF. AnoouvdEate Tov
puButaTh and Tn eaAn. Mupiote Toug dlakonteg puBuang kauatnpwy oo START/HI. Mepiuévere
TouhaxioTov éva Aento. upioTe Toug dlakdnTeg puBuLang kauathpwy oto OFF. EnavacuvdéoTte Tov
puButaTh 0N PLaAn. Avoi€re apya tn BaABida Tng gtaAng. Avatpé€re ato “ENAYIH TOY KYPIOY
KAYZTHPA').

-

Edv Ta npoBAnpara de pnopolv va anokatactaBoulv HE TG EVEPYELEG AUTEG, NAPAKAAOUHE EMNLKOVWVACTE HE ToV Tontko Aviinpocwno E§unnpétnong Melatav, pe Baon Tig nAnpo@opies Enkovwviag aTnv

woTooeAida pac. Zuvdebeire aTo www.weber.com.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON ZOYBAAL

N

MPOBAHMA

EAErX0z

AYZH

0 kauoThpag Tng coUBAag dev avaBel.

Miéoate To 6LAKONTN EAEYXOU TOU KAUGTAPA KAl
Tov Kpathoare yla 20 GeutepoAenta agpoU avaye o
KauoThpag;

Enixelpnote va avayte §ava Tov kauaTApa KpatavTag To dlakontn puBpLong kauoTnpa PEaa Kat
KpatavTag Tov ekel yia 20 deUTEPOAENTA PETA TO AVAMHA TOU KAUGTAPA.

Mepiuévare va deite To Gvappa oAOKANPNG TG
KEPAPLKNG eNLpAvelag npotou petpnoete 20
deuTepoAenta;

Katd Tnv enavévauon Tou KAUOTAPA KPATAVTAG PETQ To dlakonTn puBHLONG Tou KauoTApa,
neptpéverte va deite va avaBel oAOKANPN n KepapLKn entpaveta npotol petpnoete 20
deuTepoAenTa.

Xpnatponotnoate enavelAnppéva Tnv ageon évauon
HEXPL VA OVAYEL 0 KAUOTAPAG;

ApoU nepipévete névie Aentd va taokoprlaTel To aéplo, ENMXELPNOTE NavelAnppéva va
XPNOLHOMOINGETE TOV PNXAVIOHO AUEGNG EVAUGNG PEXPL VA AVAYEL 0 KAUGTAPAG. AvaTpEETe 0TO
“ENAYZH & XPHIH TOY KAYZTHPA ZOYBAAL".

0 pnxaviopog €vauong Aettoupyet; BAénete onwBnpa
0Tav Xpnotgonoleite enavelAnppéva Tov UNXaviopo
dpeong évauong;

AokipdoTe va avayerte xelpokivnta Tov kauoTnpa. Avatpé€re oto “XEIPOKINHTH ENAYZH TOY
KAYZTHPA LOYBAAL". Enwowwvnote pe Tnv E§unnpétnon MeAatcv.

levika oupnTapara:

0 kauoTthpag dev avaBel, h o kauaTnpag Bydzet
HKpR QAGYa nou TpeponaizeL.

Le KAMOLEG XWPEG UNAPXOUV PUBHILOTEG HE OUOKEUN
npootaciag ané unepBoAkn napoxn aepiou.

Evdéxerat va éxel evepyonotnBei n cuokeun npootaociag
anoé unepBoAkn napoxn aepiou, n onoia anoteAei Pépog
NG 0UVOEONG PETAEU YNOTIEPAG KAl PLAANG.

l'a va enava@épeTe Tn CUOKEUN NpoaTaciag and unepBoAkn napoxn agpiou, yupiote 6AOUG TOUG
olakonTeg pUBULoNg kauaThpwy Kat B€ate Tn BaABida Tng pLaAng ato OFF. Anoouvdgate Tov
puButaTh and Tn eaAn. Mupiote Toug dlakonTeg puBuang kauaThpwv oo START/HI. Mepiuévere
TouhaxtoTov 1 Aento. MuplaTe Toug dlakonTeg puBpiang kauathpwy oto OFF. Enavacuvdéare Tov
puButaTh oTn eLaAn. Avoi€re apya tn BaABida Tng gtaAng. Avatpé€re ato “ENAYZH TOY KYPIOY
KAYZTHPA".

-

Edv Ta npoBAnpara de pnopolv va anokatactaboulv HE TG EVEPYELEG AUTEG, NAPAKAAOUHE EMNLKOVWVACTE HE ToV TonKo Aviinpocwno E§unnpétnong Melatav, pe Baon Tig nAnpo@opieg Enkovwviag aTnv

woTooeAida pag. Zuvdebeite aTo www.weber.com.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON ME TH AYXNIA THZ WHXITAPIAZ

N

MPOBAHMATA

AYZEIZ

H Auxvia Tng ynotapiag dev avaBel.

AOYTINIZH.

H Auxvia Tng ynoTtaplag evepyonoleirat Hovo oTav eivat avolxtod To kandkt. AvoigTe To KandakL Kat NaTtnoTe To NARKTPO

ANGETE TIG pnatapieg. MpoTou TonoBeThoeTe TG vEeg pnatapieg (Hovo aAkalkég), BeBalwbeire OTL £xeTe apalpeaet 10
nAdoTIKO Toug NeptTUAypa. BeBawwBeite 611 oL pnatapieg eivat oe KaAn katdoTaon Kat £xouv TonoBeTnBel owoTd. Avatpé€re
otnv evotnTa «ZYNTHPHIH THZ AYXNIAY THEZ WHYTAPIAL».

H Auxvia Tng ynoTapldg €0Bnoe kat dev avaBel.

H Auxvia €xet npoypapparioTei va oBnvel autopata €newra and 30 Aentd adpdvelag. Ma va evepyonolnoETE €K VEOU
Tn Auxvia, BeBalwBeire OTL To KANAKL eival avolxto Kat natnote 1o NAnKTpo AOYTINIZH. Avatpé€re oTnv evotnTa
«LYNTHPHZH THI AYXNIAL THX WHXTAPIAL».

H Auxvia Tng ynotapiag dev oBnveL.

H Auxvia Tng ynoTtaptag dtaBetet €vav atoBntnpa kAiong. O atoBnthpag kAiong ENEPTOTOIEI tn Auxvia 6tav To kandkt
NG ynotaptag eivat avoixtd kat Tnv ANTENEPTOTMOIEI 6tav To kandakt ivat KAELoTo.

THMEIQZH: To nAnktpo AOYTINIZH dev anevepyonotel Tn Auxvia Tng ynoTapldc. a va angvepyonotnoeTe Th Auxvia,
TOnoBeTNOTE TO KANAKL 0€ KAELOTA B€an.

-

Av 1a npoBAnpara dev entAuBouv pe auTég Tig HeBOdoug, entkolvwvinaTe pe To Tunpa E§unnpérnong MeAaT®v TNG NEPLOXNG 0AG XPNOLHOMOLWVTAG TA OTOLXELD ENLKOLVWViAG

oTnv LoTooeAida pag. EnwokepOeite Tnv LoToogAida pag otn dtelBuvon www.weber.com.
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LYNTHPHZIH

KAGAPIZMOZ

/A MPOEIAOMOIHIH: AnevepyonolAGTE TNV YNOTLEPA AEPiOU
Weber® kat neptpévere va KpumaeL NnpoToU TV KaBapiceTe.

/A MPOXOXH: Mnv KaBapioeTe TIg pndapeg Flavorizer® i Tig oxdapeg
ynoiparog o€ évav autokadapLgopevo goupvo.

E§wTepLkég enLpaveleg - Xpnolponoleite zeoTn canouvada yla va kabpizeTe, 0Tn GUVEXELD

EenAEveTe Pe vepo.

A MPOXOXH: Mnv XpnolHONOLEITE OTLG ENLPAVELEG TNG YNOTLEPAG N
Tou apa&§Ldiou KaBapLoTiko PoUpvwy, KABAPLGTLKA NOU Xapagouv
(kougivag) n cUppara kaBapilopou.

Lupopevog diokog Ainoug - ApatpéaTe Ta Alnn anoé To YNoLdo, TN CUVEXELD NMAUVETE PE

zeoTh oanouvada, oTn ouvexela EeByaATe.

A TPOZOXH: Mnv enevdUETE To CUPOHEVO Bi0KO Alnoug pe
aAoupLvoxapro.

Mnapeg Flavorizer® kat oxdapeg ynoiparog - KaBapiote pe kataAAnAn atodAwn

ouppatéBouptoa. Edv xpeLazeTal, apatlpéoTe TIG anod TNV YnoTLEpa Kat NAUVETE PE ZEOTN
oanouvada, 0Tn oUVEXeLa EeBYAATE pe vepo.

Ia tn dLaBeotpoTNTa AVTAAAGKTIKQOV 0XAp®V Ynoipatog Kat unapwv Flavorizer®,
EMKOLVWVNOTE PE TOV TONIKO AvTinpocwno E§unnpéTnang MeAatwv TNV NEPLOXA 0aG,
He Baon TIG NANpopopieg ENKOVWViAG oTnV LoTOOEAIda pag. ZuvdeBeiTe 0TO WWW.
weber.com.

Aekavn ouhAoyng - AwaTiBevtat Aekaveg piag xpnong ano eUANo ahoupiviou, n unopeire va
Bahete enévduon amno aloupvoxapto oTn Aekavn culoyng. Ma va kaBapioeTe Tn Aekavn
oUAAOYNG, NAUVETE pE ZEOTh oanouvada, oTn ouvéxela §eBYAATE.

BepHOpETPO - TKounioTe Pe ZeoTh oanouvada kat kaBapioTe pe NAAOTIKO CUPHATAKL
TpWiparoc.

Aekavn ynoiparog - KaBapioTte pe Bouptolopa Tig akaBapaoieg anod Ta oTeEAEXN Twv
kauothpwv. MH AIEYPYNETE TA ANOITMATA TON KAYZTHPQN (ANOITMATA). MAUvete To
€0WTEPLKO TNG AEKAVNG YNOIPATOG He ZeOTh oanouvada Kat §eByaiTe pe vepo.

EowTeplkol Kanaktol - 000 To Kandkt eivat ZeoTo, GKOUMIOTE TO E0WTEPLKO HE XaPTL
kouzivag yta va anopeuxBeil n cucowpeuon Ainoug. Otav §ekoAAd To Eepapévo Ainog, eival
0av va §EKOANOUV KOPPATLO PNOYLAG.

Enwpaveieg ané avo§eidwro xdAuBa - [MA\UveTe pe palako navi kat canouvada. MNpooé€Te va
TPUYETE KATA PAKOG TwV VEPGV Tou avogeidwTou xaAuBa.

Mnv xpnotponoleite kKaBaploTikd nou neplEéxouv oéa, owvonveupa n EUAGAN. EeBydAte
KaAa YETA ano Tov kaBaplopo. ¢

®PONTIAA TOY ANOZEIAONTOY XAAYBA

H ynoTtapta oag n 1o nepiBAnpa, To KANAkL, o Nivakag EAEyxou Kat Ta pagLa Pnopei va
elval kataokevaopgéva anod avogeidwro xaAuBa. MNa va paiverat o avo&eidwTog xaAuBag
oav Kawvoupylog eivat anAn unoBeon. KaBapioTe Tov pe oanouvada, §eBydite pe kaBapod
VEPO KAl OTEYVAOOTE PE OKoUNLopa. Ma enipoveg akabapoieg, pnopeite va XpNOLPONOLNOETE
BoupTtoa nou dev EXeL HETAANKEG TPLXEG.

A IHMANTIKO: Mnv xpnotponoleite cuppatoBoupTtaa h
KaBaploTika nou Xapagouv oTLG ENLPAVELEG and avo&eidwTo
xaAuBa Tng YnoTiEpag oag 6LoTL Oa xapaxTouy.

A IHMANTIKO: Katd Tov KaBaplopo TwV ENLQAVELLYV, PPOVTIOTE Va
TPIBETE h VA OKOUMIZETE KATA TNV KATEUOUVON TWV VEPWV yLd va
HNV TpaupaTieTel n Oyn Tou avoEeidwTou xdAuBa. +

IHTEXZ ENTOMON WEBER®

H ynoTtapla aepiou Weber® kaBag kat kaBe cuokeun agpiou yla To UnatBpo, anotelet
0TOXO0 YLa APAXVEG KAl AAAa €vTopa. AuTa Kavouv wALEG oTo Tpnpa venturi (1) Tov
OWANVWV TOU KauoTApa. TOTE PPAZEL N KAVOVIKA Napoxn agpiou, Kal pnopei va NpoKaAéoel
avacTpopn pon Tou agpiou and To dvolypa kauoipou agpa. Auto unopei va NpokaAéoel
nupkayla Jéoa ota avolyparta kauoipou agpa Kat yUpw anod autd, NpokaAwvrag coBapn
BAGBN oTnV YnoTLEPa 0ag.

To avolypa kauoipou agpa Tou cwAnva kauotnpa dlaBeéTel onta anod avo&eidwTo xaAuBa
(2) yia va anogeuxBei n €i00d0G apaxviv Kat GAAWV EVIOH®WV GTOUG GWANVEG KAUGTAPA
OLaPECOU TWV avVoLlyPdTwy Kauoidou aépa.

MpoTeivoupe va EAEYXETE TIG ONTEG EVIOUWY TOUAGXLOTO pLa Gopa To xpovo. (Avatpe€re
oto "ETHZIA ZYNTHPHEZH"). Akopa enBewpnaTe kat kaBapioTe TIG GNTEG EVIOHWV EAV
€UPAVLIOTEL KAMOLO AMNo6 TA NAPAKATW CUPMNTOPATA:

A} H oopn agpilou oe ouvduacuo pe KITPLVN KAl UMOTOVIKA OWn TNG GAOYaAg Tou KauaTnpa.
B) H ynotiépa de pravel oTnv owaoTh Beppokpacia.

C] H ynotiépa Beppaivetat avopolopoppa.

D) Evag n neplocotepol KAuoTNpeg dev avapAéyovrat.

A\ KINAYNOZ

H aduvapia anokardcTaong TWV Napanavw CUHNTOHATWY HNOpPEL
va NPpoKaA€ceL NupKayld, n onoia prnopei va npokaAécel coBapo

aTOHLKO TPAUUATLGHO N BavaTrn@opo atixnpa, Kat va NPoKaAECEL
KAl UALKEG ZNHLEG. ¢

€

KABAPIZMOX TOY ZNAHNA KAYZTHPA

KAeioTe Tnv napoxn agpiou. Apatpeate Tnv noAanin (Avatpe€re oto “ANTIKATAZTAZH
KYPION KAYZTHPQON"). Kowra€re péoa oe kGBe KauoThpa He ako.

KaBapioTe T0 E0WTEPLKO TV KAUGTAPWV HE €va oUppa (Mm.x. yia Teviwpévn PeTaAKn
KpepaaTpal. EAéyETe kal kaBapioTe To Gvolypa SLa@PAYHATOg a£pa 6Ta AKPa TwV
kauoTnpwv. EAéyETE Kal kaBapioTe Ta oTopLa BaABidwv oTn Baon Toug. XpnolponotnoTe
xaAUBAwN cuppaTtoBoupToa yla va KaBapioeTe T0 EEWTEPIKO TwV KAUCTAPWY. AUTO yLa va
BeBalwBeire 6TL OAEG oL HIKpoBUPidEG TOU KAUOTNPA €ival TEAELWG AVOLKTEG.

A TPOX0XH: Mn 3LeupUVETE TIG PLKPOBUPLSEG TOU KAUGTAPA KATA
TOV KaBaplopo. «
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LYNTHPHZIH

ANTIKATAZTAZH TON KYPION KAYZTHPQON )

Inueiwon: H ynoTapta agplou Tng Summit® npénet va eivat 6BnoTh Kat va EXEL KPUWGTEL.
A} K\eloTe To agplo otV NNyn Tou.

B) Anoocuvd¢aTe Tnv napoxn agpiou.

C)  AgatpéoTe TG 0Xapeg ynoiparog.

D) Agatpéate Tig Mnapeg Flavorizer®.

E) Agatpeote 0 kiBmTI0 smoker (epooov nepthapBaverat oto povredo oag).

A@aipéoTe Tov nivaka eAEyxou

Anattoupeva epyaleia: KatoaBidl, névoa Kal NeToETEG.

A} AgaipgaTe Toug dlakonTeg eAéyxou kauoTnpwy (1).

B) Avoi€re kal Tig dUo nopTeg. Me éva katoaBidL, agatpeate Tig Bideg and Tnv KATw
nAeupd Tou nivaka eAéyxou (2).

C)  ZInkwote Kat apalpéaTe To nepiBAnpa unarapiag nou BpiokeTat 0To E0WTEPLKO TOU
KouBoUKALou wnoTiépag (3).

D) Xpnotponotvrag névoa pe HUTEPN PUTN, ANOCUVECSTE TOUG OKPODEKTEG OUPHATOG And
T0 ENAVW PEPOG TOu NeptBAnparog pnatapiag (4). Mnv tpaBare Ta ouppara. Agatpéate
10 TPaBvTag anod Toug akPodEKTEG CUPHATOG.

E) TonmoBetnote NeTo€TeEG 0TO ENAVW PEPOG KAL TwV dUO GUYKpOTNHATWY NopTag. ETol 8a
NPOCTATEUTEL 0 NivaKag EAEyX0U Kal Ta GUYKPOTAPaTa népTag anod ydapoipara kard
Ta enopeva Bhpara.

F) Teilpete 10 KATW PEPOG TOU NivaKa EAEYXOU NPOG TA EUNPOG. AvaonK®oTe EAAPPOG
(5) kaL 0T CUVEXELD NEPLOTPEWTE TO MOTE va BAEMEL MPOG Ta KATw Kat anobeoTe
070 ENAVW PEPOG TWV OUYKPOTNHATWY NopTag. (Mpocé€Te waTe va pPnv onAceTe A
anocuvdéoeTe Ta KaA®@dia yia Ta LED Tou nivaka eAéyxou.)

G) TpaBnére NpooekTika Ta KaA®@dLa unarapiag £€w anod 10 ECWTEPLKO TOU KOUBOUKALOU
ynoTepag (6).

H)  Avoi€re evreAdg Tn 8e€1a nopra. TonoBeTnoTe Tov mivaka eAéyxou oo danedo,
AKOUHMGVTAG TOV GTNV NETOETA MOU KAAUMTEL To oUYKpOTNpa de€lag noprag (7).

G J

A@alpéoTe TOUG CWANVEG KAUGTRPWV e \

Anatroupeva epyaleia: 08nyot na§uadidov 5/16™ kat 3/8".

Al Xpnowponotwvrag évav 0dnyo nagpadiav 5/16", apatpéate 116 Bideg nou acpaAizouv To
KavaAl Crossover®. ApatpéaTe To kavaht Crossover® amno 1o ECWTEPLKO NiOW PEPOG TNG
\ekavng ynaiuarog (8).

B) Xpnotponowgvrag évav 0dnyo nauuadidv 3/8", agatpéote 116 Bideg nou acpadizouv
TO OUYKPOTNPA NOAAANARG oTn Aekd@vn ynoipatog. TpaBn&re To ouykpoOTNPa NOANANARG
MOKPLa ano TOUG OWANVEG KAUSTAPWYV KAl AQNOTE TO va KPEPETAL XaAapa ano 1o
KouBoUKAL ynoTiépag (9). Mnv anoouvdoeTe To pnke KAA®DL0 and TNV aploTepn NAeUpd
TOU OUYKPOTAPATOG MOAAGMANG.

C)  TpaBnére Tov entheypévo owAnvaleg) kauaThpa pEGa and TNV PNpooTvh MAEUPa TNG
\EKAVNG YNoiuaTog Kat avikaTaoTRaTe e véo awhnvagleg) kauathpa (10).
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A@aipéoTte Tov KauoTnpa Sear Station®

la va apalpéceTe Tov kKauoThpa Sear Station®, TpaBnETe Tov cwAnva KAuaTHpa Npog €04g.
‘EToL anopakpuveTat and Tnv eykonn cwAnva kauotnpa (11). £Tn cuvéxetla neploTpéyre Tov
owhnva de€looTpoga (12), £tot wote n Bida oo TéN0G Tou cwAiva (13) va Talplazet péoa
ané Tnv eyKonn oTo avotypa kaAuppatog Beppotntag (14). Otav o swAnvag kauothpa eivat
e\eUbepog, apatpéoTe Tov and Tn Aekavn ynoiparog (15).

EnaveykaracTtnoTte TNV noAAanin

A} Tia va enaveykaraoTNOETE To GUYKPOTNHA NOAAanAng, dte€ayeTe avrioTpopa Ta Bnpara
ano v "A@aipeon Twv CWANVWY KAUOTAPWY” ONWG NEPLYPAPNKE AVWTEPW.

A TPOXOXH: Ta avoiypara Tou kauothpa (16) Ba npénet va
€xouv TonoBeTnOel cwoTa eNdvw anod Ta oTopLla Twv BaABidwv
(17). BeBalwOeiTe 6TL TO AVTLSLAPUETPLKO AKPO TWV CWARVWY
KauoThpwv (18) euBuypappiZeETAL cWOTA PE TIG EYKONEG GTO
niocw p€Pog TnG AeKavng Ynoiparog. EAEyEre av eivat cwoTth n
GuvapHoAdynon npLv anoé Th guvappoyn Tng noAAanAng oth 8€on
TnG.

A TIPOEIAOIMOIHIH: Oa npénetl va eAEYXETE yLa SLappoEG aspiou
KGOE (popa NOU anoouUVOEETE KAl ENAVACUVOEETE €va GUVIECHO
agpiou. Avarpé€re oto “EAEMXOZ A AIAPPOEX AEPIOY.”

B) EnavartonoBetnore Ta otoixeia Aekavng ynoiparog (dev anekovizeta).

Enaveykardotacn nivaka eAéyxou

A)  Tia va enaveykaTaoTAOETE To CUYKPOTNHA Nivaka, Sle€ayeTe avrioTpopa Ta BApata ya
Tnv "Aaipeon nivaka eAEyxou” ONWG NEPLYPAPNKE AVWTEPW.

B) BeBawwBeirte yia 1i¢ 0woTEG 0UVOEDELG KaAwdiwv. AvaTpé€Te oTo “XAPAKTHPIZTIKA
AYXNIAL".

A TIPOEIAOIMOIHIH: EEaogpalioTte 6TL OAa Ta TUAHATA £XOUV

ouvapHoAoynBei Kat 0TL 0 EEONALOHOG €XEL GPLXTEL NANPWG
npotou B€ceTe o AelToupyia Tnv ynotapid. Eav apeAnoere va
CUHHOPQPWOEiTE HE AQUTN TNV NPOELdONOINGN, HE TLG EVEPYELEG
oag ynopei va npokAnBei nupkayld, EkpnEn N gnyLa eTnv
KATAOKEUN, HE anoTEAEGHA coBapo ATOULKO TPAUHATLOHO N
8avarn@opo atiXnpa Kat UALKEG ZNHLEG. ¢

ZYNTHPHEH TOY MAAINOY KAYETHPA
A TPOEIAOMOIHIH: OAa Ta XelpLoTApLa agpiou Kat ot BaABideg
napoxng 0a npénel va eivat atn 0éon OFF.

BeBawwBeire 611 T paupo kaAwdlo cuvdEETAL HETAEU TOU PNXAVIOHOU €vauong Kat Tou
nAekTpodiou.

BeBawwBeire 0TL To Gomnpo kKaAwdLo cUVOEETAL HETAEU TOU PNXaVIoPoU €vauong Kat Tou KA
yelwong.

0 onwBnpag npénet va eivat Aeukog / pnhe, Oxt KiTpvog.
A} ZUpua pnxaviopou évauaong (1)

B) ZUpua yeiwong (2)
C) Kauothpag (3) ¢

Ixapa nAaivou KauaTnpa

Kanakt nAaivou kKauaTnpa

AakTuAidL & Ke(aAn nAaivou KauaTnpa
HAekTp6dL0 évauang

AwakonTng eAéyxou

Mnxaviopog évauang
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ETHZIA ZYNTHPHZH 1

EnBewpnon Kat KaBapLopog Twv GATWV EVIOHWY

o va eNtBewpnoETE TIG ONTEG EVTOPWY, APaLPECTE Tov Nivaka eAéyxou. Eav unapxet okovn
N BpwHIEG OTIG ONTEG, APALPEDTE TOUG KAUGTNPEG YLa va KaBapioouv oL ONTEG.
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BouproioTe eAa@p@g TG ONTEG EVIOUWY pE pa pakakid BoUptoa (n.x. pla nakua

odovtoBouproal

A TPOZOXH: Mnv KaBapizeTe TIG GATEG EVIOHWV HE GKANPA h
awxpnpd epyaAeia. Mnv perakiveire anoé Tn 8€on Tng Tn oNTa
EVTOHWYV Kal Hn SLEUPUVETE Ta avoiyuard TnG. \ J

XTunnoTe eEAAPP®G TOV KAUOTNPA yLa va ByaAeTe Ta unoAeipparta Kat TG akaBapoieg v \
ano 1o cwAnva kauoThpa. EQpdcov oL oNTEG EVTOPWY Kal oL KAUGTAPEG eival kaBapa,
€avaTonoBeTAOTE TOUG KAUOTNPEG.

Edv n onta eviopwv xaAdoel n 0gv pnopel va KaBapLoTel, ENLKOWVWVAOTE PE TOV TOMLKO 0aG
Avtinpoowno E§unnpétnong MeAatav Xpnolpgonot®vTag Ti¢ NANpopopieg enkowvwviag

oTnv LoTooeAida pag. ZuvdeBeite oto @—'
www.weber.com.

IXnpa gAdyag KauaTnpa ,<—>
Ot kauoTnpeg TNG YnoTtaplag aepiou Weber® éxouv pubptaTel € epyooTaciou yla To 6woTO / / @
pelypa aépa kat agpiou. AnetkovizeTal 1o 0woTO OXNpA GAGYAC.

A)  Zwhavag kauotnpa (1)

B) Ta pnek neplotaciaka avaBooBnvouv pe kitpvo xpapa (2)
C)  Avowxto pnie (3) e \
D) XkoUpo pnAe (4)

Edv oL pAoyeg O paivovrtal va eival ogoldpoppeg o€ OAOKANPO TO CwANvVa TOU KAUGTAPA,
akoAouBnoTe TG Oladikaoieg kaBaplopou Tou KauoThpa. ¢

LYNTHPHZH THZ AYXNIAZ THZ WHZITAPIAZ

e Tpotou TonoBetnoeTe Tpelg veeg pnatapieg AAA (povo alkaAikég), BeBatwBeire ot
EXETE APALPETEL TO NAACTIKO TOUG NEPLTUALYHA. Mnv ouyX€€ETE TO NAAGTIKO NEPLTUALYHA
HE TNV ETLKETA TNG pnatapiag.

e Mnv avapelyvUeTe NAAALEG Kal VEEG PnaTapleg n SLaQopETLKOUG TUNOUG PNATAPLMV
(anA&g, aAKaNKEG, ENavapopTIZOPEVEG).

e BeBawwBeire 61l 0L pnaTapieg eivatl o KaAn KATaoTaon Kat €xouv TonoBetnBel owoTa.

e Av dev oKoneUETE va XpNOLWOMNOLAGETE TN Auxvia yla €va pnva n kat NepLocoTepo,
aQalpéaTe TIG pnaTapiec.

o KaBapizete Tn Auxvia pe €va uypo navi. Mnv xpnotgonoleite KaBaploTika nou
NEPLEXOUV OLVONVEUPA N AELAVTIKA pEQa.

e H Auxvia eivat avBekTikn ot Bpoxn Kat 1o x1ovL, aAha dev eivat addBpoxn. Mnv Tnv
epBantizeTe o€ vepo/uypa.

e H Auxvia eivat avBekTikn oth zé€oTn. Tuxov ava@Aegn Twv Aln®v A n AetToupyia TnG
ynoTaplag oe NoAU uYnAég Beppokpaoieg yla napateTapévo dlacTnpa pnopouv va
npokaAéoouv BAABN oTa ecwTepLka e€aptnpara.

Matnote To nAnkTpo AOYTINIZH yla va evepyonotnoete Tn Auxvia Tng ynotapldc. H Auxvia

OlaBeTeL €vav «atoBntnpa KAlong» nou Tnv evepyornolel 6Tav 1o KANAKL TNG YnoTaplag

elvaL avolxTd Kal Tnv anevepyonolet 0Tav eivat KAELOTO. Av To KANAKL NAPAPELVEL AVOLXTO

h KAELOTO yla ndvw anod 30 Aenta, n Auxvia Tng ynoTaptdg Ba anevepyonotnBel. Ma va Tnv

avayeTe Kat naAL, natnote To nAnkTpo AOYMNIZH (5).

IHMEIQZH: H Auxvia dev ANENEPIOMOIEITAI natwvrag To nAnktpo AOYTNIZH.




[ A TPOZOXH: To npolov auTté £xel UnooTel SOKLPEG acPAAELg KAl MLOTOMOLELTAL YLO Xphon JOVO O€ GUYKEKPLHEVN XMpd.
Avatpé€Te oTNV ava@opd Xwpag oTo EEWTEPLKO TNG CUCKEUAGLAGC.

Auta Ta e€apThpaTa pnopet va neplExouv agpto n va kaive agépto. Mapakahoupe entkowvwvnote pe Tn Weber-Stephen Products LLC, Tunpa E§unnpétnong
MeAatwv yla nAnpopopieg yia yvaotla aviahhaktika tng Weber-Stephen Products LLC.

A TIPOEIAOMOIHZIH: Mnv enxelphosTe va NpoBeiTe o€ ENLOKEVEG o€ eEQpTAATA NOU NEPLEXOUV h Kaive aéplo eav
0&V ENLKOLVWVAGCETE Nponyoupévwg He To Tunpa EEunnpétnong Mehatwv Tng Weber-Stephen Products LLC. Eav
apeANCETE va cUUHOPPWOELTE PE AUTA TNV NpoeLdonoinon, PE TIG EVEPYELEG 0aG Unopel va NnpokKAnBei nupkaywa n
€Kpn€n e anoTéAecua coBapod aTOULKO TPAUUATLOHO N BavaTtn@opo atuXnpa Kat UALKEG ZNHLEG.

Auto To cUuBoAo deixvel OTL To Npoldv dev pnopei va anoppLPpBei oTa olKLaKa anoppippara. MNa odnyieg
0600V apopd Tn GWGTH anéppLYn autoU Tou NpoiovTog aTnv Eupwnn, napakaloUpe enoKePBeite

TNV L6TOOEAIda www.weber.com, Kat ENLKOWVWVNAGTE HE TOV ELGAYWYEA NOU aVAPEPETAL YL Th XWPA
oag. Eav dev éxete npdaBacn oTo internet, ENLKOWVWVAGTE PE TOV AVTLNPOOWNO GAG yLd TO 6Voud, Th
dLevBuvaon Kat Tov aplBPo TNAEPWVOU TOU EL0aywYEd.

‘Otav ano@acioeTe va NETAEETE M va anopplyeTe TNV YNoTapld oag, OAa Ta NAEKTPLKA PEpN (M.x. poTép ooUBAAg, unatapieg, povada évauong, parta AaBaov)
Ba npénet va apatpeBouv Kat va anopptpBolv katdAAnAa, cUppwva ye Tn WEEE. H anoppuyn Toug npénet va yivel xwplotd anoé tnv ynotapta.
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.

A.C.N., 007 905 384

104 South Terrace

Adelaide, SA 5000

AUSTRALIA

Tel: +61.8.8221.6111

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Maria-Theresia-Strafle 51

4600 Wels

AUSTRIA

Tel: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

Tel: +32 015 28 30 90; infobelux@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

Tel: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bggildsmindevej 23

DK-9400 Ngrresundby

DANMARK

Tel: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
Rheinstrafle 194
55218 Ingelheim
DEUTSCHLAND
Tel: +49 6132 8999 0; info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN FRANCE

C.S. 80322 - Eragny sur Oise

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

Tél: +33 81019 32 37;
service.consommateurs@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Ut 186.

HUNGARY

Tel: +36 70 / 70-89-813; info-hu@weberstephen.com

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur TH

1-104 Reykjavik

ICELAND

Tel: +354 58 58 900

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

11/2 Haudin Road,

Ulsoor

Bangalore - 560042

Karnataka

INDIA

Tel: 18001023102; Tel: 080 42406666

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

Tel: +972 392 41119; info@weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale "Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville - Vicenza

ITALY

Tel: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Calle José Guadalupe Zuno #2302 P.H.

Col. Americana, Guadalajara, Jalisco C.P. 44160
MEXICO

RFC- WPR030919ND4

Tel: +01800-00-Weber [93237] Ext. 105

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

Tel: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
Supreme Barbecues LTD.

6 Maurice Road

Penrose, Auckland 1643

NEW ZEALAND

Tel: +64.579.6630

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

Tel: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village, Building 1

RUSSIA

Tel: +7 495 989 56 34; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(South Africa) (Pty) Ltd.

141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

Tel: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl
Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -
Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles
Barcelona

SPAIN

Tel: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEoer=

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

Tel: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER STEPHEN TURKEY

Ev ve Bahce Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
istoc Toptancilar Carsisi C Blok 4. Kat No: 31
34219 Mahmutbey / Giinesli / istanbul

TURKEY

Tel: +90 212 659 64 80; Fax: +90 212 659 64 83

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.0. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

Tel: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN PRODUCTS

(U.K.) LIMITED

10th Floor

The Metro Building

1 Butterwick

Hammersmith

London, Wé 8DL

UNITED KINGDOM

Tel: +44 (0) 203 630 1500; customerserviceuk@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

Tel: 847 934 5700; support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA,
CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE@weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.
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